Electrolux ProThe

= B

PBOT
varné kotle

PFET
netlakové
multifunkéni panve

PUET
tlakové
multifunkéni panve

Nesklopné
PBON
varné kotle
s kulatou vlozkou

PBEN
varné kotle
s hranatou vioZzkou

PPEN
tlakové kotle

PFEN

netlakové
multifunkéni panve
PUEN

tlakové
multifunkéni panve
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New Thermaline
Ochrana proti vodé

'Fl)nlnj L™
Electrolux

IPX6:

proud vody 100 Lit/Minutu
-> Doba plsobeni vody 7 Minut,
Objem vody 700 Litr0

.
1
L
|
=

IPX5:
proud vody 12.5 Lit/Minutu

-> Doba plsobeni vody 7 Minut,
Objem vody 87.5 LitrQ

19.9.2012



Dotykovy panel , Tot

- Ll

Dotykové ovladani
displej s HD rozliSenim

Bezpecny Casovy odpocet:
zacéne az po dosaZzeni nastavené
teploty

Programovatelnost:
ukladani receptd, update SW,
HACCP management

Komunikace
ve vice jak 30 jazycich

Thanking 7f s
E] Electrolux
Uzivatelsky pfijemné rozhrani, snadné

gisténi, odoIné proti poskrabani, vysoké Touch Screen

rozliseni

Touch technologi
Tlakové multif

— aktudlni a nastavena teplota

— celkovy a zbyvajici ¢as

— Odlozeny start

— funkce SOFT

— Pokrmové sonda

— beztlakové naparovani

— tlakové vareni

— funkce Power — vykonové
stupné

— Vice-fazové programy

W
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Touch technologie
Tlakové multifunkéni panve [ mecroinx

Smazeni nebo O Manual

Vareni/DuSeni c
— |

Teplota nebo 0 .
Vykonovy stupen* ‘ 57 Cas nebo Pokrmova sonda
(10077 , . - .

Continuous
cooking

* pro rezim vareni/duseni

Touch technologie
Tlakové multifunkéni pénve_

“&«;&mj oF
Electrolux

rezim smazeni
@ Manual

* odlozeny start
e funkce SOFT
e vafeniv tlaku

* parni beztlakovy rezim
|\

cooking

19.9.2012



Touch technologie

Thnding o gy _

Tlakové multifunkéni panve [ mecroinx

rezim vareni/duseni

° Zpozdény start

57 O * Funkce SOFT pro mlé¢né a
delikatni pokrmy

Continuous
cooking

Continuous
cooking

ﬂ:‘;'
Touch technologie |
Vice-fazové programy — Electrolux
@ Manual
. [0 - jdi do ‘Settings’ (nastaveni) a pidat
E_ Programs lFéZii
¢ Settings v
37°
Continuous
cooking
ﬂ:‘;'

19.9.2012
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Touch technologie
Vice-fazové programy

Thpsing of g
Electrolux

Nastaver]é Teplota

a Cas Nastavena teplota

na pokrmové sondé

Nastavena teplota
pro kazdou
polovinu

faze tlakového
vareni nebo dalsi
funkce*

* funkce SOFT,
beztlakové vareni v
pare, tlakové vareni,
nastaveni michadla*

(*plati pro kotle s michadlem)

Touch technologie
Ukladani programu

T 1).-.7 o+ g
Electrolux

19.9.2012
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Touch technologie
Ukladani programu

@ Manual

@ Data Monitor
i Programs
¢ Settings

Continuous
bl cooking

;L,/m»} * g
Electrolux

* Vyvolavani programu z
paméti

Touch technologie
Varné kotle

Uzivatelsky pfijemné rozhrani, snadné
¢iSténi, odolné proti poskrabani, vysoké

rozliseni

* aktualni a nastavena te
» celkovy a zbyvajici ¢a
¢ Odlozeny start I

* funkce SOFT |

* funkce POWER — vyk
* Vice-fazové programy
* Nastaveni michadla

?&«)»fmj L
Electrolux

e
F_

19.9.2012
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Touch technologie
Varné kotle

fﬁm»} L™
Electrolux

@ Manual @ Manual
Nastavena
I/;?(f;z:;bo —Nastaveni michadla
stupen = Zpozdény start
nkce SOFT
.!'.:. 4§ —ckiadani programu
Nastaveny
¢as
@ e:10
T Lmnj o g
Electrolux
—

19.9.2012
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Sklopnéa zar

ize

Thanking 7f s
Electrolux

PBOT = B_ Boiling
O — rOund
T - Tillting
HLOUBKA | 800 850 900 900 900 1000 1000 1000
Kapacita (I) EL EL EL para PLYN EL PARA PLYN
40/60 X X X X X
80/100 - X X X X
150 X X - X
sklopné kotle 200 X - X X
P-BOT 300 X X
400 X X
500 X X

19.9.2012
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Sklopna zafizeni
PBOT — varné kotle

'Fﬁnﬁ"j L™
Electrolux

Komfortni a bezpeéné sklgpéni:

proménliva rychlost: umozruje nastaveni vzdy té spravné rychlosti sklapéni v
zavislosti na konzistenci pokrmu

Soft-Start a Soft-Stop: umoZzriuje bezpeéné zastaveni/rozjezd sklapéni aniz by doslo k
LvySplouchnuti pokrmu.

Excentricky umisténa osa sklapéni umoznuje bezproblémové plnéni i vysSich nadob.

Sklopna zafizeni
PBOT — varné kotle

Funkce SOFT

funkce pozvolného nabéhu vykonu na
koneénou nastavenou teplotu

"‘j‘"‘j oF
Electrolux

» vhodné obzvlasté pro pokrmy s tendenci
pfipalovat se (mléko, omacky, ...)

-
* bez nutnosti pribézného promichavani teplota

vykon

« zkraceni doby nahfati

* snazsSi nasledné ¢isténi

19.9.2012
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Sklopna zafizeni
PBOT — varné kotle

Funkce Power Control

funkce maximalniho nabéhu na teplotu
100°C a nésledného prepnuti do rezimu
udrzovani bodu varu pfi minimalni spotfebé
energie.

« zkraceni doby pfipravy na minimum pfi
minimalni spotfebé energie

« pfesné udrzovana teplota 100°C
< vyborné pro polévky, téstoviny

* minimalizace vyparfovani vody

Thpsing of g
Electrolux

£\

Nastaveni Vykon v %

L1 6.25
L2 12.5
L3 25
L4 375
2 LS 50
Vykon L6 62.5
teplota L7 75
L8 87.5
L9 100

100°C

cas

Sklopna zafizeni
PBOT — varné kotle - pfisl

'71)-.5.7:} g
Electrolux

2l

1

SméSovaci baterie s funkci
DripStop o+

19.9.2012
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Sklopna zafizeni
PBOT — varné kotle - pfisl

-rﬁmnjrf s
Electrolux

Ergonomicky pomér mezi “

primérem a vyskou vliozky
usnadnujici promichavani

MoZnost provedeni s integrovanym &
michacim zafizenim.
Siroky vybér michacich nastavcu.

Sklopna zafizeni
PBOT —varné kotle - ve z

'rzjw»-j'f e
Electrolux

* Vlozka kotle (v€. vypustniho profilu) vyrobena z kyselinovzdorné nerez ocele 1.4435 (AISI 316L). Stejné
tak duplikator je vyroben z nerezu 1.4404 (AIS| 316L) a je uzplUsoben pro pracovni pfetlak 1.5bar

* VnéjSi panely a vnitfni samonosna ramova konstrukce vyrobena z kvalitni nerezové ocele 1.4301 (AISI
304).

* Dvojité izolované viko z nerezu 1.4301 (AISI 304) je uchyceno k télu zafizeni na zadnim p¥icném
nosniku. Viko je vyvazené a uchyceno na specialni pant, ktery zajisti jeho fixaci v kazdé poloze.

* Nové je povrchova teplota na hornim lemu snizena 0 -35 40 C. Izolovany duplikator kon&i 134mm pod
hornim okrajem -> maximalné mozny vyhfivany objem kotle.

* Maximalni pretlak v duplikatoru 1,5 bar; minimalni pracovni pretlak 0.1 bar.

«  Motorové sklapéni s variabilni rychlosti a funkci ,Soft Start* & ,Soft Stop“. Uhel sklapéni je vétsi jak 90 ,
coz vyznamné usnadriuje vypousténi a ¢isténi.

* Bezpecénostniventil kompletné ukryt uvnitf oplasténi kotle

* Uzavieny topny systém - zadné ztraty vody z duplikatoru kvuli odvzdu$iiovani a vyrovnavani pretlaku.

* Pokrmovy teplotni senzor je soucésti dna kotle,coz umoZznuje pfesné méfeni jiz pfi 25% naplnéni kotle.

Bt e

l—-

19.9.2012
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Sklopna zarizeni
PUET — Tlakov

g

Thpding if i
E] Electrolux

P — Prothermetic

= U—_uni

versal
E — rEctangular
T - Tillting
Hloubka 800 850 900 900
Kapacita (L) EL EL EL PLYN

multifunkéni 60 X X X _
tlakové panve 90 X X X X
P-UET 100 X X X -

170 X X X X le

19.9.2012
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Sklopna zarizeni

PUET - TIako:\P/é mu

... padnev

... kotel thermaLine grilovaci deska
... pafak P-UET
... » papinak “ .
W
Sklopna zarizeni

PUET — Tlakogé mu

Thanking 7f s
E] Electrolux
_ h peéeni

L thermalLine SKani
... Smazeni P-UET ... opékani
... vareni, duseni _
w

19
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Sklopna zarizeni

= 7

i

PUET — Tlak

=

Kotel
Vareni v pare

Grilovaci deska

Vareni v tlaku

Sklopna zarizeni

PUET — Tlakové
= S

11;‘-7!?10;

Electrolux

) T

Eiéktronika thermaLine P-UET mysli za Vas !

 automatické rozpoznani smaziciho/peciciho cyklu
 automatické rozpoznani klasického vareni

 automatické rozpoznani tlakového vareni

19.9.2012
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Sklopna zarizeni
PUET - TIako:\P/é mu

e dva teplotni senzory - uprostfed, na dné vany

- boé¢ni, cca. 5-7cm nad dnem

Nastavena teplota nad 110°C : ,smazici rezim*
spodni senzor

Nastavena teplota pod 110°C: ,varny rezim“
boéni senzor

Rozpoznany pfetlak v panvi: ~ ,tlakovy rezim*
boéni senzor

Thpbiag P g
E] Electrolux

é) u polévek a omacek ma mensi hloubka vany, ale vétSi plocha svoji vyhodu

Sklopna zarizeni
PUET — Tlakové mu

promichavaji, protoZe nelezi hluboko na dné a navic nedochazi k jejich
rozmélnéni (poniceni).

b) pokrm mé vétSi kontakt s rovnomérné ohfivanym se dnem a tim se rychleji
prohieje (Cas)

polévky, omacky
brambory, ryze
luSténiny, téstoviny
karotka

0 ... prosté vSe, na co jste byli zvykli

W

19.9.2012

21



Sklopna zafizeni |
PUET - TI ik%%]u : 7 Electralos

Dno panve je klicem k Uspéchu — jaké mate dno, takovou mate panev !

Pro¢ pouzivame silné, vicevrstvé dno, z vysoce kvalitniho nerezu AISI316 s
pfimési Titanu, dokonale rovné, neporézni a lesténé, se zaoblenymi rohy?

a) snizena pfilnavost dna minimalizujici pfipékani a tim nizsi spotfeba tukd
b) dokonala rovnomérnost ohfevu =
c) odolnost proti ,teplotnim Sokdm*
c) Zzadné prenosy chuti

d) snadné gisténi

... to vdm zadna litinova panev neumozni

ol

Sklopna zafizeni
SEIE— Tl ik%eiwu Electrolux

O g e

Dno panve je klicem k Uspéchu — jaké mate dno, takovou mate panev !

zaklady, pec¢ené, kurata, kotlety, bramboraky, fizky, rizoto, sazena vejce, ryby,
gulése, masové smési .... prosté vSe, na co jste byli zvykli

=1

19.9.2012
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Sklopna zarizeni

Tinting o g

HLPTUTTR G oetH E] Electrolux

Sklopna zarizeni

PUET — Tlakové m

=

’F‘J-"l; L™
ectrolux

... energie

thermaLine _
UET ... suroviny

... prostor

19.9.2012
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Sklopna zarizeni
PUET - Tlakové mult

6 vareni v pretlaku N /

' pretlak 0.45bar = 109°C

Thunking of
E] Electrolux

vyssi teplota varu
= zkraceni doby
' 0 40 % - 50%
ve srovnani
s tradi¢nimi
panvemi/kotli

kratSi ¢as

v

vys&i obratka misto 2 obratek -> min. 3

' \_misto 3 kotlG/panvi

vétsi kapacita / ->max. 2

®

Sklopna zafizeni
PUET — Tlakové
panve. s

Thinking of: e
E] Electrolux

tlakova panev nahradi 1 kotel a
sklopnou panev

¥ v

VySSi produktivita =
mensi pocet zafizeni
niZsi prostorové naroky
nizsi naklady na cisténi

-----

— zafizeni
— vzduchotechniky
— energie

=Q="_

24



Sklopna zarizeni
PUET - Tlakové muItlfunk

6 vareni v pretlaku N /

Tradi¢ni kotle a panve
maji takrka shodné

-71-.0-7 L™
E] Electrolux

<=

fikon
vysSi teplota varu P Y
; ale ...
KRATSI CAS

kratSi ¢as

v

vySSi obratka

NIZSi SPOTREBA

ENERGIE

<=

vétsi kapacita / az o vice jak 50%

Sklopna zarizeni :
PUET - Tlakové multlfunk

—m.m, oF
E] Flectrolux

oioeser; R 50-40min.
Hovézi pe¢ené _ 15-20 min.
120-180
SN oaaaaaaas 60-90 min
varenadrabez RN | 80-100 min.
[ 40-50 min.
venrovs notens ] 20-30 min.
epfova peéené
B 10-15 min.
arampory M| 2025 min.
rambory .
- 10-15 min,
[ | 12 min.
Karotka . 4 min
tradi¢ni zptsob -:|
tlakové vareni -
o=

19.9.2012
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Suroviny

B

Uprava pokrmu v tlakové panvi je rychlejsi a tim i
Setrnéjsi, napf.:

i

Thising f

Electrolux

Hovézi zavitek , 1 porce 150 g v syrovém stavu

Syrovy stav 100 % 1 porce 150 g

* 500 porci

Syrovy stav 100 % 500 porci 75,00 kg

Uspora 6 kg masa

Uspora 720 kg masa

« Uspora na 500 porcich 150 g za 5 let pfi 120 vafeni

-

Stroviny — E] o
" e ux
= &
« Uspora na 500 porcich 150 g za 1 den pfi 1 vafeni

26
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Penize

Hl

%

porcich za 5

Uspora penéz za el. energie
Uspora penéz za vodu

Uspora penéz za suroviny

- 720 kg masa na 500

let na 1 druhu pokrmu

720 kg x 115 Ké/kg =82 800 Ké

-

Sklopna zarizeni

<m

PUET - Tlakové n
= &F

b vareni v pretlaku ™

vySSi teplota varu

<=

kratSi ¢as

v

vySSi obratka

v

Tlakové panve umoznuji
varfeni v pare

potfeba vody pro uvareni
napf. brambor v 300L kotli

150 L vody

stejné mnoZstvi brambor v
tlakové panvi PUET 170

20 L vody

vétsi kapacita _

27
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Sklopna zafizeni |
PUET - Tl ik%%]u 7 Electrolux

... penize

thermalLine

... pohodli UET

...spokojeného zakaznika

... vySSi kvalitu pokrmU

Sklopna zafizeni
SEIE— Tl ik%eiwu Electrolux

[ . viceteslove takové panve thermaline avaeni v tiaku?
Kvalita pokrmd

 zachovani vitamint
nutriénich hodnot
barvy

.. pfi vafeni v tlaku nedochazi k oxidac¢nim procestm -> panvi je pouze péara a
Zadny vzduch.

... zkrdcenim doby vareni se minimalizuje vyplavovani vitamind z pokrmu,
navic zeleninu muZeme varit pouze v péare a nikoliv pfimo ve vodé

-

19.9.2012
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Sklopna zarizeni
PUET - Tlakové multifunkeéi

Thising f
E] Electrolux

Ztraty vitaminu C v %

fazolové lusky kedlubn kvétak kapusta brambor

Standardni postup vareni 72% 55% 40% 52% 51%
Pretlak 0,45 bar 38% 42% 32% 50% 57%
Vareni v pare, v konvektomatu 43% 50% 39% 52% 30%

=,="

Sklopna zarizeni

Thinting i o

Electrolux

* menSi spotfeba soli a kofeni = dietnéjSi strava
... tlakové vareni vyzaduje menSi davky soli a kofeni, nebot
zachovéava vyraznéjsi a pfirozenéjsi chut' potraviny samotné

* nizSi spotfeba tukd = dietnéjsi pokrmy
... diky men§i pfilnavosti dna nevyzaduje ,zatazeni* a opeceni vétSi mnozstvi
tukll neZ jak je obvyklé u klasickych panvi.

o

19.9.2012
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Sklopna zafizeni
PUET - Tlakové muItifu‘n‘k??

teplotni rozsah az do 250°C umozriuje pouzit multifunkéni panve jako fritézu u
vétSiny vyrobcu, ale existuji minimalné 6 dobrych divodd pro€ to nedélat.

Thising f
E] Electrolux

1) riziko popéleni -> panve jsou vétSinou sklopné a tudiz 80 a vice litrd horkého
oleje, které nahodou neopatrné obsluha za¢ne vyklapét ,dokaze zazraky".

2) nebezpeci opafeni -> panve jsou vybavené napousténim vody. Byt minimalni
moznost, Ze se obcas ,podafi“ nechténé dopusténi vody do oleje nestoji za
vysoké riziko opareni se vzniklou smési pary a oleje

3) drahafiltrace -> pfi fritovani ve fritézach bez jakéhokoliv pfisluSenstvi snadno
oddélite olej se zbytky strouhanky a jednoduSe doplnite olej. Pfi pouZiti
velkych multifunkénich panvi musite pro spravnou filtraci investovat nemalé
finanéni prostfedky do speciélnich filtracnich a pfecerpavacich vozikd, jejichz
cena se pohybuje i nad 100.000,- K&.

Sklopna zarizeni

PUET — Tlakové mult’ifu@ﬁ

4) drahé prislusenstvi -> aby obsluha nemusela ,lovit* hranolky, Fizky, apod. ve
vysoké hladiné oleje, je nutné vybavit takové panve ne zcela levnym
zvedanim fritovacich kosa.

Thinting i o
E] Electrolux

5) pretlak a olej -> zkouSeli jste doma Papindv hrnec naplnit olejem a uzamknout
viko. Nasledky takového pokusu nelze ani domyslet, natoz s obsahem 80litrd.

6) manipulace s olejem -> pro ,bezpe¢nou” manipulaci s olejem je nutna jeho
teplota pod 70°C. Doba potfebna pro zchladnuti 80 litrGi oleje se pocita v
fadech vice jak 4 hodin.

... a vy jste neinvestovali do tlakové panve penize, abyste ¢ekali polovinu
pracovni doby nez vychladne olej.

S

19.9.2012
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Sklopna zarizeni
PUET — Tlakove mul

o

-71--‘-7 L™
E] Electrolux

Nechte multifunkéni panve délat to,

co je jim pfFirozené a fritovani svéfte odbornikdm

fritézam.

o0

thermaline - pan
topny systém ,,TH%

—r‘h-.m, oF
E] Electrolux

pro netlakoveé i tlakw

thermaLine Classic thermaLlne ThermoBIock

0 60% méné diferenci !!

[ |
15E3B5EI5E

=
[
3
ggEsEgEEane

Temperatar [C]

=Q="

19.9.2012
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thermaline - panve
topny systém , THERMO

pro netlakové i tlakové panve

Salllemperalur 250°C | Lessiung 20,4 KW 12 Heizungen mit gefrasien Alu-Piatien (15 mm) sufgekiemm
Bodenplatie Zanussi 15 mm ohne Einfrisungen Planng isolier |

-

Thising f
E] Electrolux

thermaline - panve
topny systém , THERMO-BLOC

= Zdokonalené rozloZeni tepla
= Vynikajici teplotni stabilita

= Precizni nastaveni teploty

= Uspora energie

Energie se prenasido
pokrmill, nikoliv do kichyne

= VVyborné vysledky peceni

19.9.2012
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|

thermaline - panve
topny systém ,THERMO-BLOC]

pro netlakové i tlakové pénveiv_

v rovnomérnost

Thunking of
E] Electrolux

v’ stabilita teploty

v’ nepfichytavani

stejna rovnomérnost i v rozich

thermaline - panve

topny systém ,THERMO-BLOCK

)
pro netlakové i tlakové panve “ B

2 varné zony

=Q="

19.9.2012
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19.9.2012

I

pro netlakové i tlakové panve

12kg masa

thermaline - panve
topny systém ,THERMO-BLOCK*"

Thunking of

E] Electrolux

thermaline - panve
topny systém ,THERMO-BLOCK*"
pro netlakové i tlakové panve

‘||l‘||||||||||nw

= —r:).n.,’:f.r\,
m E] Electrolux
v minimalni
prichytavani
v snadnéjsi
cisténi

34



thermaline - panve
topny systém ,THERMO-BLOCK"
pro netlakové i tlakové panve

-75.‘.7 L™
Electrolux

Souhrn:

* topny systém Thermo-Block zdokonaluje rovhomeérnost ohfevu -

> méné michani

* Sendvicové dno, 15 mm ocelolitina +3 mm nerez AISI316L + 15mm
Powerblock

* 2 varné zény

« prodlouzeni Zivotnosti topného systému

° presnéjsi udrzeni teploty — minimalni vykyv i pfi plném zatizeni

* zlepSena G c¢innost ohfevu (pfenosu tepla)

n::‘-‘-“

Sklopna zarizeni
'72)-.‘-7'} P
Electrolux

PUET — Tlakové multifunkéni

Pokrmova sonda se 6ti
méficimi body.
Referenci je nejnizsi
nameérena hodnota.
Korekce proti nespravnému
zapichnuti.

Automaticky systém
zrychlené kondenzace
na konci cyklu.

2 varné zoény

Speciélné lesténé dno
shot-peeling
Sendvi¢ové dno =

15mm + 3mm +
15mm ,Power block*

Odolnost:

vnitini konstrukce
kompletné z nerezu.
Zadnéa deformace dna +

19.9.2012
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Sklopna zafizeni
PUET — Tlakove multifunker

Thpsing of g
Electrolux

Komfortni a bezpeéné sklapéni:

proménliva rychlost: umozruje nastaveni vzdy té spravné rychlosti sklapéni v
zavislosti na konzistenci pokrmu

Soft-Start a Soft-Stop: umoZzriuje bezpeéné zastaveni/rozjezd sklapéni aniz by doslo k
LvySplouchnuti pokrmu.

Excentricky umisténa osa sklapéni umoznuje bezproblémové plnéni i vysSich nadob.

Sklopna zarizeni
PUET — Tlakove multifunkén

R

T :).-.7 o+ g
Electrolux

cerveny ukazatel pro
automatickou kontrolu
tlaku: €éasovy odpoéet
zaéne az po natlakovani
vany.
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Sklopna zarizeni |
PUET - Tlakové multifunkéni panve. [{] eicctrolux

multifunkéni vyuziti

vkotel Vysoka kvalita pFipravy pokrma
v'panev viidealni pfenos tepla do pokrmu (vice jak 5x
v'grilovaci deska lepsi nez vafenim ve vodé)
v'steamer - parak v'Zkraceny &as vafeni — vy&i teplota vaFeni v
v'tlakovy steamer tlaku (pFetlak 0.45bar)
v'Nutriéni hodnoty: vice vitamint
uspory v'Niz§i pfilnavost pfi pretlaku
v’ -13-15% vahove ztraty v'Lepsi chut’ - pfirozengjsi
v'0 100% vy3Si produktivita nez v Lepsi barva — sniZena oxidace pokrmu
normalni panve v Z&dné vysusovani - 100% vlhkost
v'0 -50% zkraceni ¢asu v Nepfepalovani - max. 108°C pfi pietlaku
v'0 -50% mensi spotfeba energie v Zadné promichavani: Gspora &asu,
v'0 -70% nizsi spotfeba vody konzistence

v" GN kompatibilni

Thermaline multifunkéni tlakovée
panve ;

f&«;lmj oF
Electrolux

Sumar:

* |IPX6

 Viko se zlepSenou torzni pevnosti, vyvazené, kompletné izolované

» Bezpecnostni ventil vika s tlakovou automatikou a automaticka zrychlena kondenzace
 topny systém Thermoblock — optimalni distribuce tepla a vysoka teplotni stabilita.

* Multifunkéni sendvicoveé dno 18mm:
(15mm ocelolitina + 3mm AISI316L ((1.4404)) + 15mm Thermoblock)

* Motorove sklapéni s proménlivou rychlosti a fci. Soft Stop a Soft Start

* Moznost pokrmové sondy CTS (6ti bodova, s korekci Spatného vpichu)

» Lesténi dna pomoci nerezovych kuli¢ek — niz§i pfilnavost, snadnéjsi ¢isténi, odolnost vici
teplotnim Sokam

e 2 varné zony kazda s vlastnim teplotnim senzorem, nezavislé nastaveni teploty — vyssi
flexibilita

» 2+1 teplotni senzory — 2x na dné a 1x na boku

e Vnitini ramova konstrukce kompletné z nerezu 1.4301 (AISI304)
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Sklopna zarizeni
PUET — Tlakové multlfunkcnl ? E] Electrolux

GN kompatibilni

v . Vymezovaci ramecéky pro vareniv GN
rozmer vany perforované dno y yp

SmésSovaci baterie s ruénim
ovladanim nebo napoustéci
automatikou

n_—'

Sklopna zarizeni
PFET — multifunkéni netlakov% E] Elértrohu

e e
P — Prothermetic
P-FET — :
F — Frying i
E — rEctangular
T - Tillting
Hloubka 800 850 900 900
Kapacita (L) EL EL EL PLYN
) o 60 X X X X
multlfunk'cnll 20 % X X X
netlakové panve
P-FET 100 X X X X
170 X X ——

f=r—o
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Sklopna zafizeni
P-FET — multifunké

robustni zat pri otevren
ramem

Vana GN
kompatibiln{

Snadné ¢isténi: bezesparovée
svareni vany a vnéjSich panell

Thermo-Block systém se 2

varnymi zénami

Dno panve:
3 mm AISI 316

Vypoustéci prolis pro precizni
vyprazdnéni panve

15 mm ocelolitina
15 mm Thermo-Block

—11;.‘-74‘ e

Electrolux

=Q="
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Sklopna zarize
s &5

E] Electrolux

* IPX6

* GN kompatibilita vany

* topny systém Thermo-Block — optimalni distribuce tepla a vysoka teplotni stabilita.

* 2 varné zony kazda s vlastnim teplotnim senzorem, nezavislé nastaveni teploty —
vyssi flexibilita

* Motorove sklapéni s proménlivou rychlosti az za thel 90 a fci. Soft Stop a Soft Start
* Vnitfni ramova konstrukce kompletné z nerezu 1.4301 (AISI304)

* Multifunkéni sendvi¢ové dno 18mm:
(15mm ocelolitina + 3mm AISI316L ((1.4404)) + 15mm Thermoblock)

* Viko se zlepSenou torzni pevnosti, vyvazené, kompletné izolované

* Atermické madlo vika s protiskluzovym povrchem
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Nesklopna zarizeni
P-BON — kotle s kulatou vl

-rﬁun;# s
Electrolux

P — Prothermetic

PBON | == pg_ Boiling
O - rOund
N - Nontillting
Hloubka | 900 900 850 850 800 800
objem (1) EL PARA EL PARA EL PARA
60 X X X X X X
Kotle P-BON 100 X X X X X X
150 X X X X - -

Nesklopna zafizeni
P-BON — kotle s kulatou vl

'rz).n."tf e
Electrolux

vlozka kotle vyrobena z kyselinovzdorné nerez ocele 1.4435 (AISI 316L). Stejné tak duplikator je
vyroben z nerezu 1.4404 (AISI 316L) a je uzpusoben pro pracovni pretlak 1.5bar
(minimalni pracovni pretlak 0.1bar)

Vnéjsi panely a vnitfni samonosna ramova konstrukce vyrobena z kvalitni nerezové ocele 1.4301
(AISI 304).

* Dvojité izolované viko z nerezu 1.4301 (AISI 304) je uchyceno k télu zafizeni na zadnim pficném
nosniku. Viko je vyvaZzené a uchyceno na specialni pant, ktery zajisti jeho fixaci v kazdé poloze.

* Povrchova teplota na hornim lemu snizena 0 -35 40 C. Izolovany duplikator konéi 134mm pod
hornim okrajem -> maximéalné mozny vyhfivany objem kotle.

* Vypustni kohout o priméru 2" pro rychlé, nicméné presné vypousténi i malych porci.
* Bezpecnostniventil kompletné ukryt uvniti oplasténi kotle

* Uzavfeny topny systém - zadné ztraty vody z duplikatoru kvuli odvzduSiiovani a vyrovnavani pretlaku.
Pokrmovy teplotni senzor je sou¢éasti dna kotle,coZ umoziiuje pfesné méfeni jiz pfi 25% naplnéni.

* Tepelné izolované madlo vika s protiskluzovym povrchem.

*  Vybrané modely se zadnim limcem pro hygienickou instalaci ke zdi.

= Vybrané modely s napoustéci baterii. ::
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Nesklopna zarizeni
P-BEN — kotle s hranatou v

"ﬁ"‘"j L™
Electrolux

P — Prothermetic

PBEN | = p_ Boiling
O —rEctangular
N - Nontillting
Hloubka 900 900 850 850 800 800
Objem (L) EL PARA EL PARA EL PARA
80 X X X X X X
200 X X X X X X
kotle (P-BEN)
300 X X X X X X
400 X X X X X X
Nesklopna zarizeni
'ﬂjuqu‘m_
Electrolux

P-BEN — kotle s hranatou vl

« vloZka kotle vyrobena z kyselinovzdorné nerez ocele 1.4435 (AISI 316L). Stejné tak duplikator je
vyroben z nerezu 1.4404 (AISI 316L) a je uzpusoben pro pracovni pretlak 1.5bar
(minimalni pracovni pretlak 0.1bar)

* VnéjSi panely a vnitfni samonosna ramova konstrukce vyrobena z kvalitni nerezové ocele 1.4301
(AISI 304).

« Dvojité izolované viko z nerezu 1.4301 (AISI 304) je uchyceno k télu zafizeni na zadnim pficném
nosniku. Viko je vyvadZené a uchyceno na speciélni pant, ktery zajisti jeho fixaci v kazdé poloze.

* Povrchova teplota na hornim lemu sniZzena o -35 + 40°C. Izolovany duplikator konéi 134mm pod hornim
okrajem -> maximalné mozny vyhrivany objem kotle.

« Vypustni kohout o priméru 2" pro rychlé, nicméné presné vypousténi i malych porci.

* GN kompatibilita - umoZznuje vafit v GN nadobéach, v¢. jejich zavéSeni na horni lem.

« Bezpecnostniventil kompletné ukryt uvnitf oplasténi kotle

« Uzavfeny topny systém - zadné ztraty vody z duplikatoru kvuli odvzduSnovani a vyrovnavani pretlaku.
« Pokrmovy teplotni senzor je sou¢asti dna kotle,coZ umoZiiuje pfesné mérenti jiz pfi 25% naplnéni.

* Tepelné izolované madlo vika s protiskluzovym povrchem.

* Vybrané modely se zadnim limcem pro hygienickou instalaci ke zdi.

« Vybrané modely s napoustéci baterii. .-_'-'.."."
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Nesklopné zafizeni
P-PEN — tlakové kotle s hranato Electrolux
P — Prothermetic
PPEN | == B _pressure
O —rEctangular
N - Nontillting
Hloubka 900 900 850 850
Objem (1) EL PARA EL PARA
Tlakové kotle 200 X X X X
(P-PEN) 300 X X X X
Nesklopna zafizeni
P-PEN —tlakové kotle s hranatou Electrohmx

« vlozka kotle vyrobena z kyselinovzdorné nerez ocele 1.4435 (AISI 316L). Stejné tak duplikator je vyroben z nerezu
1.4404 (AISI 316L) a je uzplUsoben pro pracovni pretlak 1.5bar
(minimalni pracovni pretlak 0.1bar)

« Zkraceny cas vareni — vy3Si teplota vareni v tlaku (pretlak 0.45bar)

* Vnéjsi panely a vnitini samonosna ramova konstrukce vyrobena z kvalitni nerezové ocele 1.4301 (AISI 304).

« Dvojité izolované viko z nerezu 1.4301 (AISI 304) je uchyceno k télu zafizeni na zadnim pfiéném nosniku. Viko je
vyvazené a uchyceno na specialni pant, ktery zajisti jeho fixaci v kazdé poloze.

* Povrchova teplota na hornim lemu snizena o -35 + 40°C. Izolovany duplikator kon¢i 134mm pod hornim okrajem ->
maximéalné mozny vyhfivany objem kotle.

* Bezpecénostni zamek tlakového vika

« Vypustni kohout o priméru 2" pro rychlé, nicméné pfesné vypousténi i malych porci.

+ GN kompatibilita - umoZzriuje vafit v GN nadobach, v¢. jejich zavéseni na horni lem.

* Bezpecnostniventil kompletné ukryt uvniti oplasténi kotle

« Uzavreny topny systém - zadné ztraty vody z duplikatoru kvili odvzdu$niovani a vyrovnavani pretlaku.
+ Pokrmovy teplotni senzor je soucasti dna kotle,coz umoziiuje pfesné méreni jiz pfi 25% naplnéni.

« Tepelné izolované madlo vika s protiskluzovym povrchem.

* Vybrané modely se zadnim limcem pro hygienickou instalaci ke zdi.

* Vybrané modely s napoustéci baterii.

f=r—o
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Nesklopna zafizeni
P-FEN — multifunkéni netlaki

-rﬁun;# s
Electrolux

®

P — Prothermetic
PFEN | == p_ Frying
O - rEctangular

N - Nontillting
Hloubka 900 850 800
Objem (L) EL EL EL
80 X
NesKlonné bé 110 X X X
esklopné panve
(P-FEN) 125 X
170 X X X
"-'-."‘-:‘-"
Nesklopna zafizeni
'Fz«nh"'f?r'\.

P-FEN — multifunkéni netlakove ve [4] Hectrolux

®

* IPX6

* GN kompatibilita vany

* topny systém Thermoblock — optimalni distribuce tepla a vysoka teplotni stabilita.

* 2 varné zony kazda s vlastnim teplotnim senzorem, nezavislé nastaveni teploty — vy$si flexibilita

» Dvojité izolované viko z nerezu 1.4301 (AISI 304) je uchyceno k télu zafizeni na zadnim pficném
nosniku. Viko je vyvadZené a uchyceno na speciélni pant, ktery zajisti jeho fixaci v kazdé poloze.

* Motoroveé sklapéni s proménlivou rychlosti az za Ghel 90 a fci. Soft Stop a Soft Start
* Vnitini ramova konstrukce kompletné z nerezu 1.4301 (AISI304)

* Multifunkéni sendviéové dno 18mm:
(15mm ocelolitina + 3mm AISI316L ((1.4404)) + 15mm Thermoblock)

* Lesténi dna pomoci nerezovych kuli¢ek — nizsi pfilnavost, snadnéjsi ¢isténi, odolnost vici teplotnim
Sokim

* Vypustni kohout o prdméru 2" pro rychlé, nicméné pfesné vypousténi i malych porci.

* Atermické madlo vika s protiskluzovym povrchem

19.9.2012

44



19.9.2012

Nesklopné zafizeni
7 - - “Thanding f =
P-UEN — Tlakové multifunkén Electrolux
P — Prothermetic
P-UEN | == {_ Universal
E — rEctangular
T - Nontilting
Hloubka 900 850
Objem (L) EL EL
Multifunkéni 80 X
tlakové panve, 110 X X
nesklopné
(P-UEN) 125 X
170 X X :-_'-.;-.'-
Nesklopna zafizeni
'r'ﬁmnjlfm.
Electrolux

P-UEN — Tlakové multifunkén

Sumar:

* IPX6

 Zkraceny €as vareni — vySSi teplota vareni v tlaku (pretlak 0.45bar)

* Vnéj§i panely a vnitini samonosna ramova konstrukce z kvalitni nerezové ocele 1.4301 (AISI 304).

» Dvojité izolované viko z nerezu 1.4301 (AISI 304) je uchyceno k télu zafizeni na zadnim pfi¢ném nosniku.
Viko je vyvazené a uchyceno na specialni pant, ktery zajisti jeho fixaci v kazdé poloze.

 Viko se zlepSenou torzni pevnosti, vyvazené, kompletné izolované

» Bezpecnostni ventil vika s tlakovou automatikou a automaticka zrychlena kondenzace

topny systém Thermoblock — optimalni distribuce tepla a vysoka teplotni stabilita.

Multifunkéni sendvi¢ové dno 18mm:
(15mm ocelolitina + 3mm AISI316L ((1.4404)) + 15mm Thermoblock)

Lesténi dna pomoci nerezovych kuli¢ek — nizsi pfilnavost, snadnéjsi ¢isténi, odolnost vici teplotnim Sokim
2 varné zény kazda s vlastnim teplotnim senzorem, nezavislé nastaveni teploty — vysSi flexibilita

2+1 teplotni senzory — 2x na dné a 1x na boku

Vypustni kohout o priméru 2" pro rychlé, nicméné pfesné vypousténi i malych porci.

Moznost pokrmové sondy CTS (6ti bodova, s korekci Spatného vpichu)

* Vybrané modely se zadnim limcem pro hygienickou instalaci ke zdi / na zed
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ProThermetic :

v Samonosné konstrukce

v" Okapova hrana dle (DIN ...)

v Kompatibility s thermaLine Classic & Juno

v’ Systém Powerblocks - panve

v’ 2 regulovatelné varné zony - panve

v’ Zrychlena kondenzace (tlakové modely)

v’ Pokrmova sonda (PUET, PUEN)

v IPX 6

v'Kompatibilita s novou fadou modularnich prvkd thermaLine
v “Touch” Control se shodnou logikou jako u konvektomatu

v'Classic thermaLine
v'Classic thermaLine
v'Classic thermaLine
v'New Thermetic
v'New Thermetic
v'New Thermetic
v'New Thermetic
v'New Thermetic
v'Nové

v'Nové
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Pfipravujeme

fﬁm»} L™
Electrolux

Tabulky spotfeb dle pfiprav
jednotlivych surovin

Kucharka

Touch Simulator i
spole&né s konvektomaty TouchLine
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