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Drene a zmrzliny



Masové omacky a peny Polievky a koncentraty Cesta a plnky

Tajomstvo ﬂajVé é§|e hO
kulinarskeho pozitku

Od tajomného pomocnika prestiznych $éfkucharov po absolitnu nevyhnutnost:
bez znacky Pacojet sa Uspesna profesionalna kuchyia jednoducho nikde na svete
nezaobide. Pre¢o? Toto vynimoéné zariadenie spaja neobmedzend tvorivost

so znamenitymi vysledkami, pri¢om Setri naklady.

Pacotizovanim cerstvé, hlbokomrazené pripravky ziskaji zamatovo jemnu
konzistenciu bez rozmrazovania.

Takto vznikajd kulinérske kreacie v Cistej a prirodzenej forme - neprekonatelny
pozitok pre vietky zmysly:

. Zaplava chuti na jazyku:

Pacotizovanie mnohonasobne zvacsuje povrch prisad, ¢im umocniuje ich arému.
« Vybuch farieb:

Osobitné technika spracovania uchovava Cerstvé, prirodzené farby Vasich prisad.
- Zamatovo hebky pocit v ustach:

Pacotizovanie vytvéra ultra jemné, vzdusné konzistencie.

Ulahodte svojim hostom znamenitymi chutovymi vnemami!

Rézne druhy receptov ndjdete na www.pacojet.com/ecipes
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Jednoduchd cesta

k znamenitej kuchyni

Pacotizovanie od zakladov meni definiciu klasickych metéd pripravy.
Vychodiskom je pouzivanie Eerstvych prisad z trhoviska - byliniek, zeleniny,
ryb, méasa alebo ovocia. Bez ohl'adu na to, ¢o chcete so svojim zariadenim
Pacojet vytvorit - svoj ciel dosiahnete troma krokmi.

1. Pripravte > 2. Zamrazte a odloZte > 3. Pacotizujte

« Nizsia pracnost:

Ukony naroéné na ¢as, ako napr. $krabanie, cedenie, lipanie, ladovy kupel, atd.

uz nie su potrebné.
- Podavajte ,a la minute”:

Hlbokomrazené vytvory st vzdy Cerstvé a rychlo dostupné - zvy$uju Vasu flexibilitu.
- Recepty, ktoré Vam zaruéia uspech:

Vynikajlce vysledky zakazdym len v troch krokoch.

Presvedcte sa sami: priprava vysokokvalitnych pokrmov je naozaj takato jednoducha.



Pripravte a naplrite: Zamrazte a odlozZte: Pacotizujte jednotlivé porcie:
Jednoduché priprava Cerstvych prisad Nechajte zamrazit aspori 24 hod. Pre servirovanie alebo mise en place

(pokréjajte na kusky, pridajte tekutinu) pri-18 °C az -23 °C
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Optimalizacia nékladov: Vyrazna dspora €asu: Vysledky najvyssej kvality:
Neobmedzujte sa iba na filé - pripravujte Postupy naro¢né na cas, ako napr. Zaruleny Uspech - Vasi hostia sa nebudu
celé pokrmy takmer bez odpadu. cedenie, chladenie v ladovom kipeli méct dockat dalsej névstevy.

a pod., uzZ nie su potrebné.



Ak si vyberiete zariadenie Pacojet, investujete do vlastného

uspechu. Tento systém varenia maximalne Setri VaSe naklady,

zniZuje pracnost a zabrafiuje prebytku a plytvaniu potravinami.

Uchovava cerstvost z trhoviska:

Cerstvé prisady sa spractvaju okamZite, pricom sa ihned'
zamrazuju a uskladnia v nddobe na pacotizovanie.

Maximalne vyuzitie:

Optimalne néklady na potraviny, prisady sa daju spracovat
Uplne celé - vratane zvyskov, ktoré si zachovavaju vyraznu chut
a st bohaté na ziviny, napr. Supky z ovocia a stonky zeleniny.
Hospodarna vlastna priprava:

Klucové zlozky jedélnicka sa dajd pripravit vopred a podévat
okamzite a la minute.

Presna kontrola porcii:

Spracuje sa iba potrebné mnozstvo - zvy$ok ostdva zamrazeny.
Pridana hodnota:

Vynimo¢né vysledky vedu k vacsej spokojnosti zakaznikov.

Investicia, ktora sa oplati: Pacojet udrzatelne zlepsuje

efektivnost Vasej kuchyne.
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USetrite peniaze so systémom Pacojet

Priklad kalkulacie - brokolicové polievka

Koncentrat zo stoniek brokolice

€/kg

Total

0,4kg stoniek brokolice 2,00

0,3l zeleninového bujénu 1,00

0,80
0,30

Napli 1 pacotizacej nadoby

Polievkovy zaklad

0,5 smotany 2,40
0,71 vyvaru 1,00
koreniny 1,00

1,20
0,70
1,00

Néklady na prisady

Ziskame 2 litre polievky = 10 porcii

Naklad na 1 porciu
Mozna predajna cena 1 porcie

4,00

0,40€
5,00€

Brokolicové polievka zo stoniek je prikladom

pridanej hodnoty systému Pacojet.



WHEN COOKING BECAME swiss®

Presna technoldgia

vyrobena vo Svajciarsku

‘Dokonalost do posledného detailu’ je mantra spolo¢nosti Pacojet

uz 25 rokov. Tak ako samotny vynélez, aj vyroba tohto revolu¢ného

systému varenia je 100%-ne $vajciarska. Jeho vynimocéne presna

technoldgia splia naroky najprisnejsich noriem. Preto na vykonny

a doslova neopotrebovatelny motor zariadenia Pacojet 2

a Pacojet 2 PLUS nevdhame ponukat $pecidlnu patro¢nu zaruku.

Jednoduchy na pouzivanie a presny - takto funguje Pacojet:

Jednoduché dotykové ovladanie

Kontrola porcii podla v zavislosti od konkrétnych receptov:
Pacotizujte obsah celej nddoby naraz na ziskanie 10 porcii, alebo
zvolte davku s presnostou az na desatinu porcie!

Nastavitelny rezim tlaku vzduchu s automatickym odtlakovanim
Funkcia rozpoznania stavu naplnenia nadoby a riesenie

pri jej preplneni

Programovatelné uzivatel'ské nastavenia

Jednoduché hygienické cistenie podla pokynov na displeji
Poc¢itadlo porcii na monitorovanie celkového vykonu zariadenia

Prislub kvality, na ktory sa méZete spolahnut!



Nadoba za nadobou

prindsajuca zisk

Odporucania pre nadoby podla poétu hosti a vyuzitia

Peny/miasové |  Koncentréty Polievky / | Cesta/ Zmrzliny Drene Specialne Cistenie Rezerva Potrebné

plnky pyré plnky Pripravky nadoby
Hostia Poéet nadob podla vyuzitia Celkom
do 20 2 2 4 2 6 4 2 1 1 24
20-60 3 3 6 3 9 6 3 1 1 35
60-90 4 4 8 4 12 8 4 1 1 46
90-120 6 6 12 6 18 12 6 1 1 68

Aby bol Vas systém varenia Pacojet eSte vyhodnejsi, zabezpecdte si
optimélny pocet nddob. Poziadavky vychadzaju z priemerného podtu hosti
a vyuzitia. Radi Vam poradime, ako najvyhodnejsie uspokojite svoje potreby.
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Pacojet 2: Obsah balenia

2 10
3
8
5 6
4
7
9
1. Pacojet 2 na Specifikacia vyrobku
a) pacotizaciu hlbokomrazenych
, Menovity vykon 950 W
potravin a na
b) krajanie, sekanie alebo $lahanie Napatie (varianty) 220-240V/50-60 Hz
) ) 90-120 V / 50-60 Hz
nemrazenych potravin
2.2 nédoby na pacotizovanie Rozmery (mm) 498 x 182 x 360 mm (v x § x h)
a) (chrémové ocel) s priliehajicim Hmotnost netto 15,7 kg
vrchnakom Objem nadoby 1,21 (h: 135 mm, @ 130 mm)
3. Ochranna vonkajsia nadoba
4. Kryt proti striekaniu Maximéalny objem naplnenia 081
5. Pacotizat¢ny no6z "Standard” Ideélna teplota pacotizovania -18°Caz-23°C
6. Oplachovacia vlozka hlbokomrazenych potravinovych pripravkov 0°Faz-9°F
7. Tesniaci krazok Pretlak vzduchu cca 1 bar
8. Cistiaca vlozka
9. Stierka
10. Medzindrodné kucharska kniha
11. Pouzivatelska prirucka

(nezobrazend)*

Nadoby na pacotizovanie
Sada 4, 6 alebo 10 nddob



Volitel'né prislusenstvo
Izolaéna prepravka

Pacotizaény n6z "Gold” na 4 nddoby

Vytvrdeny nitrid titdnu

N&doby a vrchnéky nie st stéastou
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Farebné vrchnaky nadob

Farebne odlisené vrchnéky nddob
Sada 10 vrchnékov z kazdej farby

Pacojet 2 Coupe Set (klieSte na noze, sl'ahacia platnicka, 2-éepelovy néz, 4-éepelovy n6z)

Ak si kipite Coupe Set, zvysite Pacojet 2 Coupe Set
univerzalnost vyuZzitia
Pacojet 2 na spracovanie

Cerstvych, nemrazenych potravin.

Srahacia platnicka 2-cepelovy noz

Smotana, sneh z bielkov, Hrubé krajanie: bylinky,
ovocné krémy, mlie¢ne kokteily zelenina, maso, ryby

a ovela viac

Hladky malinovy krém

Viac informacii o Coupe Sete najdete na www.pacojet.com alebo si vyziadajte nadu brozuru.

Cerstvo pripraveny tatarsky biftek s guacamole

KlieSte na bezpeéné upevnenie
ostrych nozov

4-Cepelovy ndz

Jemna konzistencia: masové
plnky, pretlaky, peny (napr. teriny,
zékusky)

Vzdusna pena z udeného lososa

A
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Objavte celud skalu
mozného vyuzitia

Drene & Peny & Polievky & Cestd &
zmrzliny plnky koncentraty naplne

WHEN COOKING BECAME SWIsS®

Autorské pravo, zrieknutie sa zodpovednosti: Vietky prava, reprodukcia, rozmnozovanie, preklad, skladovanie a elektronické
spracovanie, ako aj akykolvek typ distriblcie s povolené len s predchadzajicim pisomnym sihlasom vydavatela. Vydavatelia a ich
autorizovani zastupcovia neprijimaju Zziadnu zodpovednost vyplyvajicu zo $kody na majetku, finanénej skody alebo $kody osobne;.
© 2018, Pacojet AG




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Coated FOGRA39 \050ISO 12647-2:2004\051)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.6
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness false
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages false
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages false
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages false
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /ENU ([Based on 'High Quality Print'] Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks true
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks true
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks true
      /BleedOffset [
        8.503900
        8.503900
        8.503900
        8.503900
      ]
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MarksOffset 6
      /MarksWeight 0.250000
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PageMarksFile /RomanDefault
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed true
    >>
    <<
      /AllowImageBreaks true
      /AllowTableBreaks true
      /ExpandPage false
      /HonorBaseURL true
      /HonorRolloverEffect false
      /IgnoreHTMLPageBreaks false
      /IncludeHeaderFooter false
      /MarginOffset [
        0
        0
        0
        0
      ]
      /MetadataAuthor ()
      /MetadataKeywords ()
      /MetadataSubject ()
      /MetadataTitle ()
      /MetricPageSize [
        0
        0
      ]
      /MetricUnit /inch
      /MobileCompatible 0
      /Namespace [
        (Adobe)
        (GoLive)
        (8.0)
      ]
      /OpenZoomToHTMLFontSize false
      /PageOrientation /Portrait
      /RemoveBackground false
      /ShrinkContent true
      /TreatColorsAs /MainMonitorColors
      /UseEmbeddedProfiles false
      /UseHTMLTitleAsMetadata true
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


