ELECTROLUX

HIGH SPEED GRILL - Panini

HSG Panini Thinking ot g
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Rychlos t' a Kvalita HSG

« RYCHLOST. AZ 6-krat rychlejsi ako $tandardny panini gril, samozrejme pri
zachovani tej najvyssej kvality.

» KVALITA . VySSia dosiahnuta kvalita panini, o sa tyka chuti, chrumkavosti,
vone, mriezky a tiez vysoka nutricna hodnota — hodnota vitaminov a proteinov je
zachovana.

*OPAKOVATE INOST toho najkvalitnejSieho vysledku za kazdych podmienok.
HSG urobi automaticky vSetku pracu za Vas bez negativnheho vplyvu na kvalitu
Zo strany obsluhy.

* FLEXIBILITA . Proces vyzadujuci len jeden krok. S tymto jedineénym
zariadenym mézeme pripravit perfektne teplé a chrumkave panini v priebehu
niekolkych desiatok sekund. Staci nam na to len jedno zariadenie.



Inovacia i
Hlavné vyhody 2 Electr/()iflxm

« JEDNODUCHOST. VloZte panini do grilu a zatvorte veko. HSG
automaticky prisposobi vySku hornej opekacej plathne daneému panini a
po ukonceni cyklu veko automaticky otvori.

USPORA ENERGIE (Stand by méd) Po 5-tich minGtach ne&innosti sa HSG
automaticky prepne do usporného rezimu. V pripade, Ze sa rozhodnete
pripravit dalSiu panini, staci otvorit veko a spustit pozadovany cyklus. Nie je
potrebné ¢akat na predhriatie stroja.
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HSE

Rozli éne typy jedla

Teplé sendvi€e (chleba, maso,
syr, zelenina, dressing)

Roll
Tacos. burritos
atd'..

V)'/kOn (interné testy)
Pociato¢na t = 4C (zachladené)
Cielovatjadra. >= 60C
Hmotnost: 250 gramov
Cas pripravy: < 40 sekdnd
Predpeceny chleba s mriezkou




RYCHLOST A KVALITA

Teplé a chrumkavé v rekordnom ¢éase ! Ol Thinking o 47—
ectrolux

TRADICNY
PANINI GRIL

* nizka t jadra

* hrozi nebezpe €enstvo,
ze bageta zhori




Inovacia

Charakteristika

Popis HSG grilu

Kombinacia 3 typov ohrevu:

— kontaktny ohrev

— infraCerveny ohrev

— mikroviny

Horna platha sa autom.
prispdsobuje vyske panini
Automatické ovladanie veka
Na konci kazdého cyklu
HSG zapipa
Programovatelné cykly
Stand by mod

’714‘/;1&'7 oy
K Electrolux




Kombinacia 3 typov ohrevu Thinting o g
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Kombinacia 3 typov ohrevu Thinging

K Electrolux

1. Horna kontaktna plat na: pre dosiahnutie mriezky.

2. Sklenna plat Aa s vysokym obsahom kremika : jednoduché Cistenie.
3. Infracerveny ohrev : chrumkaveé panini v priebehu niekolkych sekind.
4. Mikroviny : teplé zvnutra aj zvonka.




Vrchna a spodna plat na  Thagg g

K Electrolux

« Hlinikova vrabkovana platria « Sklo typu quartz
* Rozmer 215 x 215 mm * Rozmer 250 x 250 mm
« Teplota do 250 T Err]orﬁ)mer vnatorny 215 x 215

* Teplota do 230 €




Automatické nastavenie vysky

hornej platne

’714‘/;1&'7 oy
K Electrolux

« Samonastavitefny rozsah hornej platne:
(od 1 do 7.50 cm)

« Horna platiia panini zatazi automaticky vlastnou
hmotnost'ou

10




Automaticky systém otvarania
veka

’714‘/;1&'7 oy

K Electrolux

1. Automaticky systém drzi veko behom cyklu uzavreté.
2. Na konci kazdého cyklu systém veko automaticky otvori.

3. Po uzavreti veka sa spusti novy cyklus.
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Automaticky system otvarania veka je ovladany HSG
elektromagnetom, ktory sa aktivuje, ked je veko

uzavreté a deaktivuje sa, ked sa cyklus skonci. Veko sa
na konci kazdeho cyklu odklopi.

ELEKTRO
MAGNET

@ Electrolux
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Vypary produkované
behom pripravy panini

"'ii['

Pidag

'"n“i i., T
1
ll-"‘-"":lli:: »

Vypary prechadzaju cez
mriezku na vnutornej
strane veka

714‘/"4%4‘"7 of yon_
K Electrolux

Vypary su nakoniec
odvadzané kominovym
efektom




Digitalny LED disple] Thinting o g

K Electrolux

h S

LED displej

v

» Zobrazi vybrany cyklus

» Zobrazi zostavajuci €as cyklu

Moznost' ulozenia 4
roznych cyklov

~ *Jednotlivé cykly je mozné programovat.
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Cyk|US 1 - CG”(OW éaS 30“ (20" mikroviny)

Typ pe €iva: arabsky chlieb
Zlozenie : pecivo, Cierne korenie, susené
rajCiny, slanina, majonéza, pecivo.

Typ pe €iva: focaccia
Zlozenie : pecCivo, majonéza,
sunka, syr, pecCivo

Interné testy — teplota jadra nad 60T — vysledok zavisi od mnoZstva a typu prisad
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Cyklus 2 - CG”(OV),/ éaS 40“ (/30" mikroviny)

Typ pe €iva: bagel

Zlozenie : pecivo, horcica, udeny syr,
susené rajCiny, slanina, nakrajany
moriak, majoneza, pecivo.

Typ pe €iva: francuzska bageta
Zlozenie : pecCivo, krémovy syr,
grilovana paprika, grilovana cukina,
grilované vajicka, majonéza, pecivo

Interné testy — teplota jadra nad 60C — vysledok zavisi od mnozZstva a typu prisad
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Cyklus 3 — Celko

Vy éaS 50“ (40" mikroviny)

J.{' .

Typ pe €iva: ryzove pecivo

Zlozenie : pecivo, hribovy krem,
Moravska Sunka, hriby, syr, majonéeza,
pecivo.

Typ pe €iva: focaccia

Zlozenie : pecivo, syr mozzarela,
pesto, jarna cibulka, grilované kuracie
prsia, nakrajaneé rajciny, majonéza,
pecivo.

Interné testy — teplota jadra nad 60 — vysledok zavisi od mnoZstva a typu prisad



Prislusenstvo v cene Thinting g

K Electrolux
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30 LISTOV PEKARENSKEHO
PAPIERA

(pre pouzitie pre horna plat fu,

vymena raz za de i) ; — &
NAVOD NA CISTENIE

TEFLONOVA KEFA

(pre é€istenie hornegj
platne, keby bola aj v
pripade pouzitia
papiera Spinava)

SILIKONOVA SPACHT LA

(sldzi na vlozenie a odobratie
panini zo stroja)

SKRABKA ODMASTOVAC

(na vy €istenie mastnych povrchov
platni — najva €Sia u €innos t’ je
dosiahnuté pri hordcich platniach)

(pre odstranenie
zvySkov na
spodnej sklenenej
platni)
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Programovate Iné parametre Thinging

K Electrolux

Programovatelné parametre

» Teplota hornej platne *

» Teplota spodnej platne *
e Celkovy €as cyklu

« Cas mikrovin

* Teploty oboch platni su pre vSetky cykly rovnake.

19






