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-

¢ zakaznik( a skute¢na vira v technologickymi feSenimi,
udrZitelny rozvoj: to jsou excelentni kvalitou, inovativnim
- zakladni hodnoty znadky designem a snadnosti v
Electrolux Professional kazdodennim pouzivani.
podporuijici nasi vizi. Pribéh Elegance a atraktivita provedeni
vyrobk( Electrolux “Swiss- varnych blok{ pod jednou
made”, ktery se datuje od roku  deskou, tzv. Swissfinish, umozni
1871 a pokracuje dodnes, je dokonalé vyuziti minimalniho
= nerozlu¢né spjaty se znackou prostoru bez kompromis( na
N Therma. Vyrobky thermaline strané vykonu a hygieny.

jsou, diky vice jak stoletym



thermaline Historie

Sursee, nové vyrobni a
vyvojové centrum

Zaméfené na dokonalost -
takové je nové vyrobni a
vyvojové centrum thermaline o
celkové rozloze 25.970 m2,
Kromé samotnych vyrobnich
prostor, vyvojovych laboratofi a
specializovanych oddeéleni
zameéfuijicich se na
zdokonalovani kvality vyrobkd,
poskytuje také globalni
poradenskeé a konzultacni sluzby
pro projekeni kancelare,
koncové zakazniky a uZivatele
z celého svéta.

e Bern

thermaline:
svycarska dokonalost
nova éra v profesionalinim vareni

Vytapéni a chlazeni bez
fosilnich paliv

Veskera energie pro vytapeni a
klimatizaci vyrobniho a
vyvojoveho centra v Sursee je
zajistovana pomoci
geotermalniho systému -
uzavieného okruhu s tepelnymi
Cerpadly, které teplo v zimé
Lcerpaji“ ze zemé a v lété
naopak systém ochlazuiji.
Geotermalni systém vyrazné
snizuje spotfebu energie a také
emisi CO2 (-92% do konce roku
2013), coz jen podtrhuje snahu
spolecnosti Electrolux
Professional o efektivni a
zaroven ekologickou vyrobu.

® Zurich

e Sursee

Sursee, Svycarsko.
thermaline Vyrobni
a vyvojové centrum

Uspora energii

Samotny geotermalni systém
garantuje az 70% rocni Uspory v
nakladech za energii, nicméné
vyrobni centrum v Sursee hleda
efektivngjsi vyuziti energie také
ve formé Usporného typu
osvétleni vyrobnich hal a dalsich
prostor, ¢i pouzivanim
nejnovéjsich laserovych
technologii pro svarovani. Novy
typ osvétleni se odrazi nejen ve
snizené spotrebé, ale také
ZlepSuje pracovni podminky
zameéstnancd.

Poprodejni sluzby: blize
zakaznikiim, kdekoliv na
svété

Pokud mluvime o spole¢nosti
Electrolux Professional, mame
vzdy na mysli spolehlivou,
celosvetovou sit vysoce
kvalifikovanych obchodnich a
servisnich partnertl. Nasim
spoleCnym cilem je garance
vysoce profesionalniho pristupu
a rychlé servisni pomoci. Vzdy
dbame na to, aby nase vyrobky
byly od prvotni instalace az po
zarucni a pozarucni servis vzdy
v rukou peclivé vyskolenych
odbornikd.

e vice jak 2.000 autorizovanych
servisnich partner(i

e vice jak 7.500 technickych
expertd

e dostupnost nahradnich dili
minimainé 10let po ukon&eni
vyroby

® 55.000 nahradnich dilli vzdy k
dispozici na centralnich
skladech
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Maximalni flexibilita
Oro zatezove provozy

Centralni kuchyné a letistni catering Hotely a restaurace

Electrolux Professional pouzivaji nasi zakaznici ve rozmér( a typl instalact. Pomoci automatické funkce
dosahl takika velkych centralnich kuchynich,  Napfiklad multifunkéni tlakové — “Soft” si kotle i panve davkuiji
bezprecedentni flexibility v letiStnim cateringu, zavodnim  panve poskytnou extrémni presné mnozstvi energie a
vyrobniho procesu a otevira stravovani, nemocnicich, flexibilitu vyuziti. MGZete s nimi reguluiji teplotu tak, Ze i jemné
novou éru pro Séfkuchare Skolach, hotelich i varit, dusit, smazit, naparovat ~ mlécné omacky se

a ostatni uzivatele restauracich. Jsme pfipraveni i vafit v pretlaku — to vSe v neprichytavaji a nepripaluji na
Rada thermaline ProThermetic ~ vZdy nabidnout to nejvhodné&jsi  jednom zafizeni. M{iZzete se dno. To jsou jen nékteré z
nabizi to nejlepsi feSeni pro feSeni z nepreberné Skaly spolehnout na to, ze mnoha funkci, jejichz cilem je
Siroké spektrum sklopnych ¢i nesklopnych multifunkce ProThermetic nabidnout co nejvétsi flexibilitu
gastroprovozd. Vyrobky kotlt a multifunkenich panvi dokazi pripravit jakykoliv drun ~ bé&hem pfipravy pokrm0!
thermaline kazdodenné pokud se tyka objemd, potraviny a to i ty nejjemnéjsi.
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ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve
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Snadnost pouziti
Uzivatelsky srozumitelné ikony
a piikazy jsou tak intuitivni,

ze nebudete potfebovat

ani navod.

Viditelnost

Jasné viditelny, ostry a barevny
LCD panel umoznuije Citelnost
a viditelnost z rliznych
vzdélenosti a uhld.

Cisténi a udrzba

Vysoka uroven hygieny je
mimojiné garantovana snadno
Cistitelnymi, hladkymi plochami
bez zbytecnych zahybd, roh(
a spar.

e Funkce Soft je idealni pro
jemné potraviny, které maji
tendenci se napékat (napr.
potraviny s obsahem miéka a
mouky). Pri aktivaci je
tepelna energie automaticky
regulovana tak, aby bylo
dosazeno cilovych teplot bez
nutnosti zvySené kontroly a
promichavani pokrmu.

Nevidana jednoduchost
a mate Vase vareni
ood kontrolou

Spolehlivost

Ovladaci panel je lehce
zapustény a naklonény, aby
se zabranilo jeho nechténému
poskozeni. Ochranny povrch
displeje je dostate¢né odolny
proti béznému poskrabani

a je tudiz velice snadné
dlouhodobé udrzovat jeho Cisty
vzhled a funk&nost. Umisténi
panelu na Celni strané konzole
umoznuje navic vyuzivat horni
desku jako pracovni plochu.
Jednotny design a podobna
logika ovladacich paneld s
konvektomaty a chladicimi
skiinémi Electrolux navic
ushadniuje uzivatelim orientaci
pfi obsluze vSech téchto
zarizeni.

e Funkce Hold se pouziva k
efektivnimu zavareni pokrmd.
Nejprve dojde k rychlému
uvedeni pokrmu do varu
(100° C) a pak se zarizeni
automaticky prepne do
udrzovani na nizsi, uzivatelem
pfedem nastavené teploté a
to pfi nejniz&§i mozné
spotrebe energie.

USB pripojitelnost

diky snadnému USB napojeni
Ize ukladat, kopirovat Ci
prenaset az 1.000 vlastnich
receptll a nastaveni do
ostatnich zafizeni stejného
typu. Technologové a
Séfkuchari koncernu Electrolux
jsou dokonce pripraveni
uzivatellm zasilat vyzkousené
a osveddceneé recepty a
nastaveni e-mailem. USB kli¢
vam umozni také stahnout a
archivovat HACCP data a
nahrat je do pocitaCe bez
nutnosti specialniho softwaru.
USB pfipojeni umozriuije,
pokud to uzivatel pozaduie,
také pripojeni dalsi externi
teplotni pokrmové sondy.

e Funkce Power —

optimalizace regulace vykonu

zarizeni pfi udrzovani bodu
varu (100°C). Pfednastavené
rezimy L1-L.9 dodavaji do
pokrmu pouze nejnutnejsi
mnozstvi energie a

automaticky reguluji spotrebu

na efektivni minimum nutné

pro konstantni udrzovani varu.

Ovladaci panel zobrazuje:

e Aktualni a nastavenou
teplotu

e Celkovy a zbyvajici Cas vareni

e Zpozdeény start

e Aktivaci funkce Soft

e Teplotu na pokrmové sondé
(sklopné panve)

e \areni v pare (tlakové kotle
a panve)

e Vareni v tlaku (tlakové kotle
a panve)

e Aktivaci funkce Power Level
— Urovne vykonu

e Nastaveni michadla
(varné kotle)

e Vicefazove programy

e Multi-phase: vicefazové
vareni (az 15 krokd v jednom
programu) nabizi Sirsi Skalu
moznosti pfi kontinualnich
kombinacich ¢asU a teploty.
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ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve
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Produktova rada thermaline
splniuje vSechny mezinarodni
|IEC standardy (60529) tykaijici
se ochrany proti prinuiku vody
IPX6. Tento vysoky faktor
ochrany garantuje odolnost
konstrukce proti plisobeni vody
o pritoku 100 litr@/minutu pfi
tlaku 2,5 bar ze vzdalenosti 3
metry po dobu nejméné 4
minut, coZ je celkem 400L
vody. Rada ProThermetic,
certifikovana na faktor IPX8,

—~

S

je 8x odolIngjsi proti vode nez je
bézny standard na trhu, coz
prispiva k dlouhodobé
Zivotnosti komponent( a to

nejen u elektrickych modeld,
ale také u plynovych a parnich
verzi. Diky tzv. labyrintové
ochrang, spole¢né s
chranénym umisténim
elektroniky v pravé noze, jsou
modely fady ProThermetic
predurceny pro snadné, rychlé
a bezpedné &isténi.

1
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ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Garantovana ucinnost
Oro snazsi a efektivngjsi provoz

Diky multifunkénim panvim a Vysoce vykonny systém ohfevu  Systém Power Control Dvojita izolace udrzi Tlakové vareni zaruci radikalni  pfirozenéjsi barvu potravin, 80% ve srovnani s tradi¢nimi
varnym kotlim thermaline Power Block poskytuje nejen  precizné reguluje energii maximum tepla v pfistroji, snizeni doby pfipravy pokrmu obzviasté pak zeleniny. postupy) na jednotku. Tlakové
ProThermetic bude Vas precizni regulaci vykonu a prenasenou do pokrmu tak, snizuje vyzarovani teplaatimi  (az o 70% ve srovnani s Zkraceni doby vareni také vareni predstavuje idealni
kazdodenni provoz snazsi a teploty, ale také zarucuje, v aby byla dosazena cilova tepelnou zatéz pracovniho tradi¢nimi postupy) a zaroven umozniuje zefektivnit pracovni  zplsob prenosu tepla do
efektivnéjsi bez kompromisti na  pfipadé multifunkénich teplota (a nasledné udrzovana prostredi, coz je dalsim zajistuje vysokou kvalitu postupy a vyuzivat tak pokrmu a to pomoci syté pary,
strané kvality pripravy pokrm0.  tlakovych a netlakovych panvi,  na nastavené hodnoté) s faktorem pro efektivni snizovani  potravin. Jinymi slovy, maximalné potencidl kazdého v hermeticky uzavieném
Sirokd nabidka modeld fady bezprecedentni rovhomérnost  minimalnim mnozstvim provoznich nakladd. uchovava v pokrmu vice gastroprovozu. Jasnou prostfedi pri pretlaku 0,45 baru.
ProThermetic otevira svym ohfevu po celém dné. spotfebované energie. Diky vitamind, minerdl( a nutri¢nich  ekonomickou vyhodou je pak
uZivatelim nové moznosti ke této presné elektronické Zivin a také zachovava snizeni spotreby energie (az o
zvySeni Uspor energie i plynu kontrole vykonu jsou zafizeni
a napomaha k zefektivnéni ProThermetic nejen maximalné
kazdého provozu, ve kterém rychlé, ale také extrémné
jsou instalovany. ucinné a usporné

Ve svém provozu. 11\

Multifunkéni netlakova panev Varny kotel Multifunkéni tlakova panev
12 13

Exe_Brochure_ProThermetic_210x297_CZ.indd 12-13 18/11/13 16:35



ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Kvalita na prvnim misté
Tlakove a netlakové
multifunkeni panve

Vzdy excelentni Precizni ovladani * rezim vareni Modelova fada
Y} 'sledk Elektronicka fidici jednotka je Jakmile je teplota Nabidka sklopnych i
y y schopna v kazdém okamziku nastavenou obsluhou na nesklopnych panvi zahrnuje 3

davkovat presné mnozstvi
energie tak, aby bylo docileno
optimalnich vysledkd, které
obsluha pozaduije:

* rezim smazeni/peceni

hodnotu nizsi jak 110°C,
snima jednotka teplotu
primarné z pokrmového
senzoru, ktery je umistén v
bocni strané vany.

fady podle vysky téla zarizeni
(400, 700 a 800mm), 3 typy
podle hloubky modulu (800,
850 a 900mm) a mnoho variaci
lisicich se kapacitou/objemem.

Diky novému topnému systému
Power Block a elektronickému
fizeni Power Control garantujf
multifunk&ni panve thermaline
vysoky standard rovhomeérnosti

ohfevu dna a zkraceni doby
nahrati.

Vysoce odolné dno
Nerezové dno je extrémné
odolné korozivnim U¢inkdm
solnych a kyselych roztokd i
v0ci teplotnim Sokdm. Z
dlouhodobého hlediska
nevykazuje zadné vyznamné
podminkach. K tomu
samoziejmé prispiva i systém
Power block u elektrickych
modeld, ktery velice rychle
reaguje na jakékoliv zmény
nastaveni.

Jakmile je teplota nastavena
obsluhou na hodnotu vySsi
jak 110°C, snima jednotka
teplotu primarné z &idel
umisténych pod dnem vany.
Vykon je tak dodavan pouze
a presné tak, aby nastavena
teplota byla udrzovana
precizné a bez nezadoucich
presahd.

Modely Ize pak v zavislosti na
jejich konkrétnim provedenti
instalovat bud na stavebni Ci
samonosny nerezovy sokl, na
nozicky Ci zavesit je na nosnou
technologickou zed.

e rezim tlakového vareni
Jakmile fidicf jednotka
rozpozna diky tlakovym
Sidlfim narst pretlaku v panvi,
dojde k automatické zméné
prenastaveni vykonu a teplota
je primarné snimana z
pokrmového senzoru v boénf
strané. Do zafizeni je pak

dodavano pouze nezbytné
nutné mnozstvi energie pro
udrzeni spravného tlaku.

2 Roboticky svafovana panev se
zaoblenymi vnitfnimi rohy

[ Odolny a neprilnavy povrch
opracovany technologif Shot-peening

Nova konstrukce vypoustéciho
prolisu pro presné davkovani

Systém ohrevu Power Block

15
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ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Rychly
nastup vykonu

Diky uzavienému systému
nepfimého ohfevu pomoci
saturované pary o pretlaku
1.5bar je vyrazné zkracen ¢as
ohfevu ve srovnani se
standardnim nepfimym
ohfevem. Zkraceni doby je
nejmarkantngjsi u nesklopnych
kotld s tlakovym vikem (modely
PPEN).

Kvalita pokrmu
na prvnim miste
tlakove a netlakove vame kotle

Promysleny tvar

Tvar vnitfni viozky kotl(l
napomaha idealnimu prenosu
tepelné energie do pokrmu a
vyrazné usnadriuje obsluze

pfipadné promichavani pokrmu.

Neprimy uzavieny systém navic
umoznuije i bezproblémovy
ohrev i velmi malého mnozstvi
pokrmu.

Robustni konstrukce
Vnitfni viozka kotle je vyrobena
lisovanim z jednoho kusu
nerezu (plati pro kotle do
objemu 150 litr0) a je
konstruovana tak, aby se jeji

zivotnost pocitala na desitky let.

Bezpecnost

Nizkonapétovy vnitni elektricky
okruh zaruCuje delsi Zivotnost
vSech vnitfnich aktivnich
komponent( a samoziejmé
také vysokou bezpecnost
provozu a obsluhy. Horni okraje
varnych viozek jsou pliné
vypénéné pro maximalni
bezpecnost a minimalizaci rizika
popaleni obsluhy kotle.

EX Odolnost
Varna vlozka hlubokotazna z jednoho
kusu nerezu o sile 3 mm

El Izolace
Vysoka bezpecnost pro obsluhu

El Uzavrieny systém
Uzavfeny systém ohfevu se skrytym
bezpecnostnim ventilem

EX Vysoky vykon
Ohrev pomoci pretlakové pary
o teploteé 124°C (1.5bar)

Produktova rada

Rada thermaline Prothermetic
obsahuije sklopné a nesklopné
(stacionarni) modely ve 3
rliznych provedeni vysky téla
(700, 800 a 400mm), ve 4
rliznych hloubkéach (800, 850,
900 a 1000mm) o rozli¢nych
objemech. Zafizeni jsou
uzplisobena pro instalaci na
samonosny nerezovy sokl, na
stavebni sokl, na nozi¢ky nebo
zavésenim na zed.

17
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ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Presné a jemné

motorové sklapéni

e variabilni rychlost sklapéeni
zajisti extrémné jednoduché a
pfitom presné vyklopeni.

e chod sklapéciho motoru je
elektronicky fizen tak, aby
nedochazelo k trhavym
pohyblm bez ohledu na
objem zapInéni panve.

e 0sa sklapéni umozfiuje
vyklopeni panve v uhlu vétsim
nez 90°, coz umoznuje
kompletni vyprazdnéni panve
a samozfejmé usnadnuje
gisten.

e vyklapéci hridel vyrobena
kompletné z nerezové ocele

e excelentni utésnéni a
odolnost proti priniku vody

18

Tlakové a netlakové

multifunkcni panve

Snadné ¢isténi

e 0sa sklapéni umoznuje
vyklopeni panve v uhlu vétsim
nez 90° coz vyrazné
usnadnuije cisténi

e snizena hloubka vany

e vnitfni zaoblené rohy

Univerzalnost

e dvouzoénovy varny povrch s
moznosti oddéleného
nastaveni teploty ohfevu
kazdé poloviny poskytuje
vysokou flexibilitu vyuziti a
napomaha k optimalnimu
vyuziti energii.

e peCeni a soucasneé vareni v
pare je umoznéno diky GN
kompatibilité vany, resp.
moznosti vareni v GN
nadobach, které Ize zavésit
na vrchni ram panve a
nasledné bezproblémoveé
uzavrit viko.

Exe_Brochure_ProThermetic_210x297_CZ.indd 18-19

Vysoka produktivita

e Power Block — systém ohrevu
zarucuijici dokonalou
rovnomernost rozlozeni
teploty a zaroven zkracuje
dobu potrebnou pro nahrati
na pozadovanou teplotu.

e Multifunk&ni schopnosti panvi
— moznost soubéhu tepelnych
Uprav, napt. opékani, duseni a
naparovani zaroven.

Presné a jemné

motorové sklapéni

e variabilni rychlost sklapéni
zajisti extrémneé jednoduché a
pritom presné vyklopen.

e chod sklapéciho motoru je
elektronicky fizen tak, aby
nedochazelo k trhavym
pohyblm bez ohledu na
objem zapInéni panve.

e 0sa sklapéni umoznuje
vyklopeni panve v uhlu vétsim
nez 90°, coz umoznuje
kompletni vyprazdnéni panve
a samoziejmeé usnadniuje
cistént.

e vyklapéci hfidel vyrobena
kompletné z nerezové ocele

e excelentni utésnéni a
odolnost proti priiniku vody

Tlakové a netlakové
varné kotle

Snadné ¢gisténi

e osa sklapéni umoznuje
vyklopeni panve v uhlu v&t§im
nez 90° coz vyrazné
usnadnuije cisténi

e snadné Cisténi meziprostoru
mezi nohou a varnou viozkou

e |estény a hladky povrch

Mutlifunkéni michadla

e \/arné kotle s pripravou pro
instalaci michadla nabizeji
moznost pouZiti mnoha typd
michacich nastavcl. Michadla
jsou nastavitelna ve tfech
rezimech: jednostranné
otaceni, oboustranné otaceni
S pauzou 4 sekundy a
oboustranné otaéeni s pauzou
16 sekund.

Presné a bezpecné

e vypoustéci kohout s
bezpecnostni labyrintovou
pojistkou proti nechténému
otevieni. Vypoustéci primér 2”
umoznuije jednoduché a
zaroven rychlé vypusténi.

19
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ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Zamerili jsme se na usnadneéni
kazdodenni prace

Obecné znaky

Funkéni znaky

Predni dotykovy Touch panel

Touch panel s LED technologif

Srozumitelné grafika
Logika Touch panelu Electrolux

Zapustény Touch panel
Hladké povrchy
USB konektivita

Fazovani

Pamét na 1000 receptd/programd

Program “Soft”

Program “Power Level”

IPX6 — ochrana proti priiniku vody:

Hygienické spojeni zafizeni ve varném bloku

Uginn4 izolace
\lyvazena a izolovana vika

Samonosna konstrukce z vyhradné nerezové
ocele

Sklopné modely

Funkéni znaky

Vyhody a pouziti

umisténi panelu umozfuje snadnou kontrolu stavu stroje bez nutnosti stat v jeho bezprostredni
blizkosti

zajistuje dobrou viditelnost i z vétsich uhll
snadné oviadani diky srozumitelnym ikonam a symboltim

usporadani, grafika a logika oviadaciho Touch panelu shodna s konvektomaty Electrolux
air-o-steam Touch a air-o-convect Touch

lehké zapusténi a mirny sklon Touch panelu chrani pred jeho poskozenim
pro snadné cisténi

snadna aktualizace a zalohovani receptti

snadna archivace a stahovani HACCP dat

moznost pouziti externi teplotni/pokrmové sondy

moznost vyuziti az 15 fazi s odliSnym nastavenim v jednom programu

pameét s 1000 volnymi pozicemi na individualni uzivatelské programy. Diky USB konektivité Ize
programy prenaset mezi stejnymi typy zarizeni fady thermaline ProThermetic, stejné tak jako je
ukladat a nahravat do/z pocitace.

automaticke nastaveni a regulace vykonu pro miécné a delikatni pokrmy, které maji tendenci
se napalovat. Pouzitim fce Soft se zkracuje doba pripravy takovychto pokrm( a snizuje se
potreba jejich promichavani béhem zahrivaci faze.

automatické nastaveni a regulace vykonu pro minimalizaci spotieby energie nutné pro
dosazeni bodu varu a jeho naslednému udrzovani.

ochrana IPX6 — Spi¢kova hodnota ve své tfide, efektivné ochrani elektrické a elektronické
komponenty zafizeni pred strikajici vodou a vyrazné zefektiviuje Cisténi nejen zarizeni, ale také
okolniho prostredi kuchyriskeho provozu.

pomoci systému Thermodul (hygienickému spojovani jednotlivych varnych prvkd specidlnimi
pasky s integrovanym tésnénim) se zamezuije vzniku potenciondlnich bakteridlnich zdroj

maximalni stuper izolace kotll a panvi pro efektivni tspory energie a minimalizaci tepelného
vyzarovani
vyvazena a izolovana vika umoznuiji bezpecné a stabilni otevieni v takika jakékoliv poloze

stabilita, robustnost a dlouhodoba Zivotnost

Vyhody a pouziti

Motorové sklapéni s proménlivou rychlosti
rychlosti a funkci SoftStart a SoftStop

Minimalni vzdalenost 7cm mezi nohou a télem
panve (kotle)

Oplasténi vany / vioZky kotle s utésnénymi
sparami

MoZnost provedeni s 2" prednim vypoustecim
kohoutem
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Uhel vyklapéni vétsi nez 90°zajisti bezproblémoveé vyprazdnéni obsahu a usnadni nasledné
gisténi

pro vySSi bezpecnost a snadné &isténi
pro snadné Cisténi a vysoky hygienicky standard

vy$8i ochrana proti priniku vihkosti

vy$8i ochrana proti priniku vihkosti
pro rychlejsi vypousténi tekutych pokrmdi

bezpecnostni provedeni kohoutu zabranujici nechténému otevreni

Nesklopné modely

Funkéni znaky

MoZnost provedeni s 2” prfednim vypoustécim
kohoutem

Vyhody a pouziti
pro rychlejsi vypousténi tekutych pokrmi

bezpecnostni provedeni kohoutu zabrariujici nechténému otevreni

Multifunkéni netlakové panve

Funkéni znaky

2-zénovy varny povrch (elektrické modely)

Systém ohrevu “Powerblock”

Novy tvar vypoustéciho prolisu

Vnitfni oblé rohy

Sila dna 18mm (3mm AISI 316L + 15mm
ocelolitina)

Teplotni rozsah 50°-250°C

GN kompatibilita panvi

Vyhody a pouziti
zvysena flexibilita — mozZnost rozdiiného nastaveni teplot levé a pravé poloviny dna panve
Uspory energie pfi mensim vytizeni stroje

precizni regulace teploty, rychly nabéh na pozadovanou teplotu, optimalni rovnomérnost
ohfevu, vysoka stabilita nastavené teploty

energeticky Usporné feseni diky minimalizaci teplotniho prekmytu
zajisti precizni vyprazdéni panve bez ohledu na konzistenci pokrmu
pro snadné cisténi

hladky a dokonale rovny povrch dna

snadnéjsi Cisténi
vysoka odolnost vadi kyselinotvornym roztokdim, dlouha Zivotnost, rovnomeérna distribuce tepla

presnost regulace na °C, maximalni flexibilita

v8echny panve umozniuijl pipravu pokrm@ v GN nadobéch, v&. moznosti vareni v zavésenych
GN nadobach

Multifunkcni tlakové panve - dalSi znaky

Funkéni znaky

Samoodvzdusnovaci a pretlakovy ventil tlakové
vany

Systém automatické zrychlené kondenzace pary
a snizeni pretlaku

3-stupriovy bezpecnostni zamek vika

Pan thickness 18mm compound bottom
(Bmm AISI 316, 15mm Mild steel)

Pracovni pretlak 0.45 bar (108°C)

6ti bodova pokrmova sonda

Sila dna 18mm (3mm AISI 316L + 15mm
ocelolitina)

Teplotni rozsah 50°-250°C

GN kompatibilita panvi

Vyhody a pouziti
ucinny, ale zaroven usporny systém automatické redukce pretlaku na konci varného cyklu,

kdy za pomoci nepatrného mnozstvi vody dochazi ke zrychlené kondenzaci pary a zaroven
zrychlenému snizeni pretlaku.

zvySena produktivita, zrychleni obratky mezi jednotlivymi cykly

bezpecné nastaveni i pro delikatni pokrmy

vysoky stupen pracovni bezpecnosti, zamezeni nechténému otevreni

very robust, it guantees long life

zrychleni vareni, Uspora Casu, zvysSeni kapacity celého provozu, snizena spotfeba energie
v pfepoctu na jeden cyklus a energie (50-65% ve srovnani s tradicnim varenim), snizeni
vahovych Ubytkd.

precizni méreni teploty v jadre pokrmu, automaticka korekce Spatného zapichnuti sondy,
garance optimalnich vysledkd a hygienické bezpedénosti pripravovaného pokrmu.

vysoka odolnost vadi kyselinotvornym roztoklm, dlouha Zivotnost, rovnomeérna distribuce tepla

presnost regulace na °C, maximalni flexibilita

v8echny panve umoZziuji pfipravu pokrm@ v GN nadobéch, vé. moznosti vareni v zavésenych
GN nadobéach
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ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Varné kotle (s kulatou nebo hranatou viozkou)

Funkéni znaky Vyhody a pouziti

Oblé vnitfni rohy vnitfni hranata viozka s oblymi vnitfnimi rohy pro snadné Cisténi a manipulaci s pokrmem
7cm studena zéna u horni hrany duplikatoru zvySena bezpecnost, snizeni rizika popaleni obsluhy

snizené vyzarovani tepla
100% objemu obchodni ozna¢eni modelt podle objemu odpovida skutecné vyuzitelné kapacité kotle

Uzav¥eny, bezdidribovy systém ohfevu pret[avk v’dupvllkatoru j.5bar (teplota v duplikatoru az 125°C) zajiStuje extrémné rychly nabéh a
dosazeni pozadované teploty
uzavreny systém bez nutnosti doplfiovani vody do bojleru uzivatelem

Teplotni senzory umisténé ve sténé kotle umoziuje méreni teploty i velice malého mnoZstvi pokrmu

garantuje presnost méreni i u velice malého mnozsti

Vnitfni viozka vyrobena z nerezové ocele Al- dlouhodobé odolnost vici solnym a kyselinotvornym roztokdm, které jinak u standardni nerez
SI316L (DIN 1.14435) s primési molybdenu ocele tridy AISI304 &i AlSI430 mohou vyvolat korozivni procesy
Teplotni rozsah 50°-110°C presnost regulace na °C, maximalni flexibilita

Tlakové varné kotle — dalSi znaky

Funkéni znaky Vyhody a pouziti

SamoodvzduSnovaci a pretlakovy ventil pro bezpecnéjsi a pohodingjsi praci pfi tlakovém vareni, bez rizika opareni

ucinny, ale zaroven usporny systém automatické redukce pretlaku na konci varného cyklu,
kdy za pomoci nepatrného mnozstvi vody dochazi ke zrychlené kondenzaci pary a zaroven
zrychlenému snizeni pretlaku.

Systém automaticke zrychlené kondenzace pary
a snizeni pretlaku

zvySena produktivita, zrychleni obratky mezi jednotlivymi cykly
bezpedné nastaveni i pro delikatni pokrmy
3-stupriovy bezpecnostni zamek vika vysoky stupen pracovni bezpecnosti, zamezeni nechténému otevieni

zrychleni vareni, Uspora ¢asu, zvysSeni kapacity celého provozu, snizena spotreba energie
Pracovni pretlak 0.45 bar (108°C) v prepoctu na jeden cyklus a energie (50-65% ve srovnani s tradicnim varenim), snizeni
vahovych Ubytkd.

23

18/11/13 16:36



ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Multifunk€ni panve

orehled rady

Nesklopné modely - PFEN / PUEN

Kapacita - litry

Teplotni rozsah min/max - °C
Varna plocha - mm
Vyska vany - mm
EL prikon - kW

Sklopné modely - PFET / PUET

Kapacita - litry
Teplotni rozsah min/max - °C
Varna plocha (netlakové panve) - mm
Vyska vany** (netlakové panve) - mm
Varna plocha (tlakové panve) - mm
Vyska vany** (tlakové panve) - mm
EL prikon - kW
PL vykon (netlakové panve) - kW
PL vykon (tlakové panve) - kW

*neni k dispozici v tlakové verzi
** po hranu vypustniho prolisu

256-250
680x550

300

15,5

60
25-250
620x490
158
680x558
196
15,5
16

25-250
680x550

80~
25-250
800x600
200

920
25-250
620x490
237
680x558
274
15,5
20
18

25-250
1080x550

100
25-250
990x490
169
1050x558
209
20,6
26

25-250
1080x550

300
20,6

170
25-250
990x490
287
1050x558
326
20,6
29
29

Varné kotle
orehled rady

Nesklopné s kulatou viozkou - PBON

Kapacita - litry

Teplotni rozsah min/max - °C 25-110 25-110 25-110
EL prfikon - kW 12,2 18,2 24,2
EL pfikon 0,3 0,3 0,3
(parni verze bez michadla) - kW
EL prikon 0,4 0,6 0,6
(parni verze s michadlem) - kW

Nesklopné s hranatou viozkou - PBEN / PPEN

Kapacita - litry

Teplotni rozsah min/max - °C 25-110 25-110 25-110 25-110
Rozmér dna - mm 380x550 680x550 1080x550 1380x550
Vyska vilozky - mm 460 568 568 568

EL prikon - kW 18,2 30,2 36,2 48,2
EL pfikon (parni verze) - kW 0,3 0,3 0,3 0,3

*

neni k dispozici v tlakové verzi

Sklopné kotle - PBOT

Kapacita - litry
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Teplotni rozsah min/max - °C 25-110 25-110 25-110 25-110 25-110 25-110 25-110
EL prikon (bez michadla) - kW 12,2 18,2 24,2 30,2 36,2 48,2 48,2
EL pfikon (s michadlem) - kW 12,5 18,5 24,6 30,6 36,6 48,6 48,6
PL vykon - kW 15 21 27 45 45 45 45
EL pfikon 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2
(parni verze bez michadla) - kW
EL pfikon 0,5 0,6 0,6 0,6 0,6 0,6 0,6
(parni verze s michadlem) - kW

25

18/11/13 16:36



ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Multifunkéni panve

Prislusenstvi

@.

.:ga

Flaesna
perforovana dna

Varné Kotle

\lymezovaci ramecky

Nerezové samonosné
sokly

HACCP elektronika

SmésSovaci baterie

FhEbbbpk |

Scezovaci sita

Mérky

Michaci nastavce (pro
modely s pripravou pro
michadlo)

Sita na vyrobu nokd

Ko$e na vareni
zeleniny

@.

P

FaleSna dna

Nerezové samonosné
Sokly

HACCP elektronika

SméSovaci baterie

Vypustni kohouty
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Share more of our thinking at www.electrolux-professional.cz

Dokonalost
s ohledem na zivotni prostredi

Reseni nabizend Electrolux Professional dokonale odpovidajf
potiebam zakaznikl, véetné oblasti spolehlivosti, hospodérosti a
udrzitelného rozvoje. NasSe vyrobky jsou nejlepsi z hlediska kvality —
dlouha Zivotnost a nizké provozni naklady. Nékteré instalace jsou v
provozu i vice nez 40 let!

e V/Sechny Electrolux Professional vyrobni zavody jsou certifikovany
ISO 14001

e \/Sechna Electrolux Professional feSeni jsou navrzena s nizkou
spotrebou vody, energie a spotiebou detergentd, a s nizkymi
emisemi do zivotniho prostredi

e \/Sechna Electrolux Professional jsou nejlepsi z hlediska kvality,
dlouhé Zivotnosti a nizkych provoznich nakladl. Nékteré instalace
jsou stéle v provozu i po 40 letech

Spolec¢nost si vyhrazuje pravo technickych zmén bez predchoziho upozornéni. Pouzité obrazky jsou pouze informativni.

e V/Sechna Electrolux Professional feSeni jsou v souladu s ROHS
a REACH a z vice jak 95% recyklovatelna

e \/Sechna Electrolux Professional feSeni jsou 100% kvalitativné
testovana a vSechny funkce jsou jednotlivé kontrolovany
odbornymi techniky

¢ \/ poslednich 5 letech, vice jak 70% Electrolux Professional feSeni
bylo inovovano funkcemi, které jsou vzdy navrzeny s ohledem na
potreby zakaznik(l a ochranu zivotniho prostredi

e Electrolux Professional udrzuje specificky program
na uspory energie a neustalé snizovani spotreby
energie ve svych vyrobnich zavodech

’77)“4"7 of gra_
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