Vareni s nizkymi
teplotami se zarizenim
iVario®

Flexibilni. Chutné. U&inné.
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Duseni.
U pripravy nezalezi na Case,
pouze na vysledcich.

Mensi sili a vétsi tspéchy pfi pripravé ragy, rolad, osso buco a
nebo asijského veprového boku: zadate pozadovany vysledek

a hotovo. O vSechno ostatni se postara iVario. Pfedehfiva,
pomaha pri opékani a da vam védet, kdyz je potreba podlit.
Hned poté vSe Setrné podusi. Bez ztraty kvality. Inteligentni
zpUsob vareni v zafizeni iVario reguluje teplotu podle mnozstvi,
velikosti a aktudalniho stavu pripravovaného pokrmu. Vse je
pfizplisobeno vasemu zadani. Vysledek: jemné a Stavnaté maso
s lahodnou vini restovani, které moze byt udrzovano jesté

i nékolik hodin bez zhorseni kvality.

® Jednim slovem lahodné
Minimalizujte své usili,
efektivné vyuZijte veskeré
moznosti varného systému
a predvedte ostatnim
vynikajici vysledky.

rational-online.com/cz/
vareni-s-nizkymi-teplotami

iVario 2-XS

Diky doplikovému softwarovému bali¢ku
mUzete u svého zarizeni iVario 2-XS
rozmanitost vareni jeSté rozsifit. Vas odborny
prodejce zarizeni RATIONAL vam ochotné
poradi.




Praktickeé prislusenstvi

Spodni rost nadoby zajisti idealni
vzdalenost mezi spodni ¢asti nadoby

a masem. Diky tomu bude kolem celého
vareného pokrmu optimalni teplota,

a jeho priprava tak bude rovhomeérna.

Pecene.

Pro vsechny, kteri maji velke ambice.

© Vase vyhody
USetfite ¢as na praci, ale
ne na kvalité pokrm(.

S funkci ,vafeni s nizkymi teplotami® pro vas bude pfiprava
peceni hracka. | vSe, co se tyka pripravy. Veprova, hovézi nebo
teleci pecené. Velké nebo malé kousky masa. VSe podle vaseho
zadani, vSe podle vaSich prani. Opecte maso tak, jak jste zvykli,
poloZzte jej na spodni rost, nalijte do nadoby tekutinu, nastavte
stuperni vareni — a hura domu. At uz budete vafrit 14, 15 nebo
jesté vic hodin — nic neni problém. Vysledek bude vzdy
bezvadné vypadat - kvalita je zaru¢ena.

rational-online.com/cz/
vareni-s-nizkymi-teplotami




Vareni.
Klasicka kuchynée
S inteligentni pripravou.

Hovézi kyta, Sunka, kasselské uzené, hovézi jazyk, hovézi hrudi.
Klasické pokrmy. Setrné pripraveny. S plnou chuti, bez velkého
usili. Vasim ukolem je pouze vlozit studeny pokrm do zafizeni
iVario a zvolit pozadovany vysledek. O zbytek se postara varny
systém. Napfiklad tim, Ze pouzije metodu RATIONAL Delta-T,
pii které se velmi citlivé zvySuje zpocatku nizka teplota varného
prostoru spolecné s teplotou jadra. K zajisténi Setrného varného
procesu, minimalnich hmotnostnich ztrat a vynikajici kvality
pokrm. A pokud je tfeba, Ize pokrm dale udrzovat az po dobu
23 hodin, aniz by tim jakkoli utrpéla kvalita.

Dalsi vyhody
Méngé usili a nizSi spotreba
surovin. Vice chuti a chvaly
od zakaznikd.

rational-online.com/cz/
vareni-s-nizkymi-teplotami

Vyvary.

Zdlouhava priprava a obrovska fyzicka
namaha? To vse je ted pfri pripravé vyvart
minulosti. Nynf je pfipravite pomoci zafizeni
iVario, a to bez jakéhokoli dohledu.
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Sous-vide.

Chutové poharky vasich hostu
budou nadsené.

Zdravé a snadno. Ryby, zelenina a nebo maso na zplsob
sous-vide. Pfipravte pokrmy tak, jak jste zvykli a zavakuuijte
je s marinadou a korenim. V$e potom muzete delsi dobu varit
ve vodni lazni pfi nizké teploté. Pokud je totiz teplota vareni
jen o néco malo vyssi nez pozadovana teplota jadra — tak jako
u této metody — je vysledné hotové maso jemné jako maslo

a hmotnostni ztraty budou sotva znatelné. Pokud si to budete
prat, mlzete také varit rizné potraviny soucasné.

® Vase vyhody
Flexibilni pfiprava, zachovani
chuti a zivin a lahodné vysledky,
které se vam rozplynou na jazyku
— bez velkého usili.

rational-online.com/cz/
vareni-s-nizkymi-teplotami
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Konfitovani.
Vyjimecny zpusob pripravy,
vyjimecna chut.

® Naprosto vyjimecné
Jemné maso, aromaticka
zelenina, dokonale pfipravena
ryba — labuznické zazitky
s jednoduchou pfipravou.

Typicky francouzské, typicky lahodné: konfitovani. Potraviny
se budou pfipravovat v oleji nebo ve vlastni $tavé a vafrit za
stalé teploty. Cely trik je v tom, Ze se na jednu stranu necha
tekutina dostatec¢né zahfrat, aby vSe odpovidalo hygienickym
pozadavklm. Na strané druhé nesmi byt u nékterych produktt
prekrocena konkrétni teplota jadra, aby nedoslo ke ztraté
kvality. Re$eni: konfitujte pomoci inteligentniho varného
zafizeni iVario. Trhané veprové, kachni stehynko, zelenina

a dokonce i ryba a korysi ziskaji specialni chut.

rational-online.com/cz/
vareni-s-nizkymi-teplotami
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® ConnectedCooking
Vykonné sitové feSeni od
spole¢nosti RATIONAL.
Mit vSe pod kontrolou.

rational-online.com/cz/
ConnectedCooking
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s ConnectedCooking

iVario Pro 2-S
Postup ,Peceni* byl ukoncen.

Rt

i

“c ConnectedCooking

iVario Pro L
Zpréva HACCP je k dispozici.

Funkce ConnectedCooking.

Vse pod kontrolou.

VSichni dnes mluvi o on-line propojeni. Zafizeni iVario Pro jej
dobfe zna. Pripojit se na ConnectedCooking, zabezpecenou
internetovou platformou od spole¢nosti RATIONAL, nyni
mUzete s integrovanym WiFi rozhranim jiz v zakladni vybavé.
Osvédcil se vam recept na krati prsa? Jednoduse jej odeslete do
vSech zafizeni v siti. Nezdlezi na tom, kde zrovna jste. Co ktery
varny systém zrovna déla? Podivejte se na smartphone. Hledate
inspiraci? Vstupte do databaze recepttl. Potrebujete aktualizovat
software? Aktualizace prob&hne automaticky pres noc. Nacist
data HACCP? Hotovo jednim kliknutim.

RATIONAL Academy.
Dalsi vzdelavani
kucharda.

Vyzkousejte si pod profesionalnim vedenim, jak je3té efektivnéji © Dal$i informace:

pracovat se svym varnym systémem RATIONAL. Na bezplatném Tel. +420 226 521 500
seminari se dozvite celou fadu novych napadud, mizete

motivovat své zaméstnance a zefektivnit své pracovni postupy.

Nebo se zaregistrujte na specidlnim seminari s tématy jako info.cz@rational-online.com
tfeba banket/Finishing, spole¢né stravovani, skoly a materské rational-online.com/cz/academy
Skolky. Po domluvé je mozna navstéva piimo v provozu, kde se

individualné resi potieby zakaznikd.
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Prévo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeno.



