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Uvod

Vézeny zékaznik,
gratulujeme vam k novému iVario. Pred prvym uvedenim do prevadzky si, prosim, pozorne precitajte tento navod

na obsluhu. Navod na obsluhu vdm umozni bezpecnu pracu s tymto zariadenim. Uschovavajte tento navod na
obsluhu tak, aby bol vzdy dostupny pre obsluhu zariadenia.

iVarioje jedno z najmodernejSich varnych zariadeni zabezpecujucich vysoku produktivitu, flexibilitu a jednoduchu
obsluhu pri vareni, peceni, fritovani a vareni pod tlakom. Unikdtna technoldgia zohrievania reprezentuje vysoky
vykon a presnost a vdaka inteligentnym varnym asistentom, ktori rozmyslaju spolu s vami a podporuju vas,
dosiahnete vzdy vynikajucu kvalitu jedal aj bez ¢asu strdveného kontrolou a monitorovanim pripravy.

Zelame vam vela radosti s iVario.
Vasa spolo¢nost
RATIONAL AG

Pomocnik v zariadeni

Tento ndvod na obsluhu, ako aj mnozZstvo prikladov pouZitia z celého sveta mate k dispozicii ako pomoc pri
obsluhe v ramci zariadenia. VSetky informacie k tejto funkcii ndjdete tu: Pomocnik v zariadeni [» 81]

Zaruka na produkt

Zaregistrujte vase zariadenie na www.rational-online.com/warranty a vyuZivajte dvojro¢nu zéruku. Na tejto
stranke najdete aj vdeobecné zdru¢né podmienky a sluzby poskytované v ramci zaruky.

RATIONAL neruti za $kody, ktoré vzniknu nepovolenymi technickym zmenami na zariadeni.

Cielova skupina
Tento dokument je uréeny osobam, ktoré pracuju vo velkokuchyniach a kuchyniach komeréného charakteru.
Zariadenie nesmu pouzivat, Cistit alebo robit na nom tGdrzbu nasledovné skupiny oséb:

= Osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a mentalnymi schopnostami

= Osoby s nedostato¢nymi skisenostami a vedomostami

= Deti

Deti v blizkosti zariadenia musia byt stéle pod vasim dozorom. Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

Pouzitie v sulade so stanovenym tucelom
Tento iVariobol vyvinuty na termicku pripravu jedal.

Toto zariadenie sa smie pouzivat len komercne, ako napr. v kuchyniach restauracii a velkokuchyniach a
komerénych kuchyniach nemocnic, $kél alebo mdsiarstiev. Toto zariadenie sa nesmie pouzivat v exteriéri. Toto
zariadenie sa nesmie pouZzivat na nepretrzitt priemyselnd hromadnu produkciu potravin.

Kazdé iné poufZitie je v rozpore so stanovenym ucelom pouZitia a je nebezpecné. RATIONAL AG neruéi za nasledky
plynuce z pouZitia v rozpore so stanovenym ucelom.

Praca s tymto navodom

Vysvetlivky symbolov

V tomto dokumente sa pri poskytovani informécii a pokynov na obsluhu pouZzivaji nasledujice symboly:
v Tento symbol oznacuje predpoklady, ktoré musia byt spinené skoér, ako vykondte nejaku ¢innost.

1. Tento symbol oznacuje krok v rdmci ¢innosti, ktory musite urobit.

> Tento symbol oznacuje prechodny vysledok, na zéklade ktorého mozte skontrolovat vysledok jedného kroku v
ramci danej ¢innosti.
>> Tento symbol oznacuje vysledok, na zéklade ktorého mozete skontrolovat kone¢ny vysledok pokynu k
¢innosti.

= Tento symbol oznacuje usporiadany zoznam.
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1] Uvod

a. Tento symbol oznaduje neusporiadany zoznam.

1.5.2 Vysvetlivky piktogramov
V tomto dokumente sa pouzivaju nasledujuce piktogramy:
/\ [ Pozor! Pred pouzitim zariadenia si prec¢itajte navod na obsluhu.
Véeobecny varovny symbol A\

Q Uzitoéné informdcie pre jednoducht obsluhu vasho zariadenia.

1.5.3 Vysvetlivky varovnych symbolov

Ak vidite jeden z nasledujlcich varovnych symbolov, varuju véas pred vyskytom nebezpecénych situdcii a ddvaju vam
pokyn vyhnut sa im.

A NEBEZPECENSTVO

Ak vidite varovny symbol stupiia NEBEZPECENSTVO, varuje vas pred situdciami, ktoré spdsobuiju tazké
zranenia alebo smrt.

Ak vidite varovny symbol stupria VAROVANIE, varuje vas pred situdciami, ktoré mézu spdsobit tazké zranenia
alebo smrt.

/\ POZOR

Ak vidite varovny symbol stuprfia POZOR, varuje vas pred situaciami, ktoré mézu spésobit zranenia.

Ak vidite tento symbol, varuje vas pred situdciami veducimi k poSkodeniu zariadenia.

1.5.4 Obrazky

Obrazky pouZzité v tomto navode na obsluhu sa mézu odliSovat od skutocného vyzoru zariadenia.

1.5.5 Technické zmeny

Vyhradzujeme si pravo na technické zmeny v désledku dalSieho vyvoja.
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iVario

Tesnenie

Snimac jadrovej teploty

Veko varnej nddoby

Hrdlo na odvod pary

Rameno zdvihacej a spustacej
automatiky (prislusenstvo)

Automatické plnenie vody

Zamykanie (opcia)

v Displej
‘ Hlavné nastavovacie
Co—ammmr -
Varn nadoba koliesko
Ventil varnej nddoby Zasuvka

USB pripojenie Ru¢na sprcha

TypL Typ XL

VSimnite si, prosim, Ze zariadenia bez funkcie tlakového varenia maju jedno hrdlo na odvod pary. Zariadenia, ktoré
maju funkciu tlakového varenia, su vybavené 2 hrdlami na odvod pary.

Zariadenia so systémom varenia pod tlakom su vybavené blokovacim systémom.

Originalny navod na obsluhu
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3 Vseobecné bezpecnostné informacie

Zariadenie ma bezpecnu konstrukciu a pri normalnom pouzivani v sulade s predpismi
nepredstavuje nijaké nebezpecenstvo. V tomto navode popisujeme spravny spdsob
pouzivania zariadenia.

= Zariadenie smie inStalovat vylu¢ne vas servisny partner RATIONAL.
» Zariadenie smie inStalovat vylu¢ne vas servisny partner RATIONAL.

= Nikdy nerobte zmeny na zariadeni ani na inStalacii zariadenia, ktoru ste odobrali od
vasho servisného partnera RATIONAL.

= Zariadenie nepouZivajte, ak je poSkodené. Poskodené zariadenie uz nie je bezpecné
a moze spbsobit zranenia alebo poziar.

= Na zariadenie neddvajte nijaké predmety.

= Nestavaijte sa na vytahovatelné ¢asti stojana zariadenia.

= Nelezte na zariadenie.

= V blizkosti zariadenia neskladujte nijaké lahko vznietivé alebo horlavé latky.

= Zariadenie pouzivajte len pri teplotach prostredia od +10°C do +40°C.

Bezpecnostné pokyny pred pouzitim zariadenia
= Zabezpecte, aby malo zariadenie teplotu minimalne + 5°C.

= Ak zariadenie uvadzate znovu do prevadzky po dlhSej odstavke, preplachnite
vodnu sprchu a automatické plnenie vodou najmenej 10 litrami vody.

Bezpecnostné predpisy pocas pouzitia zariadenia
= Dodrzte minimalne a maximalne povolené hladiny napine [» 17]varnej nadoby.

= Dodrzte maximalne povolené mnozstvo naplne [» 17]varnej nddoby. Maximalne
povolené mnozstva naplne varnej nadoby zavisia od druhu varenych potravin a
varného procesu.

= Takto predidete vecnym Skodam, zraneniam alebo smrtelnym nehodam:

— OkamZite utrite varenu potravinu, ktora sa pri nakloneni varnej nadoby vyliala
na podlahu. Podlaha musi byt sucha, aby ste zabranili zraneniam sposobenym
Smyklavou dlazkou.

— Veko varnej nadoby zatvarajte opatrne a dbajte na to, aby ste nerozmliazdili
vase vlastné prsty ani prsty inych osob.

— Varnu nddobu spustajte pomaly a dbajte na to, aby sa v oblasti vykyvu
nenachadzali nijaké osoby ani predmety.

= Takto predidete obareniam a popaleninam:

— Noste vasSe osobné ochranné pracovné prostriedky, ked potraviny varite,
peciete alebo fritujete.

— Noste vase osobné ochranné pracovné prostriedky, ked' z horucej varnej
nadoby vyberate prislusenstvo alebo iné predmety.
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Pocas pouzivania otvarajte veko varnej nddoby opatrne. M6ze uniknut hortca
para.

Do predhriatej varnej nadoby nenapifajte student vodu.

PInu varnd nadobu vyklapajte pomaly a opatrne. Horuce varené potraviny sa pri
nahlych trhanych pohyboch mézu vyliat.

Zariadenia sa pocas prevadzky dotykajte len na ovladacom pulte a za rukovat
veka varnej nadoby. Teplota vonkajSieho povrchu méze presiahnut 60°C.

= Takto predidete nebezpecenstvu poZziaru:

— Nikdy nelejte vodu do horuceho oleja alebo tuku.

Bezpecnostné pokyny po pouziti zariadenia
» Po pouziti zariadenie vzdy vycistite.
= Nechaijte pri dlhSich odstavkach alebo cez noc veko a ventil varnej nadoby trochu
pootvorené, aby ste zabranili kordzii varnej nadoby.

= Pri dlIhSich odstavkach odpoijte zariadenie v mieste inStalacie od napajania
elektrickou energiou a vodou.

3.1 Osobné ochranné pracovné prostriedky

= Pri praci so zariadenim noste vzdy len odev, ktory nemoze spdsobit pracovny Uraz,
a to napriklad pésobenim vysokej teploty, strekmi horucich tekutin alebo leptavych
latok.

= Noste ochranné pracovné rukavice na spolahlivi ochranu pri praci s horucimi
predmetmi a ostrymi plechovymi ¢astami.

= Noste pri Cisteni zariadenia tesne priliehajuce ochranné okuliare a ochranné
rukavice na spolahlivi ochranu pred chemikaliami pri praci s oSetrujucimi
prostriedkami.
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4 Ako mate pracovat so zariadenim

4.1 Prvé uvedenie do prevadzky
Ked vase zariadenie prvykrat uvadzate do prevadzky, deje sa tak po riadnej instaldcii v sulade s predpismi, ktoru
vykonal servisny parnter RATIONAL. Vdaka tomu je zariadenie pripravené na prevadzku. V8etky informécie o
instalacii ndjdete v instala¢nej prirucke, ktora je sticastou dodavky.
Pred tym, ako budete prvykrat pracovat so zariadenim
1. Zariadenie a prisluenstvo pred prvym uvedenim do prevadzky vydistite.

Dal$ie informéacie najdete tu: O$etrovanie [» 77]

4.2 Zapnut a vypnut zariadenie

1. Na zapnutie zariadenia stlacte tlac¢idlo a drzte ho stla¢ené, kym sa LED nerozsvieti nazeleno: ()
> Zariadenie sa $tartuje. Uvodna obrazovka [} 14]sa zobrazi.

2. Na vypnutie zariadenia stlacte tla¢idlo a drzte ho stla¢ené, kym sa LED nerozsvieti na oranzovo: ()
> Obijavi sa otdzka, ¢i zariadenie naozaj chcete vypnut.

3. Stlacte tlacidlo: Ano

>> Zariadenie sa vypne.

Origindlny navod na obsluhu 13 /92
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4.3 Uvodna obrazovka
iZoneControl ReZim programovania
iCookingSuite Vyskové nastavenie (opcia)
Domov Vyhladdavaci asistent

Manualne rezimy prevadzky

Obltbené

Inteligentné prevédzkové rezimy

Varny proces

Akcie
Spat / Zrusit
Datum, cas, stav Pomocnik
Nastavenia

= iZone Control [» 48]
= |nteligentné varenie - iCookingSuite [» 25]
= Domov
Po stlaeni tohto tlacidla sa dostanete na vodnu obrazovku.
= Rezimy manualneho ovladania [» 38]
= Oblubené
Ak stladite toto tlac¢idlo, zobrazi sa vam 10 najpouzivanejsich inteligentnych varnych procesov.
= |nteligentné prevadzkové rezimy

Po stlaeni tohto tlacidla sa zobrazia vSetky inteligentné varné procesy, ktoré su priradené inteligentnému
prevadzkovému rezimu.

= Varna metdda

Po stlaceni tohto tlacidla sa zobrazia vSetky inteligentné varné procesy, ktoré su danej varnej metdde
priradené.

= Rezim programovania [} 56]

= Vyskové nastavenie [» 24] (opcia)
= Asistent vyhladavania [» 81]

= Datum, ¢as, stav [» 15]

= Nastavenia [» 62]

= Pomocnik [» 81]

= Spat / Zrusit
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4 | Ako mate pracovat so zariadenim

Po stlaceni tohto tlacidla sa dostanete k predchddzajucej obrazovke. Po stlaceni a podrzani tohto tlac¢idla
prerusite priebeh varenia.

Oblubené

Inteligentné varné procesy a programy, ktoré pouzivate mimoriadne casto, si mézete ulozit ako Oblibené a nechat
si ich zobrazit na Uvodnej obrazovke. Takto méZzete napr. mimoriadne rychlo mat pristup k jedldm sezénneho
menu.

*
*
*
*
*
*
*
*
*
? 16

11:01 am |

1. ViCookingSuite alebo v programovacom rezime si zvolte tie varné procesy alebo programy, ktoré si chcete
uloZit ako Obltbené.

2. Stlate tla¢idlo: =
3. Stlacte tlacidlo:

>> V8etky varné procesy a programy uloZzené ako Oblubené sa zobrazia.

Datum, cas, stav
V riadku v patke obrazovky vzdy vidite ¢as a aktualny datum, ako aj stav nasledujlicich pripojeni a spojent:
Pripojeny USB kl'i¢

Tento symbol indikuje, Ze so zariadenim je spojeny USB klt¢.

Sietové spojenie
Tento symbol indikuje, Ze vase zariadenie je zapojené do siete LAN. Ak sa vyskytne porucha siete, zobrazi sa
nasledovny symbol: g/a

Spojenie WLAN (volitelne)
Tento symbol indikuje, Ze vaSe zariadenie je zapojené do siete WLAN. Kvalita spojenia je velmi dobra.
Ak sa kvalita spojenia zniZuje, zobrazuju sa nasledujice symboly: =~

Ak sa vyskytne chyba v spojent, zobrazi sa nasleduijtici symbol: 75

Hlasenie portch

Tento symbol indikuje, Ze sa na displeji zobrazuje hldsenie poruchy.

Spojenie ConnectedCooking

Tento symbol indikuje, Ze je vase zariadenie spojené s ConnectedCooking. Ak vase zariadenie nie je spojené s
ConnectedCooking, zobrazuje sa nasledujuci symbol: of

Originalny navod na obsluhu 15 /92



4 | Ako mate pracovat so zariadenim

4.3.3

4.4

441

4.4.2

16 /92

Akcie
Nezavisle od toho, ¢i prave varite pripravované jedld alebo nie, sa méZu zobrazovat nasledujlice symboly.
Symbol Funkcia
e Otvorit automaticky veko varnej nadoby [» 18]
N Zatvorit veko varnej nadoby [» 18]
o Vyklopit varnt nadobu [» 19]
- Spustit varnd nadobu [» 19]
é Automatické plnenie vody [» 18]
7 Otvorit ventil varnej nadoby [» 20]
Nt Zatvorit ventil varnej nadoby [» 20]

Interakcia so zariadenim

Neprimerana obsluha displeja

Displej mozete poskodit, ak sa ho budete dotykat Spicatymi predmetmi.

1. Na obsluhu displeja pouzivajte vylu¢ne ruky.

Gesta

Vase zariadenie moZete obsluhovat len par jednoduchymi gestami.
E 4= %

Stlacit Swipovat Skrolovat Chytit a pustit

Hlavné nastavovacie koliesko
P

Namiesto gest moZete nastavenia zmenit to¢enim hlavného nastavovacieho kolieska. Hlavhym nastavovacim
kolieskom mdzete napr. prerusit ¢innosti, ako automatické otvorenie veka varnej nadoby, automatické spustenie
varnej nddoby alebo integrované plnenie vodou. Okrem toho mozete hlavnym nastavovacim kolieskom vypnut
vystrazny ton, ktory sa rozoznie pri vyzve na akciu.
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Hladiny napine

Poskodenie zariadenia v désledku prekroc¢enia minimalnej a maximalnej hladiny napine
Ak varnu nddobu naplnite prili§ velkym alebo prili§ malym mnozstvom varenych potravin a tekutiny, a tym
padom nedosiahnete minimalnu alebo prekrodite maximalnu hladinu népine, mézete tym zariadenie poskodit.

1. Varnd nadobu preto napliite takym mnozstvom varenych potravin a tekutin, aby ste dodrzali tu uvedené
minimalnu a maximalnu hladinu napline.

TypL
Max. hladina naplne/varna max. hladina naplne/varna
nadoba [I] nadoba [I]
Voda, tekuté varené potraviny, Bez kosa 10 100
pevné varené potraviny vo = [ 10 60
varnej tekutine
Olej Bez kosa 20 30
S koSom 20 30
Typ XL
Max. hladina naplne/varna max. hladina naplne/varna
nadoba [I] nadoba [l]
Voda, tekuté varené potraviny, Bez kosa 15 150
pevné varené potraviny vo S kogom 15 90
varnej tekutine
Olej Bez kosa 30 45
S koSom 30 45

Hladiny naplne pri vareni pod tlakom (opcia)

Ak chcete varené potraviny varit pod tlakom, musi byt vo varnej naddobe stale mnozstvo vody uvadzané v stipci
minimalna hladina naplne / varna nadoba [I]. Hodnota uvadzana v stipci maximalna hladina naplne / varna
nadoba [l]sa vztahuje na hladinu naplne vo varnej nadobe s vodou, tekutymi varenymi alebo pevnymi varenymi
potravinami vo varnej tekutine.

Typ Max. hladina naplne/varna max. hladina naplne/varna
nadoba [I] nadoba [l]

L 10 80

XL 15 120

Maximalne mnozstva naplne

Typ max. mnozstvo naplne [kg] max. mnozstvo naplne [kg]Varenie
pod tlakom (opcia)

L 100 80

XL 150 120

Priklad pouzitia

Nasledujuca tabulka ukazuje na zaklade prikladu pripravy hranoliek, aké velké je maximalne mnozstvo naplne na
jednu varnu nddobu a kol'ko oleja na to budete potrebovat.

Typ max. mnozstvo naplne [kg] max. mnozstvo oleja [I]
L 8 (4 / kos) 30
XL 12 (4 / ko3) 45
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4.7 Otvorit a zatvorit varni nadobu

/\ POZOR

Veko varnej nadoby sa da otvorit a zatvorit iba myknutim.

Ak je mechanizmus veka varnej nadoby pokazeny, hrozi nebezpecenstvo zranenia.
1. Uplne otvorte veko varnej nddoby a uz ho nezavieraijte.
2. Kontaktuje vésho servisného partnera RAIONAL.

Otvorit veko varnej nadoby

1. Stlacte a drte stlacené tlacidlo: &

> APOZOR! Nebezpeéenstvo obarenia!Ked je zariadenie v prevadzke, méZe z neho narazovo unikat hortica
para. Pokial drzite stlacené tlacidlo, bude veko varnej nddoby automaticky otvorené. Ak toto tlac¢idlo pustite,
ukondi sa otvorenie veka varnej nadoby.

> Zobrazi sa tlacidlo: &5 Ak stlacite toto tlacidlo, otvori sa automaticky veko varnej nadoby.
> Tladidlo za¢ne blikat: 2. Ak stlacite toto tla¢idlo, zastavi sa otvaranie veka varnej nadoby.
Zatvorit veko varnej nadoby
v Varna nadoba je spustena. [» 19]

1. Stlacte a drite stlacené tlacidlo: ¥

> Veko varnej nddoby sa zatvori automaticky.

4.8 Naplnit varni nadobu pomocou automatického plnenia vodou

/\ POZOR

Tvorba choroboplodnych zarodkov v automatickom plneni vodou

Ak nepouzivate automatické plnenie vody kazdy den, mozu sa vo vodovodnom potrubi vytvorit choroboplodné
zarodky.

1. Automatické plnenie vody vycistite rano a vecer prostriedkom na umyvanie riadu a hubkou.

2. Preplachnite automatické plnenie vody réano a vecer 3 litrami vody.

Pomocou automatického plnenia vody mozete varni nddobu naplnit vodou s presnostou na liter.
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1. Stlacte tlagidlo: @

2. Nastavte pozadované mnozstvo vody. Dodrzte maximalne mnozstvo naplne. Vase nastavenie sa automaticky
prevezme po par sekundach.

> Zariadenie sa naplni nastavenym mnozstvom vody. Zobrazi sa mnozstvo vody, ktoré este chyba.

s, STOP

> Tlacidlo zac¢ne blikat: * ;" Ak stladite toto tlac¢idlo alebo hlavné nastavovacie koliesko, zastavi sa automatické
plhenie vodou.

4.9 Vyklopit a spustit varni nadobu
Vyklopit varnt nadobu

/\ VAROVANIE

Hortice varené potraviny mézu vysplachnut von, ak sa varna nadoba nakloni.

MbzZete sa obarit, ak pridete do styku s hortcimi, vy$plachujicimi potravinami.

1. Noste vase osobné ochranné pracovné prostriedky na ochranu pred popaleninami a obarenim.
2. Naklanajte varni nddobu opatrne.

3. Utrite vySplachnuté varené potraviny tak, aby bola dlaZka okolo zariadenia suchd a neSmykala sa.

/\ VAROVANIE

Hortice varené potraviny sa mozu vyliat von, ak ich plnite do prili§ malych varnych nadob

MozZete sa obarit, ak pridete do styku s hortcimi vytekajlicimi varenymi potravinami.
1. Vzdy pouZzivajte dostatocne velké nadoby, do ktorych mézete varené potraviny naplnit bezpecne.
2. Noste vase osobné ochranné pracovné prostriedky na ochranu pred popaleninami a obarenim.

3. Utrite vySplachnuté varené potraviny tak, aby bola dlazka okolo zariadenia suchd a neSmykala sa.

v Veko varnej nddoby je Uplne otvorené.
v Na zdvihacich ramenach nevisia nijaké kose.
1. Stlacte a drite stlacené tlacidlo: \ %

> Ak pustite tlac¢idlo, zastavi sa nakldfianie varnej nadoby.
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4.10
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Spustit varnt nadobu

Nebezpecenstvo pomliazdenia pri spustani varnej nadoby.

Ked spustate varni nadobu a v oblasti jej pohybu sa nachadzaju osoby alebo predmety, hrozi nebezpecenstvo
pomliazdenia.

1. Do oblasti kyvného pohybu varnej nddoby nedavajte nijaké predmety.

2. Dbaijte na to, aby sa v oblasti pohybu varnej nadoby nenachadzali nijaké osoby.

1. Stlacte a drite stlacené tlacidlo: <y
> Ak pustite tlacidlo, zastavi sa spustanie varnej nadoby.

auto,

> Zobrazi sa tlacidlo: _y Ak stlacite toto tlac¢idlo alebo hlavné nastavovacie koliesko, spusti sa varna nadoba
automaticky.

> Tladidlo za¢ne blikat: i;\ Ak stladite toto tlacidlo alebo hlavné nastavovacie koliesko este raz, zastavi sa
spustanie varnej nadoby.

> Krétko pred uplnym spustenim varnej nadoby sa cely proces zastavi automaticky. Deje sa tak pre vasu
bezpecnost.

2. Stlacte tlacidlo este raz: 1y
> Varnd nddoba sa spusti Uplne.

Manualne prevddzkové rezimy a inteligentné varné procesy mézete spustit az po Uplnom spusteni varnej nadoby.

Otvorit a zatvorit ventil varnej nadoby
Ventil varnej nadoby nemézete otvorit v nasledujucich pripadoch:
= Fritujete alebo ste fritovali varené potraviny a potom ste varnu nddobu celkom nevyklopili.
= Varnd nadoba je prilis horuca.
1. Na otvorenie ventilu varnej nadoby stlacte a drite stlacené tlacidlo: \Ha|
> Ventil varnej nadoby sa otvori.
2. Na zatvorenie ventilu varnej nddoby stlacte tlacidlo: &
> Ventil varnej nadoby sa zatvori.
> Zobrazi sa tlacidlo: \ wem|
Ak je ventil varnej nadoby otvoreny a vy si zvolite manudlny prevadzkovy rezim alebo inteligentny varny proces,

zatvori sa ventil varnej nadoby automaticky.

Zariadenia na varenie pod tlakom (opcia)
Ventil varnej nadoby nemézete otvorit v nasledujucich pripadoch:
= Fritujete alebo ste fritovali varené potraviny a potom ste varnu nddobu celkom nevyklopili.
= Varnd nadoba je prilis horuca.
1. Na otvorenie ventilu varnej nadoby stlacte a drite stlacené tlacidlo: \Ha|
> Ventil varnej nddoby sa otvori.
2. Na zatvorenie ventilu varnej nddoby stlacte tlacidlo: &
> Ventil varnej nddoby sa zatvori.
> Zobrazi sa tlacidlo: \« P

Ak je ventil varnej nadoby otvoreny a vy si zvolite manudlny prevadzkovy rezim alebo inteligentny varny proces,
zatvori sa ventil varnej nadoby automaticky.
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4.11 Zastrcit snimac jadrovej teploty

/\ POZOR

Horuci snimac jadrovej teploty

Ak sa dotknete horticeho snimaca jadrovej teploty bez ochrannych rukavic vystavite sa nebezpecenstvu
popalenia.

1. Pripraci s horticim snimacom jadrovej teploty vzdy noste ochranné rukavice.

/\ POZOR

Spicaty snimaé jadrovej teploty

Ak nebudete pracovat so snimacom jadrovej teploty opatrne, mbZete sa poranit jeho Spicom.
1. Pri préci s horticim snimacom jadrovej teploty vidy noste ochranné rukavice.

2. Po pouziti upevnite snimac jadrovej teploty na miesto uréené na tento Ucel na veku varnej nadoby.

Snimac jadrovej teploty visi z varnej nadoby

Ak po pouziti neupevnite snimac jadrovej teploty o magneticky drziak na veku varnej nadoby, méze sa
poskodit.
1. Po pouziti upevnite snimac jadrovej teploty do o magneticky drziak.

Maiso, napr. steak

1. Zastréte snimac jadrovej teploty aZ po rukovat do najhrubsieho miesta varenej potraviny.

>

>

Malé varené potraviny, napr. gul'as

1. Nasnimac jadrovej teploty ponastrkajte tolko kuskov varenej potraviny, kym nie je plny od $pice az po
rukovat.

Rybie Filé

o >
e I

1. Zastréte snimac jadrovej teploty az po rukovat do najhrubsieho miesta varenej potraviny.
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Celé ryby

<l @

1. Zastréte snimac jadrovej teploty az po rukovat do najhrubSieho miesta varenej potraviny.

Dajte pozor, aby sa Spic snimaca jadrovej teploty nedostal do brucha ryby.

9 ’Q

Zelenina, napr. zemiaky

>

1. Zastréte snimac jadrovej teploty aZ po rukovat do najhrubsieho miesta varenej potraviny.

>

v

Polievky, omacky a sladké jedla

<
L

1. Snimac jadrovej teploty zastréte do varnej nadoby tak, aby bol tplne zakryty tekutinou.

2. Ked premiesate tekutinu, nechajte snimac jadrovej teploty vo varnej nadobe.

3. Ked zavriete veko varnej nadoby, dbajte na to, aby bol snimac jadrovej teploty Uplne zakryty tekutinou.

Rozne velké varené potraviny
1. Najprv zastrcte snimac jadrovej teploty do malého kusku varenej potraviny.

2. Ked sa dosiahne pozadovand teplota vnuitri potraviny, odoberte malé kisky varenej potraviny zo snimaca
jadrovej teploty a z varnej nddoby.

3. Potom zastréte snimac jadrovej teploty do vacsieho kuska varenej potraviny a pokracujte vo varnom procese
opciou Zapichnitinde ¢
Snimac jadrovej teploty nerozpoznany

v Zobrazi sa symbol: %N
1. Pouzite snimac jadrovej teploty tak, ako bolo popisané v tomto ndvode.
2. Potvrdte opravu.

>> Varny proces sa realizuje spravne. Ak opravu nepotvrdite, potom sa varny proces prerusi a musite ho zacat
odznova. Len mélo varnych procesov, ako napr. Varenie pri nizkej teplote, sa zrealizuje aj napriek poruche.

Pouzit ruénu sprchu

Na ruénej sprche st k dispozicii dva nastavitelné druhy striekania: sprcha \lf (A) a bodové striekanie | (B).
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Voda pri vypareni exploduje, ak ju nalejete do hortceho tuku alebo oleja

Ak budete hasit dymiaci tuk alebo olej vodou, vznika nebezpecenstvo vybuchu.
1. Nikdy nelejte vodu do horuceho oleja alebo tuku.

2. V pripade poziaru zavrite veko varnej nddoby. Tak sa do ohfa uz nedostane viac kyslika. Vypnite zariadenie.
Ak sa uz ohen rozsiril, pouzite hasiaci pristroj vhodny na hasenie horiaceho tuku. Nikdy nepouZzivajte vodné
alebo penové hasiace pristroje na hasenie horiaceho tuku.

/\ POZOR

Ruéna sprcha a voda z nej mdzu dosiahnut teplotu vyse 60 °C.

MozZete sa obarit, ak sa dotknete hortcich dielov alebo hortcej vody.
1. Pripraci s vodnou sprchou noste ochranné rukavice.

/\ POZOR

Tvorba choroboplodnych zarodkov vo vodovode

Ak vodnu sprchu nepouzivate kazdy den, m6Zu sa vo vodovode tvorit choroboplodné zarodky.

1. Ruénu sprchu prepldchnite vodou rano a vecer po dobu 10 sektnd.

Neprimerané pouzitie ru¢nej sprchy

Ak vytiahnete ruént sprchu dalej ako po maximalnu dizku alebo myknete hadicou, mdze sa poskodit navijacia
automatika. Potom sa ruc¢na sprchu uz nebude automaticky navijat spat do krytu.

1. Netahajte preto ru¢ni sprchu dalej ako za maximalnu povolend dizku hadice.

1. Ru¢nu sprchu povytiahnite najmenej 20 cm z pokojovej polohy.
Drzte pevne hadicu ru¢nej sprchy.
Otocte predn cast ruc¢nej sprchy a zvolte si poZzadovany druh striekania.

= Nastavte ru¢nu sprchu na | na zvolenie druhu striekania Bodové striekanie.

]

i

= Nastavte ru¢nt sprchu na \lf na zvolenie druhu striekania Sprcha.

Ak nenastavite prednu ¢ast ru¢nej sprchy na jeden z dvoch druhov striekania, méze z hlavice kvapkat voda.

1. Stlacte paku ruénej sprchy. Cim silnejsie budete stlacat paku, tym silnejsi bude vodny ¢

2. Po poutziti nechajte vodnu sprchu zasunut pomaly spat do krytu. APOZOR! Vzdy sa presvedcte, ¢i je hadica
ruénej sprchy &ista pred tym, ako ju nechéte skiznut naspat do krytu.
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413 Prestavit vysku zariadenia (opcia)

Ak ma vase zariadenie ako opciu prestavovanie vysky, mozete na displeji nastavit vysku zariadenia. Tak mozZete
zlepsit ergonémiu vasho pracoviska.

Pod vyskovo prestavitelnym podstavcom alebo pod zariadenim s vySkovo prestavitelnymi nohami su

polozZené predmety.

Ak su pod vyskovo prestavitelnym podstavcom alebo pod zariadenim s vyskovo prestavitelnymi nohami

poloZené predmety a vy prestavujete vysku zariadenia, moze to viest k poSkodeniu zariadenia a podstavca.

1. Neukladajte pod vySkovo prestavitelnym podstavcom alebo pod zariadenim s vysSkovo prestavitelnymi
nohami Ziadne predmety.

1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: ‘T°
2. Ak chcete zariadenie prestavit smerom nahor, stlacte a podrite toto tla¢idlo: T

3. Ak chcete zariadenie prestavit smerom nadol, stlacte a podrzte toto tla¢idlo: ¥
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5 Inteligentné varenie - iCookingSuite

iCookingSuite je inteligentné varenie zabudované v iVario. Zvolite si, aké potraviny a akou varnom metédou sa

Q maju pripravit. Na zaklade tejto volby vam zariadenie ponukne rad varnych procesov, pomocou ktorych mozete
dosiahnut idedlne vysledky pri vareni. V pripade potreby mézete prispdsobit vysledok varenia pomocou varnych
parametrov vasim Zelaniam, a tak napr. zintenzivnit opecenie do hneda alebo stuperi prepecenia z do ruzova na
prepeceny.

Kym sa realizuje varny proces, pravidelne sa prisposobuju varné parametre ako teplota varenia, takze dosiahnete
Zelany vysledok varenia. V pripade potreby mézete do varného procesu zasiahnut aj pocas varenia a zmenit
vysledok varenia. V praxi to pre vas znamena velmi jednoducht obsluhu bez neustélych kontrol a monitorovania
varenia. Takto ziskate ¢as, uSetrite suroviny a energiu a dosiahnete vzdy vynikajuicu, Standardizovanu kvalitu jedal.

Prevadzkové rezimy Zostavajlci Cas

Varny proces Kokpit

Varné parametre

Oblubené

Ukoncenie

Triediaca funkcia

Spat / Zrusit

Akcie

Varné procesy Doplnkové funkcie a volitelné moznosti

5.1 Prevadzkoveé rezimy a varné metody
K dispozicii mate nasledujlice prevadzkové rezimy:
= Varenie &
= Pecenie misa @
= Fritovanie =
= Dusenie po osmazeni g
= Varenie pod tlakom (opcia) ¥
= Finishing 2
Méte k dispozicii nasledujice varné metddy:
= Miso @
= Ryba @<
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5.2

5.2.1
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= Zelenina a prilohy -

= Polievky a omacky —

= Jedld z vajec

= Mlie¢ne a sladké jedla @

Kazdému prevadzkovému rezimu je priradena Specificka sada varnych procesov.
Inteligentné varné procesy

Maso

Maso prir.+ panir.

Tento varny proces si zvolte, ak chcete kusy masa piect kratko.
Parit
Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat kusy mdsa na pare.

Fritovanie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete fritovat kusy masa.

Varenie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit velké kusy mésa.

Varenie miasa pod tlakom

Zvolte si tento varny proces, ak chcete varit maso pod tlakom.

Konfitovanie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete kusy masa konfitovat.

Ragu + pokrm z malych kusov misa

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat ragu alebo soté.

Priprava ragti pod tlakom

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pod tlakom pripravovat ragu.

Dusit po osmazeni

Zvolte si tento varny proces si zvolte, ak chcete po osmazeni dusit vacsie kusy masa.

Dusenie masa po osmazeni pod tlakom

Zvolte si tento varny proces, ak chcete pripravovat vacsie kusy masa pod tlakom.

Sous-vide

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit kusy méasa sous-vide. Varny proces sa idealne hodi na porciované
varené potraviny.

Varenie pri nizkej teplote

Tento varny proces si zvolte, ak chcete cez noc varit velké kusy masa, ktoré sa normalne varia v tekutine, alebo ak
sa nezdrzujete v kuchyni.

Ragu pri nizkej teplote

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit ragu alebo soté cez noc alebo ak sa nezdrzujete v kuchyni.
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Dusenie po osmazeni pri nizkej teplote

Tento varny proces si zvolte, ak cez noc chcete dusit po osmazeni kusy masa, ktoré sa normalne varia v omacke,
alebo ak sa nezdrzujete v kuchyni. Odportc¢anad jadrova teplota vo varnom procese Dusenie po osmazeni pri nizkej
teplote je nizSia ako vo varnom procese Dusenie po osmazeni.

Udeniny vo vodnom kupeli

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat klobasy vo vodnom kupeli.
3Ryby

Parit
Tento varny proces si zvolte, ked chcete pripravovat rybu alebo morské plody varenim na pare.

Piect rybu

Zvolte si tento varny proces, ak chcete piect rybu.

Posirovanie ryby

Zvolte si tento varny proces, ak chcete Setrne pripravovat rybie filé alebo celé ryby vo fonde.

Dusenie ryb po osmazeni

Tento varny proces si zvolte, ak chcete po osmazeni dusit ryby alebo morské plody.

Dus.po osmaz. pod tlakom

Tento varny proces si zvolte, ak chcete po osmazeni dusit ryby alebo morské plody.

Fritovanie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete fritovat kérovce, rybacie filé alebo naporciované ryby.

Konfitovanie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete konfitovat ryby alebo morské plody.

Pecenie plodov mora

Tento varny proces si zvolte, ked' chcete piect morské plody.

Varenie plodov mora

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit morské plody.

Sous-vide

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit rybu, rybacie filety alebo morské plody sous-vide. Varny proces sa
idedlne hodi na porciované varené potraviny.

Zelenina a prilohy

Pecenie masa

Tento varny proces si zvolte, ak chcete piect zeleninu a prilohy.

Parit

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit na pare zeleninu a prilohy.

Fritovanie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete blansirovat alebo fritovat zeleninu a prilohy v oleji.

Gyoza

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat japonské gyoza.
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Varenie zemiakov

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit zemiaky.

Var. zemiakov pod tlakom

Zvolte si tento varny proces, ak chcete varit zemiaky pod tlakom.

Varenie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete blansirovat alebo varit zeleninu alebo prilohy vo fonde alebo vode.

Varenie pod tlakom

Zvolte si tento varny proces, ak chcete pripravovat prilohy a zeleninu pod tlakom.

Konfitovanie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete konfitovat zeleninu a prilohy.

Paella

Zvolte si tento varny proces, ak chcete pripravovat ryzové jedla ako paella.

Polenta

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat polentu.

Varenie ryze

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit ryzu.

Rizoto

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat ryzové jedla, ako rizoto alebo pilaw.

Dusit po osmazZeni + Dusit

Zvolte si tento varny proces si zvolte, ak chcete po osmazeni dusit alebo len dusit zeleninu a prilohy.

Sous-vide

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit zeleninu a prilohy sous-vide. Varny proces sa idealne hodi na
porciované varené potraviny.

Varenie cestovin

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit suché alebo Cerstvé cestoviny.

5.24 Jedla z vajec

Varenie vajec

Tento varny proces si zvolte, ak chcete vajcia varit.

Posirovanie vajec

Tento varny proces si zvolte, ak chcete posirovat vajcia.

Cisarov trhanec

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat cisarov trhanec.

Omeleta

Tento varny proces si zvolte, ak chcete robit omeletu.

Onsen-Tamago

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat japonské onsen tamago.
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Palacinky

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat palacinky alebo bliny.

Prazenica

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat prazenicu.

Volské oko

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat volské oka.

Tamagoyaki

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat japonské tamagoyaki.
Polievky a omacky

Besamelova omacka + Velouté

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat zahustené omacky alebo polievky s velkym obsahom mlieka a
Slahacky.

Polotovary

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat polievky a omacky z polotovarov, ako su pasty, prasky alebo
redukcie.

Fond

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat fond z hydiny, diviny, ryb alebo zeleniny.

Fond pod tlakom

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat fond pod tlakom.
Cirenie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat konsomé.
Redukovat

Tento varny proces si zvolte, ak chcete redukovat omécky, fondy a vino.
Omacky

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat omacky.

Omacky pod tlakom

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat omacky pod tlakom.

Polievky

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravit polievky so smotanou, s pyré alebo polievky s bielou omackou
velouté.

Polievky pod tlakom

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat polievky pod tlakom.

Mliecne a sladké jedla

Crépe

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat crépe.

Parit

Tento varny proces si zvolte, ak chcete na pare varit mlie¢ne alebo sladké jedla.
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5.2.7
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Fritovanie

Tento varny proces si zvolte, ak chcete prepiect sladkeé jedld v tuku.

Varenie ovocia

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat z ¢erstvého alebo hlboko mrazeného ovocia ovocny kompaét,
marmelady, dZzemy alebo chutney.

1. Ak chcete varené potraviny konzervovat v poharoch bez kosSov, vlozte do varnej nadoby rost varnej nadoby.
2. Do varnej nadoby napliite tolko vody, aby Uplne zakryla pohdre.

3. Varte pohare 10 minut.
4

Vyberte pohdre z varnej nddoby a nechajte ich vychladnut.

Cisarov trhanec

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat cisérov trhanec.

Varenie mlieka

Tento varny proces si zvolte, ak chcete zohriat mlieko, kakao alebo ¢aj.

Mliecna ryza

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravit mlie¢nu ryzu.

Prazenie orechov a jadier

Tento varny proces si zvolte, ak chcete oprazit orechy a jadra.

Puding + omacky

Zvolte si tento varny proces, ak chcete pripravovat puding s ¢erstvymi vajcami, omacky a polievky s vysokym
podielom mlieka a smotany alebo polotovarové produkty, do ktorych sa primieSava mlieko.

Topenie ¢okolady

Tento varny proces si zvolte, ak chcete roztopit ¢okoladu alebo polevu.

Varenie cukru

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravovat cukor v rozli¢nych konzistenciach, ktoré sa budu dalej
spractivat v patisserie.

Finishing
Glazovanie priloh
Tento varny proces si zvolte, ak chcete glazovat uz pripravené prilohy v masle alebo oleji.

Miso v omacke

Tento varnu proces si zvolte, ak chcete uz uvarené ragu, jedla dusené po osmazeni alebo varené kusy masa zohriat
na teplotu vydaja.

Polievky a omacky

Tento varny proces si zvolte, ak chcete ohriat uz pripravené polievky a omacky na vydajovu teplotu.

Zakladné podmienky, informacie a varovania

Ked' spustite nejaky varny proces alebo ked' nejaky varny proces prebieha, zobrazuju sa nasledujice symboly,
informdcie a varovania.

Nepouzivat ru¢nu sprchu

Tento symbol sa zobrazi, ked' varenu potravinu vo varnej nddobe fritujete.
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Uplne vyklopit varnti nadobu

Vo varnej nddobe ste fritovali a nezdvihli ju Gplne, aby vytiekol fritovaci olej.
1. Vyklopte varnt nadobu tplne [» 19].

2. Uplne odstrafite tuk alebo olej.

3. Potom Uplne spustite varni nadobu [» 19].

Uplne spustit varnt nadobu
Zvolili ste manudlny prevadzkovy rezim alebo inteligentny varny proces a varna nadoba nie je Uplne spustena.

1. Uplne spustite varnd nadobu [» 19].

Uplne otvorit veko varnej nadoby

Zvolili ste manudlny prevadzkovy rezim alebo inteligentny varny proces a veko varnej nddoby nie je Uplne
otvorené.

1. Otvorte Uplne veko varnej nadoby [» 18].

Zatvorit ventil varnej nadoby
Zvolili ste manudlny prevadzkovy rezim alebo inteligentny varny proces a ventil varnej nadoby je otvoreny.

1. Zavrite ventil varnej nadoby [} 20].

Okamzite zatvorit ventil varnej nadoby

Vo varnej nadobe ste fritovali a otvorili ventil varnej nadoby, hoci ste varnu nadobu eSte Uplne nevyklopili, aby
vytiekol fritovaci olej.

1. Okamtzite zavrite ventil varnej nadoby [} 20].
2. Vyklopte varnu nadobu uplne. [> 19]

3. Uplne odstrafite tuk alebo olej.
4,

Potom Uplne spustite varni nadobu. [ 19]

Zdvihnut kos
Zvolili ste manualny prevadzkovy rezim alebo inteligentny varny proces a koS je eSte spusteny po uplynulom
priebehu varenia.

1. Stlacte tlacidlo: &

> Ko6S sa uplne zdvihne.

Teplota varnej nadoby prilis vysoka

Chcete naplnit varni nadobu pomocou automatického plnenia vodou, tato funkcia je v8ak vypnutd. Teplota varnej
nadoby je prilis vysoka.

1. Nechajte varnu nadobu, aby sa ochladila sama. Nepokusajte sa vychladit ju rychlejsie studenou vodou alebo
ladom. Akonahle sa varna nadoba ochladi, mézete znovu pouzit automatické plnenie vodou.

Automatické plnenie vody neaktivne
Tento symbol sa zobrazuje v nasledujtcich pripadoch:
= Veko varnej nadoby nie je Uplne otvorené.
Otvorte Uplne veko varnej nadoby. [» 18]
= Varnd nadoba nie je Uplne spustena.
Uplne spustite varnti nadobu. [» 19]
= Fritujete varené potraviny.

Privod vody je aktivny az po tom, ako uz nefritujete nijaké varené potraviny a Uplne ste odstranili fritovaci olej
alebo tuk.

= Nevyklopili ste nddobu Uplne, ked' ste dofritovali varené potraviny.

Vyklopte varnt nadobu dplne. [» 19]
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Inteligentne varit varené potraviny

Zvolitinteligentny varny proces

Inteligentny varny proces si mézete zvolit tromi spésobmi:
= Cez iCookingSuite
= Cez programovaci rezim [} 56]

= Cez vyhladavacieho asistenta [ 81]

iCookingSuite

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: '&2

> Inteligentny varny proces si mdzete v iCookingSuite zvolit tromi spésobmi:

= Zvolte si pozadovany prevadzkovy rezim, napr. zelenina a prilohy.
= Zvolte si Zelani metddu pripravy jedla, napr. Dusit po osmazeni.
= Zvolte si pozadovany prevadzkovy rezim a Zelant varnti metdédu.

Po zvoleni sa vam zobrazia prislusné inteligentné varné procesy.

Rezim programovania
1. Stlacte na lidte s menu tla¢idlo: (7
2. Stlacte tlacidlo: (€2

> Zobrazia sa vSetky uloZené inteligentné varné procesy.

Vyhladavaci asistent
1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: O
2. Vlozte nazov inteligentného varného procesu.

> Zobrazi sa pozadovany inteligentny varny proces.

Spustit inteligentny varny proces

V tejto kapitole si na zaklade varného procesu Dusit po osmazeni / dusit ukaZzeme, ako prebieha inteligentny
varny proces. Uvedomte si, prosim, Ze kazdy inteligentny varny proces vedie k zelanému vysledku pomocou

rozli¢nych varnych parame

12:30 | 04.10.2019 00 ? e)

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: (€2

2. Stlaéte tladidlo: -2

3. Stlacte tlac¢idlo: Dusit po osmazeni / Dusit
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> Spusti sa inteligentny varny proces a varna nadoba sa predohreje na uloZenu teplotu.
4. Nastavte pozadovany varny vysledok pomocou varnych parametrov [} 33].

> O kratku chvilu sa displej prepne na Cockpit [ 37].
5. Reagujte na vyzvy, ktoré vam ddva zariadenie.

> Ked uplynie varny ¢as alebo sa dosiahla jadrova teplota potraviny, rozoznie sa vystrazny tén, ktory vas vyzve
skontrolovat, ¢i varend potravina dosiahla Zelany stav.

6. Ak vysledok varenia zodpoveda vasim Zelaniam, vyberte varené potraviny z varnej nadoby.

7. Ak vysledok varenia eSte nezodpoveda vasim zelaniam, pokracujte vo varnom procese pomocou jednej z
navrhnutych opcii.

Prisposobenie vysledku varenia vlastnym zelaniam

V zavislosti od vami zvoleného inteligentného varného procesu sa zobrazia rozli¢né varné parametre a funkcie.
Varné procesy pouzivaju Standardné nastavenia vasej krajiny, pomocou ktorych sa daju dosiahnut idealne vysledky
pri vareni. MOzZete si tieto varné parametre prispdsobit jednoduchymi gestami [» 16] alebo hlavnym nastavovacim
kolieskom [» 16] vasim Zelaniam a zvolit si doplnkové funkcie. V zavislosti od tychto nastaveni sa bude menit
priebeh varného procesu. Priebeh sa da neustédle monitorovat v cockpite [» 371

Parametre varenia

Stupeii restovania

Tymto varnym parametrom nastavite, ¢i chcete varené potraviny orestovat alebo nie. Vyberte si lubovolny stupen
tak, aby ste prisposobili intenzitu orestovania vagim Zelaniam. Cim niz$i stupef restovania, tym mensie su straty
pri vareni. Ak si vyberiete bezpotom sa varny krok Restovatpreskodi. Vyberte si bez, ak chcete malé, uz
orestované kusky masa Setrne nechat uvarit vo varnej tekutine.

Velmi vysokou teplotou pri restovani sa s istotou zabiju vSetky baktérie na povrchu varenej potraviny. Varena
potravina sa tak potom uvari aj pri nizSej jadrovej teplote v sulade s hygienickymi predpismi.
Zhnednutie

Tymto varnym parametrom nastavite, aky hnedy ma byt povrch varenej potraviny. Vyberte si lubovolny stuper
tak, aby ste prisposobili intenzitu zhnednutia vasim Zelaniam. Varené potraviny, ktoré si marinované korenim,
bylinkami alebo pastami podporujicimi ohnednutie, ohnednu na povrchu rychlejsie a intenzivnejSie. V takychto
pripadoch si vyberte nizsi stuper ohnednutia.

Delta-T varenie

Tymto varnym parametrom sa potravina vari pri konstantnom rozdieli teploty varnej tekutiny a jadrovej teploty
varenej potraviny. Vdaka pomaly stupajlcej teplote varnej tekutiny pri konstantnom rozdieli vodi jadrovej teplote
potraviny sa potravina vari pomaly a mimoriadne Setrne. Minimalizuju sa tak straty pri vareni. M&Zete si nastavit
rozdiel v rozmedzi 10 °C az 60 °C. Potom musite nastavit poZzadovanu jadrovu teplotu varenej potraviny.

Cim mensi bude rozdiel medzi teplotou varnej tekutiny a jadrovou teplotou potraviny, tym sa bude varit pomalsie
a $etrnejsie. Cim vacsi bude rozdiel medzi teplotou varnej tekutiny a jadrovou teplotou potraviny, tym sa bude
varit rychlejsie.

Druh mésa

Tymto parametrom nastavite,i idete pripravovat biele alebo ¢ervené méso. Biele maso je napr. bravéové maso
alebo hydina. Cervené maso je napr. hovddzie alebo jahfacie maso.

Hrubka varenej potraviny

Tymto parametrom nastavite, ¢i je varena potravina tenka alebo hrubd. Zvolte tenké, ak maju varené potraviny
hribku mensiu ako 2 cm. Zvolte hrubé, ak maju varené potraviny hribku vaésiu ako 2 cm.

Velkost varenej potraviny
Tymto parametrom nastavite, aka velka je varend potravina.

= Zvoltemalé, pre pasiky hovadzich filet alebo prepelicie prsia. Zvolte velké pre roastbeef, celé kacky alebo
bravéovy bodik.
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= Zvolte malépre sezam. Zvolte velké pre mandle.

= Zvolte malé pre vajcia s hmotnostou do 53 g. Zvolte velké pre vajcia s hmotnostou nad 64 g.

Doba varenia

i3

Tymto varnym parametrom nastavite cas, za ktory ma varena potravina dosiahnut poZzadovany vysledok alebo
stupen varenia. Pri niektorych inteligentnych varnych procesoch mézete nechat zariadenie neustéle bezat na
zaklade vasich nastaveni. Za tymto Gcelom zapnite trvald prevadzku.

1. Zvolte stupeii ozna¢eny akoTrvanie.

Ak ste nastavili dobu varenia, nemate uz varny parameter jadrova teplotak dispozicii.

Snimac jadrovej teploty

Tymto parametrom nastavite, ¢i chcete varenu potravinu varit so snima¢om jadrovej teploty alebo bez neho.
Potom si mbzZete nastavit Zelanu jadrovu teplotu varenej potraviny.

Jadrova teplota

Tymto varnym parametrom nastavite, akd vysoka ma byt jadrova teplota alebo varny stuper varenej potraviny.
Dodrzte, prosim, pri nastavovani jadrovej teploty varenej potraviny platné hygienické predpisy pre prislusné
potraviny vo vasej krajine.

Ko6s

Tymto parametrom nastavite, ¢i chcete varenu potravinu varit s koSom alebo bez neho.

Teplota

Tymto varnym parametrom nastavite teplotu, na ktorti sa maju zohriat varna tekutina alebo varend potravina vo
varnej tekutine.

Viskozita

Ow[@ D\,\,

Tymto varnym parametrom nastavite napr., aki konzistenciu maju mat polievky. MézZete sa aj rozhodnut, ¢i chcete
nechat nabobtnat ryZu alebo ju uvarit, pripravit ¢erstvy puding alebo polotovarovy produkt. V zévislosti od
varného procesu sa menia nastavovacie moznosti.

Druh ¢okolady

Tymto parametrom nastavite, ¢i idete pripravovat bielu, mlie¢nu alebo jemne horku ¢okoladu.

5.5.2 Vyzvy

Pocas varného procesu sa vam mozu zobrazit nasledujuce vyzvy.

Podliat

Vyzva, aby ste podliali osmazenu varenu potravinu tekutinou.

Naplnit

Vyzva, aby ste naplnili varni nddobu tekutinou.

Vlozit

Vyzva, aby ste naplnili zariadenie potravinami na varenie.

Zamiesat

Vyzva, aby ste primiesali prisadu, napr. praskovu polievku do varnej tekutiny.

Snimac jadrovej teploty vo varenej potravine

SN

Vyzva, aby ste zapichli snimac jadrovej teploty do varenej potraviny.
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Snimac jadrovej teploty vo varnej tekutine

Vyzva, aby ste vlozili snimac jadrovej teploty do varnej tekutiny.

Naplnit olej

Vyzva, aby ste do varnej nadoby naplnili olej.

Vlozit rost na dno varnej nadoby

Vyzva, aby ste vlozili roSt na dno varnej nddoby.

Otvorit veko varnej nadoby

Vyzva, aby ste otvorili veko varnej nadoby.

Zatvorit veko varnej nadoby

Vyzva, aby ste spustili veko varnej nadoby.

Premiesat

Vyzva, aby ste premiesali varené potraviny.

Obratit

Vyzva, aby ste obratili varenu potravinu.

Rozkrajat

Vyzva, aby ste pokrdjali varent potravinu.

Preskocit predohrev

Vyzva, aby ste potvrdili, Ze chcete preskocit predohrev.
1. Na preskocenie predhriatia stlacte tlacidlo: ~/
2. Na predhriatie stlacte tlacidlo: )X

Oprazenie ukonéené
Vyzva, aby ste potvrdili, Ze bolo ukonéené oprazenie varenej potraviny.

1. Na potvrdenie otéazky, stlacte toto tla¢idlo: ./

Informacie

Pocas varného procesu sa vam zobrazuju informacie, aké varné kroky prave zariadenie vykondva.

Predhriatie

Zariadenie sa predohreje na teplotu, ktord je uloZend bud ako Standardné nastavenie v manudlnych prevadzkovych
rezimoch alebo v inteligentnych varnych procesoch.

Zostavajlci cas

Inteligentny varny proces potrebuje na svoje ukonéenie eSte zobrazeny ¢as.

Koniec varného procesu

Varny proces bol ukonceny.

Volitelné moznosti

Ked je tento varny proces ukonéeny, mozete v iom pokracovat pomocou jednou z nasledujucich volitelnych
moznosti.

Origindlny ndvod na obsluhu 35/92



5 | Inteligentné varenie - iCookingSuite

¥ 'D:

3

36 /92

Tieto volitelné moznosti sa zobrazia v ramci varnych parametrov a v kokpite. MoZete si zobrazenie tychto opcii
zapnut a vypnut.

1. Na zapnutie zobrazenia tychto volitelnych moznosti, stlacte tla¢idlo: +

Nova vsadzka

Touto moZnostou date do zariadenia novu vsadzku a budete pokrac¢ovat vo varnom procese s nastavenymi
varnymi parametrami.

Pokradovat este dany ¢as

Pri tejto moznosti bude varny proces urcity ¢as pokracovat. Ak zvolite tito moznost na konci varného procesu,
zobrazi sa okno, v ktorom mozete nastavit dizku trvania, ako dlho ma eSte varny proces pokracovat.

1. Zvolte si zelany cas.
>> Vase nastavenie sa automaticky prevezme po par sekundach.

Ak prepnete z kokpitu naspat na varné parametre, prehlad zoSedne. Nemo&zete menit varné parametre. Ked uplynie
vami nastaveny ¢as, mozete bud zariadenie vyprazdnit alebo pokracovat vo varnom procese pomocou jednej
moznosti.

Zapichnut inde
Tuto moznost si zvolite, ak varite potraviny rozli¢nej velkosti alebo rozli¢né varené potraviny s rozli¢cnymi
stupfiami uvarenia pomocou snimaca jadrovej teploty:

1. Po dosiahnuti pozadovanej jadrovej teploty otvorte veko varnej nddoby.

2. Zastrc¢te potom snimac jadrovej teploty do vacSieho kusa varenej potraviny alebo do varenej potraviny s
vysSou jadrovou teplotou.

Vyberte vietky menSie kusy varenej potraviny z varnej nadoby.
4. Zavrite veko varnej nadoby.
5. Stlacte tla¢idlo: 22
> Obijavi sa okno, v ktorom moZzete nastavit jadrovu teplotu.
6. Vyberte si pozadovany prevadzkovy rezim.
>> Vase nastavenie sa automaticky prevezme po par sekundach.

Opakujte tento krok tak dlho, az kym vSetky varené potraviny nedosiahnu pozadovanu jadrovu teplotu.
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Touto moZnostou udrZzite teplotu na nastavenej hodnote. Ak si zvolite tito moznost, potom sa varend potravina
udrzuje na prednastavenej teplote alebo na prednastavenej jadrovej teplote. Zabrani sa tak priliSnému prevareniu.

@ Podrzat

pomocou moznosti Podrzat na danej teplote vo varnej nadobe. Pri niektorych varnych procesoch, ako napr.
varenie cez noc, je moznostPodrzat poslednym varnym krokom a spusti sa automaticky, ked sa dosiahne Zelany
vysledok varenia.

1. Na prispésobenie parametrov moznosti Podrzat stlacte tlacidlo: {3¥
2. Prispbosobte parametre vasim zelaniam.

>> Po dosiahnuti konca varného procesu, sa automaticky spusti varny krok Podrzat.

m Uviest do varu
Touto moznostou uvediete varnu tekutinu, polievku alebo omacku do varu.

5.6 Monitoring inteligentného varného procesu
@\w e T

J

-

1 00:00"
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Ak ste spustili inteligentny varny proces, prepne sa displej zakratko na kokpit. Tu sa zobrazia vSetky varné kroky,
ktoré postupne vykondva inteligentny varny proces. Aktivny varny krok je oznaceny. Varné kroky, ktoré sa
vykonaju v buducnosti, su Sedé. Ked sa varny krok ukondi, zobrazi sa automaticky nasledovny varny krok.

5.7 Ukoncit inteligentny varny proces
Varny proces mdzete ukoncit nasledujicimi spésobmi:
1. Stlacte a drzte stlacené tlacidlo: €5
> Varny proces sa ukoncuje. Uvodna obrazovkasa zobrazi.
2. Stlacte tlacidlo: {i]
> Obijavi sa otézka, ¢i varny proces naozaj chcete ukondit.

3. Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo: OK
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Manualne varenie

Pri manuadlnych rezimoch prevadzky vas iVario podpori vo vasom individudlnom kucharskom umeni.

Volbou prevadzkového rezimu si volite, ¢i chcete potraviny varit, piect alebo fritovat. Na tento Ucel si nastavite
teplotu varnej nadoby a dobu varenia a vSetky dblezité rozhodnutia robite sami. Tak ziskate kontrolu nad vSetkym,
aby sa potraviny uvarili presne tak, ako chcete.

Prevadzkové rezimy

Varné parametre

Akcie

Doplnkové funkcie Ukoncenie

|1:1‘\'3J\E\f| OO , (_)

Zakladné podmienky, informacie a varovania

Pre zaciatkom priebehu varenia alebo pocas varenia potraviny, sa vdm mézu zobrazovat rovnaké informacie ako v
inteligentnych varnych procesoch.DalSie informacie najdete tu: Zakladné podmienky, informacie a varovania [» 30]

Prisposobenie vysledku varenia vlastnym zelaniam

Parametre varenia

Teplota

Tymto varnym parametrom nastavite teplotu, na ktoru sa maju zohriat varna tekutina alebo varena potravina vo
varnej tekutine.

Doba varenia

Tymto varnym parametrom nastavite cas, za ktory md varena potravina dosiahnut poZadovany vysledok. Ak ste
nastavili dobu varenia, nemate uz varny parameter jadrova teplotak dispozicii.

Alternativne mozete nechat zariadenie neustale bezat na zdklade vasich nastaveni. Za tymto uc¢elom zapnite trvalu
prevadzku.

1. Ak chcete zapnut na zariadeni trvall prevadzku, stla¢te bud ) alebo posufite regulator doby varenia celkom
doprava, az kym sa zobrazi nasledujtce hlasenie: Trvala prevadzka

Jadrova teplota

Tymto varnym parametrom nastavite, akd vysoka ma byt jadrova teplota varenej potraviny. Ak ste nastavili
jadrovu teplotu, nemdte uz varny parameter doba vareniak dispozicii.

PowerBoost

Tymto parametrom nastavite, ako intenzivne sa ma varit voda. Méte k dispozicii tri stupne:
= Stupen 1: mierne vriet
= Stupeni 2: vriet

= Stupeii 3: silno vriet
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Dopinkové funkcie

Predhriatie

Touto doplnkovou funkciou predohrejete varnu nadobu na definovanu teplotu.

Varit opatrne

Touto doplnkovou funkciou sa varna nadoba ohreje tak, Ze sa citlivé potraviny ako mlieko nepripdlia. Ak zapnete
tuto funkciu, automaticky sa nastavi idealna teplota varnej nadoby.

Delta-T varenie

Touto doplnkovou funkciou sa potravina vari pri konStantnom rozdieli teploty varnej tekutiny a jadrovej teploty
varenej potraviny. Vdaka pomaly stupajlicej teplote varnej tekutiny pri konstantnom rozdieli voci jadrovej teplote
potraviny sa potravina vari pomaly a mimoriadne Setrne. Minimalizuju sa tak straty pri vareni. M&Zete si nastavit
rozdiel v rozmedzi 10 °C az 40 °C. Potom musite nastavit pozadovant jadrovu teplotu varenej potraviny.

Cim menéi bude rozdiel medzi teplotou varnej tekutiny a jadrovou teplotou potraviny, tym sa bude varit pomalsie
a Setrnejsie. Cim vacsi bude rozdiel medzi teplotou varnej tekutiny a jadrovou teplotou potraviny, tym sa bude
varit rychlejsie.

Koés

Touto doplnkovou funkciou nastavite, ¢i chcete varenu potravinu varit s koSom alebo bez neho.

Vyzvy a informacie

Pocas priebehu varenia sa vam mozu zobrazovat rovnaké vyzvy [P 34] a informacie [» 35] ako pri inteligentnych
varnych procesoch.

Varenie

Rozsah teplot

min. teplota varnej tekutiny max. teplota varnej tekutiny Nastavenie default

30°C Teplota varu Teplota varu, zodpoveda stupiu
PowerBoost 1

Varenie pripravovanej potraviny

.

1. Stladte na lidte s menu tla¢idlo: —e-

2. Stlacte tlacidlo: il
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3. Nastavte teplotu dna varnej nadoby.

> Stupef PowerBoost 1 je automaticky aktivovany. MéZete zmenit stuper PowerBoost, zvolit funkciu Citlivé
varenie alebo funkciu Varenie Delta T . Okrem toho mdZete varit pripravovan( potravinu v kosoch. Dalsie
informacie najdete tu: Parametre varenia [» 38]

> Teraz sa mdzete rozhodnut, ¢i cheete varit pripravovant potravinu pomocou doby varenia alebo jadrovej
teploty. Prosim, uvedomte si, Ze si mozete zvolit len jeden z tychto dvoch varnych parametrov. Nie je mozné
varné parametre kombinovat.

Na varenie potravin pomocou doby varenia stlacte tla¢idlo: &)

Nastavte dobu varenia.

Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte tlacidlo:

N o v &

Nastavte jadrovu teplotu.

> Zariadenie predhrieva. Ak zariadenie so zatvorenym vekom varnej nadoby ohrejete vopred, dosiahne
zariadenie len teplotu, ktora je 3 °C pod teplotou varu. Takto sa zabrani narastu tlaku vo varnej nadobe

> Po dosiahnuti poZzadovanej teploty zariadenia sa objavi vyzva naplnit zariadenie.
8. Naplrite zariadenie.
9. Na potvrdenie akcie stlacte tlagidlo: ~/

> Ked' uplynie varny ¢&as alebo sa dosiahla jadrova teplota potraviny, rozoznie sa vystrazny tén, ktory vas vyzve
skontrolovat, ¢i varend potravina dosiahla Zelany stav.

10. Ak vysledok varenia zodpoveda vasim zelaniam, vyberte varené potraviny z varnej nadoby.

6.4 Pecenie

6.4.1 Vseobecné bezpecnostné informacie
» Takto predidete obareniam a popaleninam:

— Noste vaSe osobné ochranné pracovné prostriedky na ochranu pred
popaleninami a obarenim.

Nikdy neprekracujte maximalne ani minimalne povolené hladiny napline varnej
nadoby.

Zabezpecte, aby bol jadrovy snimac suchy pred zacatim pecenia masa.

Nedavajte do hortuceho oleja alebo tuku velké mnozstva vihkej varenej
potraviny.

= Takto predidete nebezpecenstvu poziaru:
— Nikdy nelejte vodu do horuceho oleja alebo tuku.
= Takto predidete vecnym Skodam, zraneniam alebo smrtelnym nehodam:

— Horiaci olej alebo tuk nikdy nehaste vodou.

6.4.2 Rozsah teplot

min. teplota dna varnej nadoby max. teplota dna varnej nadoby Nastavenie default

30°C 250°C 200°C
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6.4.3 Pecenie pripravovanej potraviny
1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: =
2. Stlacte tlacidlo: \ aaaa)
3. Nastavte teplotu dna varnej nadoby.
> Teraz sa mdzete rozhodnut, ¢i cheete varit pripravovant potravinu pomocou doby varenia alebo jadrovej
teploty. Prosim, uvedomte si, Ze si mdZzete zvolit len jeden z tychto dvoch varnych parametrov. Nie je mozné
varné parametre kombinovat.
4. Na varenie potravin pomocou doby varenia stlacte tla¢idlo: i)
5. Nastavte dobu varenia.
6. Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte tla¢idlo: /N
7. Nastavte jadrovu teplotu.
> Zariadenie predhrieva. Po dosiahnuti poZzadovanej teploty zariadenia sa objavi vyzva naplnit zariadenie.
8. Naplrite zariadenie.
9. Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:
> Ked' uplynie varny ¢&as alebo sa dosiahla jadrova teplota potraviny, rozoznie sa vystrazny tén, ktory vas vyzve
skontrolovat, ¢i varena potravina dosiahla Zelany stav.
>
10. Ak vysledok varenia zodpoveda vasim zelaniam, vyberte varené potraviny z varnej nadoby.
6.5 Fritovanie
6.5.1 Vseobecné bezpecnostné informacie

= Takto predidete obareniam a popaleninam:

— Noste vase osobné ochranné pracovné prostriedky na ochranu pred
popaleninami a obarenim.

Nikdy neprekracujte maximalne ani minimalne povolené hladiny napline varnej
nadoby.

— Zabezpecte, aby bolo tesnenie varnej nadoby suché pred zaciatkom fritovania.

Zabezpecte, aby bol snimac jadrovej teploty pred zaciatkom fritovania suchy.
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— Nedavajte do horuceho oleja alebo tuku velké mnozstva vihkej varenej
potraviny. Vlhké varené potraviny, ako napr. hlboko mrazené potraviny
prispievaju k speneniu oleja alebo tuku.

— Horuci olej alebo tuk nechajte pred odstranenim z varnej nadoby uplne
vychladnut.

» Takto predidete nebezpecenstvu poziaru:

Nikdy nenaplite varnu nadobu pod uroven minimalnej povolenej naplne.

Nikdy nelejte vodu do horuceho oleja alebo tuku.

— Pravidelne vyberajte zvysky potravin a znecistenie z oleja alebo tuku.

Pred kazdym fritovanim oleja alebo tuk skontrolujte kvalitu oleja alebo tuku.

Pravidelne vymienajte olej alebo tuk za novy. Stary olej alebo tuk je lahko
vznetlivy a lahko sa peni do vysky a von z nadoby.

= Takto predidete vecnym Skodam, zraneniam alebo smrtelnym nehodam:

— Nikdy nehaste horiaci fritovaci olej alebo tuk vodou.

6.5.2 Obmedzeny rozsah funkcii

Pre vasu bezpecnost nie st pocas fritovania k dispozicii nasledujtice funkcie:

Automatické plnenie vody

Pocas fritovania pripravovanej potraviny sa zobrazuje nasledujlici symbol: ¥

Varnu nadobu moézete naplnit automatickym plnenim vody az po Uplnom zdvihnuti varnej nadoby a tiplnom
odstréneni oleja alebo tuku.

Otvorit ventil varnej nadoby

Pocas fritovania pripravovanej potraviny sa zobrazuje nasledujtci symbol: \=

Ventil varnej nddoby mézete otvorte len po Uplnom vyklopeni varnej nadoby a odstraneni oleja alebo tuku z nej.

6.5.3 Rozsah teplot
min. teplota oleja max. teplota oleja Nastavenie default
30°C 180 °C 175 °C

Ak vopred zohrievate olej alebo tuk so zavretym vekom varnej nadoby, zohreje sa olej alebo tuk na maximdlne
150 °C. Prosim, dodrzujte nasledovné pokyny ohladne akrylamidu v potravinach [» 86].

6.5.4 Naplnenie varnej nadoby olejom alebo tukom a jej vyprazdnenie

Na jednoduché naplnenie varnej nddoby olejom alebo tukom alebo jej vyprazdnenie pouZzite vozik na olej.
Pomocou vozika na olej méZete do varnej nadoby nacerpat olej alebo tuk s maximalnou teplotou 180 °C. Po
ukonceni fritovania mozZete olej alebo tuk znovu naplnit do vozika na olej.

Naplnit vozik na olej

v Otvor vypustu je zatvoreny.

1. Otvorte veko vozika na olej.

2. Napilrite zelané mnozstvo oleja alebo tuku do vozika na olej. Dodrzte pritom minimalne a maximalne povolené
mnozstvo naplne vozika na olej 15 — 49 I.

Topenie pevného tuku

v Vo voziku na olej sa nachddza minimalne 15 | pevného tuku.
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1. Prepnite spinac¢ ohrievaniaz O nal.
> Tuk sa pri teplote 80 °C zacne topit. Pocas fungovania ohrievania nefunguje ¢erpadlo.
2. Poroztopeni tuku, prepnite spinaca ohrievania z I na 0.

> Obhrievanie sa vypne. Teraz mdzete varnt nadobu naplnit tukom.

Naplnenie varnej nadoby

Vo voziku na olej sa nachadza tekutu olej alebo tuk.

Priblizte sa vozikom k zariadeniu.

Naklorite vypustaciu rdru nad varnu nadobu tak, aby olej alebo tuk bezpecne mohol vtekat do varnej nadoby.
Utiahnite zaistovacie brzdy vozika na olej.

Pripojte vozik na olej pomocou kabla do elektrickej siete.

Zapnite vozik na olej.

O v A w N <

Prepnite spinac ¢erpadlazOnall.
> Vozik na olej naterpa olej alebo tuk do varnej nadoby.
7. Kedje vo varnej nddobe Zelané mnozstvo oleja alebo tuku, prepnite spinac ¢erpadla z I na O.

8. Odpoijte vozik na olej od elektrickej site, uvolnite zaistovacie brzdy a premiestnite vozik na olej na jeho

uskladiovacie miesto. AVAROVANIE! Nebezpecenstvo popalenia!Po ¢erpani oleja alebo tuku do varnej
nadoby je vypustova rura velmi hortca. Chytajte vozik na olej len za rukovite.

Vyprazdnit varni nadobu

v Otvor vypustu je zatvoreny.

1. Premiestnite vozik na olej k zariadeniu do vysky vytoku z varnej nadoby.

2. Utiahnite zaistovacie brzdy vozika na olej.

3. Otvorte veko vozika na olej a vlozte do otvora filter.

4 AVAROVANIE! Nebezpecenstvo popalenia! Ak sa varna nadoba vyklopi prili$ rychlo, mézZe vystreknut
hortci olej. Noste vase osobné ochranné pracovné prostriedky na ochranu pred popaleninami. Vyklopte

varnu nadobu opatrne a dbajte na to, aby olej tiekol rovno do otvoru vozika na olej. Davajte pozor na to, aby
filter vo voziku na olej nepretiekol. Len tak zabezpecite, aby sa vietok olej alebo tuk prefiltroval.

Vyklopte varnu nadobu tplne do jej tplného vyprazdnenia.
Vyberte filter a vycistite ho.

Zavrite veko vozika na olej.

© N o v

Uvolhite zaistovacie brzdy a premiestnite vozik na olej na miesto jeho uskladnenia.

Topenie pevného tuku

Ak nenaplnite varnt nadobu pomocou Vozik na olej naplnit [» 42], potom mozZete tuk rozpustit nasledovne:
1. Naplnte pevny tuk do varnej nadoby. Dodrzte pritom minimalne a maximalne povolené hladiny [» 17].
2. Zvolte manuadlny prevadzkovy rezim Fritovanie.

>> Varna nadoba sa vopred ohreje na poZzadovanu teplotu. Tuk sa rozpusti. Akonahle tuk dosiahne Zelanu teplotu,
dostanete vyzvu naplnit varni nadobu. DalSie informacie najdete tu: Fritovanie varenej potraviny [} 43]

Fritovanie varenej potraviny

Ked varené potraviny fritujete, odporicame vam pouzivat fritovacie koSe. Preto v nasledujicom odseku
popisujeme fritovanie vo fritovacom kosi.
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6.6
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Namontujte rameno pre zdvihaciu a spustaciu automatiku.
Zaveste kose.

Naplrite do varnej nadoby olej alebo tuk [» 42].

Stlacte na lite s menu tlacidlo: e

Stlacte tlacidlo:

Stlacte tlacidlo: \&|

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Nastavte teplotu dna varnej ndadoby. UPOZORNENIE! Ak olej alebo tuk dosiahne v désledku technického
problému teplotu 230 °C, vypne sa pre vasu bezpecnost zariadenie automaticky. Kontaktuje vasho
servisného partnera RATIONAL na znovuuvedenie zariadenia do prevadzky.

> Teraz sa mdzete rozhodnut, ¢i cheete varit pripravovant potravinu pomocou doby varenia alebo jadrovej
teploty. Prosim, uvedomte si, Ze si mozete zvolit len jeden z tychto dvoch varnych parametrov. Nie je mozné
varné parametre kombinovat.

8. Na varenie potravin pomocou doby varenia stlacte tlacidlo: &)
9. Nastavte dobu varenia.
10. Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte tlacidlo: A
11. Nastavte jadrovu teplotu.
> Zariadenie predhrieva. Po dosiahnuti poZzadovanej teploty zariadenia sa objavi vyzva naplnit zariadenie.
12. Naplite zariadenie.
13. Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:
> KoSe sa automaticky spustia.
14. Ak chcete koge zdvihn(t pocas varenia, stlacte toto tlacidlo: &
> Ked' uplynie nastavena doba varenia alebo je nastavena jadrova teplota, zdvihnu sa koSe automaticky.

15. Ak vysledok varenia zodpoveda vasim zelaniam, vyberte fritovacie kose.

Ukon¢it manudlne varenie
Varenie mézete ukondit nasledujlicimi spdsobmi:
1. Stladte a drite stla¢ené tlacidlo: €5
> Varny proces sa ukoncuje.
2. Stlacte tlacidlo: {ij
> Obijavi sa otazka, ¢i varenie naozaj chcete ukondit.

3. Na potvrdenie akcie stlacte tla¢idlo: OK
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Varenie pod tlakom (opcia)

A NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo obarenia alebo popalenia pri vareni pod tlakom s alkoholom

Systém je skonstruovany na varenie pod tlakom s vodou. Ak varite pripravovanu potravinu pod tlakom v
tekutinach, ktoré maju bod varu pod bodom varu vody, ako napr. alkohol a odblokujete veko varnej nadoby,
mdZe sa hortca tekutina vyparit a spolu s varenou potravinou vysokou rychlostou vystreknut z varnej nadoby.
MozZete si tym spdsobit obarenie alebo popdleniny najvyssieho stupia.

1. Privareni pod tlakom preto pouzivajte ako varnu tekutinu vylu¢ne vodu.

2. Noste stale osobné ochranné pracovné prostriedky.

Pomocou volitelnej funkcie varenia pod tlakom sa teplota varu vdaka vysokému tlaku zvysi, a tym sa skrati doba
varenia pri ragy, dusenych pokrmoch, zakladoch, polievkach a hustych polievkach o 35 %. Systém ohrievania
iVarioBoost vytvori vo varnej nddobe tlak a udrzuje ho rovnaky pocas celého priebehu varenia. Tym sa ochrani
bunkova sStruktura varenej potraviny a vy mézete vo velmi kratkom ¢ase podavat jedla vo vynimocnej kvalite. Vam
to prindsa kratsi ¢as varenia, vac¢siu kapacitu a zvy$enu produktivitu.

Systém varenia pod tlakom funguje idedlne, ak aspor raz tyzdenne varite potraviny pod tlakom. Ak tiito moznost
pouzivate zriedkavejSie, mbze sa systém varenia pod tlakom upchat a na znizovanie tlaku po ukonceni varného
procesu bude potrebny dlhsi ¢as. Spolo¢nost RATIONAL vam v takom pripade odportca spustit program varenia
pod tlakom s minimalnym mnozstvom naplne vody aspon raz za tyzden. Tak si zachovate funkénost varenia pod
tlakom.

Prevadzkovy rezim

Varné parametre

Akcie

Vseobecné bezpecnostné informacie

» Hrdlo na paru na veku varnej nadoby sa méze pri silnych narazoch nan uvolnit a
spadnut do varenej potraviny. Bez povSimnutia sa potom hrdlo na paru moéze
naservirovat a jeho ¢asti moéze niekto prehltnut.

= Nikdy nevarte pod tlakom olej, mlieko alebo zahustené omacky. Tieto varené
potraviny obsahuju prilis§ malo vody na tvorbu dostato¢ného tlaku. Varena
potravina sa moze pripalit.

= Takto predidete obareniam a popaleninam:

— Noste vasSe osobné ochranné pracovné prostriedky na ochranu pred
popaleninami a obarenim.
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— Nikdy neprekracujte maximalne ani minimalne povolené hladiny naplne varnej
nadoby.

— Nikdy pod tlakom nevarte pripravovanu potravinu v alkohole. Alkohol ma nizsi
bod varu ako voda a méze vyvriet.

— Po vareni pod tlakom otvarajte veko varnej nadoby opatrne. Horuca varena
potravina méze vzkypiet alebo vystreknut von.

7.2 Vyzvy

Nasledujuce doplnkové vyzvy sa vam budu zobrazovat pocas varenia pod tlakom.

Maximalne mnozZstvo napline dodrzané.

Dostanete vyzvu potvrdit, Ze nebolo prekro¢ené maximalne mnozstvo naplne vo varnej nadobe. Dalsie informécie
najdete tu: Hladiny naplne [» 17]

1. Na potvrdenie otazky, stlacte toto tlagidlo: ./

Zablokovat veko varnej nadoby

-3
«

[

Vyzva, aby ste zablokovali veko varnej nadoby.
1. Stlacte tlacidlo: &%

> Veko varnej nddoby sa zablokuje automaticky.

Odblokovat veko varnej nadoby

>

Vyzva, aby ste odblokovali veko varnej nadoby.
1. Stlacte tlacidlo: &%

> Veko varnej nddoby sa odblokuje automaticky.

7.3 Informacie
Nasledujuce dopliujice informacie sa vdm budu zobrazovat pocas varenia pod tlakom.
= Tvorenie tlaku
Vo varnej nadobe sa vytvara tlak.
= Klesanie tlaku

Vo varnej nddobe sa zniZuje tlak. Pockajte, kym tlak Uplne neklesne. Nevypnite zariadenie.

7.4 Volitel'né moznosti
Nasledujtce doplnkové moznosti sa vdm budu zobrazovat, ak zvolite inteligentny varny proces s funkciou varenia
pod tlakom.

m Pokraéovat este dany &as

Cl Pri tejto moZnosti bude varny proces uréity ¢as pokracovat.
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7.5 Varit pod tlakom pripravovanti potravinu

/A NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo obarenia alebo popalenia pri vareni pod tlakom s alkoholom

Systém je skonstruovany na varenie pod tlakom s vodou. Ak varite pripravovanu potravinu pod tlakom v
tekutinach, ktoré maju bod varu pod bodom varu vody, ako napr. alkohol a odblokujete veko varnej nadoby,
mdZe sa horuca tekutina vyparit a spolu s varenou potravinou vysokou rychlostou vystreknut z varnej nadoby.
Mozete si tym sposobit obarenie alebo popaleniny najvyssieho stupiia.

1. Privareni pod tlakom preto pouzivajte ako varnu tekutinu vylu¢ne vodu.

2. Noste stale osobné ochranné pracovné prostriedky.

1. Stlaéte na liste s menu tla¢idlo: —e=

2. Stlacte tla¢idlo: \ =27 ]

> Zariadenie predhrieva.

Na varenie potravin pomocou doby varenia stlacte tla¢idlo: &)

Nastavte dobu varenia.

Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte tlacidlo:

o v MW

Nastavte jadrovu teplotu.

> Po dosiahnuti pozadovanej teploty zariadenia sa objavi vyzva naplnit zariadenie.

N

Naplnte zariadenie.

8. Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:

9. Zavrite veko varnej nadoby. AVAROVANIE! Dbajte na to, aby bol okraj varnej nadoby ¢isty a medzi nim a
varnou nadobou sa nenachadzali nijaké predmety. Ak sa veko varnej nadoby neda riadne uzavriet, potom sa
varenie pod tlakom bud' neda spustit alebo pocas varenia pod tlakom vystupuje z nadoby hortica para.

10. Stlacte a drzte stlacené tlacidlo: -&*—,AVAROVANIE! Ked blokujete veko varnej nadoby, hrozi
nebezpecenstvo pomliazdenia prstov a ruk. Dodrzujte odstup od zariadenia, kym sa veko zablokuje.

> Veko varnej nadoby sa zablokuje. V varnej nadobe sa vytvdéra tlak. Po uplynuti nastavenej doby varenia alebo
dosiahnuti nastavenej jadrovej teploty, sa tlak vo varnej nadobe znizi.

11. Stlacte a drzte stlacené tlacidlo: &5

> Veko varnej nddoby sa odblokuje a priebeh varenia je ukonc¢eny. UPOZORNENIE! Otvorte veko varnej
nadoby, ked' na to dostanete vyzvu. Ak neotvorite veko varnej nadoby, méze sa v nadobe vytvorit podtlak
veduici k tomu, Ze sa uz veko varnej nadoby nebude dat otvorit.

Originalny navod na obsluhu 47 / 92



8 |iZone Control

8.1

8.1.1
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iZone Control

S iZoneControl mozete rozdelit dno varnej nadoby na viacero ohrievanych oblasti a ohrievat ich rozli¢nymi
teplotami; nevyuzivané plochy mézu dokonca zostat studené. Zadate Zelany vysledok a spustite varny proces pre
kazdu oblast. Ohrievané oblasti sa zohreju na optimalnu teplotu, ktora povedie k vysledku, aky ste si Zelali.

Teplotny rozdiel medzi zénami by nemal byt vac¢si ako 130 °C.

Rozdelenie varnej nddoby Obsadenie varnej nadoby

Okno na vyber pracovnych tloh Upravit predchadzajlice nastavenia

Oblast

Vyhrevna plocha

Akcie

Pracovné ulohy

Prednastavené pracovné ulohy

Méate k dispozicii prednastavené pracovné ulohy s rozli¢cnymi prevadzkovymi rezimami.
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1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: )
2. Stlacte tlacidlo: wm
> Zobrazia sa prednastavené pracovné ulohy.

>> Teraz mdzete pracovné tlohy umiestnit [» 55] alebo si vytvorit vlastné pracovné tlohy [» 49].

Vytvorit si vlastné pracovné tlohy

K nastenke s pracovnymi Ulohami mézete priradit lubovolny manuélny prevadzkovy rezim, lubovolny inteligentny
varny proces alebo oblubeny program. Ked toto zloZenie neuloZzite do pamati ako ndkupny ks, potom sa nastenka
pracovnej ulohy prepise v momente, ked' nahrate novy nakupny koés.

ZH>EN> mm

Dampfen

09:17 am | 20.01.2020

o ? S

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: EJ

2. Stlacte tlacidlo: wm
3. Stlacte tlacidlo: &'
1. Ak chcete na nastenke pracovnych tloh pridat urcity inteligentny varny proces, stlacte tlacidlo: |2

2. Skrolujte bud' zoznamom varnych procesov, alebo skombinujte prevadzkovy rezim s varnou metédou, aby ste
zoznam varnych procesov vyfiltrovali.

Na pridanie manualneho programu na nastenku pracovnych tloh stlacte tlacidlo: =e-
Na pridanie inteligentného programu na nastenku pracovnych tloh stlacte tlacidlo: (%

Na pridanie nakupného ko$a na nastenku pracovnych Uloh stlacte tlacidlo: &/

S

Potiahnite Zelany prvok do dolnej oblasti.

> Dany prvok sa zobrazi ako pracovna uloha.

Uprava pracovnych tloh

1. Na dpravu varnych parametrov pracovnej tlohy stlacte tlacidlo: ==
> Zobrazia sa varné parametre danej pracovnej ulohy.

2. Prispbsobte varné parametre vasim zelaniam.

3. Na uloZenie zmien do pamiiti stlacte tlacidlo:(=)

Vymazanie pracovnych uloh z nastenky

1. Navymazanie pracovnej tlohy z nastenky stlacte tlacidlo: i
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Ulozenie nastenky s pracovhymi tlohami do pamati

09:17 am | 20.01.2020

1. Na pomenovanie nastenky s pracovnymi Glohami stlacte tla¢idlo: /'
2. Nadocasné pridanie pracovnej ulohy na nastenku stlacte tlacidlo:
3. Na uloZenie nastenky s pracovnymi tlohami do pamati stlacte tlacidlo: (=)

>> Pracovné ulohy sa ulozia ako ndkupny kés. Nakupny koS sa zobrazi v rezime programovania.

8.13 Uprava nastenky s pracovnymi tilohami

K néstenke s pracovnymi tlohami mézete priradit kazdy Zelany varny proces alebo kazdy lubovolny program. Ked'
toto zloZenie neulozite do pamati ako nédkupny ks, potom sa nastenka pracovnej tlohy prepise v momente, ked

nahrate novy nakupny kos.

iCookingSuite

1. Stlacte na lite s menu tlacidlo: '&2
Stlacte za Zelanym varnym procesom tlacidlo: -+«
Stlacte tlacidlo: )

Stlacte na liste s menu tlacidlo: EJ)

A W N

Stlacte tlacidlo: wm

>> Inteligentné varné procesy sa zobrazia na nastenke pracovnych uloh.
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2.
3.
4,
5.

Rezim programovania

Stlacte na liste s menu tlacidlo: (&

Stlacte za Zelanym programom alebo ndkupnym koSom tlacidlo: =«
Stlacte tlacidlo:

Stlacte na lidte s menu tlacidlo:

Stlacte tlacidlo: &/

> Programy a ndkupné kose sa zobrazia na nastenke pracovnych uloh.

8.2 Rozdelenie varnej nadoby

iZoneControl vam umoziuje rozdelit dno varnej nadoby az na 4 oblasti.

8.2.1 Prednastavené rozdelenia varnej nadoby

4.

Stlacte na lite s menu tlacidlo: EJ
Stlatte tlacidlo: gm
Vyberte si jedno prednastavené rozdelenie varnej nadoby.

Stlacte danu plochu varnej nadoby.

8 |iZone Control

>> Varna nadoba sa automaticky rozdeli na oblasti. Teraz mozete k jednotlivym oblastiam priradit pracovné ulohy.

Originalny navod na obsluhu
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8.2.2 Tvorba vlastného rozdelenia varnej nadoby

24P 1B

Area Config/1

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: )
Stladte tlagidlo: gm
Stlacte tla¢idlo: (&
Stla¢te tlacidlo: gm

Skrolujte zoznamom moZznych oblasti a stlacte tlacidla 1, 2, 3 alebo 4 na potriedenie zoznamu moZznych oblasti.

o U A W N

Zvolte si zelané rozdelenie varnej nadoby a potiahnite ho do spodnej oblasti.

Uprava rozdelenia varnej nadoby

1. Na dpravu rozdelenia varnej nadoby stlacte tla¢idlo: ==

2. Stlacte tlacidlo: <>
3. Stlacte na pozadované oblasti vo varnej nadobe.

> Oblast sa prisposobi podla vasich priani.
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4. Na potvrdenie oblasti stlacte tlacidlo: \/
5. Navymazanie urditej oblasti stlacte tlacidlo: i

6. Na uloZenie rozdelenia varnej nadoby do pamati stlacte tla¢idlo: (=)

Vymazanie rozdelenia varnej nadoby

1. Navymazanie rozdelenia varnej nadoby stlacte tlacidlo: {ij

Ulozenie rozdelenia varnej nadoby do pamiti

1. Na pomenovanie rozdelenia varnej nadoby stlacte tlacidlo: /'
2. Nadocasné pridanie rozdelenia varnej nadoby stlacte tlacidlo:
3. Na uloZenie zloZenia do pamiiti stlacte tlacidlo: =)

>> Zobrazia sa rozdelenia varnej nadoby.

8.2.3 Rozdelit varni nadobu na oblasti

Varnu nddobu mézete rozdelit na oblasti i bez prace s rozdelenim varnej nadoby. Rozdelenie na oblasti bude iba
docasné a prepiSe sa, akonahle nddobe priradite urcité rozdelenie varnej nadoby.

N

11:09 am | 14.05

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: )
2. Tuknite na jedno miesto vo varnej nadobe.
> Toto miesto sa premeni na jednu oblast.
3. Na potvrdenie oblasti stlacte tlacidlo: \/
4. Narozsirenie oblasti stlacte tlacidlo: =+
5. Stlacte tlacidlo: <>
6. Stlacte na pozadované oblasti vo varnej nadobe.
> Oblast sa rozsiri.
7. Na potvrdenie oblasti stlacte tlacidlo: \/
> Oblast je potvrdena.
8. Ak chcete pridat dalSiu oblast, tuknite na jednu oblast vo varnej nadobe, ktord este nie je obsadené.
9. Na vymazanie potvrdenej oblasti stlacte tlacidlo: «--

10. Stlacte tlacidlo: i
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83

8.3.1

8.3.2

8.4
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Obsadenie varnej nadoby

Prednastavené obsadenie varnej nadoby

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: )
2. Stlatte tla¢idlo: gm

> Zobrazi sa prednastavené obsadenie varnej nadoby.
3. Vyberte si pozadované obsadenie varnej nadoby.
4. Stlac¢te danu plochu varnej nddoby.

>> Prislusné nastavenia sa automaticky priradia danym oblastiam varnej nddoby. Tieto oblasti sa ohreju na teploty
uloZzené v pamati zariadenia. Po dosiahnuti poZzadovanej teploty sa objavi vyzva naplnit zariadenie.

Vytvorenie vlastného obsadenia varnej nadoby

1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: FJ

2. Stlatte tlagidlo: gg

3. Stlacte tlacidlo: (&

4, Stlatte tlacidlo: gm

5. Skrolujte bud zoznamom moznych obsadeni varnej nddoby alebo stlacte tlac¢idla 1, 2, 3 oder 4 na potriedenie
zoznamu.

Vymazanie obsadenia varnej nadoby

1. Na vymazanie obsadenia varnej nadoby stlacte tlac¢idlo: {ij

Ulozenie obsadenia varnej nadoby do pamati
1. Na pomenovanie nového obsadenia varnej nadoby stlacte tla¢idlo: /'
2. Na uloZenie obsadenia varnej nadoby do pamiiti stlacte tlacidlo: =)

>> Zobrazia sa obsadenia varnej nddoby.

Varit potraviny pomocou iZoneControl
Varené potraviny mozete takto pripravovat 4 spésobmi:
= Prednastavené pracovné ulohy [» 48]
= Prednastavené rézne obsadenia varnej nadoby [} 54]

= Rucné prevadzkové rezimy [P 55]

Origindlny ndvod na obsluhu
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= Inteligentné varné procesy [» 55]

8.4.1 Rucné prevadzkové rezimy

1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: )
2. Vyberte si varni nadobu alebo pozadovanu oblast .
3. Stla¢te na lidte s menu tla¢idlo: =¢-
> Zobrazia sa manudlne prevadzkové rezimy.
4. Vyberte si pozadovany prevadzkovy rezim.
> Manudlny prevadzkovy rezim sa priradi danej varnej nddobe alebo oblasti.
5. Na prispbsobenie varnych parametrov vasim Zelaniam stlacte tlacidlo: <<+
6. Stlacte tlacidlo: ==
> Zobrazia sa varné parametre.
7. Prispbsobte si varné parametre a stlacte tla¢idlo na uloZenie zmien do pamati:

> Této nddoba alebo oblast sa ohreje na teplotu uloZzent v paméti zariadenia. Po dosiahnuti poZzadovanej teploty
sa objavi vyzva naplnit zariadenie.

84.2 Umiestnenie pracovnych uloh
v Rozdelili ste varni nadobu na oblasti [P 51].

1. Stlacte tla¢idlo: ==

2. Stlacte a podrzte pozadovanu pracovnu ulohu, az kym sa neoznaci, a potom ju potiahnite do pozadovanej
oblasti.

> Oblast sa ohreje.
3. Alternativne stlacte pozadovanu pracovnu ulohu a potom pozadovanu oblast.
> Pracovnad Uloha sa priradi k poZadovanej oblasti a oblast sa ohreje.

>> Po dosiahnuti poZadovanej teploty sa objavi vyzva naplnit zariadenie.
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Rezim programovania

V programovacom rezime si mozete vytvorit, ulozit a spravovat vase vlastné manudlne programy [} 56],
inteligentné varné procesy [P 57] a nakupné kose [» 59] . Na to mate k dispozicii manualne prevadzkové rezimy,
inteligentné varné procesy a predprogramované nakupné kose.

E @@z

Vytvorit novy program

Manuadlne rezimy prevadzky

Inteligentné prevadzkové rezimy Ndakupny kés

Triedenie podla abecedy

Oblubené

Triedenie podla datumu

Vytvorit manualny program
K dispozicii mate nasledujuice prevadzkové rezimy:
= Varenie
= Peclenie mdsa
= Fritovanie
= Varit Setrne

NemoZzete kombinovat varné kroky prevadzkovych rezimov Varenie, Pe¢enie masa alebo Setrné varenie s
varnymi krokmi prevadzkového rezimu Fritovanie.

09:32am | 20.0
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1. Stlatte na lite s menu tladidlo: (&’
2. Stlacte tlac¢idlo: + Novy prvok
3. Stlacte tlagidlo: =&

> Zobrazi sa prehlad dostupnych varnych krokov.

4. Zvolte si pozadované varné kroky a pretiahnite ich do spodnej oblasti. UPOZORNENIE! Nemoézete varné
kroky lubovolne navzajom kombinovat. Predohriatie a pInenie sa musia zvolit z jedného stipca.
Prevadzkovy rezim a ukonéenie varného procesu sa mézu vybrat z iného stipca.

5. Na pridanie vyziev do programu stlacte tla¢idlo: &

> Zobrazi sa prehlad dostupnych vyziev.

6. Zvolte si zelané vyzvy a potiahnite ich do spodnej oblasti.

Vorheizen Beladen

09:31 am | 2¢

7. Na upravu varného kroku stlacte toto tlac¢idlo: %=

> V zdvislosti od zvoleného prevadzkového rezimu sa zobrazia nastavitelné varné parametre a doplnkové
funkcie.

1. Prispésobte varny krok vasim zelaniam.
2. NaulozZenie zmien do pamati stlacte tlacidlo:

3. Napomenovanie varného procesu stlacte tla¢idlo: /'

4. Vlozte nazov.

5. Na uloZenie varného procesu do pamati stlacte tlacidlo: (=)

>> Program sa kontroluje. Ak boli vSetky varné parametre Uplne nastavené a su logicky vedla seba zoradené, ulozi
sa program do pamdti a zobrazi sa v zozname programov.

>> Ak program obsahuje chybu, oznadi sa prislusné miesto. Odstrante chybu pred tym, ako program znovu uloZzite
do pamiti.
Naprogramovat inteligentny varny proces

Ak programujete inteligentny varny proces, mozete vasim Zelaniam prispésobit vylu¢ne varné parametre. Nie je
mozné menit poradie jednotlivych varnych krokov.
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.
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1. Stlaéte na liste s menu tlacidlo: (&
2. Stlacte tla¢idlo: + Novy prvok
3. Stlacte tlacidlo: (T2
> Dostanete otazku, ¢o chcete programovat.
4. Zvolte sijednu z nasledujticich moznosti:
= Prevadzkovy rezim
= Prevadzkovy rezim a varni metédu

= Varna metdda
Po zvoleni sa vdam zobrazia prislusné inteligentné varné procesy.

1. Vyberte si pozadovany inteligentny varny proces.
> Zobrazia sa vam jednotlivé varné kroky. Teraz mdzete prisposobit varné parametre vasim Zelaniam. Za tymto

ucelom je prvy varny krok vyznaceny ¢erveno.

09:33 am | 20.01.202

09:33am | 20.01.2020
PRFo I I L S

2. Stlacte tla¢idlo: %=
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> V zdvislosti od zvoleného varného procesu sa vam zobrazia nastavitelné varné parametre a doplnkové funkcie.
Standardné nastavenia varného procesu st oznacené nasledujticim symbolom:

3. Prispbsobte varné kroky vasim zelaniam.
4. Na uloZenie zmien do pamiti stlacte tlacidlo:n/
> Zobrazia sa vdm znovu jednotlivé varné kroky.

5. Na pomenovanie varného procesu stlacte tlac¢idlo: /'

6. VloZte nazov.
7. Na uloZenie varného procesu do pamaiti stlacte tlacidlo: (=)

>> Varny proces sa zobrazi v zozname programov.

9.3 Programovanie nakupného kosa

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: &

2. Stlacte tlacidlo: + Novy prvok

3. Stlacte tlacidlo: &/

4. Na pridanie inteligentnych varnych procesov k ndkupnému kos8u, stlacte tlacidlo: '€2
> Zobrazia sa vSetky inteligentné varné procesy.

5. Skrolujte zoznamom a stlacte Zelany varny proces.
> Varny proces sa oznadi v a priradi sa k nakupnému kosu.

6. Na pridanie programov uz ulozenych v pamati k nakupnému kosu stlacte tla¢idlo: (=
> Zobrazia sa vSetky programy.

7. Skrolujte zoznamom a stlacte zelany program.
> Varny proces sa oznadi 1'r a priradi sa k ndkupnému kosu.

8. Na overenie nakupného kosa stlacte tlacidlo: &/
> Zobrazia sa vSetky zvolené inteligentné varné procesy a programy.

9. Na vymazanie jedného prvku z nakupného kosa stlacte toto tlacidlo: i

10. Na pomenovanie nakupného kosa, stlacte tlacidlo: /‘

11. Vlozte nazov.

12. Na uloZenie nakupného koga do pamiiti stlacte tlacidlo: =)

>> Nakupny koS sa zobrazi v zozname programov.

94 Uprava a vymazavanie programov
v Naprogramovali ste manualne programy [» 56], inteligentné varné procesy [» 57] alebo nakupné kose [» 59].
1. Na Upravu programu stlacte tlacidlo: =«
Méte k dispozicii nasledujice moznosti Uprav:
= Upravit prvok [
= Duplikovat prvok
= Vymazat prvok {ij

9.5 Spustenie programov a nakupnych kosov

Manualne programy
1. Na spustenie manualneho programu stlacte zZelany program.
> Program sa okamzite spusti. Zobrazia sa vdm vSetky varné kroky.

2. Na odoslanie manudlneho programu do iZoneControl stlacte tlacidlo: ««
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3. Stlacte tlacidlo: ©J

>> Manualny program sa zobrazi na nastenke pracovnych tloh. Teraz méZete umiestnit pracovnu tGlohu ako
zvycajne.

Inteligentné varné procesy

1. Na spustenie inteligentného varného procesu stlacte zelany program.

> Program sa okamZite spusti. Zobrazia sa vam vsetky varné kroky.

2. Na odoslanie inteligentného varného procesu do iZoneControl stlacte tlacidlo: <«

3. Stlacte tlacidlo: EJ

>> |nteligentny program sa zobrazi na nastenke pracovnych tloh. Teraz mézZete umiestnit pracovnu Ulohu ako
zvycajne.

Nakupné kose

1. Na odoslanie ndkupného kosa do iZoneControl stlacte Zelany nakupny kos.

> VSetky prvky ndkupného koSa sa zobrazia na nastenke pracovnych uloh. Teraz mbzete umiestnit pracovné
Ulohy ako zvycajne.
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10 Prepinanie medzi prevadzkovymi rezimami

Pomocou iVario mézete jednoducho a kedykolvek prepinat medzi prevadzkovymi rezimami Manualne varenie,
iCookingSuite a iZoneControl. Tak mate k dispozicii optimalny mix automatickej varnej inteligencie Setriacej pracu
a individudlnych moznosti ovladania procesov podla vlastnych Zelani.

= Transformujte inteligentnu pracovnu ulohu v iZoneControl na manudlny prevadzkovy rezim.
= Transformuijte inteligentny varny proces iCookingSuite na inteligentnu pracovnu tlohu v iZoneControl.

= Transformujte inteligentny pracovny proces iCookingSuite na manudlny prevadzkovy rezim.

Transformadcia inteligentnej pracovnej tlohy na manualny prevadzkovy rezim
v Umiestnili ste pracovnu ulohu. Varenie prebieha.
1. Stlacte tlacidlo: «=+
2. Stlacte tla¢idlo: %=

> Zobrazia sa varné parametre.

Stlacte na liste s menu tlacidlo: ==

4. Zvolte vhodny manualny prevadzkovy rezim.

> Zobrazi sa hldsenie, Ze uz prebieha varenie.

5. Stlacte tlacidlo: Prepnut prebiehajlice varenie

>> Prevezmu sa varné parametre pracovnej Ulohy a zobrazia sa v manudlnom rezime.

Transformacia inteligentného varného procesu na inteligentnt pracovnu tlohu
v Spustili ste inteligentny varny proces. Varenie prebieha.
1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: )
> Zobrazi sa hldsenie, Ze uz prebieha varenie.
2. Stlacte tlacidlo: Prepnut prebiehajtice varenie

>> |nteligentny varny proces sa poSle do iZoneControl a zobrazi na jednej urovni zasuvu.

Transformadcia inteligentného varného procesu na manudlny rezim
v Spustili ste inteligentny varny proces. Varenie prebieha.
1. Stlaéte na liste s menu tlacidlo: =&
2. Zvolte vhodny manudlny prevadzkovy rezim.
> Zobrazi sa hldsenie, Ze uz prebieha varenie.
3. Stlacte tlacidlo: Prepnut prebiehajtice varenie

>> Prevezmu sa varné parametre inteligentného varného procesu a zobrazia sa v manualnom rezime.
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Nastavenia

MozZete natrvalo prispdsobit nastavenia zariadenia od vyroby vasim potrebam.

1. Stlacte tlacidlo: ¢
> Zobrazi sa prehlad v8etkych moznosti nastavenia:
= Oblubené [» 62]
= |ndikacia [» 62]
= Svetlo [» 64]
= Zvuk [» 64]
= Varny systém [» 65]
= Varenie [} 65]
= Cistenie
= Sprava dat [» 66]
= Sietové nastavenia [» 68]
= MyEnergy
= Messenger
= Pouzivatelsky profil [» 69]
= Servis [P 69]
= ConnectedCooking [» 69]

Na zmenenie nastaveni rolujte zoznam a stlacte pozadovanu kategdriu. Ku kazdej kategdrii je priradeny vyber z
nastavovacich moznosti, ktoré zmenite jednoduchym gestom [» 16] alebo hlavnym nastavovacim kolieskom

[» 16].

Oblubené

V Oblibenych sa vam zobrazia vSetky nastavenia, ktoré ste si oznacili ako Obltibené.

1. Zvolte si jedno nastavenie.
2. Stlacte tlacidlo: iy

>> Nastavenie sa ulozi ako Oblibené.

Zobrazenie
1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stlacte tlac¢idlo:  © Zobrazenie

Jazyk
Tu mozete zmenit jazyk pouzivatelského rozhrania.
1. Stlacte tlac¢idlo: © Jazyk

2. Vyberte si pozadovany jazyk.

>> OkamtZite sa prestavi jazyk pouzivatelského rozhrania.

Datum a cas

Tu moZete zmenit nasledujlce nastavenia:
= Datum
= Cas(i9)
= Prepnutie24h/12h @,
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Datum

1. Stlacte tlacidlo: Datum
> Zobrazi sa kalendar.

2. Zvolte si zelany datum.

>> Datum sa automaticky preberie.

Cas

1. Stlacte tlacidlo: (i) Cas
> Zobrazi sa ¢as.

2. Stlacte cas.

3. Nastavte Zelany cas.

>> Cas sa automaticky preberie.

Prepnutie24h/12 h

1. Zvolte 12 na nastavenie 12-hodinového formatu a 24 na nastavenie 24-hodinového formatu.

ConnectedCooking

Cas mozete nechat automaticky synchronizovat aj cez ConnectedCooking.
1. Stlacte tlacidlo: ¢

2. Stlatte tlagidlo: < ConnectedCooking

3. Stlacte vedla Automaticka synchronizacia ¢asu tlac¢idlo: ON

11.2.3 Format teploty

Mébzete si nastavit zobrazovanie teploty v °C alebo °F .

11.2.4 Jednotka objemu

Mobzete si nastavit, ¢i sa objem ma zobrazovat v litroch | alebo galénoch gal.

11.2.5 Nahlad programu

Tu si mdzZete si nastavit, ¢i sa inteligentné varné procesy zobrazia v iCookingSuite a v programovacom rezime v
jednom stlpci alebo dvoch ¢i troch stipcoch.

10:34 am | O

1. Stlacte tla¢idlo: == Nahl'ad programu
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2. Zvolte ™= Jeden stipec, == Dva stipce alebo == Tri stipce.

>> Volba sa automaticky preberie.

11.3 Svetlo

1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stlacte tlacidlo: © Svetlo

11.3.1 Jasdispleja
Tu mozete nastavit jas displeja na stupnici od 0 - 100 %.
1. Stlacte tlacidlo: -+ Jas displeja
2. Zvolte si v rdmci Skdly Zelanu hodnotu.

>> Jas displeja sa automaticky preberie.

11.4 Zvuk
1. Stlacte tlacidlo: ¢

2. Stlacte tlacidlo: ') Zvuk

11.4.1 Celkova hlasitost
Tu moZete nastavit celkovu hlasitost na stupnici od 0— 100 %.
1. Stlacte tla¢idlo: 'f{)) Celkova hlasitost
2. Zvolte sivramci Skaly Zelanu hodnotu.

>> Celkova hlasitost sa hned' upravi.

11.4.2 Plnenie / vyzva k akcii

Tu si mbZete nastavit, aky ton alebo akd melddia sa ma ozvat, ked mate zariadenie naplnit alebo pri vyzve vykonat
nejaku akciu . MOzete si vybrat z 37 moznosti.

1. Stlacte tla¢idlo: ¢
2. Stlacte zZelany zvuk.
> Zvuk sa zahra.
3. Ak chcete tento zvuk vypnut, stlacte tlacidlo: VYP.
4. Na prevzatie nastaveni stlacte na liste s ikonami tlacidlo: If{

>> Dostanete sa spat na prehlad. Zobrazi sa vaSe nastavenie.

11.4.3 Koniec programového kroku

Tu si mbZete nastavit, aky tén alebo akd melddia sa ma ozvat, ked sa ukoncil krok programu . Mézete si vybrat z 37
moznosti.

1. Stlacte tlagidlo: &
2. Stlacte Zelany zvuk.
> Zvuk sa zahra.
3. Ak chcete tento zvuk vypnut, stlacte tlacidlo:VYP.
4. Na prevzatie nastaveni stlacte na liste s ikonami tla¢idlo: 1

>> Dostanete sa spat na prehlad. Zobrazi sa vaSe nastavenie.

64 /92 Origindlny ndvod na obsluhu



11.4.4

11.4.5

11.5

11.5.1

11.5.2

11.6

11.6.1

11 | Nastavenia

Koniec doby varenia

Tu si mbZete nastavit, aky ton alebo akd melddia sa mé ozvat, ked uplynula doba varenia . M6zZete si vybrat z 37
moznosti.

1. Stlatte tlacidlo: #
2. Stlacte zZelany zvuk.
> Zvuk sa zahra.
3. Ak chcete tento zvuk vypnut, stlacte tlacidlo:VYP.
4. Na prevzatie nastaveni stlacte na liste s ikonami tlacidlo: If{

>> Dostanete sa spat na prehlad. Zobrazi sa vase nastavenie.

Ukoncenie procesu / zistena chyba

Tu si mbZete nastavit, aky tén alebo akd melddia sa ma ozvat, ked sa zisti porucha . MéZete si vybrat z 37
moznosti.

1. Stlacte tlacidlo: ¢
2. Stlacte zelany zvuk.
> Zvuk sa zahra.
3. Ak chcete tento zvuk vypnut, stlacte tlacidlo:VYP.
4. Na prevzatie nastaveni stlacte na liste s ikonami tlacidlo: If{

>> Dostanete sa spat na prehlad. Zobrazi sa vase nastavenie.

Varny systém
1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stlacte tlacidlo: Tl Varny systém

Informacie o type zariadenia

Tu vidite, o aky typ sa pri vaSom zariadeni jedna a aka softvérova verzia je na ilom instalovana.

Demo rezim

Tu si mbzZete vase zariadenie zapnut v predvadzacom rezime. Tato funkcia je uzitoc¢na, ak chcete prezentovat
funkcie zariadenia bez varenia v iom.

1. Na aktivaciu tejto funkcie stladte a drite stlaéené tlagidlo: g ON

>> Ked sa aktivuje demo reZim, prebehne novy &tart zariadenia. V patkovom riadku displeja sa objavi symbol: (8

Varenie
1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stlacte tlacidlo: &g Varenie

Primarna narodna kuchyna

V primarnej narodnej kuchyni sa kultirne zvyklosti pretransformuju na inteligentné varné procesy. Varné
parametre tychto inteligentnych varnych procesov odrazaju stravovacie zvyklosti a jedld sa pripravuju tak, ako to
ocakdvaju hostia v prisludnej krajine. Tak ovladate nielen vasu lokdlnu kuchyriu, ale vSetky kuchyne zemegule.
Nastavenie je nezdvislé od nastaveného jazyka.

1. Stlacte tlacidlo: €9 Primarna narodna kuchyiia

2. Skrolujte zoznamom a stlacte Zelanu primdrnu narodnu kuchyfiu.
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>> Ndrodna kuchyna sa okamzite preberie. V iCookingSuite sa zobrazia inteligentné varné procesy, ktoré
zodpovedaju tejto narodnej kuchyni. Varné parametre inteligentnych varnych procesov su prispdsobené
kultdrnym stravovacim zvyklostiam.

11.6.2 Sekundarna narodna kuchyna

MozZete k primarnej narodnej kuchyni pridat eSte jednu doplnkovi ndrodnu kuchyru. Tak mozZete sucasne
pripravovat typické jedla 2 krajin. To je vyhodou napr. vtedy, ked' chcete vo vasej reStauracii poniknut Specidlny
tyzdenny jedalny listok inej narodnej kuchyne.

1. Stlacte tlacidlo: @ Sekundarna narodna kuchyia
2. Skrolujte zoznamom a stlacte Zelant sekundérnu narodnd kuchynu.

>> Nérodna kuchyna sa okamZite preberie. V iCookingSuite sa zobrazia doplnkové inteligentné varné procesy

sekundérnej narodnej kuchyne a oznacia sa @9 . Nastavenia varnych parametrov budu aj nadalej ovplyvnené
primarnou narodnou kuchyrou [» 65].

11.7 Sprava dat
Prosim, vS§imnite si, Ze funkcieSpravy dat mate k dispozicii len vtedy, ak do zariadenia pripojite USB kIU¢.
1. Stlacte tlacidlo: ¢
2. Stlacte tlacidlo: 5., Sprava dat
MozZete upravit nasledujlice nastavenia:
= Exportovat data HACCP [» 66]
= Exportovat protokol so Statistikou portch [» 68]
= Exportovat a importovat programy [} 66]
= Exportovat a importovat profily [» 67]

= Exportovat a importovat zakladné nastavenia zariadenia [» 68]

11.7.1  Exportovat data HACCP

Tu si mbzete na USB klt¢ exportovat vsetky data HACCP, ktoré zariadenie zhromazdilo. M&Zete nechat preniest
data HACCP automaticky na ConnectedCooking.

v So zariadenim ste spojili USB klt¢.
1. Stlacte tlacidlo: == Skopiruj protokol HACCP na USB kl'u¢
>> HACCP data sa ulozia na USB klu¢.

11.7.2 Exportovat a importovat programy

Tu mozete vsetky programy, ktoré ste vytvorili, exportovat alebo importovat.

Exportovat programy

v Vytvorili ste programy v programovacom rezime.
v So zariadenim ste spojili USB klt¢.

1. Stlacte tlacidlo: &= Exportovat programy

>> Ulozené programy sa ulozia na USB klt¢.

Importovat programy

1. Spojte USB, na ktorom st uz exportované programy, so zariadenim.
2. Stlacte tlacidlo: #= Importovat programy

>> UloZené programy sa importuji a zobrazia v programovacom rezime.

11.7.3 Vymazat vSetky programy

Tu mozete vSetky programy, ktoré ste vytvorili, vymazat.
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1. Stlacte tlacidlo: Vymazat vsetky programy
> Obijavi sa otdzka, ¢i chcete programy naozaj vymazat.
2. Na potvrdenie akcie stlacte tla¢idlo: ~/

>> Hlasenie vam potvrdi, Ze ste vSetky programy vymazali.

11.7.4 Exportovat a importovat obrazky

Tu modzete vSetky obrazky, ktoré ste vytvorili, importovat a exportovat.

Importovat obrazky
1. Spojte USB klt¢, na ktorom st obrazky, so zariadenim.
2. Stlacte tlacidlo: ©= Importovat obrazky

>> Ulozené obrazky sa importuju.

Exportovat obrazky

v Importovali ste obrazky.

v So zariadenim ste spojili USB kIUc.

1. Stlacte tla¢idlo: &= Exportovat obrazky

>> Ulozené obrazky sa ulozia na USB kIu¢.

11.7.5 Vymazat vSetky vlastné obrazky
Tu modzete vietky obrazky, ktoré ste importovali, vymazat.
1. Stlacte tlac¢idlo: Vymazat vsetky vlastné obrazky
> Obijavi sa otézka, ¢i naozaj chcete vymazat obrazky.
2. Na potvrdenie akcie stlacte tlagidlo: ~/

>> Hlasenie potvrdi, Ze ste vymazali vSetky vlastné obrazky.

11.7.6 Exportovat a importovat profily

Exportovat profily

v Vytvorili ste profily.

v So zariadenim ste spojili USB klu¢.

1. Stlacte tlacidlo: s Exportovat profily

>> Ulozené programy sa ulozia na USB klt¢.

Importovat profil
1. Spojte USB, na ktorom su uz exportované programy, so zariadenim.
2. Stlacte tlac¢idlo: s Importovat profily

>> Ulozené profily sa importuju a zobrazia v oblasti spravy pouzivatelov.

11.7.7 Vymazat vSetky vlastné profily
Tu mozete vsetky profily, ktoré ste vytvorili, vymazat. Prednastavené profily sa pritom nevymazu.
1. Vymazat vsetky vlastné profilyStlacte tlacidlo:
> Obijavi sa otazka, ¢i chcete profily naozaj vymazat.
2. Na potvrdenie akcie stlacte tla¢idlo: ~/

>> Hlasenie potvrdi, Ze ste vymazali vSetky vlastné profily.
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11.7.8 Exportovat a importovat zakladné nastavenia zariadenia

Exportovat zakladné nastavenia zariadenia
v So zariadenim ste spojili USB kIUc.
1. Stlacte tla¢idlo: @ Export zakladnych nastaveni zariadenia

>> Zakladné nastavenia zariadenia sa ulozia na USB kluc.

Importovat zakladné nastavenia zariadenia

1. Spojte USB, na ktorom su uz exportované zakladné nastavenia zariadenia, so zariadenim.
2. Stlacte tla¢idlo: ss*lmport zakladnych nastaveni zariadenia

>> Z3akladné nastavenia zariadenia sa importuju.
11.7.9 Vymazat vsetky pouzivatelské data

11.7.10 Exportovat protokol so Statistikou portich
Tu si mbZete na USB kli¢ exportovat protokol so Statistikou poruch.
v So zariadenim ste spojili USB klt¢.
1. Stlacte tlacidlo: s Skopiruj protokol so Statistikou portich na USB kl'i¢

>> Protokol so Statistikou poruch sa ulozi na USB kl'G¢.

11.8 Sietové nastavenia
1. Stlacte tlacidlo: ¢
2. Stlacte tla¢idlo: ;% Sietové nastavenia
Ak spojite vase zariadenie so siefou WLAN, najdete tu: Vytvorit spojenie WLAN [» 74]

Ak spojite vase zariadenie so sietou, najdete tu: Vytvorit sietové spojenie [» 73]

11.8.1 WLAN

Tu moZete vase zariadenie pripojit do siete WLAN. Dalsie informacie najdete tu: Vytvorit spojenie WLAN [» 74]
11.8.2 LAN (volitelne)
Ked pripdjate vase zariadenie do siete, najdete tu: Vytvorit spojenie so sietou [» 73]

IP siet

Tu vloZite IP adreseu vasho zariadenia.

Gateway

Tu mozete vlozit IP adresu pre gateway.

IP Netmask

Tu mbZete vlozit IP masky siete (netmask).

DNS 1

Tu modzete vlozit adresu primarneho DNS servera.

MAC adresa

Tu si mozete nechat zobrazit MAC adresu vasho zariadenia.

DHCP aktivny
Tu si mbzZete nastavit, ¢i ma byt DHCP aktivne alebo neaktivne.

1. Na aktivaciu tejto funkcie, stlacte toto tlac¢idlo: ON
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>> |P adresa, gateway a DNS sa nakonfiguruju automaticky.

Sprava pouzivatelov
1. Stlacte tla¢idlo: g
2. Stlacte tla¢idlo: ;. Sprava pouzivatelov

Ak vytvorite profily, zmenite ich alebo prenesiete na iné zariadenia, najdete tu: Manazment profilov a prav [» 70]

Servis
1. Stlacte tlacidlo: ¢
2. Stlacte tlacidlo: ,< Servis
Mate k dispozicii nasledujuce informacie:
= Informacie o type zariadenia
= Chefline [» 81] 59
= Hotline — service [» 81] %
= Servisnd Uroven ,
Této funkcia je k dispozicii len servisnym partnerom RATIONAL.
= Informécia o aktualizcii softvéru [> 69] 1%

= |ndtalovana verzia softvéru [» 69]

Informacie o type zariadenia

Tu ndjdete meno svojho zariadenia a ktoré softvérové verzie stii na hom instalované.

Informacia o aktualizacii softvéru

Tu vidite, ktora verzia softvére je inStalovana na vaSom zariadeni. Ked ste zariadenie spojili s ConnectedCooking a
aktivovali funkciu Automaticky stiahnut aktualiziciu softvéru, potom budete mat softvérové aktualizacie k
dispozicii automaticky. Dalsie informacie najdete tu: Automaticky urobit aktualizaciu softvéru [ 75] Ak je k
dispozicii softvérova aktualizacia, zobrazi sa aktudlna softvérova verzia a tlacidlo Spusti inStalaciu je aktivne.

1. Stlacte tlac¢idlo: Spusti instalaciu

>> Vykona sa aktulizacia softvéru a zariadenie sa restartujte.

Instalovana verzia softvéru

Tu ndjdete vSetky informdcie o inStalovanej verzii softvéru a inStalovanych pomocnych balikoch.

ConnectedCooking
1. Stlacte tlacidlo:

2. Stlacte tlacidlo: < ConnectedCooking

Ako spojite vase zariadenie so sietou a ktoré funkcie mate k dispozicii, ndjdete tu: ConnectedCooking [» 74]
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12

12.1

12.1.1
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Manazment profilov a prav

Mézete pouzivatelov zrhnit v profiloch a tymto profilom pridelit pristupové prava. Standardne je vadmu
zariadeniu prideleny jeden profil, ktory sa neda vymazat. MoZete pridat az 10 dalSich profilov.

Vytvorit novy profil

1.
2
3
4.
5
>

6.
7.
8.

Stlacte tlacidlo:

Stlacte tlacidlo: = Pouzivatel'ské profil

Stlacte tlacidlo: Pridat novy profil

Ak chcete profil odvodit od uz existujlceho profilu, stlacte tlacidlo: z existujliiceho profilu
Ak chcete profil odvodit od profilovej predlohy, stlacte tlacidlo: z profilovej prediohy
Zobrazi sa hlasenie, Ze ste Uspesne vytvorili novy profil.

Stla¢te na lidte s ikonami -, aby ste sa vratili spat na prehlad uZzivatelskych profilov.
Stlacte tlacidlo: .- Upravit profil

Stlagte tlacidlo: &, Novy profil

Prisp6sobit nastavenia profilu

1.
2.
3.

10.

11.
12.

13.
14.

15.

Stlatte tlagidlo: Yo Nastavenia profilu

Na pomenovanie profilu stlacte tla¢idlo: =, Zmenit nazov profilu

VloZte jednoznaény ndzov zariadenia a stlacte tlacidlo Enter na klavesnici.
Dostanete sa spat na prehlad profilov.

Na pridanie hesla ku profilu stlaéte tla¢idlo: ... Zmenit heslo profilu

VloZte heslo a stlacte tlacidlo Enter na kldvesnici. Zadokumentujte si heslo a chrarite ho pred pristupom tretich
osbb. Ak zabudnete heslo, nemodzete uz nechat zobrazit nastavenia. V takomto pripade sa obratte na vasho
servisného partnera RATIONAL.

Dostanete sa spat na prehlad profilov.

Na pridanie jazyka pouZivatelského rozhrania ku profilu stlaéte tla¢idlo: 5 Zmenit jazyk
Skrolujte zoznamom a stlacte zelany jazyk.

Dostanete sa spat na prehlad profilov.

Na priradenie informacie k profilu, ¢ ide o hlavného pouZivatela alebo o profil s obmedzenymi pravami, stlacte
tla¢idlo: . Zmenit druh profilu

Zvolte <, Hlavny pouzivatel, ak ma mat profil véetky prava na dpravu profilov. Ak zvolite tento druh profilu,
potom maiju vSetci pouzivatelia Uplny pristup k zariadeniu.

Zvolte -5 Pouzivatel s obmedzenymi pravami, ak ma mat profil obmedzené prava. Ak zvolite tento druh
profilu, mézete vypnut vysvietenie vSetkych poloZiek uzivatelského rozhrania okrem OblUbenych.

Dostanete sa spat na prehlad profilov.

Na priradenie primarnej narodnej kuchyne k profilu stlatte tlagidlo: %, Zmenit primarnu narodnu kuchyiiu
Skrolujte zoznamom a stlacte zeland primarnu narodnud kuchyriu.

Dostanete sa spat na prehlad profilov.

Na priradenie sekundarnej narodnej kuchyne k profilu stla¢te tla¢idlo: 5. Zmenit sekundarnu narodnt kuchyiu
Skrolujte zoznamom a stlacte Zelant sekundarnu ndrodnud kuchynu.

Dostanete sa spat na prehlad profilov.

Ak chcete vypnut vysvietenie vsetkych poloZiek pouzivatel'ského rozhrania okrem Obltbenych, stlacte po
Vypntt vysvietenie vSetky poloZiek okrem Obltbenych tlacidlo: ON
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16. Stlacte na liste s ikonami -, aby ste sa vratili spat na prehlad uzivatelskych profilov.

Prispdsobenie listy s menu
Definuijte si, aké funkcie a ktori inteligentni asistenti sa maju zobrazovat na liste s menu.
1. Stlacte tla¢idlo: @l Prispésobit listu s menu

2. Ak chcete vypnut vysvietenie funkcie alebo inteligentnych asistentov, stlacte po naslednovnych polozkach
tlac¢idlo:OFF

= Domov=

v 7 s s Mo - —
= Rudné prevadzkové rezimy=e-
= jCookingSuite |2
= iZoneControl )
= ReZim programovania[%,
= Vyhladavaci asistentO,

1. Stlaéte na lidte s ikonami -, aby ste sa vratili spat na prehlad uZivatelskych profilov.

Opravnenie pre varné parametre
1. Stlacte tla¢idlo: ==== Opravnenia varné parametre

2. Na povolenie zmeny varnych parametrov pocas varenia pre pouzivatelsky profil stlacte tlacidlo: ====
obsluhovatelné

3. Na zakazanie zmeny varnych parametrov pocas varenia pre pouzivatelsky profil stlacte tlacidlo: === nie je
viditel'né

1. Stlaéte na liste s ikonami -, aby ste sa vratili spat na prehlad uzivatelskych profilov.

12.1.2 Aktivovacia profilu
v Vytvorili ste profil [» 70].

1. Stladte tladidlo: 5 Aktivovat profil

2. Zvolte si zelany profil.

3. Ak ste ku profilu priradili heslo, zadajte heslo.
4. Na potvrdenie akcie stlacte tla¢idlo: ~/

>> Profil sa okamzite aktivujte.

>> Ked otvorite Uvodnu obrazovku, zobrazi sa aktivovany profil. Ak sa vam zobrazili viaceré profily, moézte v
zozname skrolovat. Na vytvorenie nového profilu [> 70] stlacte tlacidlo: +

12.1.3  Preniest profil na iné zariadenia
Programy vytvorené na jednom zariadeni mézete stiahnut a preniest na iné:
v So zariadenim ste spojili USB kI'G¢.
1. Stlacte tla¢idlo: g
2. Stlacte tlac¢idlo: ;. Pouzivatel'sky profil
3. Stlacte tlac¢idlo: s= Export profilov
> Servisné udaje sa uloZia na USB kluc.
4. Spojte USB klug, ktory obsahuje stiahnuté profily s druhym zariadenim.
5. Stlacte tlacidlo: ¢
6. Stlacte tlacidlo: = Sprava pouzivatelov
7. Stlacte tlacidlo: smimport profilov

>> VSetky profily sa nahraju na zariadenie a o kratku chvilu zobrazia.
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12.1.4 Vymazat profil

MbZete vymazat vetky profily okrem Standardne prideleného administratorského profilu.

v

.
2
3.
4

Vytvorili ste profil [» 70].
/- Upravit profil

O

Stlacte tlacidlo:
Zvolte si Zelany profil.
Stla¢te tla¢idlo: S Nastavenia profilu

Stla¢te tla¢idlo: zVymazat profil

>> Program je vymazany.

12.2 Manazment hygieny

12.2.1 Zaznamenané data HACCP

Pre kazdu vsadzku sa zaznamenaju nasledujice data HACCP:

C. vsadzky

Typ zariadenia

Sériové ¢islo

Verzia softvéru

Détum a cas

PoZzadovand jadrova teplota
Namerana jadrova teplota

Cas (hh:mm:ss)

Teplotna jednotka

Pripojenie na zariadenie pre optimaliziciu spotreby energie
Né4zov varného procesu

Zmena rezimu prevadzky

Varna teplota

Zmena polohy veka varnej nadoby

Aktivne ohrievacie prvky

12.2.2 Exportovat data HACCP

Data HACCP sa na 40 dni uloZia v zariadeni. Pocas tejto doby si moZete déta stiahnut.Dalsie informacie najdete tu:
Exportovat data HACCP [» 66]

12.2.3 Preniest data HACCP automaticky na ConnectedCooking

Ak ste vase zariadenie spojili s ConnectedCooking, mézete nastavit, aby sa data HACCP automaticky preniesli na
ConnectedCooking, ked'sa ukon¢i varny proces.

v
1.
2.

3. Stlacte vedla Automaticky preniest data HACCP tlacidlo: «= ON

Spojili ste vase zariadenie s ConnectedCooking [» 75].
Stlacte tlacidlo:

Stlacte tlacidlo: << ConnectedCooking

>> Data HACCP sa teraz prenesu automaticky, ked' sa ukonci varny proces. Mozete si ich pozriet na

connectedcooking.com alebo v aplikacii ConnectedCooking.

123 Zapojit zariadenia do siete

Ked vase zariadenia zosietujete, budete mat k dispozicii nasledujlice moznosti:
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Vykonat monitoring zariadeni na dialku
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= Spojit zariadenia s ConnectedCooking.

12.3.1 Pripojte sietovy kabel

Vase zariadenie je volitelne vybavené pripojenim na siet. Na spojenie vasho zariadenia so sietou a zabezpecenie
ochrany zariadenia pred striekajlicou vodou pouZite sietovy kdbel s nasledujicimi Specifikdciami:

= Sietovy kabel kategdrie 6
= Max. dizka zastréky 45 mm
= Priemer zastr¢ky 18,5 mm

= Priemer kdbla 5,5-7,5 mm

/\ POZOR

Funkéné diely okolo sietového kabla m6zu mat vyse 60 °C.

MozZete sa popalit, ked' pripajate sietovy kdbel na zariadenie, ktoré sa prave pouziva alebo sa prave pouzivalo.
1. Nechajte zariadenie vychladnt pred pripojenim sietového kébla.

Odskrutkujte uzaver.

Nasurite jednotlivé ¢asti ochrannych krytov na sietovy kabel.

Znovu nasadte hlavné nastavovacie koliesko.

W N2

Odskrutkujte uzaver.

12.3.2 Vytvorit sietové spojenie

v Mate k dispozicii vSetky data pre sietové pripojenie.

-—

Stlacte tlacidlo: ¢

Stlacte tlacidlo: 4% Sietové nastavenia
Stlacte tla¢idlo: 7 LAN

Stlacte tlagidlo: | P IP siet

Vlozte IP adresu.

Stla¢te tlacidlo: | P IP Gateway

Zadajte adresu IP Gateway.

Stlacte tlacidlo: | P IP Netmask

© ©® N O U A~ W N

Vlozte nazov.

Y
o

. Ak chcete nechat pridelit sietovid konfiguraciu klientovi cez server, aktivujte DHCP.Stlaéte tlacidlo: |2 ON
> Teraz sa automaticky nakonfiguruje IP adresa, Gateway a DNS.

11. Stla¢te tla¢idlo: |2, DNS 1 (preferovany)

12. Vlozte adresu DNS servera.
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12.3.3  Vytvorit spojenie WLAN

Ak chcete spojit zariadenie so sietou WLAN, do ktorej sa musite prihldsit cez webovu stranku, potom sa spojenie
WLAN neda vytvorit.

1. Stlacte tlacidlo:

2. Stlacte tlacidlo: 3% Siet

3. Na aktivaciu funkcie stlacte tla¢idlo: = ON
4. Stlacte tlacidlo: 2 WLAN

> Zobrazi sa vdm zoznam znakovych sad, ktoré mate k dispozicii. Siete WLAN su potriedené od siete s
najsilnejsim signdlom po siet s najslabsim signalom.

5. Zvolte si Zelané zariadenie.
> Dostanete vyzvu zadat heslo do siete WLAN.
6. Na potvrdenie akcie stlacte tlagidlo: ~/
> Po Uspe$nom vytvoreni spojenia sa v patkovom riadku objavi nasledujtici symbol: 2=
> Siet WLAN sa zobrazi na prvom mieste v zozname dostupnych sieti WLAN.
Na zobrazenie detailov pripojenia stlacte vedla siete WLAN tlacidlo: V
Na zrusenie spojenia stlacte v detailoch pripojenia tla¢idlo: Rozpojit
9. Stladte na lidte s ikonami na 3 aby ste sa dostali k prehladu sietovych nastavent.

>> Nazov siete WLAN sa zobrazi v oblasti WLAN.

12.3.4 Dialkovy monitoring zariadeni cez ConnectedCooking
Ak ste vase zariadenia spojili s ConnectedCooking, mézete ich monitorovat na dialku cez aplikaciu
ConnectedCooking alebo na connectedcooking.com.
Bez smartfénu
v Spojili ste vase zariadenie s ConnectedCooking [» 75].

1. Prihlaste sa na connectedcooking.com.
2. Zvolte si: Sprava > Moje zariadenia

> Zobrazi sa prehlad dostupnych varnych krokov.
3. Stlacte tlacidlo:Symbol kamery

>> Zobrazi sa Uvodna obrazovka zariadenia. Teraz si moZete prezerat displej zariadenia cez webové rozhranie.

So smartfénom
v Spojili ste vase zariadenie s ConnectedCooking [» 75].
v Na vasom smartfone ste nainstalovali aplikaciu ConnectedCooking.
1. Spustite aplikdciu ConnectedCooking.
2. Stlacte tlacidlo: =
3. Zvolte: Moje zariadenia
> Zobrazi sa prehlad dostupnych varnych krokov.
4. Zvolte si zelané zariadenie.
5. Stlacte tla¢idlo:Symbol kamery

>> Zobrazi sa Gvodna obrazovka zariadenia. Teraz si mozete displej zariadenia pozriet na vaSom smartfdne.

124 ConnectedCooking

ConnectedCooking je najmodernejSie sietové rieSenie RATIONAL. Nezavisle od toho, &i vlastnite jeden alebo
viaceré zariadenia RATIONAL, vdm ConnectedCooking ponuka tplne nové, pohodiné moznosti pouZzitia. Jediné, ¢o
preto musite urobit, je pripojit vase zariadenie RATIONAL do siete a zaregistrovat sa na connectedcooking.com.
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V iConnectedCooking vidite na jeden pohlad online stav, prevadzkovu Statistiku a ¢i sa dodrzuju vSetky kritéria
HACCP. Okrem toho mate k dispozicii nasledujuce Specidlne funkcie:

= Vyskakovacie spravy

Ci uz je to naplnenie, hldsenie o ukon&eni pripravy alebo servisné hlasenie - v readlnom ¢ase dostanete
jednoduchym spdsobom vsetky informacie tam, kde ich chcete dostat.

= Prenos a sprava varnych programov

Preneste overené varné procesy automaticky na vsetky zariadenia vasho podniku.
= Automatické aktualizacie softvéru

Vzdy bezplatne a automaticky budete dostavat softvérové aktualizacie.

Okrem toho najdete pod connectedcooking.com rozsiahlu kniznicu s receptami, tipy a triky nasich profesionalnych
kuchdrov, ako aj mnozstvo videi s ndvodmi.

12.4.1 Spojit zariadenie s ConnectedCooking
Ked spojite vase zariadenie s ConnectedCooking, budete mat k dispozicii nasledujlce Specidlne funkcie:
= Preniest data HACCP automaticky na ConnectedCooking [} 72]
= Preniest servisné dita automaticky na ConnectedCooking [» 81]
v Vytvorili ste sietové spojenie.
v Zaregistrovali ste sa na connectedcooking.com.
1. Stlacte tla¢idlo: g
2. Stlacte tlacidlo: ConnectedCooking
Stlacte vedlaConnectedCooking aktivny tlac¢idlo: ON

> O kratku chvilu sa vam zobrazi devatmiestny PIN a QR kdd.

Registracia bez smartfénu

1. Zapiste si PIN.

2. Prihlaste sa nawww.connectedcooking.com ein.
3. Zvolte si: Moje zariadenia > Prehlad > + Pridat zariadenie
4

VlozZte nazov.
> Zariadenie sa zaregistruje v ConnectedCooking.
> O kratku chvilu sa na displeji zobrazi: ConnectedCooking ./

> V patkovom riadku displeja sa objavi symbol: o)

Registracia so smartfénom
v Na vasom smartfdne ste si nainstalovali aplikaciu na skenovanie QR kddov.
v Na vasom smartféne ste si naindtalovali aplikdciu ConnectedCooking.
1. Zoskenujte QR kod.
> Zariadenie sa zaregistruje v ConnectedCooking.
> O kratku chvilu sa na displeji zobrazi: ConnectedCooking ~/

> V pitkovom riadku displeja sa objavi symbol: o

125 Spustit aktualizaciu softvéru

Automatické aktualizacie softvéru cez ConnectedCooking
v Spojili ste vase zariadenie s ConnectedCooking.
1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stlacte tlacidlo: <. ConnectedCooking
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Stlacte tla¢idlo: ¢
Stlacte tlacidlo: ,¢ Servis

Stlacte tlacidlo: Yy Informacia o aktualizacii softvéru

N o o~ W

Stlacte tlacidlo: Spusti instalaciu

>> Vykona sa aktulizacia softvéru a zariadenie sa reStartujte.

Aktualizacia softvéru cez USB kltu¢

v So zariadenim ste spojili USB klt¢.

v Zobrazi sa hlasenie s oznamom pre vas, Ze bola zistena aktualizcia softvéru.
1. Potvrdte spravu, Ze sa ma vykonat aktualizacia softvéru.

>> Vykona sa aktulizicia softvéru a zariadenie sa reStartujte.

Na aktivaciu funkcie Automaticky stiahnut aktualizaciu softvéru stlacte tla¢idlo: @ty ON
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13 Osetrovanie

13.1 Vseobecné bezpecnostné informacie
= Zariadenie pred Cistiacimi pracami odpojte od napdjania elektrickou energiou.

= Pri Cisteni zariadenia noste tesne priliehajuce okuliare a pracovné ochranné
rukavice na ochranu pred chemikaliami.

= Pred ohriatim zariadenia na varenie potravin z neho odstrante vSetky oSetrovacie
prostriedky a zvysky po nich.

13.2 Osetrovacie intervaly

Osetrovaci interval Funkcné casti
Denne = Varnda nadoba
= Ventil varnej nadoby
= Hrdlo na odvod pary
= Snimac jadrovej teploty
= Tesnenie veka varnej nadoby
= Automatické plnenie vody
= Rucnd sprcha
= PrisluSenstvo
Tyzdenne = VonkajSie strany varnej nadoby
= Ovlddaci panel
= Plastové casti
Pri systémoch s moznostou varenia pod tlakom:
= Zamykanie
= Systém na varenie pod tlakom
Za kazdy kvartal = Rozhranie USB
= Zasuvka

Funkéné komponenty je potrebné vycistit podla intervalu oSetrovania, v pripade potreby ich vSak mézete Cistit aj
CastejsSie.

13.3 Osetrovacie produkty

Vhodné osetrovacie produkty
= Zariadenie Cistite vlaznou vodou a hubkou.

= Vnutorné strany varnej nadoby distite pri usadeninach vodného kamena alebo zmendch farby zriedenym
potravinarskym octom.

Nevhodné oSetrovacie produkty

Nedistite zariadenie, jeho funk¢né Casti a prislusenstvo nasledujicimi nevhodnymi oSetrovacimi prostriedkami:
= Abrazivne Cistiace prostriedky
= Kyselina solnd, lth, latky obsahujlce siru alebo iné latky pohlcujuce kyslik.
= Ocelova vina

= Ostré alebo Spicaté nastroje

Originalny nédvod na obsluhu 77 /92



13 | OSetrovanie

134

78 /92

Vyc¢istit varnii nadobu

/\ POZOR

Ked'je dno varnej nadoby hortice, méZe sa voda na umyvanie rychlo zohriat a vystreknut z varnej nadoby.

Pri styku s horticou vystrekujlicou vodou sa mdzete obarit.

1. Nechajte varni nddobu, aby sa ochladila sama. Nepokusajte sa vychladit ju rychlejsie studenou vodou alebo
ladom.

Tesnenie

Snimac jadrovej teploty

Ventil varnej nadoby

Vycdistit vnutornu stranu varnej nadoby
1. Varnu nadobu vycistite predovSetkym v rohoch a na hranach.

Odstrante zvysky potravin a vrstvy tuku, Skrobu a bielkovin.

2
3. Na odstranenie tvrdych usadenin vodného kamena alebo zmien farby nechajte zovriet zriedeny ocot.
4

Potom zriedeny ocot vypustite a oplachnite varnui nadobu dostato¢nym mnozstvom vody.

Vycistit vonkajsiu stranu varnej nadoby
1. Cistite vonkajsiu stranu varnej nadoby len vtedy, ked je varna nadoba spustena.
2. Vonkajsiu stranu varnej naddoby ¢istite makkou hubkou.

3. Pricisteni dbajte na to, aby ste vodu davali na zariadenie len zhora.

Vycdistit tesnenie veka varnej nadoby

1. Tesnenie veka varnej nadoby Cistite makkou hubkou.

2. Vycistite predovsetkym Zliabok medzi gumami tesnenia, v ktorych sa méze nazbierat voda.

Vycistit snimac jadrovej teploty

1. Vydistite snimac jadrovej teploty a kdbel snimaca jadrovej teploty hubkou.

Vycdistit hrdlo na odvod pary

VsSimnite si prosim, Ze zariadenia bez tlakového varenia maju jedno hrdlo na odvod pary. Zariadenia, ktoré maju

funkciu tlakového varenia, su vybavené dvomi hrdlami na odvod pary.

1. Vyberte hrdlo na odvod pary rukou bez pouzitia nastrojov.

2. \Vydistite priehlbiny hrdla ru¢nou sprchou.

3. Hrdlo na odvod pary vycistite pomocou ru¢nej sprchy alebo v umyvacke riadu.
4

Znovu nasadte hrdlo spat.

Originalny navod na obsluhu



13 | OSetrovanie

Vycistit automatické plnenie vody

1. Automatické plnenie vody vycistite rano a veler prostriedkom na umyvanie riadu a mékkou hubkou.

Vycistit ventil varnej nadoby

1. Otvorte ventil varnej nadoby.

2. Odskrutkujte ventil varnej nadoby.

3. Vydistite otvor, veko a tesnenie ventilu varnej nadoby hubkou.
4

Znovu napevno priskrutkujte ventil varnej nadoby.

135 Vycdistit ruént sprchu
1. Hadicu ru¢nej sprchy kompletne vytiahnite a pevne ju uchopte.
2. Ruént sprchu a hadicu vycistite mdkkou hubkou.

3. Na odstrénenie odolnych zvapenatenych vrstiev vycistite ru¢nu sprchu a hadicu zriedenym potravinarskym
octom.

13.6 Vycistit ovladaci panel

Ak je vasSe zariadenie vybavené uzamykatelnym ovladacim panelom, musite pri ¢isteni ovladacieho panelu
odomknut uzamykatelny ovladaci panel a otvorit kryt.

Pred tym, ako budete displej ¢istit, moZete ho zablokovat. Takto zabranite neimyselnému spusteniu varnych
procesov, vykonaniu ¢innosti alebo zobrazeniu funkcii.

1. Stlacte a drte stlacené tlacidlo: ¢

> Po par sekundach sa aktivuje blokovanie displeja a zobrazi sa symbol: g%
2. Displej vycistite makkou handrickou.
3. Na odblokovanie displeja stlacte a drte stlacené tlacidlo: g%

> Zobrazi sa symbol: ¢

4. APOZOR! Nebezpecenstvo porezania'Hlavné nastavovacie koliesko ma ostré hrany.Vzdy noste pracovné
ochranné rukavice, ked' ¢istite hlavné nastavovacie koliesko a plochy pod nim. Odtiahnite hlavné
nastavovacie koliesko rukou bez pouzitia nastroja.

Vycdistite hlavné nastavovacie koliesko a plochy pod nim mékkou handri¢kou.

6. Znovu nasadte hlavné nastavovacie koliesko.

13.7 Vycistit prisluSenstvo
1. Skoér nez prejdete k ¢isteniu, musi prislusenstvo vychladnut.
2. Zvysky potravin a vrstvy tuku, Skrobu a bielkovin odstrafte makkou handri¢kou.

3. Ak sa na prisluSenstve vyskytuji odolné necistoty, namocte ho do vlaznej vody a necistoty nasledne odstrarite
makkou handric¢kou.
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Zariadenia so systémom na varenie pod tlakom (opcia)

Zamykanie

Hrdlo na odvod pary

| '
Vycistit systém na varenie pod tlakom

Vy¢istite varnu nadobu [» 78].

Naplfite varni nadobu minimalnym povolenym mnozstvom vody.
Zavrite veko varnej nadoby.

Stlacte na liste s menu tladidlo: ==

Stlacte tlacidlo: \ =27

Nastavte varny parameter Doba varenia na 5 minut.

N o o~ W N2

Dodrziavajte pokyny na obrazovke.

Vycistite zamykanie
1. Otvorte veko varnej nadoby.

2. Vydistite zamykanie a priehlbiny vihkou kefou.

Vyc¢istite hrdlo na odvod pary

1. Odstrante hrdlo na odvod pary rukou bez pouzitia naradia.

2. \Vydistite priehlbiny hrdla ru¢nou sprchou.

3. Hrdlo na odvod pary vycistite pomocou ru¢nej sprchy alebo v umyvacke riadu.

4. Znovu nasadte hrdlo spat.
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14 InSpiracia a pomoc

14.1 Vyhladavaci asistent

Vyhladdvaci asistent je vlastne vyhladavac vo vaSom systéme na Upravu jedal. Prehladava tak inteligentné varné
procesy, nastavenia a priklady pouZitia, ako aj ndvod na obsluhu vésho zariadenia.

1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: O,
2. Stlacte vyhladévacie pole a vloZte hladané slovo.

> Kym ho budete pisat, zobrazia sa vdm vysledky hladania. Vysledky vyhladdvania sa rozdelia do kategorif
iCookingSuite/$?/ Nastavenia ¢5° a Navod na obsluhu ®|.

Stlacte na pozadovanu ikonu pre zobrazenie vysledkov vyhladdvania.

4. Stlacte na Zeland pomocnu informdciu na zobrazenie vysledkov vyhladavania.

14.2 Pomocnik v zariadeni

Tento ndvod na obsluhu, ako aj mnozstvo prikladov pouzitia z celého sveta mate k dispozicii ako pomoc pri
obsluhe v ramci zariadenia. Priklady pouzitia vam ukaZzu, ktoré potraviny mézete najlepsie pripravovat pomocou
inteligentného procesu. Okrem toho tu najdete vietky informacie o mnozstvach naplne a pozivani Specidlneho
prislusenstva.

Pomocnik v zariadeni zohladfuje kontext. To znamena, Ze sa vam stale zobrazi aktualny obsah pomocnika k
zobrazovanej oblasti na displeji.

1. Stlaéte tlacidlo: ?

> Pomocnik sa otvori a ukdze vhodny obsah pomocnika.

14.3 Pomoc na telefone

ChefLine®

V8etky Vase otazky ohladom funkcif alebo receptov kedykolvek radi telefonicky zodpovieme. Rychlo, jednoducho,
od kuchéra kucharovi a 365 dni v roku. Zavolajte jednoducho ChefLine®. Cislo najdete na rational-online.com.

Servisni partneri RATIONAL

Nase zariadenia st spolahlivé a maju dihu Zivotnost. Ak by ste predsa len niekedy celili technickym vyzvam,
pontkaju servisni partneri RATIONAL rychlu pomoc. Vratane zaru¢enej dodavky nahradnych dielov a nidzovej
sluzby dostupnej aj cez vikend. Cislo n4jdete na rational-online.com.

14.4 Pomoc v pripade nutnosti servisného zasahu

14.4.1 Preniest servisné data automaticky na ConnectedCooking

Ked ste zariadenie spojili s ConnectedCooking, méZete si nastavit, aby sa servisné data automaticky v pravidelnych
intervaloch prenasali na ConnectedCooking.

v Spojili ste vase zariadenie s ConnectedCooking [» 75].

1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stlacte tlacidlo: < ConnectedCooking

3. Stlacte vedla Automaticky preniest servisné data tlac¢idlo: ON

>> Servisné data sa teraz automaticky prenest na ConnectedCooking Mdzete si ich pozriet na
connectedcooking.com alebo v aplikacii ConnectedCooking.

14.4.2 Zobrazit servisné data

Servisné tidaje si mdzete nechat zobrazit cez nastavenia.Dalsie informacie najdete tu: Servis [» 69]
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RieSenie problémov

Ked sa vam zobrazi hlasenie poruchy, méZzete ho pocas ¢akania na pomoc odsunut nabok. Hldsenie poruchy sa
minimalizuje a zobrazi naboku ako ¢erveny symbol. Ak stlacite na tento symbol, zobrazi sa hldsenie poruchy

zvacSené znovu.
== (3| @ G | T

_ asieren

paniert

| <2 I A

= L e dEe
G| -
Beilagen glasieren
Braten
Braten natur + paniert

Crépes

Zavolajte, prosim, pri vSetkych hlaseniach poruch vasho servisného partnera RATIONAL. VZdy maijte pripravené
sériové Cislo vasho zariadenia a Cislo verzie inStalovaného softvéru. Obe informacie ndjdete v hlaseni poruch.

Hlasenia v priebehu varenia

Hlasenie poruch

Porucha meracieho systému teploty

Porucha meracieho systému teploty

Porucha meracieho systému teploty varnej nadoby

Chyba snimaca jadrovej teploty
Porucha pohonu varnej nadoby
Porucha pohonu veka

Porucha ventilu varnej nadoby

Chyba pohonu ventilu varnej nadoby
Porucha vodného obehu

Porucha vodného obehu
Porucha vodného obehu
Porucha komunika¢ného systému

Porucha konfiguracie zariadenia

Porucha bezpecnostného retazca

Text hlasenia
Ohrev nie je mozny.
Mozné je len pouzitie na pecenie madsa

Varenie bez snimaca jadrovej teploty mozné. Varenie
pod tlakom nie je mozné.

Skontrolujte, ¢i pod varnou nadobou nie je predmet a
neblokuje ju. Odstrarite tento predmet.

Skontrolujte, ¢i pod vekom nie je predmet a
neblokuje ho. Odstrarite tento predmet.

Pozor: méze doéjst k Uibytku varenej potraviny Je
mozné len pecenie masa.

Je mozné len pecenie masa.
Uzavrite vodovodny kohutik!

Skontrolujte privod vody. Varenie mozné bez
automatického privodu vody.

Skontrolujte, prosim, privod teplej vody,/vody vo
vSeobecnosti. Varenie mozné bez automatického
privodu vody.

Varenie zastavené
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Hlasenia v priebehu varenia pod tlakom (volitel'ne)

Dodato¢ne sa mézu zobrazovat nasledujuce hlasenia, ak je vase zariadenie vybavené volitelnou funkciou varenia

pod tlakom.

Hlasenie poruch

Porucha polohy veka

Porucha pohonu blokovacieho ventilu a ventilu varnej
nadoby

Porucha pohonu blokovacieho ventilu a ventilu varnej
nadoby

Porucha pohonu blokovacieho ventilu a ventilu varnej
nadoby

Porucha merania tlaku
Porucha merania tlaku

Chyba varenia pod tlakom

Porucha tlakového ventilu

Zasuvka prestala fungovat

Text hlasenia

Zastavené varenie pod tlakom. Zacalo znizovanie
tlaku.

Pozor: je mozny Ubytok varenej potraviny Je mozné
len pecenie masa.

Otvorte veko a vratte blokovaci systém do pévodnej
polohy!

Zastavené varenie pod tlakom. Zacdalo zniZzovanie
tlaku.

Otvorte veko, znovu spustite varenie pod tlakom.
Varenie pod tlakom nie je mozné.

Zastavené varenie pod tlakom. Zacalo znizovanie
tlaku. Zahusteny pokrm? Prili§ malo vody? Preplnené?
Parné nadstavce znecistené?

Varenie pod tlakom nie je mozné.

LED didda zasuvky vas informuje o funkénosti zasuvky. Ak zasuvka funguje riadne, LED didda svieti. Ak LED diéda
prestane svietit, prestala fungovat zasuvka. Bud'je chybna poistka na pridovom chrani¢i, alebo je chybny pridovy

chranic.

1

1. Otvorte zaklopku zasuvky.
2. Stlacte tla¢idlo: RESET/ON

>> LED diéda TEST/OFF sa rozsvieti a zasuvka opéat funguje. Ak sa LED didda znovu nerozsvieti, obratte sa,
prosim, na svojho autorizovaného servisného partnera RATIONAL.

Pravidelne, prosim, kontrolujte funkénost zasuvky.
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15.2
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Udrzba
Sami mozete vykonavat nasledujuice udrzbarske prace:

= Vymenit tesnenie veka varnej nadoby [» 84]

= Vymenit tesnenie ventilu varnej nadoby [» 84]

Ak je poskodeny sietovy kabel, smie ho vymieriat len RATIONAL alebo servisni partneri RAIONAL.

Vseobecné bezpecnostné informacie

= Noste ochranné pracovné rukavice na ochranu pred porezanim na ostrych hranach

kovového krytu.

= Ak na vymenu tesnenia pouzivate ostry alebo Spicaty nastroj, méze sa zariadenie

poskodit a uz nedosiahnte optimalne vysledky varenia.

Vymenit tesnenie veka varnej nadoby

Otvorte veko varnej nadoby.

Vytiahnite tesnenie z vedenia rukou bez pouZitia ndstroja.
Vedenie vycistite makkou hubkou.

Navlh¢&ite gumovy drziaci okraj nového tesnenia mydlovou vodou.
Najskor zatlacte rohy tesnenia do rohov vedenia.

Potom do vedenia zatlacte zvySok tesnenia.

N o~ WN =2

Uistite sa, & je tesnenie tplne zahibené v priehlbine veka varnej nadoby.

Vymenit tesnenie ventilu varnej nadoby

Otvorte ventil varnej nadoby [» 20].

Odskrutkujte ventil varnej nadoby.

Vytiahnite staré tesnenie rukou bez pouZzitia nastroja.
Vycdistite otvor a veko ventilu varnej nadoby hubkou.

Vlozte nové tesnenie.

o A WN =2

Znovu napevno priskrutkujte ventil varnej nadoby.
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16 Uvedenie mimo prevadzky a likvidacia

16.1 Uvedenie mimo prevadzky

Kontaktuje vasho servisného partnera RATIONAL, ak chcete uviest zariadenie mimo prevadzky.

16.2 Likvidacia
E Staré zariadenia obsahuju recyklovatelné materialy. Likvidujte ich ekologicky na vhodnych zbernych miestach.

16.3 Zlikvidovat olej a tuk

Olej a tuk nezlikvidovany v sulade s predpismi

Ak olej a tuk likvidujete cez vypust varnej nadoby, znecistujete odpadové vody a poskodzujete odpadové
vedenia v budove.

1. Nikdy nelikvidujte olej a tuk cez tento vypust.

Dodrzte zakonné predpisy o likvidacii oleja a tuku.
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Technickeé udaje

Prosim, vS§imnite si tiez technické udaje na vyrobnom typovom Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na vnutornej
strane konzoly.

Hodnota
Hmotnost (bez obalu) Typ L 235 kg
Hmotnost (bez obalu) Typ XL 290 kg
Maximalny vykon zasuvky 2,3 kW
Maximalne istenie zasuvky 10A
Trieda ochrany IPX5
Podmienky prostredia 10-40°C
Hlukové emisie <70 dBA
Frekvencia a max. vysielaci vykon WLAN 2,4 GHz / 19,5 mW

Zariadenia na varenie pod tlakom (opcia)

Prosim, vS§imnite si odliSné hmotnosti pri zariadeniach s opciou varenia pod tlakom.

Hodnota
Hmotnost (bez obalu) Typ L 250 kg
Hmotnost (bez obalu) Typ XL 305 kg

Typy a nazvy modelov

Oznacenie typu a ndzov modelu na typovom Stitku sa odliSuju. Prosim, pozrite si spravne priradenie v tejto
tabulke.

Typ Nazov modelu

iVario Pro L LMX.100CE

iVario Pro L s volitelnym varenim pod tlakom LMX.200CE

iVario Pro XL LMX.100DE

iVario Pro XL s volitelnym varenim pod tlakom LMX.200DE
Nalepka

Na zariadeni su prilepené nasledujuce nalepky:
/A\Varovanie pred nebezpe¢nym napatim

GVyrovnanie potencidlov

Akrylamid v potravinach

Podla nariadenia Komisie (EU) 2017,/2158, ktorym sa stanovuijti opatrenia na minimalizaciu mnozstiev akrylamidu
a jeho referen¢né hodnoty v potravindach, je teplota v manudlnych a inteligentnych varnych procesoch, pri ktorych
sa frituje, vopred nastavend na 175 °C. RATIONAL ako vyrobca zariadenia garantuje, Ze bude nastavena teplota
presne dodrzana a neprekro¢i jej menoviti hodnotu.

V zavislosti od produktu méze byt teplota na znizenie obsahu akrylamidu nizsia ako 175 °C. Prosim, urobte vo
vasich prevéadzkach prislusné opatrenia na dodrzanie medznych hodnét akrylamidu.

Na vlastnt zodpovednost moézete teplotu oleja alebo tuku zvysit na 180 °C.

Zhoda

Toto zariadenie je v sulade s nasledujticimi smernicami EU:

= Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2014,/53/EU o harmonizacii pravnych predpisov ¢lenskych tatov
tykajucich sa spristupfiovania radiovych zariadeni na trhu
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= Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2011,/65,/EU o obmedzenfi pouzivania urcitych nebezpeénych latok

Toto zariadenie je v sulade s nasledujicimi eurépskymi normami:
EN 60335-1:2020 + A1:2013 + A2:2016 + C1:2016

v elektrickych a elektronickych zariadeniach, vratane 2015,/863,/EU

EN 60335-2-36:2017

EN 60335-2-37:2017

EN 60335-2-39:2002 + A1

EN 60335-2-47:2002 + AT + A2

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2011

EN 61000-4-2:2009

EN 61000-4-3:2006 + A1:2008 + A2:2010
EN 61000-4-4:2012

EN 61000-4-5:2014

EN 61000-4-6:2014

EN 61000-4-11:2004

EN 55014-1:2017

EN 55016-2-3:2010 + A1:2070 + A2:2014
EN 62233:2008

EN 1717:2000
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Biele mdso 33
C
ConnectedCooking
Ovlddanie zariadeni bez smartfénu 74
Ovladat zariadenie so smartfénom 74
Zaregistrovat zariadenie bez smartfénu 75
Zaregistrovat zariadenie so smartfénom 75
Crépe 29
C
Cervené miso 33
Cirenie
Omacky 29
D
Delta-T varenie 33
Doba varenia 34
Druh ¢okolady 34
Varenie pri nizkej teplote 27
Dusit po osmazeni
Méso 26
Ryba 27
E
Ergonomické prestavenie vysky 24
F
Fond 29
Fritovanie
Akrylamid 86
Maso 26
Mliecne a sladké jedla 30
Naplnit varnt nadobu olejom 42
Nastavenie teploty fritovacieho oleja 44
Neotvorit ventil varnej nadoby 42
Ryba 27
Vozik na olej 42
Vyprazdnit varnd nadobu 42
Zelenina a prilohy 27
Fritovanie varenej potraviny 44
G
Gesta 16
H
Hladina naplne
Maximalna hladina naplne 17
Minimalna hladina naplne 17
Hlavné nastavovacie koliesko 16
Hrubka varenej potraviny 33
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J
Jadrova teplota 34
K
Klesanie tlaku 46
Kokpit 37
Konfitovanie
Maso 26
Ryba 27
Zelenina a prilohy 28
Konsomé 29
K63 34,39
Kratke opecenie
Maso 26
M
Maximalne mnozstvo naplne dodrzané. 46
Mnozstva naplne 81
N
Naplnit 34
Naplnit olej 35
Naplnit zariadenie 34
Nova vsadzka 36
o
Obratit varenu potravinu 35
Odblokovat veko varnej nadoby 46,47
Omacky
Fond 29
Polotovarové omacky 29
Zahustené omacky 29
Omeleta 28
OSetrovacie produkty
Nevhodné ¢&istiace prostriedky 77
Vhodné ¢&istiace prostriedky 77
OSetrovanie
Automatické plnenie vody 79
Ovladaci panel 79
Prisluenstvo 79
Snimac jadrovej teploty 78
Tesnenie 78
Ventil varnej nddoby 79
Vy¢istit hrdlo na odvod pary 78
Otvorit veko varnej nadoby 35
Ovladaci panel
Cistenie 79
Vycistit hlavné nastavovacie koliesko 79
Ovladat zariadenie
Gesta 16
Hlavné nastavovacie koliesko 16
P
Paella 28
Palacinky 29
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Parit

Méso 26

Mliecne a sladké jedla 29

Ryba 27

Zelenina a prilohy 27
Pecenie

Morské plody 27

Zelenina a prilohy 27
Pelenie masa

Ryby 27
Podliat 34
Podrzat 37
Podrzat jadrovu teplotu 37
Pokracovat este dany cas 36
Pokréjat varenu potravinu 35
Polenta 28
Polievky

Polievky s bielou omackou velouté 29

s vysokym obsahom mlieka a Slahacky 29

Smotanové polievky 29
Polotovarové omacky 29
Polotovarové polievky 29
Pomoc online 81
Posirovat

Ryby 27

Vajcia 28
PowerBoost 38
Prazenie

Orechy ajadra 30
Predhriatie 35,39
Premiesat 35
Priklady pouzitia 81
R
Ragu 26
Rizoto 28
Rozsah teplot

Fritovanie 42

Pecenie masa 40

Varenie 39
Ru¢nd sprcha 22

Druhy striekania 22
S
Snimac jadrovej teploty

Celé ryby 22

Hlasenie portch 22

Malé varené potraviny 21

Rybie filé 21

Steak 21

Zelenina 22
Soté 26
Stupen restovania 33
S
Speciélne prisluéenstvo 81
.‘I’-
Teplota 34,38
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Topenie ¢okolady

30

Trvald prevadzka 34
Tvorenie tlaku 46
U
Udeniny vo vodnom kupel 27
Ukoncenie 37
Ukoncit varny proces 37,44
Uviest do varu 37
\")
Varenie

Cestoviny 28

Cukor 30

Méso 26

Mlieko 30

Morské plody 27

Ovocie 30

PowerBoost 40

Ryza 28

Vajcia 28

Zelenina a prilohy 28

Zemiaky 28
Varenie pri nizkej teplote 26
Varenie pri nizkej teplote

Ragu cez noc 26
Varenie pripravovanej potraviny 39
Varenie sous-vide

Ryba 27

Zelenina a prilohy 28
Varit opatrne 39
Varit pod tlakom pripravovanu potravinu (opcia) 47
Varit sous-vide

Méso 26
Velkost varenej potraviny 33
Viskozita 34
VloZit rost na dno varnej nadoby 35
Vycistenie

Polievky 29
Fritovanie 42
Vypnutie zariadenia 13
z
Zablokovat veko varnej nadoby 46,47
Zahustené omacky 29
Zamiesat 34
Zapichnut inde snimac jadrovej teploty 36
Zapnutie zariadenia 13
Zatvorit veko varnej nadoby 35
Zostévajuci ¢as 35
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