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iVario Pro.
Neobycejne.
V kazdem ohledu.

Inteligentni technologie vafi, restuje, pece a frituje

v jediném zafizeni. Rychle a pfesné. Az 4krat rychleji.
Se spotrebou energie az o 40 % nizSi v porovnani

s bé&znymi hrnci, sklopnymi panvemi nebo fritézami.
Kazdy pokrm je jedinecny a velmi kvalitni. A vSe
naprosto presné, rychle, levng, flexibilné a s malym
poctem kucharl. Kazda restaurace ma totiz vlastni

pravidla. Nové zafizeni iVario Pro je dodrzuje vSechna.

............................ Sonda pro méfeni vnitini teploty pokrmu

Obé panve disponuji vlastni sondou pro méreni
vnitini teploty pokrmd. Pro presnou piipravu

pokrm0 bez nutnosti dohledu a sledovani.

— Efektivni Fizeni spotfeby energie
’ Topny systém iVarioBoost v sobé spojuje vykon, rychlost a pfesnost: s
velkym vykonem a presnou distribuci tepla po celé ploSe dna panve,
aby proces vareni probihal optimalné. | v pfipadé velkého mnozstvi

surovin a nebo u choulostivych pokrm(i.
©Strana 8

p........... Rychlost
4 S volitelnou funkci vafeni v tlaku zkratite dobu
vareni az o 35 %. Vestavéna automaticka
funkce vytvareni a dekomprese tlaku, déla
zafizeni iVario Pro rychlym a komfortnim
pomocnikem.
© Strana 6

Intuitivni ovladani

Dvé panve, obé vidime na displeji. Jednoduse,
logicky a efektivné. Prace se zafizenim

iVario Pro 2-S je velice snadnd. Hned od zacatku.

Pozadovany vysledek bez nutnosti dohlizeni
Diky vestavéné inteligentni funkci iCookingSuite se jednoduse
povede v3e. Nic se nepfipali, nic nepfekypi. A zafizeni iVario Pro vas
zavola pouze v pripadé, kdy jste skutecné potieba. Pro dosazeni vysledku
vareni zcela podle vasich predstav. Bez nutnosti dohledu a sledovani.
© Strana 10

® Co ziskate?
Pohodova pfiprava Mise
en place nebo a la carte,
bez zbytecného stresu.
Vysoka ucinnost a vice casu.
Flexibilita a vzdy takova
kvalita pokrmti, jakou chcete
dosahnout.

Vys&i flexibilita ...
Diky patentované funkci iZoneControl se jedna panev
stane multifunkénim zafizenim iVario. Pro pfipravu
riznych pokrm. Pro vétsi svobodu. Pro vétsi kreativitu.
O Strana 12



Multifunkcni.

Jeden varny systém. Mnoho moznosti. Jedno zatzent

iVario Pro nahradi
celou radu konvenénich

Ta |< |< rea t] V n], . kuchynskych zafizeni.

Zatizeni iVario: kompaktni varny systém s velkym vykonem. ® Vyuzijte jeho potencial

Zéaklad kazdé moderni kuchyné. Protoze sklopné panve, varné Chutné, zdravé, pestie, zdafile
kotle, fritézy, tlakové hrnce a sporaky patfi minulosti. Zafizeni
iVario Pro zvladne mnohem vice nez jen klasické vafeni. Zvladne i L, .. i .
vateni v tlaku, diky kterému doséhnete pozadovaného vysledku az jedinym zarizenim. Bez nutnosti

0 35 % rychleji. Samozi'ejmé bez ztraty kvality. Piiprava pokrm(i dalSich investic. S vyssi kvalitou

sous-vide: zafizeni iVario Pro navrhne minimalni dobu vareni pokrmf]. )
a pak na proces vareni dohlizi. Pro prvotfidni kvalitu pokrm \.j =“ &

a pfirozenou chut i tfeba pfi vareni s nizkymi teplotami. Pro y L NS

dosazeni pozadovanych vysledk( pri tepelnych Upravach pres noc.

Bez nutnosti kontroly zafizeni. Poskytne vam dalsi volny ¢as na

pfipravu. Proménte své napady ve vynikajici vysledky.

a neobvykle. Pouze s jednim

Tlakovy hrnec Panev Fritéza Vodni lazen




Vas novy vykonny partner.
Rychly a presny.

Topny systém iVarioBoost

iVarioBoost Ui

Existuji silna dna panvi s dlouhou dobou predehrivani a pomalou reakci. A
existuji dna tenka s nerovhomérnym rozlozenim teploty, kde se pokrmy
pripaluji. A pak je tu iVarioBoost — kombinace keramickych topnych
desticek s rychlou reakci dna panve a odolné proti poSkrabani. Pro vyssi
efektivitu, mimoradnou rychlost a rovhomeérnou distribuci tepla.

Integrovany systém fizeni spotieby energie u iVarioBoost spotiebuje
vyrazné méné elektrické energie nez bé&zné kuchynské spotfebice.

A presto nabizi velky vykon. Restovani je proto rychlé a pfi pridani
studenych ingredienci nedochazi k citelnému poklesu teploty, jako je
tomu u bézné kuchynské technologie.

Presvédcivy vykon iVario Pro 2-S

Mnozstvi na kazdou nadobu

3 kg téstovin 18 min.30 s
20 litrG mlécné ryze 62 min.
7 kg predem namocené cizrny (vareni v tlaku) 42 min.
25 kg gulase s omackou (vareni v tlaku) 87 min.
14 kg jehnédi kyty (vareni v tlaku) 86 min.

@ Specialni dno panve

Dno panve z pevné, vysoce kvalitni oceli odolné proti poskrabani
zajistuje rychlé zahfivani a prenos tepla s presnosti na jednotlivé
stupné. Pro lahodnou viini pecent, rovhomérnou zlatavou barvu
a Stavnaté maso.

O Inteligentni regulace teploty

KKazdd topna desticka ma vlastni integrované sensory. Teplota se
tak velmi citlivé méfi po celé plose dna panve. Namérena data
pak tvofi zdklad pfi inteligentni regulaci teploty jednotlivych zén.
Pro vynikajici vysledky vareni zaroven pfi nizké spotiebé energie.
| u choulostivych produktt jako jsou mlé¢né pokrmy.

© Keramické topné desti¢ky*

Patentované* keramické topné desti¢ky umoziujici rovhomérny
prenos tepla po celé plose dna, zajistuji obrovsky vykon a vzdy to
spravné mnozstvi energie na tom spravném misté.

* patentové chranéno: EP 1671520 B1

® Vyhody pro vas

Zadné pripalovani. Zadné
prekypéni. Stavnaté maso.
V{né pfi restovani. Viynikajici
rovhomernost pripravy.

rational-online.com/cz/iVarioBoost
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CookingSuite

Inteligentni regulace, jednim stisknutim tla¢itka. Funkce iCookingSuite
v zafizeni iVario individualné prizplisobi postup piipravy pokrmd, aby
vSe smérovalo k pozadovanému vysledku vareni. U&i se od vas, fidi se
vasimi kucharskymi zvyklostmi a zavold vas jen v pfipadé, kdy je nutné
néco provést: napfiklad zamichat nebo vyjmout omacku, dezert, duseny
pokrm nebo polévku. Nic se nepfipali, ani neprekypi. Vareni s nizkymi

teplotami, sous-vide nebo choulostivé sladké pokrmy — nic neni problém.

Diky funkci AutoLift jsou fazole dokonce automaticky vyzvednuty z vody.
A pokud chcete pokrmUm vtisknout svij vlastni, jedine¢ny punc, m(izete
kdykoli zasahnout do priibéhu piipravy.

Diky inteligentni pFipravé pokrm zafizeni iVario Pro vi,
kdy jsou fazole hotové a z vody je automaticky zvedne
diky funkci AutolLift.

® Funkce iCookingSuite
Vysoka kvalita pokrm0 bez
nutnosti dohledu a sledovanti,
jednoducha obsluha témér
bez nutnosti zaskoleni. To vam
pomtUiZe vyhnout se chybam
a usetfit cas.

rational-online.com/cz/iCookingSuite

11



Priprava a-la-carte
behem nekolika minut.

Efektivni flexibilita

iZoneControlm
T

Flexibilita — tu v restauraci potfebujeme nejvice. Ryba, maso, zelenina.
Rare, medium nebo well done. Extra ostré nebo bez soli. VSechno ted,
vSechno soucasné, samoziejmeé Cerstvé a kazdé jidlo jiné. Pfiprava v
kuchyni musi byt spolehliva, rychla a efektivni. Pfesné k tomu slouzi
iZoneControl. Diky tomu m(iZete iVario rozdélit az na ¢tyfi zény, u nichz
mUzete libovolné uzplsobovat velikost, pozici a tvar. V jedné nadobé nyni
mUZete pripravovat stejné nebo zcela odlisné pokrmy. Soucasné nebo s
¢asovym posunem, se stejnou nebo rozdilnou teplotou. Se sondou vnitini
teploty pokrmu nebo podle ¢asu. AvSak v kazdém pripadé bez nutnosti
kontroly nebo sledovani, bez dalSiho kuchyriského vybaveni a vzdy se
spolehlivé lahodnymi pokrmy.

Jednotlivé zény péanve se s funkci
iZoneControl obsluhuji dotykem prstu na
displeji. Jednoduse a spolehlivé.

L8
200°¢/390°F

@)

180°C/356°F

240°C/465°F

03:45h:m

® iZoneControl
Az Ctyfi zony. Pro vétsi flexibilitu
a vzdy pripraveny k praci.
Ai v pfipadé malého mnozstvi
potravin dokaze pracovat
efektivné.

rational-online.com/cz/iZoneControl



Udrzitelnost.

Dobre pro zivotni
prostredi, jeste lepsi
Dro penézenku.

Udrzitelnost zachovava zdroje a Setfi penize: energeticky
efektivni vyroba a logistika, nové standardy v oblasti

uspory energie, nizsi spotfeba materialu a moznost

likvidace vyslouzilych zafizeni jsou u spole¢nosti RATIONAL
samozi'ejmosti. A stejné samoziejma je udrzitelnost se
zafizenim iVario Pro ve vasi kuchyni: v porovnani s tradi¢nimi
kuchyriskymi spotrebici usSetfite az 40 % energie. Dosahnete
nizsi spotfeby surovin a méné nadbytecné produkce.

9 Setrné k zivotnimu prostiedi
Abyste mohli vafit zdravé
a udrzet environmentalni
rovhovahu hodnou svého jména.

rational-online.com/cz/green

Hospodarnost.

MUZete se na to podivat z jakéhokoli uhlu:

Cisla hovori jasne.

Pfedpoklad pro uspésnou kuchyni: musi se vyplatit.
Stejné jako zafizeni iVario Pro v kuchyni restaurace.
Je totiz okamzité pfipraveno k provozu a spojuje

funkce mnoha kuchyniskych zafizeni. Diky tomu jsou

® Vyplatise to
Secteno a podtrzeno: extrémné
kratka doba navratnosti investice,
ale hlavné radost z odvedené

dalsi investice jednoduse zbytecné. USetfite prostor,

pracovni dobu, suroviny, elektrickou energii i vodu. préce.

A samoziejmé penize.

rational-online.com/cz/invest

Vas zisk

Vypocet nakladu Vas zisk navic
zarok zarok

Spocitejte si
sami

Maso

AZ o 10 %* nizsi spotieba surovin u denniho menu
(maso na nudli¢ky, ragu) diky pecicimu vykonu
zarizeni iVarioBoost. Az o 10 %* nizsi spotieba
surovin u dusenych pokrm pripravovanych pres
noc.

Energie

Priimérna Uspora 19 kWh* na kazdou sménu diky
vysoké ucinnosti topného systému iVarioBoost.

Pracovni doba

Primérna uspora 120 minut* pracovni doby za
den diky rychlosti topného systému iVarioBoost,
automatickému vareni s funkci iCookingSuite a
také diky vareni pres noc.

Cisteni

Priimérna ro¢ni Gspora vody a ¢isticich
prostiedki*. Neni nutné ¢istit tolik hrncti a panvi.

Vase navyseni zisku za rok

Néklady na suroviny u béznych sporak,
sklopnych panvi a varnych kotlt

248.840 CZK - 24.880 CZK

Néklady na suroviny se zafizenim iVario

223.960 CZK

19 kWh x 2 smény x 6 dnii x 48 _

tydnd x 4,60 CZK na kWh el

288 dnl x 2 hodiny x 120 CZK

(smisSena kalkulace hodinové sazby =69.120 CZK

ucinnosti vareni/¢isténi)

90 litrG* vody na kazdou sménu x _

89 CZK/m?® a 10 litr myciho prostiedku S(EHaerdX
=151.030 CZK

Priimérna restaurace pfipravujici 100 jidel denné (2 smény) v zafizeni iVario 2-XS, vyssi zisk v porovnani s béZnym sporakem, sklopnou

panvi, varnym kotlem a fritézou.

* v porovnani s béznymi sklopnymi panvemi, varnymi kotli a fritézami

15



Prislusenstvi. Ovérena kvalita.

Ty spravne ingredience pro vas uspech. Zarizeni 1vVario Pro
obstoji ve zkousce
casu. Po dlouha leéta.

PHislugenstvi musi byt robustni a vhodné k naro¢nému pouzitiv @ Originalni prislusenstvi B&zny den v kuchyni je naro¢ny. | proto jsou produkty
profesionalnich kuchynich restauraci. Ve spole¢nosti RATIONAL RATIONAL RATIONAL robustni a peclivé zpracované. Stoji za tim
to plati jak pro koS na malé porce, tak pro podstavec, vozik nebo princip ,jedna osoba = jedno zafizeni". To znamena,

Sofistikované pfislusenstvi o L
napiiklad i lopatku. ProtoZe pouze s origindlnim prislusenstvim P ! Ze kazdy ve vyrobé nese plnou odpovédnost za

RATIONAL muzete vyuzit vynikajici vykon zafizeni iVario Pro v diky kterému dosahujeme tak kvalitu svého vyrobeného zarizeni iVario Pro. Jméno
celé jeho &ifi. pusobivych vysledka. odpovédného technika proto naleznete na typovém
Stitku. Stejné tak jsme narocni i na naSe dodavatele:
rational-online.com/cz/prislusenstvi hlavni pozornost vénujeme vysokym standardiim

kvality, neustalému zlepSovani a zajiStovani
spolehlivosti a Zivotnosti produktd.

® Na to se mlzete spolehnout
Vhodné pro kazdodenni pouziti, kvalitni,
s dlouhou Zivotnosti — pocitejte se
spolehlivym partnerem.

rational-online.com/cz/company
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Technicka specifika.

Nekteri to nazyvaji laskou k detailu,
u RATIONALu to nazyvame
standardem.

18

O Privod a @ odtok vody

Napliite nadobu vodou pomoci pfivodu
vody s presnosti na litry. A pomoci
integrovaného odtoku vody ji opét
vyprazdnéte.

© Nastaveni vysky (pFislusenstvi)

Vysku podstavce u zafizeni iVario Pro 2-S
i samostatné stojici zafizeni |ze upravit az
0 200 mm za 16 sekund. Prizplsobi se tak
kazdému, kdo je obsluhuje.

O ConnectedCooking

Abyste mohli své zafizeni iVario Pro
propojit do zabezpecené internetové
platformy ConnectedCooking, je WiFi jiz
vestavéna.

© Automaticka funkce zvedani a
spousténi

Téstoviny al dente? Zcela automatické. Diky
automatické funkci zvedani a spousténi se
kos zvedne z vody tehdy, kdy je to potreba.

O Snadné &isténi

V podstaté neni co distit, protoze v zafizeni
iVario Pro se nic nepfipali. A to, co je nutné
vycistit, je hotové za dvé minuty.

@ Vestavéna ru¢ni sprcha, vestavéna
zasuvka se samostatnou ochranou Fl
(volitelné prislusenstvi) a rozhranim USB.

© Dotykovy displej

Dvé nadoby, dvé zobrazeni na dotykovém
displeji. VSe jasné a srozumitelné na prvni
pohled.

Chladny okraj panve:

Uz nikdy se nepopdlite o okraj panve. Ruku
muiZete na okraj panve klidné polozit, aniz
byste néco riskovali.

19



Prehled modelt iVario.

Ktery z nich je pro vas ten pravy?

= = h

A la carte nebo banket? Hodné mista? iVario 2-XS Pro 2-S ProL Pro XL
Malo mista? Zafizeni iVario Pro 2-S a jeho
vétsi verze iVario Pro L se prizpUsobi
.. v . . . Pv P o Pocet porci od 30 50- 100 100 - 300 100 - 500
vasim potrebam a presvédc¢i mimoradnym
Uzite¢ny objem 2 x17 litrd 2 x25 litra 100 litrt 150 litrd

vykonem. Ve dne i v noci. A brzy i ve vasi
kuchyni. Vice o moznostech, funkcich
a pfislusenstvi naleznete na adrese:

Plocha na peceni

2x2/3GN(2x13dm?)

2x1/1GN (2 x19dm?)

2/71 GN (39 dm?)

3/1GN (59 dm?)

) ) Sitka 1700 mm 1700 mm 1030 mm 1365 mm

rational-online.com.
Hloubka 756 mm 938 mm 894 mm 894 mm
Vyska (véetné podstavce / dolni ¢asti) 485 mm (1080 mm) 485 mm (1080 mm) 608 mm (1078 mm) 608 mm (1078 mm)
Hmotnost 117 kg 134 kg 196 kg 236 kg
Piipojka vody R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Odtok vody DN 40 DN 40 DN 50 DN 50
Prikon (3 NAC 400V) 14 kW 21 kW 27 kW 41 kW
Pojistky (3 NAC 400V) 20A 32A 40 A 63 A
Volitelné moznosti
Vareni v tlaku = o o o
iZoneControl o ° ° °
Vareni s nizkymi teplotami (pies noc, sous vide, konfitovani) o ° ° °
WiFi o ° ° °

iCombi Pro — Novy standard P¥iklady vykonu (na jednu nadobu)

Zarizeni iCombi Pro je inteligentni, uc¢inné a flexibilni.

A pfindsi pozadované vysledky. Zas a znovu. Nezalezi Ragui restovani (maso) 4,5kg 7 kg 12 kg 24 kg

na tom, kdo ho obsluhuje. Spole¢né se zafizenim L . . . .

iVario Pro je bezkonkurencni pro profesiondlni Doba varent > min. > min. 5 min. > min.

kuchyné. Vaieni gulase (maso a omacka) 17kg 25 kg 80 kg 120 kg
Doba vareni bez tlaku 102 min. 102 min. 102 min. 102 min.
Doba vareni v tlaku = @ -14% 88 min. @ -14% 88 min. @ -14% 88 min.
Pfedem namocena cizrna 4 kg 7 kg 20 kg 30kg
Doba vareni bez tlaku 65 min. 65 min. 65 min. 65 min.
Doba vafeni v tlaku - ® -35% 42 min. © -35% 42 min. © —35% 42 min.
Brambory na loupacku 7 kg 12 kg 45 kg 65 kg
Doba vareni bez tlaku 49 min. 49 min. 49 min. 49 min.

20

Doba vareni v tlaku

® standardni o volitelné

© -14% 42 min.

© -14% 42 min.

© -14% 42 min.

21



ServicePlus:

/acatek uzasneho partnerstvi.

Kvalitni servis pomaha zafizenim spolecnosti RATIONAL a
vasi kuchyni dosahnout absolutniho Uspéchu spolecné: od
prvni konzultace, pres instalaci, spusténi, zaSkoleni obsluhy, po
aktualizaci softwaru a ChefLine nebo zdkaznickou linku — se
spole¢nosti RATIONAL mate vie. Nebo mUzZete pokracovat ve
vzdélavani na Akademii RATIONAL. Zaroven muzete kdykoli
kontaktovat nékterého z certifikovanych prodejcti RATIONAL
zafizent: ten se nejlépe vyzna ve varnych systémech a najde ten
pravy pro vasi kuchyni. A v pfipadé nouzové situace je servis
spolec¢nosti RATIONAL v dosahu po celém svéte.

22

® ServicePlus
Vse s jedinym cilem: abyste svou
investici vyuZivali po dlouhou
dobu, vytézili ze svych varnych
systém{l vzdy maximum a nikdy
nevycerpali nové napady.

rational-online.com/cz/ServicePlus

// _Po Gcasti na Zivém vafeni RATIONAL

live, jsme se rozhodli poridit si varny
systém RATIONAL."

iVario live.

George Kailis, majitel a manazer TAMALA Café
Bar, Kiti, KyprTAMALA Café Bar, Kiti, Kypr

Nenechte si 0 tom pouze
vypravet, vyzkousejte si to sami.

Dost bylo teorie, je €as na praxi, protoze nic neni presvédcivéjsi
nez vase vlastni zkuSenost: zazijte varné systémy RATIONAL

v akci, nechte si pfedvést inteligentni funkce a vyzkousejte, jak
s nimi m{Zete pracovat. Nazivo, nezavazné a nedaleko od vas.
Mate dotazy nebo potiebujete informace o moznostech vyuziti
specialné pro vas? Pak nam zavolejte nebo poslete e-mail. Dalsi
informace, podrobnosti, filmy a recenze zakaznik( naleznete na
adrese rational-online.com.

® Zaregistrujte se na:
Tel. +420 226 521 500
info.cz@rational-online.com

rational-online.com/cz/live

23



RATIONAL Czech Republic s.r.o.
Evropska 859/115

160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500

info.cz@rational-online.com
rational-online.com
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Prévo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeno.



