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VYHLASKA
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 13. marca 2023,

ktorou sa meni a dopifia vyhlaska Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky ¢. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach
o poziadavkach na zariadenia spolocného stravovania v zneni
neskorsich predpisov

Ministerstvo zdravotnictva Slovenskej republiky podla § 62 ods. 1 pism. 1) zakona ¢. 355/2007
Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych zakonov
ustanovuje:

ClL1I

Vyhlaska Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky ¢. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach
o poziadavkach na zariadenia spolo¢ného stravovania vzneni vyhlasky ¢.125/2017
Z. z. a vyhlagky ¢. 102/2019 Z. z. sa meni a doplia takto:

1. V§1 pism. a) sa slova ,stravovania,!)?)“ nahradzaju slovami ,stravovania,!) v stilade so
zasadami HACCP,?)“.

Poznamky pod ¢iarou k odkazom 1 a 2 zneju:

»') §26 ods. 1 zakona ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene
a doplneni niektorych zakonov.

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (0.
v. EU L 139, 30. 4. 2004) v platnom zneni.

2) Cl. 5 nariadenia (ES) ¢. 852/2004 v platnom zneni.*.
2. V § 3 ods. 2 pism. b) a c) sa vypustaju slova ,a s relativnou vlhkostou 80 % az 90 %".
3. V § 3 odseky 3 a 4 zneju:

»(3) Sklad musi byt vybaveny meradlom na kontrolu teploty a vlhkosti, ak si to vyzaduje
druh potraviny podla skladovacich podmienok urcenych vyrobcom alebo ustanovenych
osobitnym predpisom tak, Zze su dodrzané zasady analyzy nebezpecenstva a kritickych
kontrolnych bodov (HACCP).2) Pocet a druh meradiel, ktoré st potrebné na kontrolu teploty
a vlhkosti, ako aj frekvenciu overovania teploty urc¢i prevadzkovatel na zaklade analyzy rizika
v sulade so zasadami HACCP.

(4) Sklad podla odseku 2 pism. c) ad) mozno podla kapacity zariadenia spolo¢ného
stravovania nahradit chladnickou a mraznickou. Teplota v sklade, chladnicke a mraznicke
musi byl monitorovana a overovana tak, ze su dodrzané zasady HACCP. Overovanie teploty
musi byt vykonavané povinne kalibrovanym meradlom.3)®.

Poznamka pod c¢iarou k odkazu 3 znie:
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11.
12.
13.

14.

,3) 8§ 17 ods. 1 zakona ¢. 157/2018 Z. z. o metrolégii a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni
zakona ¢. 58/2022 Z. z.“.

V § 3 ods. 5 prvej vete sa slovo ,neskodnosti“ nahradza slovom ,bezpecnosti®.
V § 5 ods. 1 sa slovo ,neskodnosti“ nahradza slovom ,bezpecnosti®.

V § 6 ods. 4 poslednej vete sa slovo ,,pat® nahradza slovom ,Sest”.

V § 6 ods. 5 druhej vete sa cislo ,20“ nahradza c¢islom ,22*.

V § 7 sa na konci pripajaju tieto vety: ,Sklad organického odpadu musi byt chladeny, ak
odpad nie je denne odvazany. Sklad organického odpadu mozno podla kapacity zariadenia
spoloéného stravovania nahradif inym vhodnym zariadenim na uskladnenie organického
odpadu, ktoré musi byt umiestnené mimo priestorov, kde sa manipuluje s potravinami
a pokrmami.*“.

V § 9 ods. 2 tivodnej vete sa slovo ,neskodnosti® nahradza slovom ,bezpecnosti®.

. V. § 9 ods. 2 pismeno c) znie:

».C) sa nesmu zmrazoval hotové pokrmy, polotovary a potraviny dodané do zariadenia
spolo¢ného stravovania v nezmrazenom stave, okrem chladeného a vakuovo baleného
masa, ryb ainych morskych zivocichov,%) ocistenej, celej alebo nakrajanej zeleniny,
ocisteného celého alebo nakrajaného ovocia,“.

V § 9 ods. 3 pism. {) sa slovo ,tri“ nahradza slovom ,,Styri®.
V § 9 ods. 4 pism. d) sa slovo ,neskodného” nahradza slovom ,bezpecného*.

Za § 12 sa vklada novy § 12a, ktory znie:

»§ 12a

Poziadavky na prepravu pokrmov a napojov ustanovuje osobitny predpis.©)*.
Poznamka pod ¢iarou k odkazu 10 znie:
,19) Priloha II kap. IV nariadenia (ES) ¢. 852/2004 v platnom zneni.*.

Priloha ¢. 2 vratane nadpisu znie:

»Priloha ¢é. 2
k vyhlaske ¢. 533/2007 Z. z.

Podmienky uchovavania polotovarov, rozpracovanych pokrmov a hotovych pokrmov

Polotovary, rozpracované Teplota a ¢as Poznamka
pokrmy uchovavania
a hotové pokrmy 0-4°c|5-8°c| -18°C
Polotovary
Nespotrebovany obsah konzerv 24 h Oh Oh [Neskladovat v plechu, prelozit do uzavieratelného
po otvoreni (napriklad ovocie, obalu zo skla, nerezu alebo plastu.
zelenina, pretlaky, huby, ryby Pastéty a masové konzervy sa po otvoreni nesmu
v oleji, losos) uchovavat.

Cas uchovavania sa nevztahuje na kaviar.
Datum a hodina otvorenia konzervy sa vyznacia na
obale potraviny.

Nespotrebovany obsah po Datum a hodina otvorenia obalu potraviny sa
otvgrer}l onglnall}eho ob?l}u 481 oh on [VYZnaciana obale potraviny.

majonéz, studenych omacok,
dresingov

Méso plnené, mleté 3h Oh Oh

Datum a hodina otvorenia obalu vakuovo baleného
masa alebo datum a hodina zamrazenia sa vyznacia
na obale potraviny.

Po rozmrazeni sa nesmie znovu zmrazovat.

Maso chladené, maso vakuovo
balené po otvoreni 24 h Oh 14 dni
spotrebitelského obalu
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Obalované méaso, hydina, ryby,

zelenina, huby 3h 0h Oh

Maso, hydina po rozmrazeni 24 h Oh Oh |Nesmie sa znovu zmrazovat.
‘Ryby a iné morské zivoc¢ichy dodané nezmrazené.
Ryby a iné morskeé zivocichy, Uggzgzrﬁi
hotové pokrmy typu ,sushi“ po 24 h oh | 14dni [P . . .
40 Datum a hodina zamrazenia sa vyznacia na obale
rozmrazeni?) R
potraviny.

Po rozmrazeni sa nesmu znovu zmrazovat.

Obalené syry pred tepelnym

4 24 h 12 h Oh
spracovanim

Datum a hodina zamrazenia sa vyznacia na obale
12 h 3h 10 dni (potraviny.
Po rozmrazeni sa nesmie znovu zmrazovat.

Ocistena, cela alebo nakrajana
zelenina

Datum a hodina zamrazenia sa vyznacia na obale
8h 3h 10 dni |potraviny.
Po rozmrazeni sa nesmie znovu zmrazovat.

Ocistené, celé alebo nakrajané
ovocie

Cukrarske cesto 24 h 12 h Oh

Cesto na palacinky, lievance
a na obalovanie

12 h Oh Oh

Knedle plnené (ovocné

- . 12 h Oh Oh
a masoveé)

Rozpracované pokrmy

Zelenina ocCistena, umyta,
krajand, uréena na 3h Oh Oh
Salaty, ozdoba

Varené cestoviny, ryza, zemiaky,
strukoviny, vajcia na dalsSie 12 h Oh Oh |Ak su pripravené ako priloha pokrmu.
spracovanie

Krémy, peny, natierky, dresing

(vlastna vyroba) 24 h Oh Oh

Rozpracované cukrarske vyrobky

Plnené korpusy poliate polevou,

24 h Oh Oh
agarom a podobne

Krémy, polevy, naplne 24 h Oh Oh

Hotové pokrmy

Maso pecené, varené, dusené

o 24 h Oh Oh
v celku, vysmazané

Salaty - zeleninové,
strukovinové, cestovinové, 12 h 6 h Oh
ovocné, rybacie

Studena kuchyna (kusové
chlebicky, bagety, chleby)

Ochutené, plnené, v agare,
nakladané (syry, ideniny 48h | 12h Oh
a podobne)

12 h 3h Oh

ClL 11

Tato vyhlaska nadobuda ucinnost 1. aprila 2023.

v z. Lenka Dunajova Druzkovska v. r.
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