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´Nasýťte svoje zmysly!



ZÁRUKA KVALITY

UNE-EN:12815/2002
EUROPEAN STANDARD

Vzťah medzi pokrmom a ohňom nás privádza späť k najhlbším 
počiatkom gastronómie a ľudstva. Varenie na ohni je postup 
úprimný a čestný, no predovšetkým umožňuje, aby 
autentické chute hovorili samy za seba.

Varenie na ohni je hlboko zakorenené v stredomorskej 
gastronómii. V  dielni v Palamós v srdci Costa Brava sa vyrába 
to najlepšie vybavenie Mibrasa®, ktoré slúži spokojným 
klientom po celom svete.
Mibrasa ® -  hrdí remeselníci tvoriaci pre umenie varenia na 
drevenom uhlí.

Mladá rodinná firma  kladie dôraz na kvalitu a robustnosť, aby 
grily vydržali po celú večnosť. Pomocou špičkových 
inžinierskych technológií a ocele najvyššej kvality pracujú na 
dosiahnutí maximálnej presnosti v každom detaile, výsledkom 
čoho je produkt, ktorý je vynikajúci z hľadiska výkonu a 
všestrannosti.

Každý produkt Mibrasa® je syntézou kvality a skúseností, 
navrhnutý a vyvinutý ruka v ruke s kuchármi, aby boli splnené 
všetky ich požiadavky.
Nasýťte svoje zmysly!

Sme fascinovaní ohňom a pozývame vás zažiť 
varenie na griloch a peciach Mibrasa® 

na vlastnej koži. 
Varte a tvorte spôsobom, ktorý prebudí všetky 

chuťové bunky a pripomenie,  
že krása je v jednoduchosti. 

Mibrasa, sme pánmi ohňa



TEPLOTY  
A PLAMEŇA

Eefektívny air-flow system

REGULÁCIA

OTVÁRANIE
DVERÍ

unikátny BEZÚDRŽBOVÝ systém

JEDNODUCHÉ

heat-free 

Príjmená klíma v kuchyni

Vydží nahriata na

250°C - 350°C

po celú dobu výdaja

ČISTÁ PRÁCA
- Vysúvacia zásuvka na popol
- zberná nádoba na

odkvapkávajúci tuk

Jednoduché ovládanie, bezpečnosť  & ergonómia

 airflow system 
PRE KAŽDÉHO ŠÉFKUCHÁRA

 
v jednom zariadení

RÝCHLEJŠIE & ČISTEJŠIE 
v porovnaní s otvorenými grilmi

O 40% MENŠIA SPOTREBA

PALIVO 

Vysoká teplota okamžite "zatiahne" mäso

UDRŽÍ PRIRODZENÚ ŠŤAVNATOSŤ A CHUŤ

RÝCHLEJŠIA 
MAILLARDOVA
reaKCIA
pre optlmálne 
zafarbenie pokrmu

mäso, ryby, morské plody
zeleninu, dezerty

VARTE ČOKoĽVEK

Modely Mibrasa HMB AB-SB majú hornú vyhrievanú platňu s roštom, kde sa jú pri teplote 40°C udržiavať pokrmy. Mody sa tiež dodávajú  
s uzatvárateľným  podstavcom s dvierkami, ksaržuje prirodzená teplota 50°C - 70°C

Pec na drevené uhlie Mibrasa® je uzavretý gril navrhnutý, vyvinutý a vyrobený v dielňach v Španielsku z 
najkvalitnejšej ocele s použitím špičkových techník. Pece Mibrasa® sú navrhnuté tak, aby spĺňali požiadavky 

profesionálov v sektore pohostinstva.  Technické špecifikácie umožňujú užívateľovi presne regulovať prúdenie 
vzduchu cez grilovací rošt, regulovať tak intenzitu žeravých uhlíkov a v dôsledku toho znížiť množstvo potrebného 

dreveného uhlia.  S rúrou Mibrasa® môžete variť všetky druhy jedál, pričom zachováte ich prirodzenú chuť a 
zároveň získate jedinečnú chuť. V ponuke je široká škála vysokokvalitných produktov a príslušenstva, 

ktoré  umožňujú prispôsobiť si rúru Mibrasa® akýmkoľvek potrebám.

Mibrasa® Pece na drevené uhlie

GRIL A PEC

výlučne 
DREVENÉ 
UHLIE

bohatá a 

typickÁ chuť
 grilovania na drevenom uhlí

VYNKAJÚCA IZOLÁCIA



HMB MINI
STOLOVÝ MODEL MINI

HMB
STOLOVÝ MODEL

HMB SB
STOLOVÝ MODEL S VYHRIEVANOU 
VRCHNOU PLOCHOU A ROŠTOM

HMB AB
NA UZAVRETOM POSTAVCI

HMB AB-SB
NA UZAVRETOM POSTAVCI S VYHRIE-
VANOU VRCHNOU PLOCHOU A ROŠTOM

HMB AC
SKRIŇOVÝ MODEL

Š x H x V  (mm)

Pece na drevené uhlie

HMB AB 75
735 x 700 x 1700

HMB SB 75
735 x 700 x 1155

HMB 75
735 x 700 x 1025

HMB MINI
735 x 490 x 895

HMB AB 110
955 x 700 x 1740

HMB SB 110
955 x 700 x 1245

HMB 110 
955 x 700 x 1115

HMB AB 160 
955 x 900 x 1740

HMB SB 160 
955 x 900 x 1245

HMB 160
955 x 900 x 1115

HMB MINI PLUS
735 x 510 x 1025

HMB AC 75 
850 x 705 x 1900

HMB AC 110
1070 x 705 x 1900

HMB AC 160
1070 x 905 x 1900

HMB AB-SB 75
735 x 700 x 1830

HMB AB-SB 110            
955 x 700 x 1870

HMB AB-SB 160 
955 x 900 x 1871

540 x 345 540 x 595

540 x 595540 x 595

540 x 595

540 x 595

540 x 395 760 x 595

760 x 595760 x 595

760 x 595

760 x 595

760 x 795

760 x 795760 x 795

760 x 795

760 x 795

35-45 75-95

75-9575-95

75-95

75-95

45-65 110-130

110-130110-130

110-130

110-130

160-190

160-190160-190

160-190

160-190



1 rošt, kliešte, kutáč, lopatka na 
popol, drôtená kefa, všetko z 
nerezu

PRÍSLUŠENSTVO V CENE

HMB AC

V CENE AJ LAPAČ ISKIER 

ROŠTLAPAČ iSKIER ROZPTYLOVÝ FILTER

FARBA  DVERÍ

DRUHÝ ROŠT PRE 
VRCHNÚ SKRINKU 

PODSTAVEC NA GASTRONÁDOBY 

SGNAB (5 PODLAŽÍ) 

PODSTAVEC

WINOX      NEREZ 
WGALVA GALV.

SET KOLIESOK

*2ks  KOLIESKA S BRZDOU,
2ks  PEVNÉ KOLIESKA

*PRE  HMB AC

STOJAN NA GASTRONÁDOBY 
UMIESTNENÝ V SPODNEJ SKRINKE 

Príslušenstvo

NEREZOVÁ OCEĽ

ČIERNA

ČERVENÁ

MODRÁ

ŽLTÁ

OHREVNÝ ROŠT

FB DF GM - GMPLUS 
G75		
G110		
G160	

GAC75		
GAC110	
GAC160	

SB75	
SB110
SB160	

OTMINI - M.PLUS  
OT75	
OT110 		
OT160	



La Gare
     Praha

GMB 200 s kompletným podstavcom

       Parrilla
Predstavujeme grily  Parrilla značky  Mibrasa®.

Kuchyň  s otvoreným grilom je kuchyň  tradičná, prirodzená a úprimná.
Grily Parrilla od Mibrasa®  sú navrhnuté a vyrobené s použitím najmodernejších postupov inžinierstva pri rešpektovaní 

najčistejších a najjednoduchších kulinárskych techník našich predkov. 

Vďaka rozsiahlej varnej ploche a zdvíhaciemu systému zavesenému nad otvoreným ohňom 
Parrilla od Mibrasa® ponúka  maximálnu všestrannosť. 

Zdvíhací systém vám umožňuje ovládať grilovací rošt  nad ohňom, 
aby ste mohli meniť techniky a teploty varenia a dosiahnuť optimálny výsledok.

Základňa je obložená žiaruvzdornými tehlami, aby sa zabezpečila maximálna tepelná účinnosť a odolnosť voči ohňu. Vyrobené 
z kvalitných ocelí poskytujúcich pevnosť a odolnosť; ergonomicky navrhnuté pre praktickosť a jednoduché použitie, pričom 

každá funkcia zohráva kľúčovú úlohu pri poskytovaní dokonalého grilovacieho zariadenia pre každého kuchára.



PARRILLA GMB 200

PARRILLA GMB 160

PARRILLA GMB 100

GMB 100
1127 x 901 x 1155

GMB 160
1637 x 901 x 1155

GMB 200
2077 x 901 x 1155

890 x 635

685 x 635

890 x 635

x1

x2

x2

Parrilla

1 rošt, kliešte, kutáč, lopatka a drôtená kefa, všetko z nerezu.  
The GMB 160 and 200, navyše majú: druhý rošt, kliešte a kefu
Rošty sú dostupné s tyčami v tvare V a klasickými tyčami v tvare valca

PRÍSLUŠENSTVO V CENE

Š x H x V  (mm)

Š x H x V  (mm)

Š x H x V  (mm)



GMB 252 FIRE s kompletným podstavcom

La Industrial
     Tarragona - Spain

Predstavujeme nové modely Mibrasa®  Parrilla GMB FIRE -  
najnovšiu pýchu medzi zariadeniami s grilovaním nad  živým ohňom. 

Kombinujte drevené uhlie a palivové drevo, aby ste ponúkli pôsobivý obraz a ten najlepší kulinársky zážitok 
z pokrmu pobozkaného ohnivým plameňom.

Zabudovaný kôš ako ohnisko na prípravu žeravej pahreby  z dreva poskytuje nádherný pohľad na oheň 
a rozpálené  uhlíky dodávajú pokrmu nezameniteľnú arómu prírodného dreva.

Parrilla Fire



Parrilla Fire

2 rošty, 2 kliešte, 2 závesné otočné háky, zvislá mriežka, kutáč, lopatka na popol a 2 drôtené kefy.
Všetko z nerezu. Grilovacie rošty sú dostupné s priekami v tvare V a s priečkami v prevedení v tvare valca

PRÍSLUŠENSTVO V CENE

PARRILLA GMB 200 FIRE

GMB 200 FIRE
2077 x 901 x 1155

685 x 635

Fire basket 290 x 420 x 183 (kôš- ohnisko)

x2

PARRILLA GMB 252 FIRE

GMB 252 FIRE
2520 x 901 x 1155

685 x 635

Fire basket 485 x 315 x 280 (kôš- ohnisko)

x2

PARRILLA GMB 160 FIRE

GMB 160 FIRE
1637 x 901 x 1155

500 x 635

Fire basket  290 x 420 x 183 (kôš- ohnisko)

x2

Š x H x V  (mm)

Š x H x V  (mm)

Š x H x V  (mm)



Doplnky k Parrilla + Fire 

KOMPLETNÝ PODSTAVEC

MCGMB100 
S 3 zásuvkami a zabuodvaným rámom so 
zásuvami na GN nádoby

MCGMB160 
S 3 zásuvkami, 2 policami a zabuovaným rámom 
so zásuvami na GN nádoby

MCGMB200
S 3 zásuvkami, 2 policami a zabudovaným rámom 
so zásuvami na GN nádoby

MCGMB252  
S 3 zásuvkami. 2 plicami a 2 zabudovanými 
rámami sp zásuvami na GN nádoby

ROŠT S PRIEČKAMI "V"

OHRANNÝ RÁM

TYČOVÝ ROŠTPODSTAVEC

S/S VEKO OTOČNÝ ZÁVESNÝ HÁK

GGCV (1ks.) 

VERTIKÁLNA MREŽA NA 
VARENIE

SET KOLIESOK

WINOXG     Nerez
WGALVAG   Galv.     

*4 otočné kolieska s brzdou

*Obsahuje 2 otočné háčiky

GV-100/200 	
GV-160/200F/252 
GV-160F		

CPV-100/200  	
CPV-160/200F/252  
CPV-160F	

EPGMB100            
EPGMB160  
EPGMB200            
EPGMB160F	
EPGMB200F/252  

MGMB100 	
MGMB160   
MGMB200  
MGMB252 	

TAPAGMB100      
TAPAGMB160  
TAPAGMB200  
TAPASGMB160	
TAPASGMB200  
TAPASGMB252  

CPH-160	  
CPH-200           
CPH-160-FIRE  
CPH-200-FIRE	
CPH-252-FIRE 	



Albert Sastregener - Bo.Tic**
     Corçà - Spain

Robatayaki
TRADIČNÝ JAPONSKÝ GRIL 

V inšpirácii stáročným japonským štýlom varenia Robatayaki, alebo často známym ako Robata,  bol vytvorený Mibrasa® Robatayaki. 
Viacúrovňový otvorený gril na drevené uhlie vybavený príslušenstvom na vykonávanie rôznych techník varenia pomocou grilov, varných 
platní teppanyaki alebo špízov.

Mibrasa® Robatayaki 
RM SE 115 
so zdvíhacím systémom pre druhé "podlažie"



Robatayaki

Rošty na rvía druhé podlažie, kliešte, kutáč, lopatka na popol, drôtená kefa. 
Všetko z nerezu

PRÍSLUŠENSTVO V CENE 

ROBATAYAKI RM MIBRASA 
s 3 fixnými podlažiami

ROBATAYAKI RM SE MIBRASA 
s 3 podlažiami a zdvižným 
systémom pre strednú policu

RM 60 
620 x 445 x 800

RM 80 
800 x 445 x 800

RM 115
1145 x 445 x 800

Vrchný rošt 310 x 280 
Spodný rošt  380 x 280

Vrchný rošt  310 x 280 
Spodný rošt  380 x 280

Vrchný rošt 310 x 280 
Spodný rošt 380 x 280

x1

x1

x2

x2

x3

x3

Š x H x V  (mm)

Š x H x V  (mm)

RM SE 60 
620 x 445 x 1030

RM SE 80 
800 x 445 x 1030

RM SE 115
1145 x 445 x 1030

x1

x1

x2

x2

x3

x3

Vrchný rošt 310 x 280 
Spodný rošt 380 x 280

Vrchný rošt 310 x 280 
Spodný rošt 380 x 280

Vrchný rošt 310 x 280 
Spodný rošt 380 x 280



Príslušenstvo k Robatayaki 

INÉ

PODSTAVEC S/S LID

Grilovacia sieťka 
na horné podlažie

SKLÁPACIA DOSKA - STôL

*Obojstranná

ROŠT

RTG    Vrchný rošt
RLG    Spodný rošt 

SIEŤKA NA GRIL

TGM     Na vrchný  G.M         
LGM    Na spodný G.M     

TEPPANYAKI S PERFORÁCIOU

* Len pre spodné podlažie

TEPPANYAKI PLNE 

*Len pre spodné podlažie

VARNÉ PLOCHY

SET KOLIESOK

WINOXG     Nerez 
WGALVAG   Galv. 

*4 ks kolieska s brzdou

PTG      FTTG   

DLS        S60         
S80   
S115      

TAPARM60
TAPARM80   
TAPARM115 



Doplnky k Robatayaki a Parrilla + Fire 

ESPETO KIT - SÚPRAVA NA ŠPÍZY
Navrhnuté na varenie na uhlí bez priameho kontaktu s plameňmi. K dispozícii špízya špajle v rôznych veľkostiach a dizajnoch pre ľahkú 
manipuláciu so zachovaním neporušenej ingrediencie. Ideálne pre ryby, morské plody a morské plody.

ESPETO KIT PARRILLA 

Espeto    Espeto    Gastro       Gastro
20x490    30x490   Ind. 390   Double 390

ESPETO KIT ROBATAYAKI 

KITESPGMB100 4ks 4ks 2ks 2ks.
KITESPGMB160 6ks 6ks 3ks 3ks
KITESPGMB200 8ks 8ks 4ks 4ks
KITESPGMB252 10ks 10ks 6ks 6ks

KITESPRM60/SE60 2ks
KITESPRM80/SE80 2ks
KITESPRM115/SE115

2ks 2ks. 2ks
3ks 3ks 2ks
4ks 4ks 2ks 2ks

*Každá súprava obsahuje držiak na špízy

*Každá súprava osahuje držiak na špízy

Š x D (mm)

Š x D (mm)

Espeto    Espeto     Gastro      Gastro
20x390    30x390    Ind. 390   Double 390



Príslušenstvo k Robatayaki , Parrilla + Fire 

SADA GASTRONÁDOB
Príslušenstvo na uloťenie a usporiadanie korenín a omáčok vhodné pre GN 1/9 všetko z nerezu S/S.

SADA GASTRONÁDOB PRE PARRILLA KIT GASTRONORM ROBATAYAKI 

	











SGN60    
Držiak na gastronádoby a 3 ks GN 1/9

SGN80   
Držiak na gastronádoby a 4 ks GN 1/9

SGN115  
Držiak na gastronáodoby a 6 ks GN 1/9



MH150       
150 x 150 x 140

HIBACHI MH 150 HIBACHI MH 300 HIBACHI MH 300 PLUS

MH300 
300 x 150 x 140 

2 approx. 4 approx. 8 approx.

MH300 PLUS
300 x 300 x 140 

PODSTAVEC ÚDIAREŇGRILOVACÍ ROŠT VRCHNÝ ROŠT

S/S IHLICAS/S PINZETAŠTARTÉR UHLIA 

IS20      20 cm (12pcs.)                   
IS30      30 cm (12pcs.)  

Š x H x V  (mm)Š x H x V  (mm) Š x H x V  (mm)

Umai
     Girona - Spain

MINI PRENOSNÝ GRIL

Hibachi je japonský štýl varenia, pri ktorom sa 
suroviny pripravujú na malom prenosnom grile. 

Táto technika varenia premieňa jedlo na 
interaktívny kulinársky zážitok.
Fantázia a kreativita šéfkuchára s Mibrasa® Hibachi 
nepozná hraníc!

Hibachi

Príslušenstvo k Hibachi 

SMH150          
SMH300           
SMH300P 

FMH150 
FMH300 
FMH300P 

GSMH300          
GSMH300P 

GMH150
GMH300
GMH300P

IT	 20 cmCS1	 1 kg           
CS2	 2 kg 



oficiálne

Registrované
patent a ZNAČKA 

UNIVERZÁLNE 
a 

ROBUSTNÉ

STOHOVATEĽNÉ
pre dobrý manažment priestoru

Pre 
VŠETKY

GRILY A PECE
MIBRASA

DVOJITÝ GRIL
rozličné 

výšky
Jednoduché 
otváranie, 

zatváranie a 
preklápanie

Poskytujú rýchlosť a obratnosť počas prevádzky

ORIENTOVANÉ  NA 
KUCHÁROV

grillware 

Nástroje,  aby kreativita len tak fičala
klasický gril · grilovacie sitko · veľký gril · kambalový gril · dlhý gril · plech na odkladanie · 

grilovacia sieťka · dymový a parný box · flambadou

Mibrasa® 

pomôcky na grilovane



Grillware - pomôcky na grilovanie

CLASSIC GRILL DOUBLE CLASSIC GRILL

SIEŤKOVÝ GRILL DVOJITÝ SIEŤKOVÝ GRIL 

ODKLADACIA MISKA KU KLASICKÉMU GRILU GRILOVACIA SIEŤOVANÁ PANVIČKA

KC1625	 16 x 25 cm flat		
KC1625H2   16 x 25 - H2 cm		
KC1625H4  16 x 25 - H4 cm		

KCD1625H2          16 x 25 - H2 cm 
KCD1625H4      16 x 25 - H4 cm	
KCD1625H6	     16 x 25 - H6 cm		

KM1625	 16 x 25 cm flat	
KM1625H2  16 x 25 - H2 cm		
KM1625H4             16 x 25 - H4 cm	

KMD1625H2     16 x 25 - H2 cm 
KMD1625H4  16 x 25 - H4 cm 
KMD1625H6	  16 x 25 - H6 cm		

KBR1625H2	 16 x 25 - H2 cm		 KSM28H2  Ø28 - H2 cm		
KSM28H6  Ø28 - H6 cm 



Grillware - pomôcky na grilovanie

ŠPECIÁLNY TURBOT GRIL NA PLOCHÉ RYBY (napr. kambala) ŠPECIÁLNY DVOJITÝ TURBOT GRILL

DLHÝ GRILL DVOJITÝ DLHÝ GRILL

KR4030H4	  40 x 30 - H4 cm		 KRD4030H4	  40 x 30 - H4 cm 
KRD4030H6	  40 x 30 - H6 cm 

KL1740		   17 x 40 cm flat		
KL1740H2  17 x 40 - H2 cm 
KL1740H4  17 x 40 - H4 cm		

KLD1740H2	   17 x 40 - H2 cm		
KLD1740H4	   17 x 40 - H4 cm 
KLD1740H6	   17 x 40 - H6 cm		

VEĽKÝ GRILL DVOJITÝ VEĽKÝ GRILL

KG4030      40 x 30 cm flat		
KG4030H2 40 x 30 - H2 cm	
KG4030H4	 40 x 30 - H4 cm	

KGD4030H2     40 x 30 - H2 cm 		
KGD4030H4            40 x 30 - H4 cm		
KGD4030H6	  40 x 30 - H6 cm	



Grillware - pomôcky na grilovane

SSB          18 x 43 x 10

DYMOVÝ A PARNÝ BOX

Úďte, naparujte alebo skúste oboje s 
novým Mibrasa® SMOKE & STEAM BOX.
Experimentujte s drevenými štiepkami, 
bylinikami, likérmi a podobne, aby ste 
svojim ingredienciám dodali jedinečnú 
hĺbku chuti.
Kompatibilné s klasickým grilom Mibrasa® 
16 x 25 cm a sieťkovým grilom H2 cm a H4 
cm.

FLAMBADOU
Storočia stará technika, ktorá sa používa na 
otvorenom ohni na opekanie alebo 
podlievanie vášho obľúbeného jedla 
rozhorúčeným roztaveným tukom.
V rozžeravenom flambadou roztopíte
tuk, ktorý dodá vašim pokrmom ešte viac 
osobitosti.

Š x H x V  (cm)

*Vrátane dćasického grilu  16 x 25 x H4 cm

FLMB 60cm Ø12cm



TG	   38 cm	

FTG	    38 cm	

PG	    19 cm 

"LLAUNA" 
TEPLUODOLNÝ PLECH S 

PODSTAVCOM Z DREVA IROKO 

Kitchenware - kuchynský riad a pomôcky

VEKO NA KASTRÓLIK 
PYREX S HLINÍKOVÝM MADLOM

KASTRÓLIK 

KLIEŠTE PAN GRIPPER - úchop na panvičky

PODSTAVEC POD 
KASTRÓLIK Z DREVA IROKO 

ŽULOVÁ DOSKA S 
PODSTAVCOM  INOX 

ŽULOVÁ DOSKA S 
PODSTAVCOM Z DREVA  
IROKO 

NEREZOVÁ IHLA S DREVENOU 
MISKOU

PLOCHÉ KLIEŠTE

KLIEŠTE

 PLECH NA PEČENIE
(liaty hliník)

‘LLAUNA‘ TEPLUODOLNÝ PLECH S 
PODSTAVCOM Z DREVA IROKO 

SC16	   Ø16 cm            
SC20    Ø20 cm          
SC24    Ø24 cm          
SC28   Ø28 cm          

CWCS16	        Ø16 cm        
CWCS20          Ø20 cm        
CWCS24          Ø24 cm        

CL16A	       Ø16 cm           
CL20A	  Ø20 cm         
CL24A	  Ø24 cm         
CL28A  Ø28 cm         

GSWS25     25 x 22 cm   
GSWS30     30 x 22 cm   
GSWS46     46 x 30 cm   

GSIS25	    25 x 22 cm       
GSIS30	    30 x 22 cm       
GSIS46	    46 x 30 cm       

ISWD	 65 x 21cm        

GNWG1/2       H2,5 cm      
GNWG1/3       H2,5 cm        

               Hĺbka
GN1/4	             4 cm  
GN1/2	             6 cm    
GN1/1	             6 cm   
GN1/3H2,5       2,5 cm       
GN1/2H2,5       2,5 cm       
GN1/1H2,5       2,5 cm       



Consult prices

Drevené uhlie, pdpaľovače & údenie
MIBRASA® DREVENÉ UHLIE

Vyrobené z vysoko kvalitného kusového tvrdého dreva pre dlhšie trvajúce horene. Všetky druhy dreveného uhlia 
Mibrasa© prechádzajú procesom starostlivého výberu, aby sa dosiahlo uhlie prémiovej kvality.

BIEE QUEBRACHO (QBM)

Druh: Drevené uhlie
Pôvod: Paraguay 
Doba horenia: 6-8 hodín
Iskrenie : 
Aróma: Prirodzená, jemná
Balenie : 15 kg vrece

DUB HOLM (HOM)

Druh: Drevené uhlie
Pôvod:  Španielsko
Doba horenia:4-6 hodín
Iskrenie: 
Aróma: Prirodzená, intenzívna 
Balenie: 15 kg vrece

MARABÚ (MM)

Druh: Drevené uhlie
Pôvod: Kuba
Doba horenia: 5-7 hodín Iskrenie:
Aróma: Prirodzená, stredne silná 
Balenie: 15 kg vrece

PODPAĽAČE  & ÚDENE

DYMOVÉ DOŠTIČKY 

SPO10 Dub / SPC10 Céder
 10 x 12,5cm   110ks.       

SPO25 Dub / SPC25 Céder
 25 x 12,5cm   45ks.             

DREVENÉ ŠTIEPKY NA ÚDENIEECOFIRE PODPAĽOVACIE 
TABLETY 
Kompaktné tablety vyrobené z 
kokosových vlákien na zapálenie 
dreveného uhlia.
FL           24pcs./pack       

SWOT Pomarančovník  2,7 L   
SWHO Dub Holm      2,7 L    
SWOW Olivovník   2,7 L 
SWRQ Červené quebracho 2,7 L    
SWG Vinič       25 L   



Riešenia ventilácie pre váš gril Mibrasa©.
Supravent® vytvoril sériu Ignis, odsávače pár špeciálne navrhnuté pre 
grilovacie zariadenia Mibrasa®.
Tieto spotrebiče na varenie využívajú tuhé palivá, ako je drevené uhlie alebo 
palivové drevo, a následne vytvárajú značné teploty a vyššie hladiny 
mastnoty, popola a zvyškov spaľovania. 

Séria Ignis poskytuje riešenia prispôsobenej veľkosti pre pece na drevené 
uhlie Mibrasa®, grily Parrilla a Robatayaki, ktoré poskytujú bezpečnú a 
efektívnu extrakciu.

Digestory sú vyrobené z plne zváranej a leštenej nehrdzavejúcej ocele AISI 
304 hrúbky 1 mm a 1,5 mm. Všetky strany a profily sú zakončené 
vyhladenými zaoblenými hranami, ktoré vytvárajú elegantný dizajn, ktorý 
umožňuje jednoduché čistenie a údržbu.

Odsávače Supravent® sú výsledkom desaťročí skúseností v oblasti filtračných 
systémov pre veľké komerčné kuchyne. Ponúkame špecializované ventilačné 
riešenia pre naše grilovacie zariadenia, aby sme zaistili najbezpečnejšie a 
najpohodlnejšie pracovisko.
Pre viac informácií kontaktujte náš predajný tím.

Riešenia pre ventiláciu

tel. +34 972 601 942
mibrasa@mibrasa.com



“S Mibrasou objavujeme každý deň 
niečo nové.”

DIEGO GUERRERO  
D-STAgE**      Madrid
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www.mibrasa.com

Polígono Pla de Sant Joan 
C/Joan Rovira i Bastons, nave 26
17230 Palamós (Girona) Spain

tel. +34 972 601 942   
mibrasa@mibrasa.com




