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Ultrazvukovy marinovac

MR-12L Marinovac

+ jedna se o ojedinélé zafizeni slouZici k marinovani masa za pomoci ultrazvukovych vin.

+ pfitomto procesu pronikd marindda hluboko do masa, které je pak kiehci a chutnéjsi.

« marinovani pomoci ultrazvuku je velice rychlé - trva 10 az 15 minut a zvétSuje vahu masa az o 10%
+ jednoduché vycisténi prostoru pomoci vypustniho kohoutu.

PFi marinovani se potraviny nalozi do 1azné, kterd se sklada z vody, kofeni a daldimi zvolenymi ingredienciemi. Ultrazvukovy
marinovaci stroj za pomoci ultrazvukovych vin ¢asové vyrazné zkrati dobu nasyceni potravin pfipravenou marinddou. Pomoci
technologie ultrazvuku je chut rovnomérné rozlozend do celého objemu potravin.

Vana marinovacky.

MozZnost marinovani vétsiho mnoz-
stvi surovin, rovhomeérné rozlozeni
chuté.

Ultrazvuk pracuje s akustickymi
vinami, které nam nalozi surovinu v
celém objemu a v kratkém ¢asovém

useku.

Zvétseni vahy.
Pomoci ultrazvukové marinady zvét-
Sime hmotnost suroviny azo 10 %

Napéti

Index Oznaceni Rozméry Rozméry vany Objlem Vykon Hmotnost Pocet

cm cm kw kg van
00007188 MR-12L 26,5x32,5x38 30x24x20 12 230V /50 Hz 0,3 13 1



