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KROUHACE ZELENINY
CL 50« CL 50 Ultra

AURACE - SKOLY - BISTRA



_ /( CL50/CL 50 Ultra

Vykonné, silné, snadno se ¢isti a umoznuje velkou
rozmanitost krajeni; témto modeliim se nic
nevyrovna a uméji vyhovét vasim kazdodennim
potiebam s presnosti, snadnosti a efektivitou.

ERGONOMIE
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Automatické opétné spousténi

pfistroje  pomoci packy, pro
pohodInéjsi pouzivani a rychlejsi
pfipravu jidel.

Prislusenstvi pro pripravu kase

Typy CL 50 e a CL 50 Ultra e mohou byt vybaveny na
objednévku pfislusenstvim pro pfipravu kase.

MuizZete také jednoduse pripravit kvalitni a vysoce chutné
pyré.
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Plnici nasypka

Pasirovaci mfizka

je k dispozici ve 2
rznych velikostech podle
pozadované struktury kase:

3 mm nebo 6 mm.
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Specidlni vyhazovaci disk

2 OTVORY
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( SNADNE CISTENI

Viko je navrzeno tak, aby
jeho jednoduché tvary bez

I

koutl usnadriovaly ¢isténi.
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( ROBUSTNOST )

gelmEs, =
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Viko a nadoba jsou - : ®
kovové a motorova cast

z polykarbonatu (z nerezu
u modelu CL 50 Ultra).
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® \elka ndsypka
(plocha 139 cm?)
pojme az 10 rajcat.
® Kulata nasypka
(@ 58 mm) pro
rovhomeérny fez
dlouhych plodd.
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( PRUCHODNOST )

® Prakticka prlichodnost:
az 250 kg/h.

® Teoreticka priichodnost:
az 3 kg/min.

® V/ nabidce ve 2 provedenich:
1 rychlost (jednofazovy
nebo tfifazovy) 375 ot/min.
2 rychlosti (tfifazovy):
375 ot/min a 750 ot/min.




Vyjimecna kvalita krajeni:

CL 50 vam umozni velkou rozmanitost krajeni, atoi z
kiehké zeleniny, jako Zampidénova drt nebo rajcatovy
salat.

Moznost 10
druh smésia3
druhi hranolek

/ NEJSIRSI VYBER DISKU

16 diskd

(O Platkovac¢ a Vinkova¢

0,6 mm l—> 14 mm

ref. ref.
. 0,6 mm 28166 |8 mm 28066
0,8 mm 28069 |10 mm 28067
; 1T mm 28062 |14 mm 28068
2mm 28063 |vinkova¢2 mm 27068
3mm 28064 |vinkovac¢ 3 mm 27069
4 mm 28004 |vinkova¢5 mm 27070
5mm 28065 |varené brambory 4 mm 27244
6 mm 28196 |varfené brambory 6 mm 27245
ﬁ) Strouhac
ref. ref.
1,5 mm 28056 | 7mm 28016 -

2mm 28057 | 9mm 28060

3mm 28058 | parmezan 28061

4 mm 28073 | kien 28055

5mm 28059 | bramborové placky 27164

/(3 Nudli¢kovag, Julienne

12 diskd

X8 mm H 8x8 mm

9 disku

5x5x5 mm |—> 50x70x25 mm

3 diskl

8x8 mm |—> 10x16 mm

ref.
1x8mm 28172 |2 x 8 mm (prouzky)
A 1 x 26 mm cibule/zeli 28153 [2x 10 mm
2 x 2 mm (celer) 28051 [3x3mm
2,5x2,5mm 28195 [4x4 mm
2 x4 mm (prouzky) 27072 [6x6 mm
2 x 6 mm (prouzky) 27066 [8x8 mm
/O Kostky
ref.
5x5x5mm 28110 14x14x 14 mm 28113
&Q 8x8x8mm 28111 20x20x 20 mm 28114
10x10x 10 mm 28112 25x25x25 mm 28115
14x14x5mm 28181 50x 70 x 25 mm 28180
14x14x 10 mm 28179
/O Hranolky
ref. y
. - 4 8x8mm 28134
' &% 10x10mm 28135
. f 10x 16 mm 28158
4




Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornéni zménit technické specifikace tohoto pfistroje

© Viechna prava vyhrazena pro viechny staty : Robot-Coupe s.n.c.

Krouhace zeleniny

Stolni modely

ﬁ Vyhody: n Pocet porci:
az do 300

e

Moznost pouzivani :
« Velky vstupni otvor pro zpracovani objemnych druht
zeleniny jako zeli, salatu. -

Velka riznorodost fezii wm 'y Zakaznik:

- Siroky sortiment 50 diskd pro krajeni na platky, Restaurace, Skoly, Bistra.
vinkované plétky, strouhani, krajeni na tyc¢inky, nudlicky
a kosticky (od 5x5x5 mm do 25x25x25 mm), s optimalni
presnosti a kvalitou rezu.

« Pfistroj o jedné rychlosti 375 ot/min, idedlni pro zpracovani
krehkych produktd, krajeni zeleniny na kosti¢ky a brambor
na hranolky, s velkou rliznorodosti fezu pfi krajeni na platky,
strouhdni a krajeni na kosticky.

« Pristroj o dvou rychlostech 375 a 750 ot/min, ktery v
sobé slu¢uje pfesnost fezu a rychlost.

Strucné:

Vysoce vykonné, robustni a snadno
Cistitelné, nabizejici Siroky sortiment rez(
nejrliznéjsich tvar(, tyto jedinecné pristroje
budou plnit Vase kazdodenni pozadavky
presné, snadno a efektivné.
Jednoducha konstrukce a robustnost :
«V8echny soucasti, které jsou v kontaktu s pokrmy, jsou

snadno odnimatelné pro zajisténi dokonalé hygieny.

+ Asynchronni motor pro intenzivni pouzivani.

J IndUkénl’ @ Technické u daje Rozméry (mm) Vaha (kg)
m oto r F(%g/tc 7::; V{\i(vc;n Na(pAé)tl'* A B C netto brutto
CL 50 375 550 52332\/97 590 | 320 | 350 17,6 19,8
CL50 375 550 53052\;/1?7 590 | 320 | 350 17,6 19,8
CL50 375 8750 600 I \1’/832] 59 | 320 | 350 | 176 19,8
CL 50 Ulira 375 550 520332’2,‘7 590 | 320 | 350 18 20,2
CL 50 Ultra 375 550 530'_?2\;/1%7 590 | 320 | 350 18 20,2
CL50 Ulira | 3758750 600 sorey \1’/8321 590 | 320 | 350 18 20,2

® Komer¢ni asynchronni motor pro
pramyslové vyuziti, zarucujici delsi CL 50 - CL 50 Ulira
Zivotnost a spolehlivost stroje.

® Konstrukce motoru je vybavena
kulickovymi lozisky, umoZzhujici tichy
chod motoru bez jakychkoliv vibraci.

® Extra silny.

® Nevyzadujici zadnou udrzbu:
- zadné tieni (bez kartacka)
- nerezova hfidel motoru.

* K dispozici i dal$i napéti

- Tcheque
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® NORMY :
robot ¢ coupe DISTRIBUTOR
« Pozadavkim  nasledujicich  evropskych
. . . norem a zdkonnym piedpistim statd, které
VYROBENE VE FRANCII SPOLECNOSTI je prevzaly do své legislativy : 2006/42/CE,
ROBOT-COUPE s.N.C.: 2006/95/CE, 2004/108/CE, 1935/2004/CE,
e 2002/72/CE, «RoHS» 2002/95/CE, «DEEE»
Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni : 2002/96/CE.

Tél:+ 33143988833 -Fax:+ 33143743626 » Pozadavkiim harmonizovanych evropskych
. norem a norem tykajicich se bezpecnosti a
48,. rue des Vignerons hygieny : EN 12100-1 a 2 - 2004, EN 60204-1
94305 Vincennes Cedex - France - 2006, EN 1678- 1998, EN 60529-2000: IP 55,

email : international@robot-coupe.com IP34. .}

DEEE
www.robot-coupe.com SYNE!




