Multifunké&né technolégie,

ako zaklad modernej kuchyne

JUMP 101 DS JUMP 101 DM * JUMP 101 DL ~ JUMP 101 JUMP 101 P - JUMP 151 \~ JUMP 151 P JUMP 201
JUMP 101 F '~ JUMP 151 F JUMP 201 F |
JUMP 251
MODEL JUMP 101 DS | JUMP 101 DM | JUMP 101 DL JUMP 101 JUMP 101 F JUMP 101 P JUMP 151 JUMP 151 F JUMP 151 P JUMP 201 JUMP 201 F JUMP 251
Zakladni informace
UZitna kapacita 2 x 29 lirrd 2 x 49 litrd 2 % 79 litrd 100 litrls 75 litrd 100 litrd 150 litrdh 110 litrd 150 litrd 200 litrd 150 litrd 250 litrd
Tlakové provedeni x x x x * V4 x x Vs x
Tiak % ® x 0,48 bar % 0,48 bar X
Kapacita GN 2xGN 1A 2xGN1/1 2xGN 1/ 2xGN 1A 2xGN 1/ 2xGN 11 3xGN 11 3xGN1A 3xGN 1/ 4xGN 141 4xGN 1/1 4 xGN 11
Hioubka vany 170 mm 220 mm 280 mm 280 mm 220 mm 280 mm 280 mm 220 mm 280 mm 280 mm 220 mm 340 mm
UZitna plocha vany 2x 20 dm* 2x25dm? 2 %30 dm® 43 dm® 43 dm? 43 dm?* 63 dm* 63 dm? 63 dm? 83 dm® 83 dm?* 83 dm?
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TRADICNE PRIPRAVA VIAC UDRZBA OVLADANIA NA K ZIVOTNEMU
TECHNOLOGIE POKRMOV NA INTUITIVNOM 12¢  PROSTREDIU

JEDNOM ZARIADENI
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MULTIFUNKCNE EFEKTIVNE VYUZITIE

zariadenie mozete vyuzit ako kotol, panvicu, fritézu, gril, vari€ sous-vide, vari¢ cestovin. Vdaka
tomu je mozné lahko ponuknut pestrejSiu stravu. Unikatny systém varenie/fritovanie v koSoch
zodpovedajucich gastro norme, automaticky zdvih koSov

USPORA VSTUPNYCH ENERGII

- velmi presne riadeny vyhrievaci systém zarucuje dsporu az 40% energie na vyhrievanie pri spravnom
vyuzivani

- pri vhodnom pourziti stroj uSetri az 60% vody pri vareni oproti jednoucelove] technoldgii.
Automatické napustanie vody zabranuje preplneniu pozadovaného objemu.

USPORA CASU

- extrémne vykonny ohrevny systém s preciznym riadenim vykonu usSetri az 45% casu.

- moznost Uprav pokrmov bez dozoru - NOCNE UPRAVY vyrazne uSetria prevadzkovy ¢as cez den
- pri poutziti tlakovej verzie (s pretlakom az 0,48 bar) je Uspora €asu az 57%

ELIMINACIA LUDSKEHO FAKTORA, AUTOMATIZACIA PROCESOV

- stroj je plno automaticky, strazi priebeh Uprav a bezpecnost varenia, eliminuje ludské chyby a pri
spravnom nastaveni zarucuje kvalitny vysledok pokrmu

- jednoduché programové / manualne ovladanie - rovnaké pre vsetky stroje

VACSIA KVALITA A VYTAZNOST SUROVIN
- kombinaciou vsetkych funkcifi a vykonu docielime kvalitnejSie spracovanie a vacsiu vytaznost na

.....

a kvalitnejsi pokrm (! stroj neovplyvnuje samotnu chut, to musi kuchar)

USPORA MIESTA V KUCHYNI, USPORA NAKLADOV
- multifunkcné vyuzitie zastupi niekolko klasickych spotrebicov v jednom. Tak Setri miestom v kuchyni,
(aZ 50%) naklady na vzduchotechniku, naklady na servis, tdrzbu, umyvanie

BEZPECNOST PREVADZKY, HACCP

- vSetky procesy su automaticky zaznamenavané do pamati stroja a je ich mozné kedykolvek zobrazit/
stiahnut HACCP report. Stroj obsahuje viacbodovu sondu jadra.

- stroj obsahuje desiatky bezpecnostnych prvkov, aby sa predislo pripadnym moznym drazom pri praci.
Moznost vzdialenej spravy zariadenia cez internet.

www.jaz.sk/multifunkcne-panvice/
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