INFINITZ

all-in-one technology

Od studeného k horticemu. .. len vjednom DOTYKU!
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Fresh, Cold Iced
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Fresh, Cold 7 Iced

Sokové schladenie, 5okové zmrazenie, rychle a
kontrolované rozmrazenie, ale aj kysnutie a pomalé
varenie: jednym slovom, Infinity.

Infinity je zarukou kvalitného vysledku.

Pomaha vam uspokojovat o¢akavania aj tych najnaro¢nejsich
zékaznikov zachovanim kvality, ¢erstvosti a zdravotne;j
nezdvadnosti surovin a uchovanim spracovanych potravin v
nezmenenom stave po dlhy ¢as, a to v plnom sulade s
hygienickymi normami.

Infinity je flexibilita sluzieb a bohatsia ponuka

bez odpadu.

Stéla kvalita a spravne nacasovany servis, dokonca aj ked’
je tazké predpovedat prilev zakaznikov.

S Infinity citlivo znizite mnozstvo odpadu, lepsie zorganizujete
pracu a mozete venovat viac ¢asu dokoncovaniu kulinarskych
kredcii a starostlivosti o zakaznikov.

Infinity znamena Spickovu organizaciu prace a
nizsSie naklady. Umoznuje vam lepsie planovat nakupy,
obmedzit stratu hmotnosti jedal, lepSie organizovat pracu
vasich zamestnancov a zbavit' sa repetitivnej pripravnej prace

Infinity je pomocnikom pre vasu raru.

Vari pri nizkej teplote, stara sa o pomalé varenie a dava vasej
rure viac ¢asu na pripravu inych jedal. Nasledne zohrieva vase
produkty a uchovava ich teplé az do ich podavania.

Infinity je pridavkom k tomu, ¢o mate dnes.

Infinity. Od studeného k horiicemu za okamih!







INFINIT?

all-in-one technology

Jednoduché, zrozumitelné a intuitivne ovladacie tlacidla na obrazovke TOUCH SCREEN 7'*
so 16 milionmi farieb navigujua operatora pri vykonavani automatického
a manualneho cyklu.

Manualne prevadzkové cykly pre skisenejsich pouzivatelov, ktori uprednostnuju
vytvorenie ich vlastného personalizovaného nastavenia, alebo diferencované
automatické cykly venované niekolkym typom potravin pre pouzivatelov, ktori
sa radsej spolahnu na know-how spolocnosti Afinox a na profesionalnych expertov.

Infinity tiez znamena KOMBINOVANY CYKLUS diferencovanim
vykonavania za sebou iducich cyklov s cielom este viac skratit
¢as varenia vyuzivanim prestavok a no¢nych hodin, ¢o sa premieta
do zlepsSenej ucinnosti a Uspory energie. Obmedzenim potreby
manipulacie s jedlami sa tiez zaistuje 100% zdravotna nezavadnost.

KOMBINOVANY

CYKLUS

Vsetky funkcie st jednoduché na pouzivanie: niet divu,

ved ide len o DOTYK!
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INFINITY

all-in-one technology 18/03/2016 17:30:48 COMBY CYCLE

KOMBINOVANY
CYKLUS

Com

Kombinovany cyklus _ S0 mm G5M

ROZMRAZENIE KYSNUTIE POMALE VARENIE SOKOVE SCHLADENIE ~ SOKOVE ZMRAZENIE SKLADOVANIE V CHLADE
Infinity automaticky spusti rozne po sebe idlce cykly bez potreby Infinity prinasa vacsi zisk, pretoze pracuje v noci, ked
manualneho zasahovania do procesu. Infinity dokaze su naklady nizsie, zlepsSuje organizaciu vasej prace a
pracovat aj v noci; rozmrazi maso alebo ryby, uvari ich zvysSuje uroven hygieny obmedzenim potreby manipulovat
pri nizkej teplote, Sokovo ich schladi a uskladni ich pri s jedlami, co je zarukou ich Uplnej zdravotnej nezavadnosti.

teplote +3°C. Potom ich zohreje, ¢im ich pripravi na podavanie.
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Fresh, Cold & Iced
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ROZMRAZENIE

INONC01A 173100

SRC Plus - Rychle Kontrolované
Rozmrazenie

Infinity ma vyspely a jedineény ,,systém SRC Plus“,
ktory vam umozni rozmrazit’ vase jedla eSte rychlejsie
nastavenim ¢asu procesu alebo pouzitim stredove;j
ihlovej sondy.

S Infinity trva rozmrazenie jedal o 75 % €asu menej
ako pri tradiénom rozmrazovani v chladni¢ke, priCom si jedla
zachovaju spravnu teplotu na zarucenie ich najlepsej
konzervacie bez rizika Sirenia baktérii. Funkcia SRC Plus
plne zachovava povodné vlastnosti a charakteristiky
jedal a dalej obomedzuje stratu ich hmotnosti.
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5:2 0
--.~  40.0 240
Foed S6a e 1 o =

T @

KYSNUTIE

Infinity tiez kontroluje kysnutie chleba, jeho derivatov
a pecenych kolacov, ktoré boli prave spracované,
schladené alebo zmrazené.

Vdaka svojej Strukture, izolacii komory a nastavitefného
vetrania je Infinity zarukou toho, Ze produkt nakysne
dokonale a jednotne pri minimalnej spotrebe energie.



Pomalé Varenie

POMALE VARENIE

Infinity pomaly vari erstvé, schladené a zmrazené produkty
pri nizkej teplote, &im nechava vasej rure viac ¢asu na iné
cykly pripravy jedal. M6ze pracovat automaticky dokonca
aj pocas prestavok alebo v noci, ked' su naklady nizsie, ¢im
Setri Cas, energiu a peniaze a zlepSuje organizaciu vasej
prace v kuchyni. Pokial ide o kvalitu, pomalé varenie

je synonymom zdravého a chutného vyrobku, pretoze sa
pri nom plne zachovavaju vlastnosti vyrobkov a ich Stavy.
Uvareny vyrobok je jemny, chutny a jednotne sfarbeny

a ma tensiu kérku v porovnani s rychlym varenim pri
vysokej teplote. Pokial ide o zisk, pomalé varenie zniZuje
stratu hmotnosti spésobenu vyparovanim tekutin o 20%

a pomaha vam u8etrit aj viac ako 50 % energie v porovnani
s pomalym varenim v rare.

Zohriatie
a stala teplo

Infinity tiez zohreje vas produkt a uchova ho teply

az do jeho podavania.

Zohreje zmrazené alebo schladené jedla na zelanu

teplotu podavania.

SLOW COOKING IN PROGRESS ..
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SOKOVE SCHLADENIE
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CHILLING IN PROGRESS
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SOKOVE ZMRAZENIE
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Sokové Schladenie

Infinity je expertom na €o najrychlejSie schladenie
akéhokolvek jedla.

Mbzete si vybrat spomedzi cyklov pre kazdy konkrétny
typ produktu, t. j. cyklus na Sokové schladenie vasho masa,
ryb, cestovin, chleba, ovocia, zeleniny, dezertov atd'...

a aby ste si boli este istejSi vysledkom, mézete zvolit druh
tejsi vysledkom, mézete zvolit’ druh masa: mastné, chudé,
pecené, dusené... alebo dezerty s Cerstvym ovocim, pecené
kolace, peny... aby sme spomenuli len niekolko prikladov
zacielenosti zariadenia Infinity.

Okrem automatickych cyklov moZzete tiez naprogramovat
prevadzkové parametre podla vasej volby na dokonalé
prisposobenie vaSmu systému prace.

Sokové Zmrazenie

Infinity rychlo zmrazi produkty, ¢im plne zachova ich
organoleptické vlastnosti a ich vzhlad a prediZi &as ich
skladovania v mrazni¢ke. Cykly su zamerané na kazdu
triedu potravin a typ produktu, ¢o je kfd¢om k dosiahnutiu
perfekiného a trvacneho vysledku. Automatické cykly sa
vykonavaju jednoducho a zaru€uju dokonaly vysledok.

Infinity je tieZ idealnym rieSenim pre velmi delikatne potraviny,
ako su zakusky a listkové cesto, ktoré sa zmrazia, aby sa
mohli dlhSie skladovat. Proces zmrazenia je Setrny voci
tymto potravinam tym, Ze nenici ich korku. Tak ako pri
funkcii Sokového schladenia, aj tu si mdzete nakonfigurovat
vase vlastné personalizované cykly s cielom uspokoijit
vaSe vlastné osobitné potreby pri Sokovom zmrazovani produktov.
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Skladovanie v chlade == ;

Na konci kazdého zvoleného cyklu Sokového schladenia, zmrazenia alebo
rozmrazenia sa Infinity automaticky postara o zachovanie spravnej teploty
potravin.

Automaticka konzervacia produktov na konci cyklu vam uSetri starosti

s manualnou konzervaciou potravin alebo vytiahnutim Sokove schladenych
alebo zmrazenych produktov na konci cyklu s cielom skladovat'ich v chladnicke.
Vdaka zvoleniu automatického cyklu nemusite byt po¢as chodu stroja pritomni,
takZze ho mbzete nechat pracovat v noci alebo pocas dna, ked' ste zaneprazdneni
inymi drobnymi pracami.

Funkcia Manual Multi-level
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Ak si vas proces prace vyzaduije pripravu, a tym vioZenie pekacov

v réznych ¢asoch alebo pripravu jedal, ktoré si vyZzaduju rozne ¢asy
schladenia alebo zmrazenia, tato funkcia vam umoznuje riadit

a monitorovat’ ¢as zotrvania kazdého pekaca v stroji Uplne nezavisle.

A Infinity vam povie, ked’ je pekac pripraveny.

Funkcia Multilevel vam zaru&i spravny manazment a homogénnost’
teploty na konci cyklu pri vSetkych pekacoch, ¢im zaisti jednotnu
kvalitu produktu.

SKLADOVANIE V CHLADE
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INFINITY

all-in-one technology

360-stupriova konektivita a ovlidanie

SIM CARD port: umoznuje GSM modemu poslat SMS
upozornenie o zastaveni stroja na mobilny telefén pouzivatela
alebo prijimat spravy z mobilného telefénu pouzivatela.

Predny SD CARD port s intruktaZnymi videami o tom, ako
pouzivat a obsluhovat vase zariadenie Infinity.

USB port na nahratie a stiahnutie vasich receptov, HACCP
udajov a akychkolvek aktualizacii softvéru.

Wi-Fi a Bluetooth umoZziiuju pripojenie k softvéru pre
dohlad s cieflom neustale monitorovat hodnoty HACCP.

VYTIAHNUTIE

HACCP pod kontrolou

Graf real time znazorni teplotu

a Cas pocas prebiehajuceho cyklu

v realnom Case. Mdzete si pozriet spravy
HACCP pre vSetky vykonané cykly

a mozete si ich stiahnut do pocitaca.
Infinity: 100% zaru¢ena zdravotna
nezavadnost'.

Instruktazne videa

InStruktéazne videa Users pomahaju
personalu pouzivat zariadenie, ¢im
sa zabrani vynakladaniu ¢asu a penazi
na Skolenia. Videa Service umozniuju
technikom vykonat udrzbu zariadenia
za kratSi €as a pri nizSich nakladoch.
Infinity, ul'ahcite si pracu.

Funkcia Food Scan so
sondou s viacerymi hrotmi

Funkcia FOOD SCAN so sondou s
viacerymi hrotmi vam umozni
automaticky kontrolovat stred vyrobku
a viest zariadenie Infinity k dokonalému
vykonaniu cyklu.

Infinity je zarukou spravnej teploty
v ktoromkol'vek momente.

Vysokd ucinnost a nizka spotreba

Autodiagnostika bez i1 | Spotreba vzdy pod
zastavenia stroja 88 kontrolou

Autodiagnostika a automatické Vzdy viete, kolko spotrebujete, vdaka
opravné zasahy vam umoznia ENERGIA  zObrazeniu spotreby elektrickej energie

predchadzat zastaveniu stroja a
prislusnym nakladom vyplyvajucim

na monitore pri vSetkych vykonanych
cykloch. Okrem toho mézZete neustale
z chybajucej ucinnosti, takze budete monitorovat napatie siete, aby ste sa
moct pouzivat stroj az do jeho opravy. uistili, ze zariadenie Infinity je napajané
Infinity je pomocnik, na ktorého sa spravne.

mozete vzdy spol'ahnut’. Zariadenie Infinity dava vzdy
pozor na vasu spotrebu.




Ergonomicka rukovat’

Elektronicky ventil znizuje
spotrebu energie

Suprava bezcov pre
cukrarenské pekace

EN 400X600

(mod. 5-8-10-15 pekacov)

Tesnenie na usporu energie
s G€innost'ou vyssou o 50%

Rychle pripojenia znizuju
naklady na udrzbu

Odnimatelny elektricky panel
na ufahéenie operacii

SD CARD s instruktaznym videom
klipy (volitefny prvok pre
modely START)

-
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Wi-Fi supervizor

Suprava GSM na posielanie upozorneni o stave stroja na
mobilny telefon pouzivatela a na prijimanie sprav z mobilného
telefénu pouzivatela

Aplikacia TRACER na jednoduché
zobrazenie HACCP udajov
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Voziky na pekace: Vyhrievana sonda Sterilizator LED osvetlenie

GN1/1, GN2/1 (volitefny prvok len pre
EN 400x600, modely START)

EN 800x600



INFINITY

all-in-one technology

TESTED

INFINITYZ

SOKOVE SCHLADENIE
Vykon: +90°/+3°C (90 min.)
SOKOVE ZMRAZENIE
Vykon: +90°/-18°C (240 min.)
ROZMRAZENIE

25Kg 25Kg

15Kg

15Kg

35Kg 35Kg

25Kg 25Kg

45Kg

45Kg

30Kg

30Kg

SKLADOVANIE V CHLADE
KYSNUTIE

POMALE VARENIE D

Pekéce/podnosy H 65 mm 5 GN1/1 - EN40X60

8 GN1/1 - EN40X60

10 GN1/1 - EN40X60

Nadoby na zmrzlinu (5| 165x360xH120 mm) 6
Vozik GN1/1 (mod. 74707412)

12

18

Vozik GN2/1 (mod. 74707414)
Vozik EN400x600 (mod. 74707416)

Vozik EN400x600 (mod. 74707418)

Vonkajsie rozmery (D x H x V) 790x778x850 mm

Cisté (hruba) hmotnost 100 Kg

Napaétie a prevadzkova frekvencia 230V /50 Hz

790x778x1300 mm

126 Kg

230V /50 Hz

790x778x1630 mm

179Kg

400 V/ 3+N+T / 50 Hz

Maximéalny absorbovany prad 173A

972A

Absorbovany prad 578 W

14A

787 W

1590 W

Spolo¢nost Afinox, ktorej politikou je neustéla snaha o zlep$ovanie, si vyhradzuje pravo vykonat akékolvek technické zmeny, a to kedykolvek a bez predchadzajiceho ozndmenia.



15 15 START
70 Kg 70 Kg
50 Kg 50 Kg

15 GN1/1 - EN40X60
21

790x778x1980 mm

225 Kg

400 V/ 3+N+T /50 Hz
105 A
2390 W

5 AFINOX

20 20 START
3.5HP 3.5HP

80 Kg 80 Kg

65 Kg 65 Kg

KOMORA 1190x1332x2490 mm
JEDNOTKA 1182x450x901 mm

<y
KOMORA 520 kg .
JEDNOTKA 112 kg ° h
<y
400 V/ 3+N+T /50 Hz
16A
3560 W

INFINT?

[ ] L]
110Kg 110Kg
L] (]
95 Kg 95 Kg
L] .
L] L]

L[] -

L] -

1 1
1 1

KOMORA 1190x1332x2490 mm
JEDNOTKA 1182x450x901 mm

KOMORA 520 kg .
JEDNOTKA 120 kg ° !
iy
400 V/ 3+N+T /50 Hz
18A
4180 W

40 40 START
5.5HP 5.5HP

150 Kg 150 Kg
135Kg 135 Kg

1 1

2 2

1 1

2 2

1 1

KOMORA 1390x1532x2490

JEDNOTKA 1302x450x1201 mm :| i1
Ly

KOMORA 650 kg
JEDNOTKA 195 kg

400 V/ 3+N+T /50 Hz
23A
5600 W

8I i
LY

o 5
200 Kg 200 Kg
o 3
175Kg 175Kg
L] L]
L] L]
o
o )
I
1 1
2 2
1 1
2 2
1 1
I

KOMORA 1390x1532x2490
JEDNOTKA 1302x450x1201 mm :| i

LY
KOMORA 650 kg 2
JEDNOTKA 200 kg :!
LY
400 V/ 3+N+T /50 Hz
31A
7500 W
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www.afinox.com

COMPANY
WITH QUALITY MANAGEMENT
SYSTEM CERTIFIED BY DNV

Spolo¢nost Afinox, ktorej politikou je neustala snaha o zlepSovanie, si vyhradzuje pravo vykonat akékolvek technické zmeny, a to kedykolvek a bez predchadzajiceho oznamenia. =1S0 9001:2008=
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