KONVEKTOMATY

EPM
EPD

Uzitna hodnota
Funkcnost
Spolehlivost
Snadné uzivani
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Chcete-li byt ve svém podnikani dlouhodobé
uspesni, musite ho délat poctive.

Rudolf Heinz-Richter zalozil svou loutkarskou firmu jiz roku 1892. O tfi desetileti pozdéji zacal
Ladislav Mrkvicka $it v Kralupech nad Vltavou boty. Obé firmy byly Uspésné a jejich rozvoj ukoncilo az

znarodnéni po druhé svétové valce.

Tradice vSak byla vzkfiSena. Roku 1994 se sesli potomci obou podnikatelskych rod(, Jan Richter
a Ladislav Mrkvicka, a zalozili RM Gastro. Vasen loutkara pro detail a poctivy fortel obuvnikl se spojil

a dal vzniknout vyjimecnym produktim, které pomahaji modernizovat ¢eskou gastronomii.
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3 KONVEKTOMATY REDFOX

REDFOX

Praktické kuchyné od RM Gastro

Zarizujete zcela novou kuchyni nebo rozsifujete zabéhly
maly ¢i stfedné velky gastronomicky provoz? Pokud hle-
date kuchynské vybaveni, které vite, ze budete vyuzivat
kazdy den, potfebujete se na néj spolehnout v bézném
provozu a jehoz obsluha pro vas nebude nijak zatézujici,
tak nasledujici katalog znacky REDFOX je uréen pfimo pro
Vas. ProtoZe spravna volba technologie a zafizeni do Vasi
kuchyné je velice dlilezitym rozhodnutim, které ovlivni
Vasi praci.

Nase spolehlivé a funkéni produkty zna¢ky REDFOX
najdou své uplatnéni v nejriznéjsich typech gastrono-
mickych provozl. Rozmanitost jejich vyuziti je opravdu
Siroka. Oceni je jak mala bistra a rychla obéerstveni, pro
které jsou napfiklad vhodné produkty rady snack, ale
také provozy restauraci, zdvodnich a Skolnich jidelen
nebo kuchyné ubytovacich zafizeni. REDFOX produkty
jsou vskutku univerzalnim feSenim pro nejednu kuchyn.

Znacka REDFOX se stane dynamickym a funkénim rese-
nim Vasi kuchyné. REDFOX predstavuje Siroké portfolio
produktu a technologii, se kterym vybavite kompletné
gastronomicky provoz jakéhokoliv typu a zaméreni.

V nabidce katalogu REDFOX totiz naleznete ve od linek
pres snackova zafizeni, az po chlazeni nebo konvekto-
maty a mycky. Hledate-li spolehlivé produkty evropské
kvality za cenu, ktera pro Vas bude pfijemnou pfidanou
hodnotou, tak zvolte REDFOX.

Nase produkty znacky REDFOX jsou praktickym, funkénim
a spolehlivym fesenim, pro které se rozhodla jiz cela fada
gastronomickych provozil v Ceské republice. Na domacim
Ceském trhu plisobime od roku 1994, av$ak opirame se

o zkuSenosti nasbirané z celého svéta. Nasim pranim a ci-
lem je, abyste se i Vy stali jednim z téch, ktefi oceni kvality
znacky REDFOX a ktefi s ni budou spokojeni.
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Konvektomaty REDFOX
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Vareni nikdy nebylo tak jednoduché.

Vareni horkym vzduchem, parou, kombinaci horkého vzduchu / pary, horkého vzduchu se zvlh¢ovanim

a s odvlh¢ovanim, se sondou, udrzovani teploty. To vSechno jsou funkce konvektomatt REDFOX. Ve vybavé
najdete mimo jiné dvojité rozebiratelné bezpecnostni sklo, vicerychlostni ventilator. Samozrejmosti je

nerezova komora z AlSI 304 se zablenymi rohy pro snadné Cisténi. Univerzalni zasuvy po stranach komory
umoznuji pouZziti jak GN nadob, tak pekarskych plecht EN 600 x 400.
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KONVEKTOMATY REDFOX

Konvektomaty REDFOX

Konvektomaty REDFOX jsou dokonalym
pomochnikem pro gastronomii.

'\

[GES NN

e b
beebbl
[ SN =

5¢ Dotykovy ovladaci panel

Jednoduché intuitivni ovladani véetné prednastavenych receptu.

Spusténi jednim dotykem

Konvektomaty EPD maji funkci OneTouch, diky které
spustite jeden z deviti oblibenych receptl jednim dotykem
ihned po zapnuti.

Ladéni receptu

Jednoducha modifikace receptl pro dosazeni Gpravy
pokrmu na prani.

Pro gastronomii i pekarinu

Univerzalni zasuvy pro GN 1/1 i EN 600 x 400

Konektivita

Pripojeni USB pro aktualizaci firmware a kucharky.
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Kucharka

Pamét zarizeni az na 1000 receptd.
Vice nez 100 jiz v zakladnim vybaveni.

Automaticky myci systém (volitelné)

Myci systém snizuje na minimum manualni CiSténi
a napomaha optimalizovat pracovni proces zejména
nocni samocisténi stroje.

Nizkoteplotni vareni

Systém umoznuje nastavit nizkou teplotu vareni
s dlouhym ¢asem a nizkym prikonem.

Trirychlostni ventilator

Automaticky reverzibilni ventilator umoznuje perfektni
prostup tepla komorou.
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Konvektomaty dotykove

Konvektomaty REDFOX s 5“ dotykovym ovladacim
displejem s kucharkou a funkci ,,One Touch®,

If
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Dotykové ovladani

Konvektomaty EPD disponuji 5“ grafickou dotykovou
obrazovkou s inovativnim designem. Ovladaci panel
umoznuje vyuzit predem nahrané programy vareni,

dalsi je mozné nahrat pres port USB. Mizeme ukladat
programy o deviti krocich, nastavenim vlhkosti, tfi rychlosti
ventilatoru, varenim se sondou jadra a nizkoteplotni Upravou
s nastavenim delta T.

Automatické myti

Komora konvektomatu s automatickym mycim systémem
je k dispozici jako volitelné prislusenstvi pro modely

s dotykovym displejem. Tento systém nabizi tfi typy
program Cisténi: Lehké, normalni, intenzivni. Automaticky
myci systém zarucuje maximalni hygienu ve varné komore

s minimalni spotrebou vody. Po spusténi nevyzaduje zadnou
pritomnost obsluhy.

Sjednocené dokonceni EasyService

Mame-li predem dany seznam pokrmd, které chceme
pripravit a chceme-li je servirovat ve stejny moment,
vyuZijeme prave funkci sjednoceného dokonceni Easy
Service.

-
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Konvektomaty elektromechanicke

Konvektomaty REDFOX s tradicnim elektromechanickym
ovladacim panelem.
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Univerzalni rosty pro GN a EN

EPM ma po stranach univerzalni zasuvy pro usazeni GN 1/1

a EN 600x400 (s rozteci 74 mm), kkteré mohou byt nahrazeny
zasuvy pouze pro EN 600x400 s rozteci 80 mm, coz je
idealnim pro pekarinu.

Dvourychlostni reverzibilni ventilator

Dvourychlostni ventilator umoznuje plynule regulovat otacky
zarizeni dle aktualni potreby naseho receptu. Konvektomat
sam méni smér otaceni.

Dvojiteé sklo dveri

Bezpecnostni rozebiratelné sklo tepelné izoluje komoru. Diky
tomu je snizena spotreba energie. Obsluha je navic chranéna
proti popaleni.
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Tabulka produktu

Konvektomaty dotykové

Index Model mm kg V/[Hz kw GN (VELEN]
00011344 EPD 0523 E 700 x 750 x 660 53 230 /50-60 3,3 5xGN2/3 Dotykové
00011343 EPD 0523 EAM 700 x 750 x 660 53 230 /50-60 3,3 5xGN2/3 Dotykové
00011345 EPD X 0523 E 700 x 750 x 660 53 400 / 50-60 4,8 5xGN2/3 Dotykové
00011346 EPD X 0523 EAM 700 x 750 x 660 53 400 / 50-60 4,8 5xGN2/3 Dotykové
00011347 EPD 0511 E 870 x 750 x 660 65 400/ 50-60 6,3 5xGN1/1 Dotykové
00011104 EPD 0511 EAM 870 x 750 x 660 65 400 / 50-60 6,3 5xGN1/1 Dotykové
00011349 EPD X 0511 E 870 x 750 x 660 65 400 / 50-60 7,7 5xGN1/1 Dotykové
00011350 EPD X 0511 EAM 870 x 750 x 660 65 400 / 50-60 1,7 5xGN1/1 Dotykové
00011351 EPDO711E 870 x 750 x 820 105 400 / 50-60 9,6 5xGN1/1 Dotykové
00011352 EPD 0711 EAM 870 x 750 x 820 105 400 / 50-60 9,6 7xGN1/1 Dotykové
00011353 EPDXO0711E 870 x 750 x 820 105 400 / 50-60 12,6 7xGN1/1 Dotykové
00011354 EPD X 0711 EAM 870 x 750 x 820 105 400 / 50-60 12,6 7xGN1/1 Dotykové
00011355 EPD1011E 870 x 750 x 1020 110 400 / 50-60 12,6 10xGN1/1 Dotykové
00011356 EPD 1011 EAM 870 x 750 x 1020 110 400/ 50-60 12,6 10xGN 1/1 Dotykové
00011357 EPDX1011E 870 x 750 x 1020 110 400 / 50-60 17,3 10xGN 1/1 Dotykové
00011358 EPD X 1011 EAM 870 x 750 x 1020 110 400 / 50-60 17,3 10xGN1/1 Dotykové

Konvektomaty elektromechanické

i i e o o |

00011340 EPM 0523 E 700 x 750 x 660 230/ 50-60 5xGN2/3 Manualni
00011276 EPM 0511 E 870 x 750 x 660 230/50-60 6 3 5xGN1/1 Manualni
00011341 EPMO711E 870 x 750 x 820 105 400 / 50-60 9,6 7xGN1/1 Manualni
00011359 EPM 1011 E 870 x 750 x 1020 110 400 / 50-60 12,6 10xGN1/1 Manualni
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Co Vam nabizi znacka REDFOX

Nabizime ucelené portfolio produktu, sluzeb a profesional-
nich reseni pro vSechny typy gastronomickych provozu.

Produkty a technologie Zakaznické sluzby a reseni

« Linky 600, 700 a 900 + Zauceni od naseho gastronomického poradce

« Stolni zafizeni « Zarucni servis po dobu 1 roku na konstrukéni vady
» Konvektomaty a Sokery + Pozarucni servis

« Mycky a zafizeni pro myti nddobi « Pravidelné revize

« Chlazeni a vyrobniky ledu « Adalsi hrazené sluzby zahrnujici praci projektanta,
« Pracovni a myci stoly, police, dfezy, odpadkové kose odborného obchodniho a servisniho tymu

« Technologie pro pizzerie

« Roboty a pfistroje pro pfipravu masa a zeleniny
Kavovary a barova zafizeni

Vitriny, vodni lazné a dalsi prislusenstvi

Muzete se spolehnout na nasi pomoc pfi navrhu, projektovani, instalaci i servisu a pravidelnych revizich Vasi kuchyné. Vénujte své
Usili tomu, co je pro Vase podnikani opravdu duleZité. Starost o technologie mlzete s klidnym svédomim prenechat ndm. Budou
v rukou profesional(.

W
13 LU

b T

Bt A A N TR

I}

1
-
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RM Gastro

Jsme predni evropsky vyrobce a dodavatel profesionalniho gastronomického zafizeni. S nadsenim pfinasime zakazniklim
dlmyslné a funkcni produkty znacky REDFOX, $pickové technologie znacky RM, ale také reseni na kli¢ a prvotridni péci, kterou
zarizovani profesionalni kuchyné vyzaduje. Ke svym obchodnim partnertim, spolupracovnikiim i okoli se chovame s Gctou

a odpovédnosti. Na domacim ceském trhu plsobime od roku 1994, avsak opirdme se o zkusenosti nasbirané z celého svéta.
Nasim pranim a cilem je, abyste se i Vy stali jednim z téch, ktefi oceni kvality znacéek a ktefi s nimi budou spokojeni.
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Vlastni vyrobni zavod ve Veseli nad Luznici, ktery prosel v roce 2017 rekonstrukci, ma vyrobni plochu 7 700 m? a ro¢né je zde
vyrobeno vice nez 50 000 produktt. RM Gastro zaméstnava témér 270 lidi a vice nez stovka z nich pracuje ve vyrobnim zavodé
s modernimi vyrobnimi technologiemi, kde je systém Ffizeni vyroby plné orientovan na kvalitu. Ve je podfizeno tomu, aby

se k nasim zakazniktm dostal kvalitné zpracovany produkt, vyrobeny pfi dodrzeni nejpfisnéjsich ekologickych standard

a vyhovujici typové certifikaci dle pfislusnych norem.




KONTAKT

CESKA REPUBLIKA

RM GASTRO CZ s.r.o.
Nachodska 818/16
193 00 Praha 9
Ceska republika

obchodni oddéleni
Q +420 281 926 604
& obchod@rmgastro.cz

servisni oddéleni
Q +420 281 869 242
£ servis@rmgastro.cz

logistika

Q +420 281 869 243

£ import@rmgastro.cz
ucetni oddéleni

Q +420 281 926 606

& ekonom@rmgastro.cz

& 420281922 477
® www.rmgastro.cz

© RM GASTRO 10/2018
Nabidka produktd a feSeni pro konkrétnf trh ¢i zakaznika se mtze lisit.
VSechna prava vyhrazena.



