JAZ KOMPLETNA GASTROTECHNOLOGIA

HLADATE USPORY?

Energie, Cas, suroviny, voda, priestor, praca, servis ... tu vsade mdzete s novou technolégiou usetrit.

CHCETE IST S DOBOU A PRINASAT TRENDY?

Jedine inovacia hybe svetom a zanechava odkaz dalSim generaciam. Vytvorme spolu nieco, ¢o Vasi stravnici

a zamestnanci ocenia. Budte to Vy, o kom sa bude hovorit, Ze to objavil a priniesol. Nebojte sa zmien. Je to
rovnako jednoduché, ako pouzivat smartfon Ci elektro automobil.

CHCETE BYT EFEKTIVNEJSI A INY AKO VASA KONKURENCIA?

Vela krat si Idmete hlavu, ako to ten druhy robi, Ze to dokaZe. Ziadny portovec véak nedosiahol vrchol bez
vnutornej zmeny a bez technologického pokroku. My Vam tento pokrok prinasame. Zmena myslenia je uz
na Vas. Urobme krok spolu a objavte tak nové moznosti a prilezitosti.

MAME PRE VAS RIESENIE!

Moderné, Usporné a vysoko efektivne gastro zariadenia Vam v tom pomozu. Poradime, navrhneme, zaskolime.

PRESVEDCTE SA ZDARMA SAMI NA VZDELAVACOM SEMINARI.

Staci si dohodnut termin a radi Vam novinky predstavime a spolo¢ne s nasim kucharom realne navarime
menu podla Vasho zamerania.

NEBOJTE SA ZMENY, BUDTE INOVATI{VNY A EFEKTIVNY!
SETRITE NAKLADY A PRACU LUDI!
PODTE S NAMI S DOBOU!

ZIVE VARENIE

Pravidelne organizujeme kucharske a pekarenské seminare na vybrané zariadenia. Chcete ist s dobou?
Varit efektivne, rychlo a pritom zdravo? Alebo si upiect svoj voriavy kvaskovy chlieb? Ziaden problém.
Staci sa nam ozvat a dohodnUt si spolocny termin. TeSime sa na Vas.
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GASTROTECHNOLOGIA

digestor
KONVENCNA TECHNOLOGIA 8,28m2 3 A
| 360 POROVNANIE POUZITEJ TECHNOLOGIE
: konvenéna | moderna .
technoldgia | technoldgia USPORA (%)
celkovy instalovany o, | (poplatky za istig,
prikon (kw) 57,2 43,4 24% energiu)
pogllahova plocha 5,44 3.40 38% (poplatky a ndjom,
(m?) vykurovanie)
plocha digestora o, | (ndklady na
(m?) 8,28 4,94 40% vzduchotechniku)
USPORA PRI SPRAVNOM VYUZITI AZ (%)
kotol 501 panvica 50! sporak
9kwW 10,5 kW 20,7 kw prevadzkova energia 40% | (efektivita, rychlost)
; . digestor cas 40% (WCNOS{)
MODERNA TECHNOLOGIA 3800 4,94m2
| voda 70% | (varenie, Cistenie)
T tuk 50% | (zdravie varenie)
R suroviny 20% | (vd&sia vytaznosf)
=] - A\ . (&istenie, automaticka
................................... s praca 25% previdzka)
A
multifunk&né vamé centrum 2x501 indukéné varidlo  konvektornat 7><GN1/\\11Ih
22,5 kW 10 kW 10,9 kW
KONVENGNA TECHNOLOGIA
digestor .:
kotol 1501 kotol 1501 kotol 2701 11,0 m2 N
21 kW 21 kW 32 kW stolicka :
5kW
pec pec pec
12kW 12kW 12kW digestor
3,8m2
POROVNANIE POUZITEJ TECHNOLOGIE
konvenéna | moderna .
0,
technoldgia | technoldgia USPORA (%)
celkovy indtalovany (poplatky za isti&
; 178,3 145,1 19% . ’
sporak panvica panvica pl'lkOﬂ (kW) ’ energ'u)
27,3 kW 18 kW 18 kW —
podlahova plocha (poplatky za ndjom,
. ) 2 11 8,5 23% .
MODERNA TECHNOLOGIA digestor (m?) vykurovanie)
multifunkéné varné centrum 1501 10.6m2 n ~
36,9 kW ’ plocha digestora 148 10.6 28% (ndklady na
l;(;n‘l/\;evktomat 20xGN1/1 ...../a (mz) ) ) (] vzduchotechniku)
USPORA PRI SPRAVNOM VYUZITi AZ (%)
prevadzkova energia 40% | (efektivita, rychlost)
cas 40% | (rychlost)
voda 70% | (varenie, Cistenie)
tuk 50% | (zdravsie varenie)
suroviny 20% | (vdtsia vytaznost)
;l;l(;p;\)’/vkotol s mieSadlom 2501 ?Zulstif:;vkéne’ varné centrum 2x50! i2r10dtl$$ne' varidlo ( o= n od
: : . Cistenie, automaticl
0, )
praca 25% prevédzka)
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JAZ KOMPLETNA GASTROTECHNOLOGIA

s/ INVESTUJTE DO VECi, KTORE VAM USETRIA!

Varenie, pecenie, vyprazanie... v jednom stroji, aZz Styrikrat rychlejSie a aZz so 40 % uUsporou
elektrickej energie!* (*v porovnani s klasickymi varnymi spotrebi¢mi). Vysoka produktivita na
minimalnom priestore.

www.jaz.sk/multifunkcne-panvice

MieSacie kotle su ako stvorené na
pripravu pokrmov ako su polievky, omacky,
kase, pudingy, krémy a rbzne vyvary.
Automatické mieSanie ulahcuje pracu
obsluhe, zaistuje rovhomerné varenie
pokrmov a obmedzuje pripekanie. ,
MieSadlo moze sluzit napr. na rozslahanie  *
zemiakovej kaSe z uvarenych zemiakov, 7 .
vymiesanie krémov alebo Salatov. i ) ,'{

www.jaz.sk/miesacie-kotle

Moderné funkcie s jednoduchym ovladanim, slovenské menu a kucharske programy, automaticky
HACCP monitoring. Cesky vyrobok svetovej kvality s dostupnym servisom.

Uspora energie, tuku, vody, miesta a surovin v priemere az 0 40 % v porovnani s klasickymi varnymi
spotrebic¢mi.

o (X
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JAZ KOMPLETNA GASTROTECHNOLOGIA

10+1 DOVODOV PRECO INVESTOVA':I" DO
MODERNE] KUCHYNSKE) TECHNOLOGIE

Multifunkéné vyuZitie - zastupenie niekolkych spotrebicov v jednom (kotol, panvica, gril, vodna kupel,
fritéza) s vysokou produktivitou pri vareni.

.....

Uspora energie - napriek tomu, Ze moderné stroje su instalacne energeticky vysoko vykonné, v konecnom
sucte dochadza k vyraznej Uspore el. energie. Viysoky prikon potrebuju stroje pre rychly nabeh teplot a
Usporu Casu. Tieto stroje su daleko efektivnejSie o sa prenosu a riadenia energie tyka. Rovnako treba

vziat do Uvahy, Ze zastavaju niekolko spotrebiCov naraz. Preto je potrebny ich vyssiinStalacny prikon na
jednotlivé zariadenie, no celkovy instalacny prikon je nizsi.

Uspora vody - pri praci a Udrzbe spotrebovévaju vyrazne menej vody. Plnenie prebieha automaticky.

Uspora €asu - vyrazne skracuju ¢as na dokoncenie pokrmov v porovnani s tradicnymi spotrebi¢mi ako su
klasické kotle, panvice, sporaky alebo etazoveé staticke rury.

Uspora surovin - vwrazne menej hmotnostnych Ubytkov oproti standardnym spotrebicom.

Zdravé varenie - pri vareni v modernych pristrojoch sa zachovava v surovinach maximum vitaminov a
mineralov. Vyrazna redukcia pouzivania tukov pri varenf znamena aj finan¢nu Usporu.

Uspora prace - vyrazné ulahcenie préace aj Udrzby stroja vdaka automatickym programom. Stroj si priebeh
varenia sleduje sam a po praci sa aj sam umyje* (plati u konvektomatov).

Hygienicka bezpecnost - vSetky procesy sa automaticky zaznamenavaju do pamati stroja. Hygienicky
report podla normy HACCP sa da nasledne lahko stiahnut a reportovat kontrolnym organom.

Uspora na servise - servisovat jedno zariadenie je z ekonomického hladiska Uspornejsie ako servisovat
niekolko zariadeni. Taktiez sa usetri pri pravidelnych reviziach a servisnych prehliadkach.

Investicia ktora usetri - rokmi a po¢tom instalacii dokazané navratnosti a vyhody investicie.
INVESTICIA ktora usetri

\‘ Spokojni

Spokojny \’)SPOR stravnici

investor (def' M>, 25

doéchoddi,

. . zamestnanci, vasi
Spokojni zamestnanci koncovy zékaznici)

ﬁ/

POMOZEME S VYBEROM, PROJEKCIOU, DODAVKOU A MONTAZOU.
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