Odborné skolenie na efektivnu obsluhu konvektomatov

Pre vietky zariadenia Skolského stravovania a domovy socialnych sluzieb JAZ

Semindr a Skolenie zamerané na efektivnejsie vyuzivanie konvektomatov vo vasej kuchyni. Kuchari Retigo a Jaz
Vam radi pomézu vo vasom pracovnom posune k lepSiemu a efektivnemu pouzivaniu vybranych zariadeni.
Odborné a praktické vyuzitie konvektomatov a multifunkénych zariadeni na vasich prevadzkach. Kucharske
ukazky réznych postupov pri peceni,vyprazani a pareni.

- Spravne nastavenia konvektomatu pri r6znych tpravach

- Efektivnejsia a Setrnejsia Uprava surovin

- Spravne pouzivanie prislusenstva

Ukazky roznych funkcii konvektomatov

Praktické rady a odpovede na vsetky Vase otazky od skusenych skoliacich kucharov

Pre veducich pracovnikov prevadzok mame pripravené ukazky novej technolégie a zariadeni na naSom
showroome. Odbornik na gastro-zariadenia Vam odpovie na Vase otazky ohladom vyberu spravneho zariadenia
a tiez poradi v oblasti moznych buducich investicii.

A co Vas caka?
Program:
Zaciatok : 8:00 Prichod a registracia

8:30 Zaciatok a predstavenie programu
8:45 Zivé ukazky varenia a zaroven odpovede priamo na otazky po¢as celého programu

- vyuzitie programov pary, paro-pecenia a pecenia

- ukdazka nizkoteplotného no¢ného pecenia a dusenia hovadzieho a bravéového masa

- priprava réznych druhov zeleniny a priloh

- peclenie a dusenie hydiny, mletého masa a podobne

- ukdazka ¢asovania zasuvov a vyprazania v konvektomate za pouzitia minimalneho mnozstva oleja
- pecenie kysnutych sladkych a slanych pokrmov

- vyuzitie programu regeneracie pokrmov v praxi

- vysvetlenie roznych funkcii konvektomatu a spravne nastavenia priamo na dany produkt

cca 13:00 Ukoncenie programu

Vase chutové pohariky sa mo6zu tesit na r6zne druhy Upravy masa,
ryb, priloh, zeleniny a samozrejme sladkej bodky na zaver.

Prihlaste Vas a Vas persondl uz teraz, a napiste nam,
¢o Vam robi problémy pri vyuzivani vasich zariadeni.

Kurzy budu prebiehat v Novom Meste nad Vahom
vo firme RM Gastro - JAZ s.r.o, Rybarska 1

v terminoch: Jul 22.7.2025
August 12.8.2025

Cena za dve osoby je 70 € s DPH (Veduca prevadzky + Kucharka)
Kazda dalsia nahlasena osoba za prevadzku + 10 €

Maximalny pocet ucastnikov 30




