je
PROFESIONALNA CUKRARSKA A
PEKARSKA PEC

ore cukraren - pekaren - bufet - kaviaren

Pecenie s nou si rychlo zamilujete.
Presvedcte sa sami a vyuzite moznost




DM MASTER

Cukrarcina je disciplina pri ktorej sa nerobia
kompromisy v recepturach ani v technélogii.

- Presné zavlhcenie komory - pre kysnuté cesta

- Presnd regulacia otdcok ventilatora - pre bielkové cesta

- U¢inny odtah pér z priestoru - pre odpalované cesto

- Rovnomernost pecenia v 5 alebo 8 zadsuvoch

- Presné riadenie teploty a vlhkosti - pre kysnutie cesta

- Funkcia nastreku a pauzy pre absorbciu vlhkosti do produktu
pred pecenim

- 8" dotykovy displej s 60 prednastavenymi a 1000 moznymi
programami

- Trojsklo dveri - pre Usporu el. energie

- Automatické umyvanie a zdznam HACCP

- Slovenské menu + integrované Gastro menu Combi oven
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*Podmienky instalacie: vstupné dvere min. 80cm, napojenie na vodu %" a odpad
pr.50 mm, el. pripojka 400V/3F -11kW, kadbel 5x2,5mm?, istenie 16A/3F.
Rozmery zariadenia: 100x90x211cm (zostava kysiaren, pec, kondenzacny digestor)



