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PROFESIONÁLNA CUKRÁRSKA A 

PEKÁRSKA PEC  
pre cukráreň - pekáreň – bufet - kaviareň  

 

Pečenie s ňou si rýchlo zamilujete. 

Presvedčte sa sami a využite možnosť   

 

  

 



 

 

Cukrárčina je disciplína pri ktorej sa nerobia 

kompromisy v receptúrach ani v technólogii. 

- Presné zavlhčenie komory - pre kysnuté cestá 
- Presná regulácia otáčok ventilátora – pre bielkové cestá 
- Účinný odťah pár z priestoru – pre odpaľované cesto 
- Rovnomernosť pečenia v 5 alebo 8 zásuvoch 
- Presné riadenie teploty a vlhkosti – pre kysnutie cesta 
- Funkcia nástreku a pauzy pre absorbciu vlhkosti do produktu     
  pred pečením 
- 8“ dotykový displej s 60 prednastavenými a 1000 možnými  
   programami 
- Trojsklo dverí – pre úsporu el. energie 
- Automatické umývanie a záznam HACCP 
- Slovenské menu + integrované Gastro menu Combi oven 

 

   
 

 

*Podmienky inštalácie: vstupné dvere min. 80cm, napojenie na vodu ¾“ a odpad               

pr.50 mm, el. prípojka 400V/3F -11kW, kábel 5x2,5mm2, istenie 16A/3F. 

Rozmery zariadenia: 100x90x211cm (zostava kysiareň, pec, kondenzačný digestor) 

 


