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PIZZA

PIZZA - SYMBOL A TRADICIA TALIANSKA

Hoci je symbolom talianskej kuchyne, patri medzi najoblibenejsie

jedla na svete.

Hlavnymi dévodmi takéhoto Uspechu su nizke vyrobné
naklady a nekone¢né mnozZstvo moznosti vyberu ingrediencii,
ktoré uspokoja chute prakticky kazdého zdkaznika. Po navrate
do krajiny navstevnici hladajd chut domovskej pizze, ktora je
sucastou spomienok zich cesty. Kuchari medzi sebou sutazia,
aby vytvorili recepty na tu jedinu najlepsiu verziu pizze.

V sucasnosti mame vela druhov tohto jedla. Zakladné
rozdelenie urcuje styl pizze, ktord sa ma podavat zaka-
znikom. Vyber vhodnych ingrediencii, ¢as kysnutia cesta a
druh prisad, korenin a omacok zavisia od toho, ¢i si vyberiete
neapolsku alebo taliansku (tiez nazyvanud rimsku) pizzu.

Pizza neapolska

Pecie sa v peci, ktora dokaze dosiahnut teplotu az 500°C.
Cesto je vyrobené z vody, soli, drozdia a muky (typ 00). Doba
kysnutia je minimalne 8 hodin. Niektori ludia veria, Ze je naj-
lepsie nechat kysnut aZ dva dni. Neapolska pizza ma okrihly
tvar s priemerom priblizne 32 cm. Samotny proces pecenia
trva doslova chvilku. Hotov( pizzu moézete vybrat z pece za
menej ako 2 minuty. Vysoka teplota pecenia spdsobuje, Ze sa
na okrajoch cesta objavuju Cierne Skvrny. To ni¢ nemeni na
tom, Ze je stale ohybna a platok pizze sa da jednoducho zlozit.
Pizza ma vyvySené okraje a tenky, vlhky stred. Cesto je tradicne
oblozené Cerstvymi talianskymi paradajkami, mozzarellou a
parmskou Sunkou. Nepodava sa k nemu Ziadna dodatoc¢na
omacka, fajnsmekri polievaju kvalitnym olivovym olejom. Ked
Neapolcanku vyberiete z pece, vonia ako chlieb.

Pizza talianska

Pecie sa pri niz3ej teplote - priblizne 400°C, pecenie viak
trva dlhsie, asi 3 minuty. Do cesta sa pridava muka o sile
W180 az W290, trochu olivového oleja, ale menej vody ako
v pripade neapolskej pizze. Cesto ma malu velkost a je aj
v strede trochu hrubsie, aby znieslo polevy. Na rozdiel od
neapolskej pizze tradi¢na talianska pizza nema vlhky stred, je
chrumkava v celom rozsahu. Typ polevy je rozny, ale predpo-
klada sa, Ze najchutnejsia pizza by ich nemala mat viac ako 3
az4.Vacsinou su to paradajky vo forme duziny alebo omacky
a velké mnozstvo talianskych byliniek, napriklad oregano
alebo bazalka. Cesto méze obsahovat aj Sunku, huby, olivy,
articoky, niekedy aj vajicko.




Vyber druhu pizze, ktora sa bude podavat v prevadzke, by mal byt nepochybne
zahrnuta do podnikatelského planu. To rozhodne o najdeni dodavatela spravneho
typu muky na pecenie, drozdia, soli, olivového oleja, syra a prisad. Tieto produkty
musia spinat Specifické smernice a musia byt najvyssej kvality.

Taliani vyberajd druh muky podla dvoch kritérii
- obsahu bielkovin (lepok) a sily, oznacovanej ako
pismeno ,W* (sila, ktord muka potrebuje na nakysnutie).
Vysoké hodnotenie ,W“ znamena vysoky obsah lepku.
Muka potom nasaje viac vody a cesto pomalsie kysne, no
je nadychané a vydrzi dlhSie Cerstvé. Nizky index ,W*“ zna-
mena nizsi obsah lepku - cesto je teda lahSie a menej kom-
paktné. Vysokoteplotné pece na pizzu by mali pouzivat
kvalitnd pSeni¢nd muku uréent na dlho kysnuce cesto.
Profesionalny pizzaiolo by mal mat sklisenosti a znalosti na
thto tému. Musi vediet vybrat aj druh syra, ktory sa spravne
roztopi, jemne zhnedne, ale vobec neprihori, drozdie, ktoré
zabezpedi spravne kysnutie, a dalsie prisady.

Samotné znalosti a zru¢nosti aj tej najskisenejsej
kulinarskej pizzérie neznamenaju Uspech ani zaruku upe-
Cenia chutovo identickej pizze ako z talianskej pizzerie.

Nemenej dolezitym prvkom je vyber spravnej pece na pizzu.
Solidne efektivne zariadenie, ktoré vdaka svojim parame-
trom a schopnostiam zabezpeci opakovatelnost vysledkov
pecenia najvyssej kvality. Pec, v ktorej bude mozné dosiah-
nut dostatoc¢ne vysokud teplotu na pripravu neapolskej pizze.

V ponuke RM Gastro s produkty tejto vizie. Vdaka vysokej
ucinnosti, optimalnemu rozloZeniu tepla a plne elektronic-
kému ovladaniu je proces pecenia rychlejsi a rovnomernejsi,
v porovnani s inymi pecami na pizzu svetove;j triedy. Obrovské
mnozstvo dostupnych modelov spifia poziadavky kazdého
zadkaznika, od najmenSich pizzerii aZ po najvacsie reStauracie.




PIZZA

Takmer neobmedzené moznosti peci PizzaMaster®

Na pecenie pravej tradicnej talianskej
pizze

Na rozdiel od pecina drevo, ktoré boli pred ¢asom najzia-
danejsimi zariadeniami na pecenie pizze, elektrické pece umo-
ZNnuju presné nastavenie, rozloZenie a udrziavanie teploty.
V pripade tak kratkeho c¢asu pecenia je to velmi dolezité.
Konstantna a opakovatelna teplota zaistuje rovnomerné pece-
nie a zakazdym rovnaky, najkvalitnejsi vysledok. Rovhomerne
rozlozena teplota v komore nespdsobuje pripdlenie prisad,
pri¢om je zachovana chrumkavost cesta.

Na pecenie neapolskej pizze, ktora
vyzaduje vysoku teplotu

PizzaMaster® je neuveritelne vykonna pec na pizzu,
ktorad je urlena na vsetky druhy pecenia, ako je kla-
sickd pizza, pizza Romana, sicilska pizza, pizza Bianco,
pizza v Style New Yorku alebo pizza Gourmet. Zaroven je
tato pec idedlna aj na iné klasické pekarenské a cukrar-
ske vyrobky, ale aj na tie menej tradi¢né, ako je chlieb
Nann, arabsky chlieb, pita chlieb alebo Flamkuchen.

Pecenie neapolskej pizze, kde proces pecenia vyzaduje
velmivysoké teploty presahujlce 450°C, je mozné aj v peciach
PizzaMaster®. V tomto pripade by ste si mali objednat pec s
moznostou High Performance, ktora umozriuje dosiahnut a
udrzat teploty az do 500°C.




Na pecenie chrumkavého chleba a
rozkov

PizzaMaster® nie su len fantastické pece na pizzu, ale
daju sa pouzit aj na pecenie vSetkych druhov doméaceho
chleba a iného peciva. Standardom je vysoky vykon a $amo-
tova platna z prirodnej hliny. V kombinacii s unikadtnym,
patentovanym parnym systémom maju vSetko potrebné
na pecenie chleba a peciva v Style tradi¢nej kuchyne.
Mo6Zu to byt chrumkavé a lesklé bagety, tradi¢ny chlieb, talian-
ske Speciality ako ciabatta a focaccia, pecivo ako croissant a
baklava.

Pre vsetky druhy potravin

Kazdy majitel restauracie vie, aké dolezité je vzhladom na
casto obmedzeny alebo naopak rozsirujuci sa priestor naplno
vyuzit potencial zariadenia. Vopred vyrobené pece na drevo
tuto flexibilitu nemajd. Po nainstalovani predstavuju trvalé
zariadenie v priestoroch bez ohladu na meniacu sa situaciu.
Pece PizzaMaster® su navrhnuté tak, aby spajali pohodlie a
flexibilitu s elegantnym spracovanim a efektivnostou. Boli
vytvorené na pecenie, opekanie a grilovanie vSetkych dru-
hov jedal ako je pizza, chlieb, cukrovinky, jedla vyZzadujice
vysoku teplotu, zeleniny, morskych plodov, ryb a masa, ¢o
zabezpecuje multifunkénost ich pouZitia. Preto dobre fungujd
v reStauraciach, kde sa podava paella, baklava, flamkuchen
ajednoducha bruschetta. Vysledkom je vzdy originalne jedlo
z tradi¢nej kuchyne.




Ponuka modelovych radov

Pre potreby velkych priestorov aj mensich, ¢asto sezonnych, ponikame
Siroky sortiment peci Modular - volne stojace, umiestnené na podstavcoch, so

kompaktnejsie.
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Rad Modular

kde musi
ohladu na

byt zachovana vysoka
zataZzenie zariadenia.

Na mieste,
kvalita bez

Moduldrne pece su najlepSim rieSenim pre piz-
zérie, restauracie, pekarne a iné vydajné mie-
sta, kde je najdolezitejsim faktorom ucinnost pece.

Séria peci Modular bola vytvorena s ohladom na takéto mie-
sta. Zariadenia s vysokou rovnomernou uc¢innostou ohrevu, niz-
kou spotrebou energie a nadstandardnou zakladnou vybavou.

Az 50 zakladnych modelov roznych velkosti a konfiguracii s
moznostou dodato¢ného rozsirenia spifia poziadavky kazdého
priestoru. Ich vysoky vykon a Ucinnost zaistuju kontinuitu prace
a zarucuju splnenie lubovolného poctu objednéavok. Vo velkej
reStauracii je kli¢ovym problémom kazdého zakaznika kratka
Cakacia doba a efektivna obsluha.

Na vyber st dve vnatorné vysky komory. Standardna vyska
210 mm na pizzu a zvySena vyska 245 mm na pecivo. Pece je
mozné vybavit parnym systémom vhodnym predovsetkym pre
pecivo (plati len pre komory s vyskou 245 mm).

Sirokymi moznostami personalizacie a CounterTop - stolové pece, mobilnejsie a

Rad CounterTop

kde su
ale

Na mieste,
litu vysoké,

poziadavky na kva-
priestor je obmedzeny.

Pece CounterTop st idealnym rieSenim pre malé, ¢asto sezénne
prevadzky, ktoré chct upiect kvalitnd pizzu a potrebuji mobilnu
pec, ktora bude peknym doplnkom k vyzdobe priestorov, no
zachova sivsetky atributy a funkcie profesionalnej pece na pizzu..

Pri obmedzenom priestore je nepochybnou vyho-
dou mozZnost pripravy pestrého menu, rira musi byt
flexibilna, vediet upiect maso, zemiaky a lasagne, ale
aj upiect vyborny chlieb a kolace. Rury na pecenie
spifaju vietky tieto poziadavky jedine¢nym spésobom.

Su dostupné v 7 roznych velkostiach a m6zu byt vybavené
1 alebo 2 nezavislymi komorami. Pre dokonalé prispésobenie
je mozné jednu alebo dve komory dodatoc¢ne rozdelit na dve
dalsie nezavislé instalaciou pridavnej Samotovej dosky a ohrie-
vaca. Takato Uprava sa vykonava pocas vyrobného procesu na
vyslovnu Ziadost zakaznika. To je len jedna z mnohych jedine-
¢nych vlastnosti sporakov CounterTop.

Zariadenia z oboch sérii su pred uvedenim do predaja testované pri extrémnej

teplote az 780°C.




Panel ovladania

Rovnaky digitalny, prehladny a jednoduchy ovladaci panel pre obe série, ako
Modular, tak aj CounterTop, umoznuje efektivny vyber a nastavenie vSetkych

parametrov.

Nastavenia mozu byt pre kazdu komoru iné, podla poziadaviek produktov, ktoré sa v nich
tepelne spracovavaju, pretoze v zariadeniach s viacerymi komorami ma kazda z nich svoj

nezavisly panel.

Nastavena teplota
Kontrolka ohrevu
Kontrolka funkcie

Turbo-start

Ukazovatel ¢asu

Kontrolka poruchy

§ 8

Power

Timer
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Zobrazenie aktualnej
teploty

= Tlacidlo ¢asovaca

Auto

Indikator
automatického rezimu

Intenzita ohrevu
hornych telies komory
0-10

Intenzita ohrevu
dolnych telies komory
0-10

Tlacidlo ON/OFF

.
®
O
O,
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Indikator rezimu
7-dnového ¢asovaca



RAD MODULAR, LINIA: PM 700/800,/900

Plna velkost a vysoky vykon

AR |

L

Klasicka nerezova (Standard)

Phantom Black (volitelné za
priplatok)

*Podstavec s jednou
vysivacou policou a horny
ventila¢ny odkvap je Stan-
dardnym prisluSenstvomv
cene kazého modelu.

1125 mm

Rad PM 700

(hibka pece 905 mm)

| 1065 x 710
mm

PM 731

1660 mm

Rad PM 800

(hibka pece 1025 mm)

Rad PM 900

(hibka pece 1125 mm

1380 x 920
mm

4
I
A

1420x 710
mm

PM 741

2070 mm
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Rad MODULAR, Rad: PM 700/800/900 - modely peci
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Jedinecna vybava ako Standard

Digitalny ovladaci panel - logicky a lahko
pouZzitelny
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Odolné, lahko dohora otvaratelné dvere s

velkym sklom a ergonomickymi rukovatami

Samotové dosky z prirodnej hliny maju funk-
ciu crisp pre dokonalt chrumkavost a lepsiu
chut

Nakladacia polica, ktora sa vystva spredu,

ulahcuje ziskanie dalsieho priestoru.

Optimalny vykon a aplna kontrola

Pece PizzaMaster® Modular umoznuji plna kontrolu vykonu vdaka plynulému,
nezavislému ovladaniu telies v hornej a dolnej zéne. Séria Modular disponuje aj
funkciou Turbo-Start, ktora umoznuje rychle nahriatie komér pece na nastavenu
teplotu. V Standarde peci Modular je aj dvojfunkény ¢asovac s alarmom v zavislosti
od verzie - manualny alebo automaticky. Pouzivatel méze nastavit ¢as bud manualne,
zakazdym, alebo automaticky pre vSetky pecené jedla stlacenim jedného tlacidla.

Dve antireflexné xenonové vybojky

Na ulahcenie kontroly nakladania a vykladania a sledovania pecenia st v prednej
Casti kazdej komory pece nainstalované dve ploché xen6nové vybojky.

Vysoka, rovhomerna ucinnost ohrevu

Modulérne sériové pece maju velmivysoku tepelnt G¢innost v kazdom rozmere s
rovnomerne rozlozenou teplotou v komorach. Pec PizzaMaster® moze byt zatazena
intenzivnejSie ako ostatné, bez predlzovania individualneho ¢asu pecenia. Na
kompenzaciu ¢astého otvarania dvierok pocas $picky su hned za dvierkami
pece umiestnené pridavné telesa s vyssim, upravenym vykonom. To zarucuje
vacsiu rovnomernost teploty a rychlejsiu obnovu teploty.

Masivne dvierka s velkym sklom a ergonomickymi madlami

Kazda pec PizzaMaster® ma pevne vyrobené dvierka s mimoriadne odolnymi
loZiskami, ktoré zaru¢uju mnoho rokov bezporuchovej prevadzky. Pomocou ergo-
nomickych rukovati sa dvere otvaraju a zatvaraju velmi hladko a lahko. Velké, teplo
odrazajuce sklo poskytuje vynikajucu viditelnost a minimalne straty energie.

Samotové dosky z prirodnej hliny s funkciou crisp

Specialna porézna $truktura hlinenej $amotovej platne (100% obsah ilu v Artisan
do 500°C) zabezpecuje akumulaciu zodpovedajiceho mnozstva tepla a jeho rovno-
merné rozlozenie. Tato jedinec¢na vlastnost zaroveri minimalizuje riziko pripalenia
spodnej Casti upecenej pizze a zarucuje jeh primerant chrumkavost. Povrch dosky z
prirodnej hliny je tiez ovela odolnejsi ako iné typy Samotovych dosiek vdaka vysokej
odolnosti proti praskaniu. Klasické dosky st z 80% hlinené a 20% keramické.

DalSie uzitoéné doplnky

Modulové pece maju vpredu vysuvnu policu, ktord je mozné podla preferencii uZivatela
umiestnit tesne pod pec a slUzit ako pridavna doska alebo nizsie v podstavci. Modulové
pece su standardne vybavené podstavcom, v ktorom su vietky nohy zakoncené kolieskom
s aretaciou. Disponuju aj digestorom, ktory je mozné prepoijit a integrovat s centralnym
ventilaénym systémom na odvod vyparov a na odvadzanie nahromadenej vlhkosti.
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Specialne funkcie - doplnkové moznosti peci

Vysokoteplotna verzia - XTREME vykon

Specialna verzia 500°C/932°F umozriuje piect neapolski pizzu a iné jedla,
ktoré vyzaduju vysoké teploty.

Verzia na pecenie s funkciou pary

Pece mdézu mat aj volitelny systém naparovania* (moznost pary).
Pozostava z nezavisle riadenych parogeneratorov v kazdej komore.
Parny systém je idedlny pre pekarenské a cukrarske vyrobky.
* nekombinuje sa s verziou Extrem a Samotovymi doskami Artisan.

Namorna verzia pre pouzitie na lodiach

VSetky modularne pece PizzaMaster® je mozné prispdsobit na instalaciu a
prevadzku na lodiach alebo ¢lnoch. MoZnosti a zabezpecenie su personalizované
podla potrieb zakaznika. Namorné verzie peci tiez podliehaju individualnej cene.

Zvysena vyska komory na pecenie peciva

Siroky vyber modelov peci bol navyse obohateny o moznost objedna-
nia jednej alebo viacerych komér peci so Specidlnou vySkou. Vnutorna
vySka komory je zvacSena zo Standardnej svetlej vysky 210 mm o 35 mm,
¢o dava vysku 245 mm. To umoziuje rovnomerné pecenie vysSich a vyssSie
kysnutych vyrobkov, ako aj tych, ktoré s umiestnené v hlbokych plechoch.

Automaticky ¢asovac pre kazdodennu pripravenost

Automaticky 7-driovy ¢asovac umiestneny na dostupnom mieste (na pristro-
jovom paneli) znac¢ne ulahcuje a urychluje pracu. Pece sa zahrejd v nastavenom
Case a po dokonceni sa vypnu. Vdaka tomu sa jeho najvyssia ucinnost zhoduje s
otvaracimi hodinami priestorov, bez straty ¢asu spojenej s cakanim na dosiahnutie
spravnej teploty. Jedna sa o doplnok za priplatok.

Integrované odsavanie - Standardna verzia Integrované odsavanie - volitelna verzia rozsirena

Obsahuje 2 x vyvod o priemere 100 mm urceny (vhodna pre viacpodlazné pece)
k napojeniu do VZT (bez motora)




priemer cm pec/celkom* komory P"’ko':(:: mory celkovy Hm?(tnoﬂl
25/35/45 mm mm KW €

80021-ED PM 721ED 6/4/1 1125 x 905 x 480/1655 710 x 710 x 210 6,7 6,7 215
80022-ED PM 722ED 6/4/1 1125 x 905 x 820/1825 710x710x 210 6,7 13,4 280
80023-ED PM 723ED 6/4/1 1125 x 905 x 1160/1910 710x 710 x 210 6,7 20,1 345
80216-ED PM 724ED 6/4/1 1125 x 905 x 1500/1995 710x710x 210 6,7 26,8 410
80340-ED PM 725ED 6/4/1 1125 x 905 x 1840/2335 710x 710 x 210 6,7 33,5 475
80001-ED PM 731ED 11/6/2 1480 x 905 x 480/1655 1065x710x 210 9,5 9,5 263
80002-ED PM 732ED 11/6/2 1480 x 905 x 820/1825 1065 x 710 x 210 9,5 19 365
80015-ED PM 733ED 11/6/2 1480 x 905 x 1160/1910 1065 x 710 x 210 9,5 28,5 467
80217-ED PM 734ED 11/6/2 1480 x 905 x 1500/1995 1065x 710 x 210 9,5 38 569
80341-ED PM 735ED 11/6/2 1480 x 905 x 1840/2335 1065 x 710 x 210 9,5 475 671
80064-ED PM 741ED 15/8/3 1835 x 905 x 480/1655 1420 x 710 x 210 12,5 12,5 311
80058-ED PM 742ED 15/8/3 1835 x 905 x 820/1825 1420 x 710 x 210 12,5 25 450
80073-ED PM 743ED 15/8/3 1835 x 905 x 1160/1910 1420 x 710 x 210 12,5 37,5 589
80218-ED PM 744ED 15/8/3 1835 x 905 x 1500/1995 1420 x 710 x 210 12,5 50 728
80326-ED PM 745ED 15/8/3 1835 x 905 x 1840/2335 1420 x 710 x 210 12,5 62,5 867

* celkovy rozmer sa pocita vratane podstavca a odsavania

Volitelna vybava (za priplatok):

= zvysenie komory na 245 mm (pekérenska verzia) = farba Phantom Black

= Power Guard — systém pridelovania vykonu (okrem 1-komorovych peci) = pridavna vysuvna polica (okrem podstavcov so skrinkou)

Kapacita pizz

Pizza pec PM 700 line - elektronické ovladanie

= regulacia teploty: az 400°C (volitelné: 500°C)

= elektronicky ovlddaci panel

= dvojité xendnové osvetlenie v kazdom oddeleni

= Samotova doska zo Specialnej, prirodnej hliny

= Funkcia Turbo-Start- okamZity ohrev pece

= termostat, Turbo Start a indikatory zlyhania

= odolné, lahko otvératelné dvere so sklom odrazajucim teplo

= automaticky casovac s budikom

= digitalny displej teploty

= nastavitelny odvod pary

= podstavec s aretacnymi kolieskami (okrem 5-komorovych peci)

= vysuvna prednd pomocna polica

= integrovany digestor (bez motora)

Rozmery

Vnutorné rozmery

Prikon

= Steam System — system s vytvdranim pary

model s teplotou do 500°C

= 7-dnovy Casovac

= namorna verzia

= drZiak na lopaty

= stojan na olej a korenie

= podstavec so skrinkou alebo kysiarfiou




Prislusenstvo peci zradu PM 700

Rozmery mm

80049-01 Drziak na lopaty moznost montaze na lavu alebo pravu stranu pece ; pojme 3 kusy lopat 2x 300 x 150 x 70

80050-01 Stojan na olej a korenie 105x320x 135
moznost montaze na lavi alebo pravu stranu pece

80051-01 Boc¢na polica 30 cm - PM 7XX 300 x 790 x 15

80003-01 7-diovy dasoval 7-driovy digitalny ¢asovac pre automatické zapnutie a automatické vypnutie .

pece
80040-01 Vysuvna predna pridavna polica PM 72X (1-3 policové B DS
pece)
80041-01 \ézsci\)mé predna pridavna polica PM 73X (1-3 policové pridavna vysuvna predna pomocna polica (pre 1-3 komorové pece) 1335 x 800 x 45
80059-01 \;ZSC:\)/né prednd pridavna polica PM 74X (1-3 policové B LTS
80451 Pridavna polica 724/725 985 x 800 x 45
80452 Pridavna polica 734/735 policay podstaveipre & 2> komorowé pece na pzzu adu 700, pevne 1335 80045
80453 Pridavna polica 744/745 1695 x 800 x 45
80465 Artisan High Temp Clay-Stone 72X 4x350 x 350 x 30
80466 Artisan High Temp Clay-Stone 73X ;‘;rgig%";j;iﬁ Acr:::T gia“ﬁzs Esrsf;ﬁ"'e privelmi vysokych teplotach, 6x 350 x 350 % 30
80467 Artisan High Temp Clay-Stone 74X 8x 350 x 350 x 30
80065-01 Zvysena komora 72X - 245 mm 710 x 710 x 245
80038-01 Zvysena komora 73X - 245 mm zvy$enad komora az na 245 mm; cena je za jednu komoru 1065 x 710 x 245
80066-01 Zvysena komora 74X - 245 mm 1420 x 710 x 245
80489 PrediZené odsavanie 72X 1125 x 385x 110
80490 Predizené odséavanie 73X odsavanie rozsirené vpredu; lepsia absorpcia pary (bez motora) 1480 x 385 x 110
80491 PrediZené odsavanie 74X 1835 x 385 x 110
80089 Podstavec so skrinkou UBC 72X* 1125 x 800 x 935
80091 Podstavec so skrinkou UBC 73X* z;trae\éaur;é skrinka (steny: nehrdzavejlca ocel, posuvné sklenené dvere R EED G
80171 Podstavec so skrinkou UBC 74X* 1835 x 800 x 935
80119 Podstavec s kysiarnou UBC 72X* 1125 x 800 x 935
80060 Podstavec s kysiarfiou UBC 73X* kysiarefi bez napojeni na vodu/ odpad 1480 x 800 x 935
80128 Podstavec s kysiarfiou UBC 74X* 1835 x 800 x 935
80141 Steam System (do jednej komory) j;::jr:z i)ésr]:iTus napojenim na vodu, bez napojenia na odpad; cena je za .
- Namorna verzia moznost pouzitia zariadenia na lodiach alebo ¢lnoch -
80072 Vyssi teplotny rozsah - do 500°C zvysenie teploty na 500 ° C; cena je za jednu komoru -
80068 Power Guard 2 (predéva sa len v paroch) i};i;ir?yzij:::}z Earigio&/srr:s;nergie; moZno pouZit paroch pre dve -
80029-01 2-napéatové pripojenie: 400V / 3N; 230V 3 fazy cena za jednu komoru -

80428 Divisio verzia (niekolko ¢asti) priprava pece na prepravu Uzkymi priechodmi; pre 2-komorové pece -




Pizza pec PM 800 line - elektronické ovladanie

= regulacia teploty: a7z 400°C (volitelné: 500°C)

= elektronicky ovlddaci panel

= dvojité xenénové osvetlenie v kazdom oddeleni

= Samotova doska zo Specialnej, prirodnej hliny

= Funkcia Turbo-Start- okam?zity ohrev pece

= termostat, Turbo Start a indikatory zlyhania

= odolné, lahko otvératelné dvere so sklom odrazajucim teplo

= automaticky casovac s budikom

= digitalny displej teploty

= nastavitelny odvod pary

= podstavec s aretacnymi kolieskami (okrem 5-komorovych peci)

= vysuvna predna pomocna polica

= integrovany digestor (bez motora)

Pocet Kar:oacita pizz Rozmery Vnutorné rozmery Prikon komary Prikon' Hmotnost
Komér priemer cm pec/celkom* komory celkovy ke
25/35/45 mm mm kw

80057-ED PM 821ED 1 9/4/2 1250 x 1025 x 480/1655 820 x 820 x 210 9 9 272
80053-ED PM 822ED 2 9/4/2 1250 x 1025 x 820/1825 820 x 820 x 210 9 18 363
80087-ED PM 823ED 3 9/4/2 1250 x 1025 x 1160/1910 820 x 820 x 210 9 27 443
80219-ED PM 824ED 4 9/4/2 1250 x 1025 x1500/1995 820 x 820 x 210 9 36 523
80342-ED PM 825ED 5 9/4/2 1250 x 1025 x 1840/2335 820 x 820 x 210 9 45 635
80008-ED PM 831ED 1 14/6/3 1660 x 1025 x 480/1655 1230x820x 210 13,5 13,5 305
80009-ED PM 832ED 2 14/6/3 1660 x 1025 x 820/1825 1230 x 820 x 210 13,5 27 450
80014-ED PM 833ED 3 14/6/3 1660 x 1025 x 1160/1910 1230x 820 x 210 13,5 40,5 595
80220-ED PM 834ED 4 14/6/3 1660 x 1025 x 1500/1995 1230 x 820 x 210 13,5 54 740
80343-ED PM 835ED 5 14/6/3 1660 x 1025 x 1840/2335 1230 x 820 x 210 13,5 67,5 885
80067-ED PM 841ED 1 18/9/5 2070 x 1025 x 480/1655 1640 x 820 x 210 17 17 355
80063-ED PM 842ED 2 18/9/5 2070 x 1025 x 820/1825 1640 x 820 x 210 17 34 572
80070-ED PM 843ED 3 18/9/5 2070 x 1025 x 1160/1910 1640 x 820 x 210 17 51 789
80221-ED PM 844ED 4 18/9/5 2070 x 1025 x 1500/1995 1640 x 820 x 210 17 68 1006
80283-ED PM 845ED 5 18/9/5 2070 x 1025 x 1840/2335 1640 x 820 x 210 17 85 1223

* celkovy rozmer sa pocita vratane podstavca a odsavania

Volitelna vybava (za priplatok):

= zvySenie komory na 245 mm = farba Phantom Black

= Power Guard — systém pridelovania vykonu (okrem 1-komorovych peci) = pridavna vysuvna polica (okrem podstavcov so skrinkou)

= Steam System — system s vytvdranim pary

= model s teplotou do 500°C

= 7-dnovy Casovac

= namorna verzia

= drZiak na lopaty

= stojan na olej a korenie

= podstavec so skrinkou alebo kysiarfiou




= —— — - -
RAD PM 800 - P_RI'SLU§ENSTVO

Prislusenstvo peci zradu PM 800

Rozmery mm

80049-01 Drziak na lopaty moznost montaze na lavu alebo pravu stranu pece ; pojme 3 kusy lopat 2x300 x 150 x 70

80050-01 Stojan na olej a korenie 105x320x 135
moznost montaze na lavu alebo pravu stranu pece

80052-01 Bocna polica 30 cm - PM 8XX 300x 790 x 15

80003-01 7-dovy dasovat 7-diovy digitalny ¢asovac pre automatické zapnutie a automatické vypnutie .

pece
80054-01 Vysuvna prednd pridavna polica PM 82X (1-3 policové DTS
pece)
80042-01 \;)éscl;\)/na predna pridavna polica PM 83X (1-3 policove pridavna vysuvna predna pomocna polica (pre 1-3 komorové pece) 1460 x 800 x 45
80063 Vysuvna predna pridavna polica PM 84X (1-3 policové G055
pece)
80454 Pridavna polica 824/825 1110 x 800 x 45
80455 Pridavn4 polica 834/835 policav pods?ava pre 4- a. 5-kom<’)rovelp§ce na pizzu radu 700, pevne D DS
namontovana v podstavci, nevystvatelna
80456 Pridavna polica 844/845 1820 x 800 x 45
80468 Artisan High Temp Clay-Stone 82X 4x 410 x 410 x 30
80469 Artisan High Temp Clay-Stone 83X Samotova do§ka Artlsar_1 je urcena na pecenie pri velmi vysokych teplotach, A% 410 X 410 % 30
nad 400 stupnov; cena je za jednu komoru
80470 Artisan High Temp Clay-Stone 84X 8x 410 x 410 x 30

80055-01 Zvysena komora 82X - 245 mm 820 x 820 x 245

80031-01 ZvySena komora 83X - 245 mm zvySena komora aZ na 245 mm; cena je za jednu komoru 1230 x 820 x 245

80069 Zvysena komora 84X - 245 mm 1640 x 820 x 245
80492 Pred{zené odsévanie 82X 1250 x 385 x 110
80493 Pred{zené odsévanie 83X odsavanie rozsirené vpredu; lepsia absorpcia pary (bez motora) 1660 x 385 x 110
80494 Pred(zené odséavanie 84X 2070 x 385 x 110
80086 Podstavec so skrinkou UBC 82X* 1250 x 800 x 930
30088 Podstavec so skrinkou UBC 83X* vstavana skrinka (steny: nehrdzavejlca ocel, posuvné sklenené dvere 50 DS
vpredu)
80142 Podstavec so skrinkou UBC 84X* 2070 x 800 x 935

80175-0X Podstavec s kysiarfiou UBC 82X* 1250 x 800 x 935

80103-0X Podstavec s kysiarfiou UBC 83X* kysiareri bez napojeni na vodu/ odpad 1660 x 800 x 935

80176-0X Podstavec s kysiarnou UBC 84X* 2070 x 800 x 935

parny systém s napojenim na vodu, bez napojenia na odpad; cena je za

80141 Steam System (do jednej komory)

Namorna verzia

jednu komoru

moznost pouzitia zariadenia na lodiach alebo ¢lnoch

80072 Vyssi teplotny rozsah - do 500°C zvysenie teploty na 500 ° C; cena je za jednu komoru -

80068 S G A e s e ) systém rladen!a pridelovania energie; mozno pouzit v paroch pre dve .
komory; cena je za dve komory

80029-01 2-napéatové pripojenie: 400V / 3N; 230V 3 fazy cena za jednu komoru -

80428 Divisio verzia (niekolko ¢asti) priprava pece na prepravu tzkymi priechodmi; pre 2-komorové pece -




Pizza pec PM 900 line - elektronické ovladanie

= regulacia teploty: az 400°C (volitelné: 500°C)

= elektronicky ovladaci panel

= dvojité xendnové osvetlenie v kazdom oddelenf

= Samotova doska zo Specidlnej, prirodnej hliny

= Funkcia Turbo-start- okamzity ohrev pece

= termostat, Turbo Start a indikdtory zlyhania

= odolné, lahko otvaratelné dvere so sklom odrédzajucim teplo
= automaticky ¢asovac s budikom

= digitalny displej teploty

= nastavitelny odvod pary

= podstavec s aretacnymi kolieskami (okrem 5-komorovych peci)

= vysuvna prednd pomocna polica

= integrovany digestor (bez motora)

octapi | oy [ ey I p——

25/35/45 mm mm kW KW ke
80429-ED PM 911ED 1 6/3/1 1040 x 1125 x 480/1655 670x 920 x 210 8,5 8,5 203
80430-ED PM 912ED 2 6/3/1 1040 x 1125 x 820/1825 670X 920x 210 8,5 17 281
80431-ED PM 913ED 3 6/3/1 1040 x 1125 x 1160/1910 670 920x 210 8,5 25,5 354
80319-ED PM 914ED 4 6/3/1 1040 x 1125 x 1500/1995 670x920x 210 8,5 34 426
80432-ED PM 915ED 5 6/3/1 1040 x 1125 x 1840/2335 670x 920 x 210 8,5 425 515
80222-ED PM 921ED 1 12/5/4 1350 x 1125 x 480/1655 920x 920 x 210 11 11 243
80223-ED PM 922ED 2 12/5/4 1350 x 1125 x 820/1825 920X 920x 210 11 2 330
80224-ED PM 923ED 3 12/5/4 1350 x 1125 x 1160/1910 920X 920x 210 11 33 441
80274-ED PM 924ED 4 12/5/4 1350 x 1125 x 1500/1995 920x 920 x 210 11 44 539
80344-ED PM 925ED 5 12/5/4 1350 x 1125 x 1840/2335 920x 920 x 210 11 55 638
80225-ED PM 931ED 1 18/8/6 1810 x 1125 x 480/1655 1380x 920 x 210 16,8 16,8 282
80226-ED PM 932ED 2 18/8/6 1810 x 1125 x 820/1825 1380x920x 210 16,8 336 431
80227-ED PM 933ED 3 18/8/6 1810 x 1125 x 1160/1910 1380x 920 x 210 16,8 50,4 580
80275-ED PM 934ED 4 18/8/6 1810 x 1125 x 1500/1995 1380x 920 x 210 16,8 67,2 729
80345-ED PM 935ED 5 18/8/6 1810 x 1125 x 1840/2335 1380x 920 x 210 16,8 84 878
80228-ED PM 941ED 1 24/11/8 2270 x 1125 x 480/1655 1840x 920 x 210 213 21,3 412
80229-ED PM 942ED 2 24/11/8 2270 x 1125 x 820/1825 1840x 920 x 210 213 426 665
80230-ED PM 943ED 3 24/11/8 2270 x 1125 x 1160/1910 1840x 920 x 210 213 63,9 920
80276-ED PM 944ED 4 24/11/8 2270 x 1125 x 1500/1995 1840 % 920 x 210 21,3 85,2 1173
80346-ED PM 945ED 5 24/11/8 2270 x 1125 x 1840/2335 1840 920 x 210 213 106,5 1427

* celkovy rozmer sa pocita vratane podstavca a odsavania

Volitelna vybava (za priplatok):

zvySenie komory na 245 mm

Power Guard — systém pridelovania vykonu (okrem 1-komorovych peci)
Steam System — system s vytvaranim pary

model s teplotou do 500°C

7-driovy Casovac

ndmorna verzia

farba Phantom Black

pridavna vysuvna polica (okrem podstavcov so skrinkou)
drziak na lopaty

stojan na olej a korenie

podstavec so skrinkou alebo kysiarfiou




Prislusenstvo peci zradu PM 900

80049-01
80050-01
80231

80003-01

80449

80232

80233

80234

80457
80458
80459
80460
80471
80472
80473
80474
80320
80065-02
80038-02
80066-02
80495
80496
80497
80498
80235
80238
80241
80237
80240

80243

80141

80072

80068

80029-01
80428

Drziak na lopaty
Stojan na olej a korenie

Bocna polica 30 cm - PM 8XX
7-driovy Casovac

Vysuvna predna pridavna polica PM 91X (1-3 policové
pece)

Vysuvna predna pridavna polica PM 92X (1-3 policové
pece)

Vysuvna prednd pridavna polica PM 93X (1-3 policové
pece)

Vysuvna predna pridavna polica PM 94X (1-3 policové
pece)

Pridavna polica 914/915

Pridavna polica 924/925

Pridavna polica 934/935

Pridavna polica 944/945

Artisan High Temp Clay-Stone 91X
Artisan High Temp Clay-Stone 92X
Artisan High Temp Clay-Stone 93X
Artisan High Temp Clay-Stone 94X
Zvysena komora 91X - 245 mm
Zvysena komora 92X - 245 mm
Zvysena komora 93X - 245 mm
Zvysena komora 94X - 245 mm
PrediZené odsavanie 91X
Predizené odsévanie 92X
Pred(zené odsévanie 93X
Predizené odsévanie 94X
Podstavec so skrinkou UBC 92X*
Podstavec so skrinkou UBC 93X*
Podstavec so skrinkou UBC 94X*
Podstavec s kysiarnou UBC 92X*
Podstavec s kysiarfiou UBC 93X*

Podstavec s kysiarnou UBC 94X*
Steam System (do jednej komory)
Namorna verzia

Vyssi teplotny rozsah - do 500°C

Power Guard 2 (predava sa len v paroch)

2-napéatové pripojenie: 400V / 3N; 230V 3 fazy

Divisio verzia (niekolko ¢asti)

moznost montaze na lavu alebo pravu stranu pece ; pojme 3 kusy lopat
moznost montaze na lavi alebo pravu stranu pece

7-drovy digitalny casovac pre automatické zapnutie a automatické
vypnutie pece

pridavna vysuvna predna pomocna polica (pre 1-3 komorové pece)

polica v zakladni pre 4- a 5-komorové pece na pizzu v sérii 900; trvalo
namontované v zakladni, nie je mozné predlzit

$amotova doska Artisan je urena na pecenie pri velmi vysokych
teplotach, nad 400 stupriov; cena je za jednu komoru

zvysena komora az na 245 mm; cena je za jednu komoru

odsavanie rozsirené vpredu; lepsia absorpcia pary (bez motora)

vstavana skrinka (steny: nehrdzavejica ocel, posuvné sklenené dvere
vpredu)

kysiaren bez napojeni na vodu/ odpad

parny systém s napojenim na vodu, bez napojenia na odpad; cena je za
jednu komoru

moznost pouzitia zariadenia na lodiach alebo ¢lnoch
zvysenie teploty na 500 ° C; cena je za jednu komoru

systém riadenia pridelovania energie; mozno pouzit v paroch pre dve
komory; cena je za dve komory
cena za jednu komoru

priprava pece na prepravu Uzkymi priechodmi; pre 2-komorové pece

Rozmery mm

2x 300 x 150 x 70
105 x 320 x 135

300x 790 x 15

1000 x 800 x 45

1210x 800 x 45

1610 x 800 x 45

2020 x 800 x 45

1000 x 800 x 45
1210x 800 x 45
1610 x 800 x 45
2020 x 800 x 4
4x330x450x 30
4x 450 x 450 x 30
6x 450 x 450 x 30
8x 450 x 450 x 30
670 x 920 x 245
920 x 920 x 245
1380 x 920 x 245
1840 x 920 x 245
1140x 385x 110
1350x385x 110
1810x385x 110
2270x385x 110
1350 x 800 x 935
1810 x 800 x 935
2270 x 800 x 935
1350 x 800 x 935
1810 x 800 x 935

2270 x 800 x 935




Farebny odtiert Phantom Black

Drziak na lopaty

Pridavna polica a drziak na korenie

Bocné police

Phantom Black (Cierna)

Volitelna ¢ierna farba je poklonou investorom, ktori si zvolili rozlozZenie otvo-
renej kuchyne. Elegantny vzhlad pece sa bude hodit do kazdého interiéru, aj do
toho najexkluzivnejsieho.

Drziak na lopaty a iné prislusenstvo

Toto jedinecné rieSenie vam umozni mat vsetko potrebné na pizzu na dosah
ruky. Drziak je mozné umiestnit bud na pravi alebo lavi stranu pece. Moze
bezpecne ulozit az 3 lopaty.

Stojan na olej a korenie

Perfektny doplnok, ktory pomdze udrzat pracovisko vyrobcu pizze Cisté.
Stojan je mozné umiestnit bud na pravu alebo lavu stranu pece. Je vybaveny
dvomi miskami na olej a koti¢ovym noZom na pizzu.

Bocné police

Dalsie police namontované na zakladni pece, na ktoré mézete umiestnit
polevy na pizzu alebo krabice.

Pridavna nakladacia polica, ktora sa vysuva spredu

Intalacia pridavnej police pod pec zdvojnasobi pracovny priestor. V zavi-
slosti od umiestnenia prvej police (Standardne k dispozicii) méze byt dalsia
umiestnena bud tesne pod pecou alebo dolu na podstavci.

Vstavana skrina pre pohodlie a hygienu

Kazda pec PizzaMaster® moze byt vybavena vysoko vsestrannou skrinkou
zabudovanou do podstavca pece. Ma steny z nehrdzavejlcej ocele a posuvné
sklenené dvere, vodiace listy polic a deliace prie¢ky majud takmer ne- obmedzené
moznosti nastavenia.

Dodatocny priestor je mozné usporiadat podla potreby a optimalne vyuzit
ulozenim réznych velkosti podnosov na pizzu a sieti na rovnaky povrch.
Vstavanu skrinku je mozné objednat aj s funkciou kysnutia cesta.







RAD COUNTERTOP

Kompaktnost, vSestrannost a vysoka ucinnost - pece so Samotovymi doskami

z prirodnej hliny

Klasicka nerezova (Standard)

Phantom Black (volitelné za

priplatok)
Rad PM 350 Rad PM 400
595 mm 650 mm
M

(hibka pece 600 mm)

(hibka pece 545 mm)

Rad PM 450 Rad PM 550

700 mm 775 mm

<

(hibka pece 650 mm) (hibka pece 725 mm)

410x 410 460 x 460 535x535
L. mm J L. mm e mmed |
T o r o I i
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950 mm 1060 mm 1160 mm
< > < > <
(hibka pece 545 mm) (hibka pece 600 mm) (hibka pece 650 mm)
= — | —
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Rad CounterTop
- Standardna Sirka

Rad CounterTop
- dvojita Sirka
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(vyska pece 500 mm)

(vyska pece 500 mm)

(vyska pece 800 mm)

(vy$ka pece 800 mm)

(vyska pece 800 mm)

(vyska komory 195 mm)

(vyska komory 195+195 mm)  (vySka komory 85+85 mm)

(vyska komory 195+85+85 mm)

(vyska komory 85+85+85+85 mm)
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COUNTERTOP - STANDARDNA VYBAVA

—

Plynuly elektronicky ovladaci panel, funkcia
Turbo-start a digitalny displej su logické a
lahko sa pouZivaju

Velké pevné dvierka s ergonomickou ruko-
vatou a priestrannym sklenenym a xenéno-

vym osvetlenim ulahcuju pracu.

Kazda komora pece sa da jednoducho rozdelit

na dve mensie inStaldciou pridavnej Samo-
tovej platne a vykurovacieho telesa, ¢im sa

zdvojnasobi Gcinnost pece. *

*( I Nutné $pecifikovat pri objednavke.)

Optimalny vykon a aplna kontrola

Pece PizzaMaster® CounterTop vdm umozriuju plne ovladat vykon vdaka
plynulému, nezavislému ovladaniu telies v hornej a dolnej zéne. Séria Coun-
terTop ma tiez funkciu Turbo-start, ktora umoznuje rychle nahriatie komér
pece na nastavenu teplotu. Standardna verzia peci CounterTop obsahuje aj
dvojfunkény ¢asovad s alarmom. Pouzivatel méze nastavit ¢as bud manualne,
zakazdym, alebo automaticky pre vSetky pecené jedla stlacenim jedného
tlacidla.

Ergonomia, vyborny vzhlad a vysoka troven
spracovania

Plast peci CounterTop ma lestené nerezové povrchy, tesné spoje a
ziadne viditelné skrutky a nity, ¢o ulahduje udrziavanie tychto zariadeni
v Cistote. Pece maju pevné, lahko otvaratelné dvierka s ergonomickou
rukovatou a velkym presklenym priezorom, ako aj xenénové osvetlenie.

Su vybavené unikatnym izolaénym systémom. To odraza kvalitu, ktora ide
priamo do srdca kazdej pece PizzaMaster®, kde je prvorady spolahlivy vykon.
Preto je pec navrhnuta tak, aby poskytovala presne to, ¢o slubujeme a zaistuje
profesionalne vysledky v kazdej situacii, kde je podstatny komfort a kvalita je
absolltne prvorada.

Samotové dosky z prirodnej hliny s funkciou crisp

Specialna porézna Struktura hlinenej $amotovej platne (100% obsah ilu v
Artisan do 500°C) zabezpecuje akumulaciu zodpovedajuceho mnozstva tepla a
jeho rovnomerné rozloZenie. Tato jedinecna vlastnost zaroven minimalizuje riziko
pripalenia spodnej Casti upecenej pizze a zarucuje jej primerant chrumkavost.
Povrch dosky z prirodnej hliny je tiez ovela odolnejsi ako iné typy Samotovych
dosiek vdaka vysokej odolnosti proti praskaniu. Klasické dosky st z 80% hlinené
a 20% keramicke.




Vysokoteplotna verzia - XTREME vykon

Specialna verzia 500°C/932°F umoziiuje piect neapolsku pizzu a iné jed|3,
ktoré vyzaduju vysoku teplotu.

Verzia na pecenie s funkciou pary

Pece mézu mat aj volitelny systém naparovania* (moznost pary).
Pozostava z nezdvisle riadenych parogeneratorov v kazdej komore.
Parny systém je idedlny pre pekarenské a cukrarske vyrobky.
* nekombinuje sa s verziou Extrem a Samotovymi doskami Artisan.

Namorna verzia pre pouzitie na lodiach

Vsetky modulédrne pece PizzaMaster® je mozné prispdsobit na instalaciu a
prevadzku na lodiach alebo ¢lnoch. MoZnosti a zabezpecenie su personalizované
podla potrieb zdkaznika. Namorné verzie peci tiez podliehaju individualnej cene.

Automaticky casovac pre kazdodennu pripravenost

Automaticky 7-drovy ¢asovac umiestneny na dostupnom mieste (na pristro-
jovom paneli) znac¢ne ulahcuje a urychluje pracu vyrobcu pizze. Pece sa zahreju
v nastavenom case a po dokonceni sa vypnu. Vdaka tomu sa jeho najvyssia
uc¢innost zhoduje s otvaracimi hodinami priestorov, bez straty ¢asu spojenej s
¢akanim na dosiahnutie spravnej teploty.
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Pultova pec na pizzu rad 350

= regulacia teploty: az 400°C (volitelné: 500°C)

= elektronicky ovlddaci panel

= dvojité xendnové osvetlenie v kazdom oddeleni

= Samotova doska je vyrobena zo $peciélnej, prirodnej hliny
= Funkcia Turbo-Start- okam?Zity ohrev pece

= termostat, Turbo Start a servisné indikatory

= odolné, lahko otvératelné dvere s priestrannym sklom odrazajucim teplo
= automaticky casovac s budikom
= digitalny displej teploty

= pridavna Samotova doska v komore s ovladacim a vykurovacim telesom

(*- tabulka nizie, stipec "Vnutorné rozmery komory mm")

K:r';::i:ar ':::z pe'?/,:::;)r,n* Vnutorné rozmery komory Prikon celkovy Hmotnost

25/35 mm i K ke
80082-ED PM 351ED 1 1/1 595 x 545 x 500 355 x 355 x 195 (1 ks) 2,25 2,25 40
80094-ED PM 351ED-1 1 2/2 595 x 545 x 500 355x355x85 (2 ks) 3,35 3,35 45
80085-ED PM 352ED 2 2/2 595 x 545 x 800 355x355x 195 (2 ks) 2705 4,5 65
80095-ED PM 352ED-1 2 3/3 595 x 545 x 800 355 x 355 x 195 (1 ks); x 85* (2 ks) 2,25/3,35 5,6 70
80096-ED PM 352 ED-2 2 4/4 595 x 545 x 800 355 x 355 x 85 (4 ks) 3,35 6,7 75
80104-ED PM 351 ED-DW 1 2/2 950 x 545 x 500 710 x355x 195 (1 ks) 4,45 4,45 70
80105-ED PM 351ED -1DW 1 4/4 950 x 545 x 500 710 x 355 x 85 (2 ks) 6,65 6,65 80
80106-ED PM 352ED-DW 2 4/4 950 x 545 x 800 710 x 355 x 195 (2 ks) 4,45 8,9 98
80107-ED PM 352ED -1DW 2 6/6 950 x 545 x 800 710 x 355 x 195 (1 ks); x 85* (2 ks) 4,45/6,65 11,1 108
80108-ED PM 352ED -2DW 2 8/8 950 x 545 x 800 710 x 355 x 85 (4 ks) 6,65 13,3 118
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Pultova pec na pizzu rad 400

= regulacia teploty: az 400°C (volitelné: 500°C)

= elektronicky ovlddaci panel

= dvojité xendnové osvetlenie v kazdom oddeleni

= Samotova doska je vyrobena zo $peciélnej, prirodnej hliny
= Funkcia Turbo-Start- okamzity ohrev pece

= termostat, Turbo Start a servisné indikatory

= odolné, lahko otvératelné dvere s priestrannym sklom odrazajucim teplo

= automaticky casovac s budikom

= digitalny displej teploty

= pridavna Samotova doska v komore s ovladacim a vykurovacim telesom

(*- tabulka nizie, stipec "Vnutorné rozmery komory mm")

Ka;?aCIta pizz LLHIEgy . Vnutorné rozmery komory Prlkon' Hmotnost
priemer cm pec/celkom nm celkovy K

25/35 mm KW €
80078-ED PM 401ED 1 1/1 650 x 600 x 500 410x410x 195 (1 ks.) 3,05 3,05 67
80097-ED PM 401ED-1 1 2/2 650 x 600 x 500 410 x 410 x 85 (2 ks) 4,55 4,55 75
80079-ED PM 402ED 2 2/2 650 x 600 x 800 410 x 410 x 195 (2 ks) 3,05 6,1 109
80098-ED PM 402ED-1 2 3/3 650 x 600 x 800 410 x 410 x 195 (1 ks); x 85* (2 ks) 3,05/4,55 7,6 117
80099-ED PM 402ED-2 2 4/4 650 x 600 x 800 410 x 410 x 85 (4 ks) 4,55 9,1 125
80109-ED PM 401ED-DW 1 2/2 1060 x 600 x 500 820 x 410 x 195 (1 ks) 6,05 6,05 112
80092-ED PM 401ED-1DW 1 4/4 1060 x 600 x 500 820 x 410 x 85 (2 ks) 9,05 9,05 129
80110-ED PM 402ED-DW 2 4/4 1060 x 600 x 800 820 x 410 x 195 (2 ks) 6,05 12,1 157
80111-ED PM 402ED -1DW 2 6/6 1060 x 600 x 800 820 x 410 x 195 (1 ks); x 85* (2 ks) 6,05/9,05 15,1 174
80112-ED PM 402ED -2DW 2 8/8 1060 x 600 x 800 820 x 410 x 85 (4 ks) 9,05 18,1 191
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28 RAD COUNTERTOP 450

Pultova pec na pizzu rad CounterTop 450

= regulacia teploty: az 400°C (volitelné: 500°C)

= elektronicky ovlddaci panel
= dvojité xendnové osvetlenie v kazdom oddeleni
= Samotova doska je vyrobena zo $peciélnej, prirodnej hliny

= Funkcia Turbo-Start- okam?zity ohrev pece

= termostat, Turbo Start a servisné indikatory

= odolné, lahko otvératelné dvere s priestrannym sklom odrazajucim teplo
= automaticky casovac s budikom

= digitalny displej teploty

= pridavna Samotova doska v komore s ovladacim a vykurovacim telesom

(*- tabulka nizie, stipec "Vnutorné rozmery komory mm")

K:::;:t:r ':::z p;?:::;ﬁ‘* Vnutorné rozmery komory ! czrlikk:vny Hmotnost

25/35/45 mm mm KW ke
80081-ED PM 451ED 1 1/1/1 700 x 650 x 500 460 x 460 x 195 (1 ks) 3,63 3,63 67
80100-ED PM 451ED-1 1 2/2/2 700 x 650 x 500 460 x 460 x 85 (2 ks) 5,42 5,42 75
80084-ED PM 452ED 2 2/2/2 700 x 650 x 800 460 x 460 x 195 (2 ks) 3,63 7,26 109
80101-ED PM 452ED-1 2 3/3/3 700 x 650 x 800 460 x 460 x 195 (1 ks); x 85* (2 ks) 3,63/5,42 9,05 117
80102-ED PM 452ED-2 2 4/4/4 700 x 650 x 800 460 x 460 x 85 (4 ks) 5,42 10,84 125
80113-ED PM 451ED-DW 1 2/2/2 1160 x 650 x 500 920 x 460 x 195 (1 ks) 7,21 7,21 112
80114-ED PM 451ED-1DW 1 4/4/4 1160 x 650 x 500 920 x 460 x 85 (2 ks) 10,79 10,79 129
80115-ED PM 452ED-DW 2 4/4/4 1160 x 650 x 800 920 x 460 x 195 (2 ks) 7,21 14,42 157
80116-ED  PM 452ED -1DW 2 6/6/6 1160 x 650 x 800 920 x 460 x 195 (1 ks); x 85* (2ks)  7,21/10,79 18 174
80117-ED PM 452ED -2DW 2 8/8/8 1160 x 650 x 800 920 x 460 x 85 (4 ks) 10,79 21,58 191
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Pultova pec na pizzu rad CounterTop 550

= regulacia teploty: az 400°C (volitelné: 500°C)

= elektronicky ovlddaci panel
= dvojité xendnové osvetlenie v kazdom oddeleni
= Samotova doska je vyrobena zo $peciélnej, prirodnej hliny

= Funkcia Turbo-Start- okamzity ohrev pece
= termostat, Turbo Start a servisné indikatory

I = odolné, lahko otvératelné dvere s priestrannym sklom odrazajucim teplo
—

= automaticky casovac s budikom
= digitalny displej teploty

= pridavna Samotova doska v komore s ovladacim a vykurovacim telesom

(*- tabulka nizie, stipec "Vnutorné rozmery komory mm")

“ Kapacitajpizz S Vnitorné rozmery komory Frikon Hmotnost

priemer cm pec/celkom* nm celkovy ke
25/35/45 mm KW
80295-ED PM 551ED 1 2/1/1 775 x 725 x 500 535 x 535 x 195 (1 ks) 4,41 4,41 90
80294-ED PM 551ED-1 1 4/2/2 775 x725x500 535x 535 x 85 (2 ks) 5,59 5,59 101
80293-ED PM 552ED 2 4/2/2 775 x 725 x 800 535 x 535 x 195 (2 ks) 4,39 8,77 146
80292-ED PM 552ED-1 2 6/3/3 T75x725x 800 535x535x 195 (1 ks); x 85* (2 ks) 4,39/6,56 10,95 157
80289-ED PM 552ED-2 2 8/4/4 T75x 725 x 800 535x535x 85 (4 ks) 6,56 13,13 168
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30 RAD _COUNTERTOP - PODSTAVCE

.

Podstavce pre pece zo série CounterTop

Aplikovatelnost Ro:lrr:ry Hmcla(tgnost'
80124 PM 351-S Podstavec PM 351 595 x 598 x 900 14
80129 PM 352-S Podstavec PM 352 595 x 598 x 750 13
80330 PM 353-S Podstavec PM 351 595 x 598 x 450 12
80331 PM 354-S Podstavec PM 352 595 x 598 x 300 11
80134 PM 351DW-S Podstavec PM 351 DW 950 x 598 x 900 25
80126 PM 352DW-S Podstavec PM 352 DW 950 x 598 x 750 24
80288 PM 353DW-S Podstavec PM 351 DW 950 x 598 x 450 23
80335 PM 354DW-S Podstavec PM 352 DW 950 x 598 x 300 22
80130 PM 401-S Podstavec PM 401 650 x 598 x 900 15
80131 PM 402-S Podstavec PM 402 650 x 598 x 750 14
80332 PM 403-S Podstavec PM 401 650 x 598 x 450 13
80333 PM 404-S Podstavec PM 402 650 x 598 x 300 12
80135 PM 401DW-S Podstavec PM 401 DW 1060 x 598 x 900 27
80136 PM 402DW-S Podstavec PM 402 DW 1060 x 598 x 750 26
80336 PM 403DW-S Podstavec PM 401 DW 1060 x 598 x 450 25
80337 PM 404DW-S Podstavec PM 402 DW 1060 x 598 x 300 24
80132 PM 451-S Podstavec PM 451 700 x 648 x 900 16
80133 PM 452-S Podstavec PM 452 700 x 648 x 750 15
80297 PM 453-S Podstavec PM 451 700 x 648 x 450 14
80334 PM 454-S Podstavec PM 452 700 x 648 x 300 13
80137 PM 451DW-S Podstavec PM 451 DW 1160 x 648 x 900 29
80138 PM 452DW-S Podstavec PM 452 DW 1160 x 648 x 750 28
80338 PM 453DW-S Podstavec PM 451 DW 1160 x 648 x 450 27
80339 PM 454DW-S Podstavec PM 452 DW 1160 x 648 x 300 26
80327 PM 551-S Podstavec PM 551 T75x 723 x 900 17
80328 PM 552-S Podstavec PM 552 T75x 723 x 750 16
80290 PM 553-S Podstavec PM 551 T75x 723 x 450 15
80329 PM 554-S Podstavec PM 552 T75x 723 x300 14
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L 4?‘.; Wi & P - DOPLNKOVE PRISLUSENSTVO

>

Rad CounterTop - doplnkoveé prislusenstvo

Farba Phantom Black (Cierna) Samotové dosky z prirodnej hliny Artisan

Cierna je prikyvnutim investorov, ktori si zvolili rozloZenie ) ; ! ﬁ- ‘i h: '
otvorenej kuchyne. Elegantny vzhlad pece sa bude hodit do e - s i -
kazdého interiéru, aj do toho najexkluzivnejsieho. Samotove dOSky Artisan

Idealne pre teplotny rozsah:

380°C - 440°C

samotové dosky

Farba Phantom Black Idealne pre teplotny rozsah:
290°C --370°C

Rozmery
mm

na montaz do zakladne; umozriuji umiestnit do podstavca plechy na pecenie

80125 Vedenie plechov pre 351, 401, 451, 551 el

30139 Vedenie plechov pre 352, 402, 452, 552 na mon'Eaz do zakladne; umoziiuju umiestnit do podstavca plechy na pecenie
alebo nadoby

80140 Vedenie plechov pre 351 DW, 401 DW, 451 DW na monFaz do zakladne; umozriuju umiestnit do podstavca plechy na pecenie
alebo nadoby

80127 Vedenie plechov pre 352 DW, 402 DW, 452 DW na mongaz do zakladne; umozriuju umiestnit do podstavca plechy na pecenie
alebo nadoby

80475 Artisan High Temp Clay-Stone 35X Samotova do§ka Ar‘clsap je urcena na pecenie pri velmi vysokych teplotach, 350 x 350
nad 400 stupriov; cena je za jednu komoru

30476 Artisan High Temp Clay-Stone 40X Samotova do§ka Artlsa‘n je urcena na pecenie pri velmi vysokych teplotach, 200 x 400
nad 400 stupnov; cena je za jednu komoru

80477 Artisan High Temp Clay-Stone 45X Samotova do§ka Artlsar\ je urcena na pecenie pri velmi vysokych teplotéch, 450 X 450
nad 400 stupnov; cena je za jednu komoru

80479 Artisan High Temp Clay-Stone 35X-DW Samotova do§ka Artlsap je urcena na pecenie pri velmi vysokych teplotéch, 350 x 350
nad 400 stupnov; cena je za jednu komoru

80480 Artisan High Temp Clay-Stone 40X-DW Samotova do:ska Artlsa!'n je urcena na pecenie pri velmi vysokych teplotach, 400 X 400
nad 400 stupriov; cena je za jednu komoru

80481 Artisan High Temp Clay-Stone 45X-DW Samotova do§ka Artlsap je urcena na pecenie pri velmi vysokych teplotach, 450 x 450
nad 400 stupriov; cena je za jednu komoru

80143 Vyssi teplotny rozsah - do 500°C zvysenie teploty na 500 ° C; cena je za jednu komoru

80287 Steam System 350/400/450/550 STD parny systém uréeny pre pekarenské vyrobky; cena je za jednu komoru

80321 Steam System 350/400/450/550 DW parny systém urceny pre pekarenské vyrobky; cena je za jednu komoru

80029-01 2-napéatové pripojenie: 400 V3 N / 230V 3 fazy cena je za jednu komoru
80214 Stohovacia sada 350/400/450/550 umoznuje stabilné stohovanie peci
Namorna verzia moznost pouzitia zariadenia na lodiach alebo ¢lnoch
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