ultifunk&né technologie,
ako zaklad modernej kuchyne

fu o

JUMP 101 K JUMP 151 K JUMP 201 K JUMP 181 M

MODEL JIPAJUMP 101 K JIPAJUMP 151 K JIPA JUMP 201 K JIPAJUMP 181 M
ZAKLADNE INFORMACIE nesklopné s vypustou nesklopné s vypustou nesklopné s vypustou sklopné s miesanim
Uzitkova kapacita 1001 1501 2001 1801
Celkové rozmery 1213 x 850 x 1050 mm 1473 x 850 x 1050 mm 1737 x 850 x 1050 mm 1679 x 850 x 1050 mm
Prikon 21,5 kW 30,9 kW 40 kW 33,1 kW
Hibka vane 320 mm 320 mm 320 mm 320 mm
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'I:EPELNYCH RAD OD 50 I?O MUTACIE A UPRAVA RECYKLOVATELNY
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NAHRADZA PARALELNA LAHKA JEDNODUCHOST ~ SETRNY
TRADICNE PRIPRAVA VIAC UDRZBA OVLADANIA NA K ZIVOTNEMU
TECHNOLOGIE POKRMOV NA i INTUITIVNOM 12¢ PROSTREDIU
JEDNOM ZARIADENI DISPLEJI
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Preco investovat do multifunkéného zariadenia JIPA JUMP?
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MULTIFUNKCNE EFEKTIVNE VYUZITIE

zariadenie mozete vyuzit ako kotol, panvicu, fritézu, gril, vari€ sous-vide, vari¢ cestovin. Vdaka
tomu je mozné lahko ponuknut pestrejSiu stravu. Unikatny systém varenie/fritovanie v koSoch
zodpovedajucich gastro norme, automaticky zdvih koSov

USPORA VSTUPNYCH ENERGI|

- velmi presne riadeny vyhrievaci systém zarucuje Usporu az 40% energie na vyhrievanie pri spravnom
vyuzivani

- pri vhodnom pouziti stroj uSetri az 60% vody pri vareni oproti jednoucelovej technolégii.
Automatické napustanie vody zabranuje preplneniu pozadovaného objemu.

USPORA CASU

- extrémne vykonny ohrevny systém s preciznym riadenim vykonu usSetri az 45% casu.

- moznost Uprav pokrmov bez dozoru - NOCNE UPRAVY vyrazne usetria prevadzkovy ¢as cez den
- pri pouZiti tlakovej verzie (s pretlakom az 0,48 bar) je ispora €asu az 57%

ELIMINACIA LUDSKEHO FAKTORA, AUTOMATIZACIA PROCESOV

- stroj je plno automaticky, strazi priebeh uprav a bezpecnost varenia, eliminuje ludské chyby a pri
spravnom nastaveni zarucuje kvalitny vysledok pokrmu

- jednoduché programové / manualne ovladanie - rovnaké pre vsetky stroje

VACSIA KVALITA A VYTAZNOST SUROVIN
- kombinaciou vsetkych funkcii a vykonu docielime kvalitnejSie spracovanie a vacSiu vytaznost na

.....

a kvalitnejsi pokrm (! stroj neovplyvnuje samotnu chut, to musi kuchar)

USPORA MIESTA V KUCHYNI, USPORA NAKLADOV
- multifunkéné vyuzitie zastUpi niekolko klasickych spotrebicov v jednom. Tak Setri miestom v kuchyni,
(aZ 50%) naklady na vzduchotechniku, naklady na servis, ddrZzbu, umyvanie

BEZPECNOST PREVADZKY, HACCP

- vSetky procesy su automaticky zaznamenavané do pamati stroja a je ich mozné kedykolvek zobrazit/
stiahnut HACCP report. Stroj obsahuje viacbodovd sondu jadra.

- stroj obsahuje desiatky bezpecnostnych prvkov, aby sa predislio pripadnym moznym Urazom pri praci.
Moznost vzdialenej spravy zariadenia cez internet.

www.jaz.sk/multifunkcne-panvice/
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