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INFINITZ
Cvolecliore

Multifunkcni Sokovy zchlazovag, ktery zlepsuje vase podnikani.
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INFINITZ
Cvolecliose

Vysoce kvalitni restaurace

ors v s

nemaji zadné meze

Vyberte si tu svou
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EvoCloud a WebApp

00) EvoCLOUD: VOLNOST PRACE, ODKUDKOLIV, KDYKOLIV CHCETE

S novou pocitacovou cloudovou sluzbou EvoCloud a webovou aplikaci Afinox
WebApp mtiZzete pracovat odkudkoliv a z jakéhokoliv zafizeni.

Prihlaste se jednoduse svym Uzivatelskym jménem a heslem:
zkontrolujte stav zafizeni v realném case
projdéte zaznamy (HACCP logy, nastaveni parametrt a chybové zpravy)

PODIVEJTE SE NA VIDEO

4 e
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https://youtu.be/bWsagh0uJlM
https://youtu.be/bWsagh0uJlM

EvoCloud a WebApp

PROC SI VYBRAT SLUZBY VZDALENEHO PRIPOJENI?

Nizsi naklady na spravu, diky detekci v realném case.

Mensi dopady doby odstavek, diky presnym upozornénim a véasnym zasahim.
Vylepsena ucinnost celého vyrobniho cyklu, diky propojenému datovému ulozisti a
systému Fizeni.

4 e

QOur business is enhancing your business



EvoCloud and WebApp

PROC SI VYBRAT SLUZBY VZDALENEHO PRIPOJENI?

Nizsi naklady na spravu, diky detekci v
realném case.

Mensi dopady doby odstavek, diky presnym
upozornénim a v€éasnym zasahim.

Vylepsena ucinnost celého vyrobniho cyklu,

/
T

diky propojenému datovému ulozisti a
systému fizeni.

Garantovana spolehlivost diky kompletnim

TIMELY INTERVENTIONS

DOWNTIME REDUCTION
IMPROVED PRODUCTION
EFFICIENCY

zdznamUm a dohledatelnosti v prlibéhu i po

LOWER MANAGEMENT COSTS
PRODUCT BATCH TRACEABILITY

4 e
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EvoCloud a WebApp

V realném case je mozné sledovat vSechny informace z vice zafrizeni, jako je
- zapis HACCP parametrti

- provozni hodnoty

- chybové zpravy.
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Vzdalena sprava

Kontrolujte sva zarizeni vzdalené, nastavujte kombinované cykly nebo ménte pracovni parametry.
MuUzZete zkontrolovat aktudlni stav pristroje, zkontrolovat upozornéni nebo pfijmout emaily s
upozornénim nebo zadat DIAGNOSTIKU KOMPONETU a sniZit tak prostoje v piipadé poruchy.

4 e
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ZUSTANTE PRIPOJENI

Servisni sluzby jsou podporovany centralnim operacnim systémem.
Registrace a pripojeni pro jedno zafizeni ma platnost 5 let s moznosti prodlouzeni.

Kontrolujte sva zarizeni vzdalené, nastavujte kombinované cykly nebo ménte pracovni parametry.
Diky webové aplikaci Afinox Evolution WebApp se mUiZete pfipojit k Infinity Evolution kdykoliv, na dalku,
jednoduse pomoci LAN kabelu.

PROC JE KABELOVE PRIPOJENI LEPSi, NEZ WI-FI?

Bezpecnéjsi - Stabilnéjsi - Rychlejsi

* A&
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Profesionalni ozonizaCni systémy

Bezpecnost predevsim!
PROFESIONALNiI OZONIZACNIi SYSTEM POMAHA
DEZINFIKOVAT:

KOMORU SOKOVEHO ZCHLAZOVACE
ULOZNE PROSTORY
KUCHYNE, BARY, MiSTNOSTI

VICE SE DOZVITE NA NASICH
WEBOVYCH STRANKACH

&

PODIVEITE SE NA VIDEO
¥ 4 &
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https://www.youtube.com/watch?v=7T8EFSr7xV4
https://www.youtube.com/watch?v=7T8EFSr7xV4

Sterilizacni balicek

Ucelové zafizeni, které dezinfikuje
vnitrni prostory sokovych
zchlazovacti v konkrétnich
nastavenych cyklech.

* Automaticka sterilizace GloZznych prostor kazdych 300 min (prodluZuje dobu trvanlivosti surovin a dezinfikuje prostor).
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Jakeé jsou vyhody?

00
Odstranéni zbytkovych vuni a
MEN( zapachu.
KYSLIK (02)

UpIna dezinfekce prostoru.

OZOA(O:;) 00
Prodlouzeni zivotnosti pri skladovani.

A&
enhancing you
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Jakeé jsou vyhody?

TRANSFORMS
OXYGEN (02)

O

N — 4

zow\E (C

3)

AZ 300m3 sterilizovaného prostoru

O

Mechanicky Casovac pro automatizaci operaci

Vizualni a akusticky alarm v prubéhu
dezinfekCniho cyklu.



Uginkuje skuteéné ozén?

VyuZiti ozénové technologie pro dezinfekci miZzeme najit ve:
Vyrobé potravin a napojti
Farmaceutickém pramyslu
Zdravotnictvi
Pohostinstvi

Ozd6n se pouziva v nemocnicich, zdravotnich zafizenich, letecké dopravé a k
oSetreni frekventovanych prostor. Jeho plsobeni sniZuje znecisténi interiéra,
pUsobi jako prevence respiracnich onemocnéni a predchazi riziku infekci,
zpusobenych mikroby, které mohou pacienti roznaset.

Oz6n, diky svému silnému oxidacnimu plsobeni, odstranuje patogeny a
mikroorganismy, pfitomné na kazdém povrchu, aniz by zanechal zbytkové
chemické prvky a aniz by ovlivioval smyslové vlastnosti oSetfenych potravin.

Oz6n nici mikroorganismy a nesnizuje Uroven dychatelného vzduchu, protoze
se po oxidacni reakci preménuje zpét na kyslik. Je to 100% bezpecné.
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INFINITY '
'V 7 NABIDKA

VELIKOST OD 5 ZASUVU PO ZAKAZNICKA RESENI PRO VIiCE vOziKU.

Siroky vybér pro restaurace a hotely, pekafstvi, cukrarny a prodejce
zmrzliny, verejné jidelny, potravinarské vyrobni zavody a maloobchody.
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Plug-in - Pro ktera odvetvi?

Sokovy zchlazovaé Infinity Evolution se zasuvy pokryje potfeby v mnoha oblastech vyuZiti:

HOTELY
RESTAURACE

BED & BREAKFAST

FAST FOODY / KANTYNY
DOMACI VYUZITI

SMLUVNI DODAVATELE JiDEL
PEKARNY / PECIVO / ZMRZLINA
KAVARNY / BISTRA

PIZZERIE
Moduly se zasuvy $ A -,
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Vicebodova sonda
jadra (standardni) a
vyhfivana sonda jadra
(volitelna)

Rychlospojky snizuji
naklady na udrzbu

“L” profily zasuvi pro
EN60x40 (volitelné)

Standardni univerzalni regaly
GN1/1- EN60x40 and LED
LIGHT (optional)

Snadny servis diky
snadnému pfistupu k
elektrickym panellim

Bezdratova sonda
jadra (volitelna)

Standardni univerzaini
zdsuvy GN1/1- EN60x40
a LED osvétleni (volitelné)

Otocna zardzka dvefi pro
zajisténi otevieni béhem

necinnosti * A 9‘-
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Nabidka modelu se zasuvy

INFINITY 5 INFINITY 8 INEINITY 10
5 GN1/1 H65 8 GN1/1 H65 10 GN1/1 H65
5 EN600x400 H40 8 EN600x400 H40 10 EN600x400 H40
VLOZKA PRO VLOZEN{ 2x GN1/1 VLOZKA PRO VLOZENI 2x GN1/1 VLOZKA PRO VLOZENI 2x GN1/1
790x839x847 mm 790x839x1322 mm 790x839x1650 mm
+3°C=25 kg ; -18°C=15 kg +3°C=35 kg ; -18°C=25 kg +3°C=45 kg ; -18°C=30 kg

Orientacni ¢isla chladicich a mrazicich vystupl nejsou zavazna. Doba chlazeni zaleZi na sloZeni a velikosti porci jidla a mize se lisit od uvedenych hodnot.

INFINITY 15

15 GN1/1 H65

15 EN600x400 H40

VLOZKA PRO VLOZENI 2x GN1/1
790x839%x1990 mm

+3°C=70 kg ; -18°C=50 kg

4 e
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Nabidka modelu se zasuvy

INFINITY 5 GN2/1
Vyska pultt

5 GN1/1 H65

5 EN600x400 H40

VLOZKA PRO VLOZENI{ 2x GN1/1
870x973x850 mm

+3°C=35 kg ; -18°C=25 kg

INFINITY 10 RAT

Kompatibilni
s podélnymi troubami

10 GN1/1 H65

VLOZKA PRO VLOZEN{ 2x GN1/1
830x982x1795 mm

+3°C=40 kg ; -18°C=28 kg

INFINITY 10 GN2/1
také pro EN60x80
Kompatibilni se zasuvy do peci

10 GN2/1 H65

10 EN600x800 H40

VLOZKA PRO VLOZENI{ 2x GN1/1
1020x1022x1843 mm

+3°C=70 kg ; -18°C=50 kg

4 e

Orientacéni ¢isla chladicich a mrazicich vystupi nejsou zavazna. Doba chlazeni zaleZi na sloZeni a velikosti porci jidla a muZe se lisit od uvedenych hodnot.  Our business is enhancing your business



Roll-in - Pro ktera odvetvi?

Sokovy zchlazovaé Infinity Evolution Roll-in pokryje potfeby v mnoha oblastech vyuziti:

STRAVOVANI VE STATNICH ZARIiZENICH

MOBILNI STRAVOVANI

STRAVOVANI V LETECKEM PROVOZU

NEMOCNICE

UNIVERZITY

STRAVOVANI V ARMADE

STRAVOVANIi DOMA A NA OSLAVACH

STRAVOVANI NA CESTACH

VLADNI SLOZKY

REGIONALNI ORGANIZACNI SLOZKY ]
POTRAVINARSKA VYROBA Modely pro gastrovoziky 4 A &,
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ROLL IN - Vysoce kvalitni komponenty
a smysl pro detail

EXTRA TLOUSTKA STEN
Nizky dopad na Zivotni prostredi diky 8 cm
silné ucinné izolaci.

ODOLNOST PODLAHY
NA VYSOKA ZATIiZENi

PROFILY VE TVARU U” SE
ZAOBLENYMI HRANAMI

ODHLUCNENE A
ODIZOLOVANE EXTERNI
CHLADICi JEDNOTKY
(jako standard na 20

z celkem 40 model()

4 e
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Nabidka modelt pro voziky

Siroka nabidka ODOLNYCH ZARIZENI pro VEREJNE JIDELNY a VYROBNi POTRAVINARSKE ZAVODY

NFINITY 40 COMPACT
Se zabudovanou jednotkou nahofe

Vozik/Y

2 GN1/1 - 1 EN400X600

1 GN2/1 - 1 EN600X800
Komora: 680x815x1800 mm
Zatizeni: 1290x1332x2466 mm
+3°C=110 kg ; -18°C=95 kg

INFINITY 20

VOziK

1 GN1/1-1EN 400X600
Komora: 680x815x1800 mm
Zarizeni: 1190x1332x2490 mm
+3°C=110kg ; -18°C=95 kg

INFINITY 40

VOziKy

2XGN1/1 - 1IXGN2/1
1XEN600x800 - 2XEN400x600
Komora: 780x1015x2010 mm
Zarizeni: 1390x1532x2490 mm
+3°C=200 kg ; -18°C=175 kg

S WGIEN

Orientacéni ¢isla chladicich a mrazicich vystupil nejsou zavazna. Doba chlazeni zaleZi na sloZeni a velikosti porci jidla a muZe se lisit od uvedenych hodnot.  Our business is enhancing your business



Nabidka modelt pro voziky

Siroka nabidka ODOLNYCH ZARIZENI pro VEREJNE JIDELNY a VYROBNi POTRAVINARSKE ZAVODY

INFINITY 60 INFINITY 80
VOZIKY voziky
4 GN1/1 - 3 EN 400X600 - 2 GN2/1 5 GN1/1 - 4 EN 400X600 - 3 GN2/1
Komora: 780x1630x2010 Komora: 780x2230x2010
Zafizeni: 1390x2465x2545 mm Zafizeni: 1390x3070x2545 mm
+3°C=400 kg ; -18°C=350 kg +3°C=500kg ; -18°C=450kg
INFINITY 100 INFINITY 120
VOZiK )
6 GN1/1 - 5 EN400X600 - 4 GN2/1 VOzZiK
Komora: 780x2630x2010 8 GN1/1 - 6XEN400X600 - 5 GN2/1
Komora: 780x1015x2010 mm Komora: 780x3230x2010
Zarizeni: 1390x3470x2545 mm Zarizeni: 1390x1532x2490 mm
+3°C=600kg ; -18°C=550kg +3°C=700kg ; -18°C=650kg

4 e

Orientacéni ¢isla chladicich a mrazicich vystupl nejsou zavazna. Doba chlazeni zaleZi na sloZeni a velikosti porci jidla a muZe se lisit od uvedenych hodnot.  Our business is enhancing your business



INFINITY XL

ZAKAZKOVY $okovy zchlazovaé s externi chladici jednotkou, vhodny pro priimyslové vyrobny potravin.

Sestaveno z blokd, s VOLITELNYMI ROZMERY.
Chladici jednotka je pak dimenzovana dle potreb vyroby.

Dokéze pojmout az NEKOLIK VOZIiKU GN1/1, GN2/1, EN40x60
a EN60x80.

Vhodné i pro pouziti NESTANDARDNICH VOZiKU, co? umozfiuje

7 v

zvétsena sirka dveri na 1160 mm.

4 e
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MULTI-FUNKCIONALITA

Infinity umoZiuje provadét vyznamny pocet tkolu




INFINITY: dvé verze, nekone¢no reseni

ALL-IN-ONE:

Sokové chlazeni, $okové zmrazeni, rozmrazovani, tani, kombinované
cykly, viceurovnové funkce, pomalé vareni, kynuti.

START:

Sokové chlazeni, $okové zmrazeni, rozmrazovani, tani, kombinované
cykly, viceurovnové funkce.

4 e
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Kontrola a pripojeni

HACCP grafické vizualizace hodnot vyvoje teploty v rdmci

cyklu, v redlném case; HACCP reporty k nahledu na displeji
i ke stazeni na USB disk.

AUTO-DIAGNOSTIKA a AUTO-KOREKCNI SEKVENCE
pomahaji predchazet selhdni a odstavkam zaftizeni a
poskytuji informace o pripadnych chybach.

VYUKOVA VIDEA pro UZIVATELE a SERVIS: $koleni na
nastaveni uzivatelskych cykll a funkci zafizeni pro personal

kuchyné a také pro technickou podporu o udrzbé a
servisnich zasazich.

4 e
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https://www.youtube.com/watch?v=FXJPlkWzJpU&feature=emb_logo
https://www.youtube.com/watch?v=FXJPlkWzJpU&feature=emb_logo
https://www.youtube.com/watch?time_continue=14&v=SL8ui49QgNg&feature=emb_logo

VZDY NA VASI STRANE

Demo videa a navody jsou dostupna primo na displeji:
Velika pomoc pro kuchare a servisni spolecnosti.




MULTI-FUNKCIONALITA

Teploty a spotreba jsou vzdy pod kontrolou.
Kontrola vystupnich hodnot umoznuje sledovat v realném case zda zarizeni a komponenty funguji spravné

a pomaha identifikovat poruchy.



KUCHARKA a PREDNASTAVENE
AUTOMATICKE CYKLY

Recepty pro gastronomii, pekarstvi a cukrarstvi




SOKOVE ZCHLAZENI & HLUBOKE
ZMRAZENI

AUTOMATICKE CYKLY: uZivatel si méze vybrat z fady PREDNASTAVENYCH PROGRAMU, které jsou
vysledkem dlouhodobé odborné orientace Afinoxu v oboru.

Personal kuchyné si jen potrebuje vybrat jidlo, vsunout do néj sondu jadra a
stisknout start: Infinity udéla vse ostatni. $ A -,
iness is enh



AUTO-ADAPTIVNI SKENOVANI JiDLA

INFINITY ma jiz ve standardni vybavé vicebodovou sondu.

4 méfrici body detekuji presnou teplotu potraviny bez chyb.

Dokonce i kdyZ sonda neni zcela zasunuta, Infinity zkontroluje vSechny 4 body méreni,
rozpozna tu nejvyssi teplotu, ktera bude pouzita pro kontrolu chlazeni.

AUTO-ADAPTIVNI monitorovani potravin zarucuje perfektné kontrolované snizeni
teploty a zachovani vlastnosti vSech potravin.

KABELOVA SONDA JADRA: BEZDRATOVA SONDA JADRA:
STANDARD VOLITELNA % A o
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MANUALNI CYKLY

CYKLY PODLE DOBY NEBO SONDY JADRA

NASTAVENi CHLADICi TEPLOTY
VZDUCHU A RYCHLOSTI VENTILATORU

NASTAVENiI UDRZOVACIi TEPLOTY A
RYCHLOSTI VENTILATORU

4 e
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OSOBNE NASTAVITELNE PROGRAMY

Infinity umoznuje ukladat a prejmenovavat pracovni cykly a také editovat stavajici

cykly podle vlastnich kucharovych predpisu.

To je velka podpora pro neskolenou obsluhu kuchyné: jen musi vybrat napf. jméno

potraviny na zchlazeni a Infinity udéla zbytek.



OSOBNE NASTAVITELNE PROGRAMY

CYKLUS
DLE CASU

CYKLUS DLE SONDY
JADRA




OSOBNE NASTAVITELNE PROGRAMY

PREJMENUJTE CYKLUS A SPUSTTE JEJ.

PRI DALSIM POUZITI VSICHNI UZIVATELE NAJDOU
NOVY CYKLUS ULOZENY V POD-NABIDCE VYBRANE
POTRAVINY.




INFINITY: MOZNOSTI MENU




HACCP LOGY: ZAZNAMY VSECH
PROGRAMU

JEDNODUCHE SLEDOVANI VYROBNICH DAVEK = SOULAD S HYGIENICKYMI POZADAVKY
KONTROLA SPOTREBY ENERGIi = KONTROLA NAKLADU
Informace mohou byt zobrazeny pfimo na displeji nebo staZzena pres USB.




JEDNODUCHA UDRZBA

KONTROLA VSTUPU / VYSTUPU je potiebna pro sledovani hodnot na
sondé jadra a stavu vstupt DO HLAVNI RIDICI ELEKTRONICKE JEDNOTKY.
Toto vSe pomaha sledovat celkovy stav zarizeni a jeho komponent.

Tato nabidka se hodi v pripadé potreby technické asistence

Nabidka MENU SKENERU umoznuje aktivovat vystupy jednotlivych
relé a tim i souvisejici komponenty.

Tato funkce se hlavné pouziva na TEST funkcionality jednotlivych
komponent v pribéhu servisniho zasahu.

4 e
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AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI Z -18°C NA +3°C SE SONDOU JADRA

Rozmrazovani v souladu s narizenimi HACCP.
Automatické rozmrazovani (se sondou jadra) s AUTO-ADAPTIVNIM MONITOROVANIM

JIDLA zajistuje perfektné kontrolované Upravy teploty a rychlost ventilatord, pro

zachovani pUvodnich vlastnosti kazdého jidla.

4 e
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MANUALNI ROZMRAZOVANI Z -18°C NA +3°C DLE CASU

Zakazkové a manudlni rozmrazovani mlze byt provedeno se sondou nebo dle
nastaveného casu.

V cyklu dle ¢asu si uzivatel navoli dobu trvani cyklu, teplotu vzduchu v komore a rychlost
ventilace.

¥ A e
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VYHODY KONTROLOVANEHO ROZMRAZOVANI

DOBA ROZMRAZOVANI
VENTILACE SN ZNA70%




KOMBINOVANE CYKLY

PERFORMS AUTO

CALLY DIFFERENT WORKING SESSIONS

dy stihnete vykonat potfebné programy: Infinity se o to postara
astavené cykly zcela samostatné, bez pritomnosti obsluhy.

Pomalé vareni
Rychlé zchlazeni

i

Rozmrazovani
Pomalé vareni
Sokové zmrazeni

IDEALNI PRO VARENI
PRES NOC

Sokové zchlazeni — |
Kynuti
Sokové zmrazeni

Rozmrazovani
Udrzovani

4 e
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KOMBINOVANE CYKLY

VYBERTE KOMBINOVANY VYPERTE DRUH
CYKLUS POTRAVINY

VYTVORTE SVUJ VLASTNI POJMENUJTE
KOMBINOVANY CYKLUS A ULOZTE JEJ




KOMBINOVANE CYKLY

VYBERTE JEDNOTLIVE ZVOLTE PREDNASTAVENE

FAZE (KROKY V CYKLU) NEBO JIZ VYTVORENE
UZIVATELSKE PROGRAMY

SPUSTTE CYKLUS IHNED NEBO
S PREDNASTAVENYCH CASEM

SPUSTENI A POCKEJTE Sl

COMBY CYCLE

Owr busines
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VICEUROVNOVE CYKLY

Funkce vicedroviiovych cyklti umoziuje nastavit CAS ODPOCTU pro kazdy krok.
Tato funkce se hodi, kdyz:
- se chladi rizné druhy jidel (postupné pridavani dle doby potfebné na zchlazeni)

- jidlo neni pripravené na zchlazeni vsechno najednou



INFINITY EVOLUTION ALL-IN-ONE PLUS

-40°C G +85°C




INFINITY ALL-IN-ONE

ODOLNA STRUKTURA a KVALITNI IZOLACE umozZriuje
snést Infinity vysokou teplotni zatéz

SPECIALNI VENTILATORY zajistuji VYSOKOU
BEZPORUCHOVOST

Komora je vytdp&na TOPNYM TELESEM a je fizena
SPECIALNIMI ALGORITMY Z ELEKTRONICKE RiDICI
JEDNOTKY

-40°C

+85°C



POMALE VARENI

POMALE VARENI

PREDVARENI / PRIPRAVA
ROZMRAZOVANI

SUSENI / VYSOUSENI

PASTERIZACE

UDRZOVANI V TEPLE V DOBE PODAVANI

VARENI PRI NiZKYCH TEPLOTACH DO 85°C
Sokovy zchlazovaé muzete vyuzit i pro operace,

na které byla driv potreba jina jednoucelova zarizeni.

4 e
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https://www.youtube.com/watch?v=uxvhoCz6xNs
https://www.youtube.com/watch?v=uxvhoCz6xNs

POMALE VARENI

Pomalé vareni znamenad jakoukoliv metodu pripravy jidla pomoci nizkych teplot po dlouhou dobu.

Obecné je vyhodnou pomalého vareni, Ze jidlo je neskutecné , generally, is that food becomes
incredibly jemné. Také chut je vice zachovana a prohloubi se v dobé vareni, nez pfi priprave
vysokymi teplotami.

Sous-vide pomalé vareni dokonale zachovava vlhkost, chut i vini.
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POMALE VARENI

CYCLY: dle CASU nebo dle SONDY JADRA
NASTAVENI CYCLU: TEPLOTY VZDUCHU a RYCHLOSTI VENTILATORU
UDRZOVACI CYKLY: TEPLOTY VZDUCHU a RYCHLOSTI VENTILATORU



TEPELNE UDRZOVANI

VYUZITi SOKOVEHO ZCHLAZOVACE PRO UDRZOVANI TEPLEHO POKRMU

Mit jidlo pripravené a udrZované na servirovaci teploté +65°C m{Ze byt uzitecné béhem
narocnych smén.

V podstaté md Sokovy zchlazovac volnou kapacitu béhem denniho provozu, takze mlze
byt vyuzit i na udrzovani teplych nebo studenych pokrmu pred poddvanim.
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INFINITY RECEPTY

Pozorovanim u zakaznikl AFINOX zjistil a rizné pripadové studie potvrzuji, Ze pomalé vareni Ize aplikovat
v podstaté na jakykoliv druh jidla. Na dalSich strankach uvidite priklady nejcastéjsich receptu.

¥ A e
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INFINITY RECEPTY

RECEPT: PECENE VEPROVE nebo TELECI
PRIPRAVA: marinovani, vakuové zabalené nebo i nezabalené; CYKLUS DLE CASU: 1440 min,

teplota vzduchu 78°C, rychlost ventilator( 3.
VYYHODY: recept s dlouhou dobou pfipravy je hned p¥ipraveny k podavani nebo udrzovani;

jednoduché porcovani = zadny odpad; maso si zachovava vilni a vlhkost.
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https://www.youtube.com/watch?v=f_PsNyK0dB0
https://www.youtube.com/watch?v=f_PsNyK0dB0
https://www.youtube.com/watch?v=f_PsNyK0dB0

INFINITY RECEPTY

RECIPE: PECENE KRALICI ZAVITKY

PRIPRAVA: pfedsmazené nebo ne, vakuové balené nebo ne; CYKLUS SE SONDOU JADRA:
teplota jadra 64°C, teplota vzduchu 75°C, rychlost ventilatort 4.

VYHODY: recept s dlouhou dobou pfipravy je hned pfipraveny k podavani nebo udrzovani;

jednoduché porcovani = Zadny odpad; maso si zachovava vini a vlhkost.
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INFINITY RECEPTY

RECEPT: LEHCE PROSOLENA SOUS-VIDE ZELENINA
PRIPRAVA: CYKLUS DLE CASU 60 min, teplota vzduchu 85°, rychlost ventilatord 7.
VYHODY: bez oxidace tuk, zachovana plvodni barva a struktura.
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INFINITY RECEPTY

RECEPT: KONFITOVANA RAJCATA
PRIPRAVA: CYKLUS DLE CASU 180 a# 600 min, teplota vzduchu 80°C, rychlost ventilatord 3.
VYHODY: vysoce kvalitni erstvé ingredience, pfipravené suroviny vzdy po ruce.
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https://www.youtube.com/watch?v=eaZQLms1rJA

INFINITY RECEPTY

RECEPT: KAPAROVY PRASEK & DRCNE OLIVY

PRIPRAVA: CYKLUS DLE CASU 300 min, teplota vzduchu 70°C, rychlost ventilator(i, OTEVRENE
DVERE

VYHODY: originalni dochuceni a dozdobeni na stylova jidla
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QOur business is enhancing your business



INFINITY RECEPTY

RECEPT: SUSENE RYBi KOUSKY, VYUZITE PRO AROMATIZOVANOU SUL
VYHODY: nic se nevyhodi. Zbytky a nepouZité ¢asti (napt. slupky ovoce, apod.) mohou byt
vyuzity na pfipravu ochucovacich a aromatizujicich prisad. ZERO WASTE!
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INFINITY RECEPTY

RECEPT: LASKONKY
PRIPRAVA: CYKLUS DLE CASU: 850 min, teplota vzduchu 82°C, rychlost ventilator( 10,

OTEVRENE DVERE
VYHODY: recept muze byt proveden i bez pe&ici trouby, ktera se tim uvolni pro jiné vyu?Ziti.

Vyrazné snizeni spotreby.
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POMALE KYNUTI

Infinity Evolution umoZfiuje UZIVATELNE PREDVOLBY a7 do
6 KROKU pro kazdy cyklus, aby byly pokryty individudlni uZivatelské
pozadavky a potreby na podminky kynuti.
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POMALE KYNUTI

PRIME KYNUTI

ZAHAJENT > KYNUTI

ZAHAJENI > KYNUTI > ZASTAVEN(

UDRZOVANI > ZAHAJENI > KYNUTI > ZAKONZERVOVANI
UDRZOVANI > ZAHAJENI > KYNUTI

A DALSI...
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INFINITY RECEPTY: KOMBINOVANE
CYKLY

RECEPT: CREME BRULEE

PRIPRAVA: KOMBINOVANY CYKLUS: CYKLUS DLE CASU 600min, teplota vzduchu
80°C, rychlost ventilator(i 10 + CYKLUS SOKOVEHO ZCHLAZENI NA +3°C.
VYHODY: pfiprava o vice cyklech midzZe byt provedena automaticky v $okovém

zchlazovadi, bez neustalé pritomnosti obsluhy.



INFINITY RECIPES: COMBY CYCLE

RECEPT: CHLEBOVE HOUSKY
PRIPRAVA : KOMBINOVANY CYKLUS: UDRZOVANI + KYNUTI + SOKOVE ZMRAZENI -18°C

VYHODY : ¢erstvy chléb mize vidy vylepsit aktudlni menu restaurace. Obsluze staéi pfipravit

pecici varku jednou tydné a hned ji hluboce zamrazit.
V pripadé potreby staci par minut v pecici troubé na pripravu Cerstvého peciva pro servirovani.
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INFINITY - Vareni pres noc

PROGRAMY PRO VARENI PRES NOC
BEZ NUTNOSTI PRITOMNOSTI OBSLUHY

STRI SPOUSTU CASU & ZLEPSUJE PRACOVNI ZIVOT

UZivatel mlzZe nastavit pracovni cyklus a pfipravit suroviny do Infinity.

Rano bude jidlo uvarené a zachlazené, pripravené na uskladnéni.

Zarizeni je pak opét pripravené a volné pro potreby denniho provozu.




INFINITY best practice

Infinity miize provadét AUTOMATIZOVANE CYKLY bez pfitomnosti obsluhy

VYUZITi PLNE PECICi A CHLADICI
KAPACITY PRES NOC.

OBLAST POKRYTI: Vlyroba hotovych
pokrmU pro prodej u distributor( a na
pultech s obcerstvenim v lokalni i

regionalnim rozsahu.

VYROBA V CYKLU: 80kg/cyklus pfi
pripravé v INFINITY 15 All-in-one

PRIKLAD VYROBKU: Hovézi peéené $ A -,

QOur business is enhancing your business



https://youtu.be/upBA6MHTwZc

Best practice: Hovézi peCené

AUTOMATICKY PROGRAM PRES NOC

CYKLUS SE SONDOU JADRA:
85°C teplota vzduchu v komore; 52°C teplota v jadru; rychlost ventilatora 7
+ prfednastaveny CYKLUS SOKOVEHO ZCHLAZENI NA +3°C.
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Best practice: Hovézi peCené

PERFEKTNI VYSLEDKY:

maso je Stavnaté a chutné

ZADNY STRES:
je potreba jen nékolik ukont na cely pfipravny

cyklus

VYSOKA KAPACITA:

zarizeni umoznuje plné vyuzit kapacitu varicich

a chladicich programu
prog ® Ao,

Qur bu hancing your business



Best practice: Hovézi peceneé

ZTRATA HMOTNOSTI POTRAVY: mensi pfi pomalém vareni

Snizeni z 30% na 13% v porovnani s konvektomatem.

Roast Beef - Weight loss

combi steamer infinity Evolution




INFINITY BEST PRACTICE...NEKOLIK
CISEL

CENA SUROVIN: 16€/kg x 4,8Kg/za varku hovéziho = 76,80 €/celkem.

FINALNi HMOTNOST PRI POMALEM VARENI: 4,2Kg/varku (< 0,6 Kg)

FINALNi HMOTNOST PRI TRADICNiIM VARENI: 3,36Kg/varku (< 1,44Kg)
NAKLADY NA POMALE VARENI: 76,80 € celkem / 4,2 Kg varky= 18,29 €/Kg
NAKLADY NA KLASICKE VARENI: 76,80 € celkem / 3,360 Kg varky = 22,86 €/Kg
A NAKLADY = 22,86 - 18,29 = 4,57 €/Kg x 4 Kg =18,27 € ....USPORA/VARKU
NAKLADY NA ENERGII INFINITY: 0,9 Kw/h (slow cooking cycle) + 1,7 Kw/h
(blast chilling cycle = 2,6 Kw/h x 0,88 €/kW/h = 2,30 € celkem za energii
NAKLADY NA ENERGII PECiCi TROUBY: 2,7 kW/h x 0,88 €/kW/h = 2,37 €
celkem za energii JEN ZA VARENI, BEZ DALSICH NAKLADU NA ZCHLAZENI
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Best practice: Lazané Bolognese

AUTOMATICKY PROGRAM PRES NOC

CYKLUS SE SONDOU JADRA:

Predvarené platy téstovin, 85°C teplota vzduchu v komore; 70°C teplota
jadra; rychlost ventilator 10 + pfednastaveny CYKLUS SOKOVEHO
ZCHLAZENI NA +3°C.
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Best practice: Lazané Bolognese

ZTRATY HMOTNOSTI: pomalé vafeni napomaha snizeni ztrat hmotnosti
jidla p¥i pripravé - z 12% na 4%.




INFINITY BEST PRACTICE

ZTRATA HMOTNOSTI

80 kg / cyklus

1 cyklus / tyden

50 pracovnich tydnu
=4.000 kg / rok

8% rozdilu v hmotnosti
= +320 KG JIDLA NA PRODE)




INFINITY BEST PRACTICE - VYHODY

+25% OBRATU za 2 roky v téch samych prostorech a s tim samym
personalem

ROZSAH PUSOBENI: od lokalniho pokryti ve mésté na regionalni rozvazkovou
uroven

ROZSIRENI OBLASTI PODNIKANI: nabidka hostin jako nova sluzba

LEPSi AKCESCHOPNOST: 74dny kouf nebo zapachy ani v minimalnich

prostorach. Velka prilezitost pro podnikani v oblasti pfipravy a podavani

hotovych pokrmd.

POSUN od PERSPEKTIVA
»KUCHAR & SERVIROVANI* »PREDVARIT & ZCHLADIT*

QOur business is enhancing your business



KONZULTACE S GASTROPORADCEM

CHCETE VEDET VIC O VYUZITI INFINITY EVOLUTION?
POZADEJTE O KONZULTACI S NASiIM SPECIALISTOU



https://www.youtube.com/watch?v=Iv_5UpA7T88
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