JAK VYBRAT
TEN SPRAVNY MODEL
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Our business is enhancing yeur business




AFINOX poradenske sluzby

R&D, Technické oddéleni a Obchodni oddéleni podporuji zakazniky pfi vybéru

toho nejvhodnéjsiho reseni pro vSechny systémy zpracovani potravin.
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AFINOX Metody

Aby bylo mozné vybrat nejvhodné;jsi model, je nutné:

Ziskat informace o potravinarském procesu
Prozkoumat specifické vlastnosti dané instalace

ZANALYZOVAT VYROBNI UDAIJE

Tato prirucka poskytuje obecny navod k identifikaci vSech souvisejicich prvka, které je tfeba poskytnout
technickému oddéleni spolecnosti Afinox pro spravnou analyzu a navrh reseni.
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Co délame?

Technické oddéleni Afinoxu
pocita LATENTNI TEPLO zpracovavaného jidla
pro zjisténi
kolik CHLADICICHO VYKONU je potieba na zchlazeni.

Latentni teplo a chladici vykon jsou HODNOTY VYJADRENE VE WATTECH.



Jaké promeénneé zvazujeme?

PRACOVNI POSTUPY
Jaké je poradi vykonavanych operaci?

SPECIFIKA PRODUKTU A MNOZSTVi
Druh, rozméry, stay, teploty...

TYP INSTALACE
Vestavna nebo samostatna jednotka? Vzdalenosti jednotky, podminky mistnosti...
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INFINITY: Start nebo All-in-one?

ALL-IN-ONE:

Sokové chlazeni, $okové zmrazeni, rozmrazovani, tani, kombinované
cykly, viceurovnové funkce, pomalé vareni, kynuti.

START:

Sokové chlazeni, $okové zmrazeni, rozmrazovani, tani, kombinované
cykly, viceurovnové funkce.

UPOZORNENI: Verze All-in-one je dostupné pro modely Infinity 40 compact, Infinity 20
a Infinity 40. Neni dostupna pro modely Infinity 60/80/100/120/XL. Tani je vidy dostupné. # 4 s
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Jaky druh cyklu?

SOKOVE ZCHLAZENI (+3°C)
SOKOVE ZMRAZENI (-18°C)

Nebo OBOJI? V jakém poméru?




Za jak dlouho se jidlo zchladi?

Doba potfebna na zchlazeni kazdého jidla zalezi na riznych faktorech:

TLOUSTKA A ROZMERY POTRAVINY
OBSAH VODY/TUKU (ViC VODY/TUKU = ViC CASU)
VYCHOZI TEPLOTA JIDLA

JESTLI JE JIDLO ZABALENE NEBO NEZABALENE

DRUH OBALU, POKUD JE POUZIT (VELIKOST A TLOUSTKA OBALU,
POCET VRSTEV POTRAVINY V BALENI, JESTLI JE POUZITE VIKO
OBALU, APOD.)



Kolik KG za hodinu? Kolik za 1 chladici
cyklus?

Toto mnozstvi souvisi s:
Vyrobni kapacitou zatizeni pouzitého na vareni / peceni

Vyrobni kapacitou celého provozu (polotovary, suroviny)

Také se doporucuje vzit v ivahu PRIPADNY OCEKAVANY NARUST VYROBY, s
ohledem na novy systém zpracovani potravin.



Kolik KG za den?

Kolik varicich nebo vyrobnich cykll provede zakaznik
denné?

Jaké je denni mnozstvi, které chce zakaznik zchladit?

Je také dullezité védét délku pracovni smény, Cili kolik
hodin denné je k dispozici.



Je néjaky nezbytné nutny Cas na zchlazeni?

Faze zpracovani potravin mohou byt propojené a to muze vyzadovat specifické
nacasovani.

Nékdy maji koncovi uZivatelé NESPRAVNA OCEKAVANI o skuteéné dobé
potrebné na zchlazeni potravin.

Vzdy je ddlezité NEPODAVAT MYLNE INFORMACE o chladicich &asech.

Nezapominejte, Ze technické primyslové rychlé chlazeni je provddéno pomoci
jinych technologii (jako je glycol nebo Cpavek), nez ventilacni chlazeni
vzduchem.
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Jaké je poradi operaci?

MozZnych je mnoho riznych kombinaci.

Peceni v troubé + Sokové zchlazeni/zmrazeni ?
Priprava + sokové zchlazeni + vareni v pozdéjsi dobé + zamrazeni ?
Ostatni ?

Znalost procesu umozni porozumét kdy a jak produkt zpracovat
Sokovym zchlazovacem.
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Jak provadét plnéni zchlazovace ?

Tako otazka souvisi se specifickou organizaci prace a vyrobni kapacitou.

VELKE MNOZSTVI JIDLA V TU SAMOQU CHVILI
MALO VYROBKU V URCITEM OBDOBI

MANUALNI ZAKLADANI
ZAKLADANI VOZIKEM



Kolik jidla na jeden zakladaci vozik?

Je dulezité NEPREKRACOVAT CHLADICI KAPACITU uvedenou v manualu u
kazdého modelu.

Také je dulezité védét mnozstvi produktu umisténého na kazdém zasuvu ve
voziku, tak aby bylo mozné upravit nevhodné nakladaci navyky a navrhnout
nejlepsi distribuci jidla pro kazdé patro.



Co to jsou rozmery potraviny ?

Doba chlazeni zalezZi na tloustce a rozmérech zpracovavaného jidla.
Cim siln&j&i a vétsi je porce potraviny, tim déle bude trvat zchlazeni.

Proto je nutné dodat nasemu Technickému oddéleni udaje o rozmérech jidla v mm.



Je jidlo balené nebo volné lozené?

Jaky je pouzity obal nebo nadoba na jidlo?
Ulozny box nebo folie?
Jaky je material obalu?

Popis obalu, pokud je pouzit, je velmi dllezZity pfi posouzeni lélky
chladiciho cyklu a latentniho tepla.



Jaka je pouzita nadoba ?

Typ nddoby ma také vliv na tloustku a distribuci vyrobku.

TYP NADOBY: GN1/1 nebo EN60x40 ?
VYSKA nadoby?

Jiné druhy nadob: zmrzlinové nebo jiné GN nadoby: jaka velikost?
Jaké jsou rozmeéry a material nadoby?

VIKO: je pouzité viko / poklice?



Co je to vstupni teplota?

°C NA ZACATKU CHLADICIHO CYKLU

Pocatecni teplota je dllezita k porozuméni tepelného zatizeni jidla, které ma byt
Zpracovano.

Toto ovliviuje chladici Casy a vykon potrfebny na zchlazeni.



Pouziva zakaznik sve voziky ?

Nikdy nezapomente zjistit rozméry voziku, které budou pouzivany.
Pokud je to mozné, zjistéte informaci o pouzivané znacce a zda jsou voziky
nestandardni.

Porovnejte rozméry voziku s:
vnitrnimi rozméry sokového zchlazovace
Sirkou dveri

Voziky nejsou standardné dodavany s Sokovym zchlazovacem.

Je tedy lepsi se ujistit, zda zakaznik chce zakoupit také voziky nebo ne.
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Jake je elektricke napajeni?

400V / 3+PE+N / 50Hz
220V / 3+PE / 60Hz




Co je to vzdalenost mezi zarizenim a
jednotkou?

Pocita se pro modely s externi chladici jednotkou.

,Vzdalenosti” myslime DELKU HADIC, ne linearni nebo vzdugnou vzdalenost.
Vykon uvedeny v technickém listu vyrobku pocita s instalaci jednotky

max. 10m od zarizeni.

Pro vétsi vzdalenosti nebo chladici jednotku umisténou vyrazné vys, nez samotné
zarizeni, je potfeba mnohem vykonneéjsi jednotka, aby byl zachovan pozadovany
vykon.
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Co je to okolni teplota ?

Velké kondenzacni jednotky vylucCuji velké mnozstvi tepla.
Vysoké okolni teploty maji negativni vliv na chladici vykon zarizeni.

Je tedy dulezZité zkontrolovat teplotu v mistnosti, kde bude zafizeni nainstalované
a jaka bude vyména vzduchu.



Jsou nejaké omezeni ohledne hlu€énosti ?

Zkontrolujte, zda budova, mistnost nebo misto instalace ma néjaka omezeni
ohledné hladiny hluku.

Hluc¢nost sokového zchlazovace zavisi na jeho rozmeérech.

Hluénost zchlazovacl od Afinoxu prosla certifikaci a je uvedena v technickych
listech.

Externi chladici jednotky mohou byt vybaveny odhlu¢nénymi kryty, které jesté
omezi Uroven emisi hluku.



PRIPADOVA STUDIE #1: DATA

PRODUKT: Sunka, 750 x 750 x 900 mm

CYKLUS: Sokové zchlazeni na -4°C ;

VSTUPNI TEPLOTA: +10°C

KG ZA HODINU: 500 kg/h (cca 5 000 kg/den - 10h sména)
KG NA VOZIK: cca 200 kg/vozik

JIDLO ZABALENO: NE

TYP VOZIKU: voziky od Afinoxu

VZDALENOST V M. zafizeni / kompresor: cca 30 m
OKOLNI TEPLOTA: = 30 - 40 °C

PRIKON: 400V / 3Ph+N / 50Hz



PRIPADOVA STUDIE #1: ANALYZA




PRIPADOVA STUDIE #1: RESENI

Doba chlazeni: 2,5 h

Zarizeni: Infinity 100 30HP STANDARD
Kompresor: BITZER 30HP (6GE-34Y)
Chladici vykon: 2 x 23.600 W -35/+40 °C
Vaha jidla 200 Kg / 1 vozik

Vyroba 5.000 Kg / 1 den

Doba chlazeni potravin zalezi na jejich sloZzeni a velikosti.
Skute¢nd doba chlazeni se muze lisit od té odhadované.

Instalace by méla byt provadéna pouze kvalifikovanymi techniky.



PRIPADOVA STUDIE #1: ZARIZENI




JEDNOTKA




PRIPADOVA STUDIE #2: DATA

PRODUKT: omacky - tloustka balicku max. 33 mm
CYKLUS: hluboké zmrazeni na -18°C (i v jadru)

KG ZA HODINU: 811 kg/6h (cca 2,5 tun/den)

KG NA VOZIK: cca 250 kg/vozik

JIDLO ZABALENO: ANO

ROZMERY: zasuv 100x150x33 mm (26 zasuv( x 2 vrstvy)
MATERIAL: PP 0,5 mm

VOZIK: $ 900 x D 490 x V 1830 mm (20 vrstev)
VZDALENOST V M. zafizeni / kompresor: cca 35 m
TEPLOTA OKOLI: 40 + 5 °C

OMEZENI HLUKU: NE



PRIPADOVA STUDIE #2: ANALYZA




PRIPADOVA STUDIE #2: RESENI

Doba chlazeni: 3h

Zarizeni: Infinity XL 2630 30+30 HP
Kompresor BITZER 30HP (6GE-34Y)
Chladici vykon 2 x 23.600 W -35/+40 °C
Vaha jidla: 250 Kg per trolley

Doba chlazeni potravin zalezi na jejich slozeni a velikosti.
Skutecnd doba chlazeni se mUze lisit od té odhadované.

Instalace by méla byt provadéna pouze kvalifikovanymi techniky.



PRIPADOVA STUDIE #2: ZARIZENI




JEDNOTKA




PRIPADOVA STUDIE #3: DATA

PRODUKT: ploché housky vysky 100 mm

CYKLUS: hluboké zmrazeni na -20°C

VSTUPNI TEPLOTA: +45°C

KG ZA HODINU: 300 kg/h (cca 2500-4000 kg/den)
KG NA VOZIK: cca 300 kg/vozik

JIDLO ZABALENO: NE

VOZiK: voziky od Afinoxu

VZDALENOST V M. zafizeni / jednotka: cca 15 m
TEPLOTA OKOLI: = 45°C

PRIKON: 400V / 3Ph+N / 50Hz



PRIPADOVA STUDIE #3: ANALYZA




PRIPADOVA STUDIE #3: RESENI

Doba chlazeni: 4h

Zarizeni: Infinity XL 3430 40HP
Kompresor: BITZER 40HP (6FE-44Y)
Chladici vykon: 27.700 W -35/+40 °C
Vaha jidla: 300 Kg / 1 vozik

Doba chlazeni potravin zalezi na jejich sloZzeni a velikosti.
Skute¢nd doba chlazeni se muze lisit od té odhadované.

Instalace by méla byt provadéna pouze kvalifikovanymi techniky.



PRIPADOVA STUDIE #3: ZARIZENI




JEDNOTKA
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