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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND PASTRY

Iverpan
Riadená skriňová kysiareň - cesto na podnosoch
 Tray retarder proofer

Používa sa v cukrárňach, pekárňach, ako aj 
v obchodoch s čerstvým pečivom; sú nevyhnutné na 
odľahčenie pracovného zaťaženia a umožnenie 
dostupnosti čerstvých produktov pre zákazníka.
Nerezové skrine sú určené na pečivo a pekárenské 
výrobky, žemle atď...

Retardovaná (riadená) fermentácia 
Okrem výhod kontrolovaného kysnutia máte 
k dispozícii aj funkciu STOP kysnutia, ktorá zastaví 
proces kysnutia, čo umožňuje odložiť naplánovaný čas 
nakladania do pece a samotného pečenia až o tri (3) 
hodiny.
Pomocou mikroprocesora je možné ľahko a 
jednoducho prednastaviť 24-hodinový program.
Je vhodný do teplôt od -3ºC + 40ºC a vlhkosti do 
90%.

It’s use in confectionery shops, bakeries, as well as 
in bake-off shops; make it indispensable for lightening 
the work load and allowing fresh products to be 
available to the customer.

Stainless steel cabinets are designed for pastry and 
bakery products as well as buns rolls, etc...

Retarder proofing:
On top of the advantages to be had from controlled 
proofing you have the proofing STOP which puts a hold 
on the proofing process, allowing the scheduled time 
for oven loading & baking to be delayed for up to three 
(3) hours.

By means of a microprocessor, it’s possible to easily 
and simply preset a 24 hour programme.

It is suitable for room temperatures varying from -3ºC 
+40ºC and humidity until 90%.
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND PASTRY

Iverpan
Riadená skriňová kysiareň - cesto na podnosoch
 Tray retarder proofer
Technická charakteristika / Technical characteristics

Zariadenia 50 Hz / Equipments to 50 Hz

TYP / TYPE Kw
50Hz

Počet fáz
Phases V A

50Hz
Chladivo Coolant

Kg

FCX-10 (**) 1,7 I 230V 8,7 R-1234yF 0,45

FCX-20 1,7 I 230V 8,7 R-1234yF 0,45

FCL-20 1,7 I 230V 8,7 R-1234yF 0,45

FC-20 (**) 1,8 I 230V 9,4 R-1234yF 0,55

FC-40 1,8 I 230V 9,4 R-1234yF 0,55

FC-SK (*) 1,8 I 230V 9,4 R-1234yF 0,55

FC-SR (*) 1,8 I 230V 9,4 R-1234yF 0,55

Zariadenia  60 Hz / Equipments to 60 Hz

TYP / TYPE Kw
60Hz

Počet fáz
Phases V A 

60Hz
Chladivo. Coolant

Kg

FCX-10 (**) 1,7 I 230V 8,9 R-134ª 0,55

FCX-20 1,7 I 230V 8,9 R-134ª 0,55

FCL-20 1,7 I 230V 8,9 R-134ª 0,55

FC-20 (**) 1,8 I 230V 9,1 R-134ª 0,55

FC-40 1,8 I 230V 9,1 R-134ª 0,55

FC-SK (*) 1,8 I 230V 9,1 R-134ª 0,55

FC-SR (*) 1,8 I 230V 9,1 R-134ª 0,55

C D
A

B

Ceny pre Španielsko nezahŕňajú daň za chladivo (článok 5 ods. 12 zákona 16/2013). 
Prices for Spain do not include the refrigerant gas charging tax (Law 16/2013, Art. 5, Section 12)

** FCX-10
Na prácu s 10 ks plastových prepraviek 60x40x7,5 (10 l) 
Na prácu s 5 ks plastových prepraviek  60x40x14,5 (22 l).

** FC-20
Na prácu s 20 ks plastových prepraviek  60x40x7,5 (10 l) 
Na prácu s 10 ks plastových prepraviek  60x40x14,5 (22 l).

* Pre zavážacie vozíky
** Na prácu s plastovými prepravkami 60x40.

** FCX-10
Plastic buckets for working with 10 pcs. 60x40x7,5 (10 l)
Plastic buckets for working with 5 pcs. 60x40x14,5 (22 l).

** FC-20
Plastic buckets for working with 20 pcs. 60x40x7,5 (10 l)
Plastic buckets for working with 10 pcs. 60x40x14,5 (22 l).

* For racks
**  In order to work with plastic container 60x40.
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND PASTRY

Iverpan
Riadená skriňová kysiareň - cesto na podnosoch
 Tray retarder proofer
Rozmery/ Dimensions

TYP / TYPE A
mm

B
mm

C
mm

D
mm

Hmotnosť
Weight

(Kg)

Capacita
Capacity

Výška zásuvu
 Separation BTW. Trays

(mm)

Max naloženie 
Maximum dough load

(Kg)

FCX-10 (**) 600 2.187 1.027 1.481 289 10 (60X40) nádob / 
container 157 60

FCX-20 600 2.187 1.027 1.481 289 20 (60X40) 78,5 48

FCL-20 600 2.187 1.167 1.620 309 20 (80X40)
20 (80X46) 78,5 58

FC-20  (**) 740 2.187 1.167 1.742 346 20 (60X40) nádob / 
container 157 120

FC-40 740 2.187 1.167 1.742 346 40 (60X40)
20 (80X60) 78,5 76

FC-SK (*) 740 2.315 1.330 1.925 390
1 (80X40)
1 (75X45)
1 (80X46)

- 69

FC-SR (*) 850 2.315 1.330 2.035 420
1(80X60)
2(60X40)

- 69

** FCX-10
Na prácu s 10 ks plastových prepraviek 60x40x7,5 (10 l) 
Na prácu s 5 ks plastových prepraviek 60x40x14,5 (22 l).

** FC-20
Na prácu s 20 ks plastových prepraviek  60x40x7,5 (10 l) 
Na prácu s 10 ks plastových prepraviek 60x40x14,5 (22 l).

* Pre zavážací vozík
** Na prácu s plastovými prepravkami 60x40.

Ceny pre Španielsko nezahŕňajú daň za chladivo (článok 5 ods. 12 zákona 16/2013). 
Prices for Spain do not include the refrigerant gas charging tax (Law 16/2013, Art. 5, Section 12)

** FCX-10
Plastic buckets for working with 10 pcs. 60x40x7,5 (10 l)
Plastic buckets for working with 5 pcs. 60x40x14,5 (22 l).

** FC-20
Plastic buckets for working with 20 pcs. 60x40x7,5 (10 l)
Plastic buckets for working with 10 pcs. 60x40x14,5 (22 l).

* For racks
**  In order to work with plastic container 60x40.
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PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iverpan
Riadená skriňová kysiareň - cesto na podnosoch
 Tray retar der proofer

IVERPAN /  IVERPAN RETARDER PROOFER

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

2017140901 FC-40/22 50 Hz STC 60X40

2017140902 FC-40/22 60 Hz STC 60X40

2017130901 FCX-20/22 50 Hz STC 60X40 

2017130902 FCX-20/22 60 Hz STC 60X40 

2017100901 FCL-20/22 50 Hz STC 80X40

2017100902 FCL-20/22 60 Hz STC 80X40 

2017100903 FCL-20/22 50 Hz STC 80X46

2017100904 FCL-20/22 60 Hz STC 80X46 

2017130903 FCX-20/22 50 Hz STC 66X46

2017130904 FCX-20/22 60 Hz STC 66X46 

2017160901 IVERPAN FC-SK/22 50Hz STC (*)

2017160902 IVERPAN FC-SK/22 60Hz STC (*)

2017150901 IVERPAN FC-SR/22 50Hz STC (*)

2017150902 IVERPAN FC-SR/22 60Hz STC (*) 

2017180901 CP FCX-10/22 50 Hz STC 60X40 (**)

2017180902 CP FCX-10/22 60 Hz STC 60X40 (**)

2017190901 CP FC-20/22 50 Hz STC 60X40 (**)

2017190902 CP FC-20/22 60 Hz STC 60X40 (**)

** FCX-10
Na prácu s 10 ks plastových prepraviek 60x40x7,5 (10 l) 
Na prácu s 5 ks plastových prepraviek 60x40x14,5 (22 l).
** FC-20
Na prácu s 20 ks plastových prepraviek  60x40x7,5 (10 l) 
Na prácu s 10 ks plastových prepraviek 60x40x14,5 (22 lts).

* Pre zavážací vozík 
** Na prácu s plastovými prepravkami 60x40.

** FCX-10
Plastic buckets for working with 10 pcs. 60x40x7,5 (10 l)
Plastic buckets for working with 5 pcs. 60x40x14,5 (22 l).

** FC-20
Plastic buckets for working with 20 pcs. 60x40x7,5 (10 l)
Plastic buckets for working with 10 pcs. 60x40x14,5 (22 l).

* For racks
**  In order to work with plastic container 60x40.

Ceny pre Španielsko nezahŕňajú daň za chladivo (článok 5 ods. 12 zákona 16/2013). 
Prices for Spain do not include the refrigerant gas charging tax (Law 16/2013, Art. 5, Section 12)



128

PEKÁRNE A CUKRÁRNE 
BAKERY AND P ASTRY

Iverpan
Riadená skriňová kysiareň - cesto na podnosoch
 Tray retar der proofer

Ak chcete pracovať s doskami, kontaktujte výrobcu. Maximálne zaťaženie: 40 % celkovej hmotnosti/zobrazeného cesta.
To work with boards, please ask us. Maximum load: 40% of total mass/dough shown. 

PRÍSLUŠENSTVO / ACCESSORIES

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

4030009641
PLASTOVÁ PREPRAVKA  60x40x7,5 (10 lts.) 
PLASTIC CONTAINER 60X40X7,5 (10 lts.)

4030009640
PLASTOVÁ PREPRAVKA  60X40X14,5 (22 lts.) 
PLASTIC CONTAINER 60X40X14,5 (22 lts.)

2039151000
VOZÍK NA KYSNUTIE V PLASTOVÝH PREPRAVKÁCH  BFSK-10/03 60X40 
RACK FOR PROOFING IN PLASTIC CONTAINER 60X40

PRÍSLUŠENSTVO / ACCE SSORIES

KÓD / Code POPIS / Description CENA / Price  €

ZVLHČOVAČ NA KVASENIE PRI 
NÍZKEJ TEPLOTE A S VLHKOSŤOU 
HUMIDIFIER FOR FERMENTATION AT 
LOW TENPERATURE AND WITH HUMIDITY

Ceny pre Španielsko nezahŕňajú daň z účtovania chladiaceho plynu (zákon 16/2013, čl. 5, § 12)
Prices for Spain do not include the refrigerant gas charging tax (Law 16/2013, Art. 5, Section 12)
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