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Konvektomaty REDFOX s 7“ dotykovým ovládacím displejem jsou dokonalým pomocníkem pro gast-
ronomii. Nabízejí výběr módů tepelné úpravy horkým vzduchem, párou nebo jejich kombinací. Díky 
uložené kuchařce a funkci „One Touch“ je možné spustit oblíbený recept jediným dotykem. V nabídce 
je možné volit modely s levo i pravostranným ovládáním a smyslem otevírání dveří.

• Vysoce výkonná incoloy topná tělesa
• Nastavitelný třírychlostní ventilátor
• Dvojité sklo dveří, otevíratelné pro snadné čištění
• Komora z AISI 304 se zaoblenými rohy
• Výškově nastavitelné nožičky
• USB port pro nahrávání a ukládání receptů a aktualizaci fi rmware
• Elektricky ovládaná klapka
• Regulace teploty 50 - 300 °C
• Módy: Horký vzduch, pára, kombinace
• „One Touch“ spuštění receptu jedním dotykem
• Program zásuvů, Easy Service
• Vylaďování receptů
• Delta T vaření (se sondou)
• Univerzální zásuvy GN 1/1 a EN 600x400, rozteč 74 mm
Volitelné:
jednobodová sonda jádra, vícebodová sonda jádra
automatický mycí systém, Wi-fi  modul
zásuvy pro EN 600x400

  M
PD

MPD 0523 ER
MPD X 0523 ER

MPD 0523 ERAM
MPD X 0523 ERAM

MPD 0523 EL
MPD X 0523 EL

MPD 0523 ELAM
MPD X 0523 ELAM

MPD 0511 ER
MPD X 0511 ER

MPD 0511 ERAM
MPD X 0511 ERAM

MPD 0511 EL
MPD X 0511 EL

MPD 0511 ELAM
MPD X 0511 ELAM

Konvektomaty
s dotykovým displejem

Index Model mm kW V / Hz kg GN Komora

00014279 MPD 0523 EL

637 x 692 x 643 3,3 230 / 1N / 50 53 5 x GN 2/3 375 x 420 x 390
00014278 MPD 0523 ELAM

00014265 MPD 0523 ER

00014264 MPD 0523 ERAM

00014277 MPD 0523 X EL

637 x 692 x 643 4,8 230 / 1N / 50 53 5 x GN 2/3 375 x 420 x 390
00014273 MPD 0523 X ELAM

00014263 MPD 0523 X ER

00014262 MPD 0523 X ERAM

00014282 MPD 0511 EL

907 x 752 x 643 6,3 400 / 3N / 50 65 5 x GN 1/1
5x EN 60x40 645 x 420 x 450

00012878 MPD 0511 ELAM

00014267 MPD 0511 ER

00012877 MPD 0511 ERAM

00014281 MPD 0511 X EL

907 x 752 x 643 7,7 400 / 3N / 50 65 5 x GN 1/1
5x EN 60x40 645 x 420 x 450

00013899 MPD 0511 X ELAM

00014266 MPD 0511 X ER

00014124 MPD 0511 X ERAM



www.rmgastro.cz2

Index Model mm kW V / Hz kg GN Komora

00014276 MPD 0711 EL

907 x 752 x 823 9,6 400 / 3N / 50 105 7x GN 1/1, 
7x EN 60x40 645 x 600 x 450

00014275 MPD 0711 ELAM

00014261 MPD 0711 ER

00014260 MPD 0711 ERAM

00014274 MPD 0711 X EL

907 x 752 x 823 12,6 400 / 3N / 50 105 7x GN 1/1, 
7x EN 60x40 645 x 600 x 450

00014272 MPD 0711 X ELAM

00014259 MPD 0711 X ER

00014258 MPD 0711 X ERAM

00014255 MPD 1011 EL

907 x 752 x 1023 12,6 400 / 3N / 50 105 10x GN 1/1, 
10x EN 60x40 645 x 800 x 450

00014256 MPD 1011 ELAM

00014271 MPD 1011 ER

00014270 MPD 1011 ERAM

00014257 MPD 1011 X EL

907 x 752 x 1023 17,4 400 / 3N / 50 112 10x GN 1/1, 
10x EN 60x40 645 x 800 x 450

00014283 MPD 1011 X ELAM

00014269 MPD 1011 X ER

00014268 MPD 1011 X ERAM

MPD 0711 ER
MPD X 0711 ER

MPD 0711 ERAM
MPD X 0711 ERAM

MPD 0711 EL
MPD X 0711 EL

MPD 0711 ELAM
MPD X 0711 ELAM

MPD 1011 ER
MPD X 1011 ER

MPD 1011 ERAM
MPD X 1011 ERAM

MPD 1011 EL
MPD X 1011 EL

MPD 1011 ELAM
MPD X 1011 ELAM

Konvektomaty REDFOX s 7“ dotykovým ovládacím displejem jsou dokonalým pomocníkem pro gast-
ronomii. Nabízejí výběr módů tepelné úpravy horkým vzduchem, párou nebo jejich kombinací. Díky 
uložené kuchařce a funkci „One Touch“ je možné spustit oblíbený recept jediným dotykem. V nabídce 
je možné volit modely s levo i pravostranným ovládáním a smyslem otevírání dveří.

• Vysoce výkonná incoloy topná tělesa
• Nastavitelný třírychlostní ventilátor
• Dvojité sklo dveří, otevíratelné pro snadné čištění
• Komora z AISI 304 se zaoblenými rohy
• Výškově nastavitelné nožičky
• USB port pro nahrávání a ukládání receptů a aktualizaci fi rmware
• Elektricky ovládaná klapka
• Regulace teploty 50 - 300 °C
• Módy: Horký vzduch, pára, kombinace
• „One Touch“ spuštění receptu jedním dotykem
• Program zásuvů, Easy Service
• Vylaďování receptů
• Delta T vaření (se sondou)
• Univerzální zásuvy GN 1/1 a EN 600x400, rozteč 74 mm
Volitelné:
jednobodová sonda jádra, vícebodová sonda jádra
automatický mycí systém, Wi-fi  modul
zásuvy pro EN 600x400

  M
PD

Konvektomaty
s dotykovým displejem
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konvektomaty s dotyk. displejem

MPD 0523 EL (X) (AM)

VOL./PESO
Vol./Weight

VAC
230V-1N

50Hz
(60 Hz optional)

POTENZA 
EL. CAMERA

Oven cavity 
el. power

DISTANZA 
TRA LE TEGLIE

Distance between 
the layers

DIM. CAMERA
Cavity net 
dimension

(A x B x C) mm m³/kg kW kW mm mm

637x692x643
5 GN 2/3 0,45 / 53 3,3 3 74 375x420x390

50 mm

500 mm

50
 m

m

tel. +39.0437.807200
fax +39.0437.807001
e-mail: info@giorik.com

Giorik SpA
via Cavalieri di Vittorio Veneto, 14
32036 Sedico (BL) - ITALY

ACCESSORIES
• Proofer CL600

• Core probe 6000124 or Multipoint core 

probe 6000126

• Probe for sous-vide cooking 6000117

• Hand spray 7080003

MTE523_L
Combi Electric Oven - 5 GN 2/3

A Electrical connection

B Softened water inlet (G3/4)

C Equipotential bonding

D Drain (Ø30)

E Humidity discharge (Ø50)

F Detergent hose inlet (MTE523W model)

WATER QUALITY REQUIREMENTS
Hardness ................. 60-100 ppm
TDS .............................<100 mg/L
PH Value ...........................7.0-8.0
Cl2 Free chlorine............<0,5 mg/L
Cl Chloride......................<20 mg/L
Alkalinity..........................<20 mg/L
SiO2 Silica.......................<10 mg/L

 NOTE
* Drain line must be vented

* Clearance requirements

A – Elekrické zapojení
B – Vstup změkčovače vody
C – Vyrovnávání potenciálů

VOL./PESO
Vol./Weight

VAC
230V-1N

50Hz
(60 Hz optional)

POTENZA 
EL. CAMERA

Oven cavity 
el. power

DISTANZA 
TRA LE TEGLIE

Distance between 
the layers

DIM. CAMERA
Cavity net 
dimension

(A x B x C) mm m³/kg kW kW mm mm

637x692x643
5 GN 2/3 0,45 / 53 3,3 3 74 375x420x390

50 mm

500 mm

50
 m

m
tel. +39.0437.807200
fax +39.0437.807001
e-mail: info@giorik.com

Giorik SpA
via Cavalieri di Vittorio Veneto, 14
32036 Sedico (BL) - ITALY

ACCESSORIES
• Proofer CL600

• Core probe 6000124 or Multipoint core 

probe 6000126

• Probe for sous-vide cooking 6000117

• Hand spray 7080003

MTE523_R
Combi Electric Oven - 5 GN 2/3

A Electrical connection

B Softened water inlet (G3/4)

C Equipotential bonding

D Drain (Ø30)

E Humidity discharge (Ø50)

F Detergent hose inlet (MTE523W model)

WATER QUALITY REQUIREMENTS
Hardness ................. 60-100 ppm
TDS .............................<100 mg/L
PH Value ...........................7.0-8.0
Cl2 Free chlorine............<0,5 mg/L
Cl Chloride......................<20 mg/L
Alkalinity..........................<20 mg/L
SiO2 Silica.......................<10 mg/L

 NOTE
* Drain line must be vented

* Clearance requirements

MPD 0523 ER (X) (AM)

MPD 0511 EL (X) (AM) MPD 0511 ER (X) (AM)

VOL./PESO
Vol./Weight

VAC
400V-3N

50Hz
(60 Hz optional)

POTENZA 
EL. CAMERA

Oven cavity 
el. power

DISTANZA 
TRA LE TEGLIE

Distance between 
the layers

DIM. CAMERA
Cavity net 
dimension

(A x B x C) mm m³/kg kW kW mm mm

907x752x643
5 GN 1/1

5 EN 60x40
0,39 / 65 6,3 6 74 645x420x450

50 mm

500 mm

50
 m

m

tel. +39.0437.807200
fax +39.0437.807001
e-mail: info@giorik.com

Giorik SpA
via Cavalieri di Vittorio Veneto, 14
32036 Sedico (BL) - ITALY

ACCESSORIES
• Stand TSP0500

• Racks for stand TSP0500 cod. 2017691

• Proofer CLP0810

• Proofer CL900

• Proofer CL912

• Hood 7080516

• Condensation hood 7080522

• Core probe 6000124 or Multipoint core 

probe 6000126

• Probe for sous-vide cooking 6000117

• Hand spray 7080003

• Stacking kit on demand

MTE5_L
Combi Electric Oven - 5 (GN 1/1_ 60x40)

 NOTE
* Drain line must be vented

* Clearance requirements

WATER QUALITY REQUIREMENTS
Hardness ................. 60-100 ppm
TDS .............................<100 mg/L
PH Value ...........................7.0-8.0
Cl2 Free chlorine............<0,5 mg/L
Cl Chloride......................<20 mg/L
Alkalinity..........................<20 mg/L
SiO2 Silica.......................<10 mg/L

ACCESSORIES FOR PATISSERIE USE

• 2023826 racks 60x40 size 80.

• 2024356 racks 60x40 size 90 

A Electrical connection

B Softened water inlet (G3/4)

C Equipotential bonding

D Drain (Ø30)

E Humidity discharge (Ø50)

F Detergent hose inlet (MTE5W model)

VOL./PESO
Vol./Weight

VAC
400V-3N

50Hz
(60 Hz optional)

POTENZA 
EL. CAMERA

Oven cavity 
el. power

DISTANZA 
TRA LE TEGLIE

Distance between 
the layers

DIM. CAMERA
Cavity net 
dimension

(A x B x C) mm m³/kg kW kW mm mm

907x752x643
5 GN 1/1

5 EN 60x40
0,39 / 65 6,3 6 74 645x420x450

50 mm

500 mm

50
 m

m

tel. +39.0437.807200
fax +39.0437.807001
e-mail: info@giorik.com

Giorik SpA
via Cavalieri di Vittorio Veneto, 14
32036 Sedico (BL) - ITALY

ACCESSORIES
• Stand TSP0500

• Racks for stand TSP0500 cod. 2017691

• Proofer CLP0810

• Proofer CL900

• Proofer CL912

• Hood 7080516

• Condensation hood 7080522

• Core probe 6000124 or Multipoint core 

probe 6000126

• Probe for sous-vide cooking 6000117

• Hand spray 7080003

• Stacking kit on demand

MTE5_R
Combi Electric Oven - 5 (GN 1/1_ 60x40)

 NOTE
* Drain line must be vented

* Clearance requirements

WATER QUALITY REQUIREMENTS
Hardness ................. 60-100 ppm
TDS .............................<100 mg/L
PH Value ...........................7.0-8.0
Cl2 Free chlorine............<0,5 mg/L
Cl Chloride......................<20 mg/L
Alkalinity..........................<20 mg/L
SiO2 Silica.......................<10 mg/L

ACCESSORIES FOR PATISSERIE USE

• 2023826 racks 60x40 size 80.

• 2024356 racks 60x40 size 90 

A Electrical connection

B Softened water inlet (G3/4)

C Equipotential bonding

D Drain (Ø30)

E Humidity discharge (Ø50)

F Detergent hose inlet (MTE5W model)

D – Výpusť
E – Odvod vlhkosti
F – Vstup hadice na čisticí prostředek
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konvektomaty s dotyk. displejem

MPD 0711 EL (X) (AM)

VOL./PESO
Vol./Weight

VAC
400V-3N

50Hz
(60 Hz optional)

POTENZA 
EL. CAMERA

Oven cavity 
el. power

DISTANZA 
TRA LE TEGLIE

Distance between 
the layers

DIM. CAMERA
Cavity net 
dimension

(A x B x C) mm m³/kg kW kW mm mm

907x752x823
7 GN 1/1

7 EN 60x40
0,8 / 105 9,6 9 74 645x600x450

50 mm

500 mm

50
 m

m

tel. +39.0437.807200
fax +39.0437.807001
e-mail: info@giorik.com

Giorik SpA
via Cavalieri di Vittorio Veneto, 14
32036 Sedico (BL) - ITALY

ACCESSORIES
• Stand TSP1000

• Racks for stand TSP1000 cod. 2017692

• Proofer CLP0810

• Proofer CL900

• Proofer CL912

• Hood 7080516

• Condensation hood 7080522

• Core probe 6000124 or Multipoint core 

probe 6000126

• Probe for sous-vide cooking 6000117

• Hand spray 7080003

• Stacking kit on demand

MTE7_L
Combi Electric Oven - 7 (GN 1/1_ 60x40)

 NOTE
* Drain line must be vented

* Clearance requirementsWATER QUALITY REQUIREMENTS
Hardness ................. 60-100 ppm
TDS .............................<100 mg/L
PH Value ...........................7.0-8.0
Cl2 Free chlorine............<0,5 mg/L
Cl Chloride......................<20 mg/L
Alkalinity..........................<20 mg/L
SiO2 Silica.......................<10 mg/L

ACCESSORIES FOR PATISSERIE USE

• 2023824 racks 60x40 size 80.

• 2021519 racks 60x40 size 100 

A Electrical connection

B Softened water inlet (G3/4)

C Equipotential bonding

D Drain (Ø30)

E Humidity discharge (Ø50)

F Detergent hose inlet (MTE7W model)

A – Elekrické zapojení
B – Vstup změkčovače vody
C – Vyrovnávání potenciálů

VOL./PESO
Vol./Weight

VAC
400V-3N

50Hz
(60 Hz optional)

POTENZA 
EL. CAMERA

Oven cavity 
el. power

DISTANZA 
TRA LE TEGLIE

Distance between 
the layers

DIM. CAMERA
Cavity net 
dimension

(A x B x C) mm m³/kg kW kW mm mm

907x752x823
7 GN 1/1

7 EN 60x40
0,8 / 105 9,6 9 74 645x600x450

50 mm

500 mm

50
 m

m

tel. +39.0437.807200
fax +39.0437.807001
e-mail: info@giorik.com

Giorik SpA
via Cavalieri di Vittorio Veneto, 14
32036 Sedico (BL) - ITALY

ACCESSORIES
• Stand TSP1000

• Racks for stand TSP1000 cod. 2017692

• Proofer CLP0810

• Proofer CL900

• Proofer CL912

• Hood 7080516

• Condensation hood 7080522

• Core probe 6000124 or Multipoint core 

probe 6000126

• Probe for sous-vide cooking 6000117

• Hand spray 7080003

• Stacking kit on demand

MTE7_R
Combi Electric Oven - 7 (GN 1/1_ 60x40)

 NOTE
* Drain line must be vented

* Clearance requirementsWATER QUALITY REQUIREMENTS
Hardness ................. 60-100 ppm
TDS .............................<100 mg/L
PH Value ...........................7.0-8.0
Cl2 Free chlorine............<0,5 mg/L
Cl Chloride......................<20 mg/L
Alkalinity..........................<20 mg/L
SiO2 Silica.......................<10 mg/L

ACCESSORIES FOR PATISSERIE USE

• 2023824 racks 60x40 size 80.

• 2021519 racks 60x40 size 100 

A Electrical connection

B Softened water inlet (G3/4)

C Equipotential bonding

D Drain (Ø30)

E Humidity discharge (Ø50)

F Detergent hose inlet (MTE7W model)

MPD 0711 ER (X) (AM)

MPD1011 EL (X) (AM) MPD1011 ER (X) (AM)

VOL./PESO
Vol./Weight

VAC
400V-3N

50Hz
(60 Hz optional)

POTENZA 
EL. CAMERA

Oven cavity 
el. power

DISTANZA 
TRA LE TEGLIE

Distance between 
the layers

DIM. CAMERA
Cavity net 
dimension

(A x B x C) mm m³/kg kW kW mm mm

907x752x1023
10 GN 1/1

10 EN 60x40
0,9 / 110 12,6 12 74 645x800x450

50 mm

500 mm

50
 m

m

tel. +39.0437.807200
fax +39.0437.807001
e-mail: info@giorik.com

Giorik SpA
via Cavalieri di Vittorio Veneto, 14
32036 Sedico (BL) - ITALY

ACCESSORIES
• Stand TSP1000

• Racks for stand TSP1000 cod. 2017692

• Proofer CLP0810

• Proofer CL900

• Proofer CL912

• Hood 7080516

• Condensation hood 7080522

• Core probe 6000124 or Multipoint core 

probe 6000126

• Probe for sous-vide cooking 6000117

• Hand spray 7080003

• Stacking kit on demand

MTE10_L
Combi Electric Oven - 10 (GN 1/1_ 60x40)

 NOTE
* Drain line must be vented

* Clearance requirementsWATER QUALITY REQUIREMENTS
Hardness ................. 60-100 ppm
TDS .............................<100 mg/L
PH Value ...........................7.0-8.0
Cl2 Free chlorine............<0,5 mg/L
Cl Chloride......................<20 mg/L
Alkalinity..........................<20 mg/L
SiO2 Silica.......................<10 mg/L

ACCESSORIES FOR PATISSERIE USE

• 2023818 racks 60x40 size 74.

• 2020080 racks 60x40 size 96 

A Electrical connection

B Softened water inlet (G3/4)

C Equipotential bonding

D Drain (Ø30)

E Humidity discharge (Ø50)

F Detergent hose inlet (MTE10W model)

VOL./PESO
Vol./Weight

VAC
400V-3N

50Hz
(60 Hz optional)

POTENZA 
EL. CAMERA

Oven cavity 
el. power

DISTANZA 
TRA LE TEGLIE

Distance between 
the layers

DIM. CAMERA
Cavity net 
dimension

(A x B x C) mm m³/kg kW kW mm mm

907x752x1023
10 GN 1/1

10 EN 60x40
0,9 / 110 12,6 12 74 645x800x450

50 mm

500 mm

50
 m

m

tel. +39.0437.807200
fax +39.0437.807001
e-mail: info@giorik.com

Giorik SpA
via Cavalieri di Vittorio Veneto, 14
32036 Sedico (BL) - ITALY

ACCESSORIES
• Stand TSP1000

• Racks for stand TSP1000 cod. 2017692

• Proofer CLP0810

• Proofer CL900

• Proofer CL912

• Hood 7080516

• Condensation hood 7080522

• Core probe 6000124 or Multipoint core 

probe 6000126

• Probe for sous-vide cooking 6000117

• Hand spray 7080003

• Stacking kit on demand

MTE10_R
Combi Electric Oven - 10 (GN 1/1_ 60x40)

 NOTE
* Drain line must be vented

* Clearance requirementsWATER QUALITY REQUIREMENTS
Hardness ................. 60-100 ppm
TDS .............................<100 mg/L
PH Value ...........................7.0-8.0
Cl2 Free chlorine............<0,5 mg/L
Cl Chloride......................<20 mg/L
Alkalinity..........................<20 mg/L
SiO2 Silica.......................<10 mg/L

ACCESSORIES FOR PATISSERIE USE

• 2023818 racks 60x40 size 74.

• 2020080 racks 60x40 size 96 

A Electrical connection

B Softened water inlet (G3/4)

C Equipotential bonding

D Drain (Ø30)

E Humidity discharge (Ø50)

F Detergent hose inlet (MTE10W model)

D – Výpusť
E – Odvod vlhkosti
F – Vstup hadice na čisticí prostředek


