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SALAMANDRY

Digitalni Salamandry
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Vasen a kvalita...

Chcete-li byt ve svém podnikani dlouhodobé uspésni,
musite ho délat poctivé.

Rudolf Heinz-Richter zaloZil svou loutkarskou firmu jiz roku 1892. O tri desetileti pozdéji zacal Ladislav Mrkvicka Sit v Kralupech
nad VItavou boty. Obé firmy byly Gspésné a jejich rozvoj ukoncilo aZz znarodnéni po druhé svétove valce.

Tradice vSak byla vzkriSena roku 1994 se seSli potomci obou podnikatelskych rod(, Jan Richter a Ladislav Mrkvicka, a zaloZili
RM Gastro. VaSen loutkar( pro detail a poctivy fortel obuvniki se spojil a dal vzniknout vyjimecnym produktim, které pomahaly
modernizovat ¢eskou gastronomii.
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Jsme RM Gastro.
Uznavany evropsky tvirce profesionalniho gastrozarizeni.

. | —

Opirame se o rozsahlé zkuSenosti ziskané béhem dvaceti let ptisobeni na trhu, o dovednosti nasich zaméstnanct a partnersky
vztah s naSimi dodavateli i zakazniky. Jen diky tomu miZeme nabidnout Spickoveé technologie, precizni zpracovani, kvalitni
materialy a bezkonkurencni servis. VZdy prinaSime promyslené reSeni a prvotridni péci, kterou zarizovani profesionalni kuchyné
vyZaduje.

Na naSe gastrozarizeni se mohou spolehnout kuchari ve viech typech kuchyrskych provozu: od rychlého obcerstventi, pres pizze-
rie, bary, kavarny, cukrarny, restaurace, hotely, zavodni a 8kolni jidelny, aZ po vyrobny jidla. Kazda kuchyné od nas je unikatem,
naSe vaSen pro detail a dliraz na kvalitu je vSak spojuje.
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Salamandry

Digitalni Salamandry

Salamandry jsou otevrena zarizeni, jejichZ topny zdroj generuje teplo vyzarujici z vrchni ¢asti smérem dolt. Diky specialnim
topnym prvkiim a vySkové nastavitelné horni ¢asti Ize nastavit topnou c¢ast bliZze nebo dale od pokrmu z divodu rozdilného
zpusobu vareni. Systém je idealni pro Upravy servirovanych porci, specialné gratinovanych a nahrivanych.

Digitalni salamandry RM Gastro jsou vhodné i pro Uplné vareni, opékani nebo grilovani. Konstrukce je kompletné z nerezové oceli.
Digitalni salamandry jsou zékladnim zarizenim pro moderni a profesionalni kuchyné.

Zadné dali ¢asové ztraty v kuchyni, kone¢né kvalitativni vysledky s Gspora energie az o 79%. Extrémné snadné ¢isténi difuzniho
skla pomoci hadriku.

@
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Digitalni salamandry RM Gastro disponuji pokrocilymi technologiemi, jejiZz vyhody jsou méreny z hlediska Uspory nakladt a opti-
malizace pracovni doby:

1 Bezkonkurencni tepelny nabéh, diky pouZiti rezistorim s vysokou tepelnou tcinnosti.
2 Uspora energie az 79%

3. Snadna udrzba a ciSténi
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Salamandry

Rychly a efektivni pomocnik

Keramicky Stit

Odraz tepelné energie smérem doltd k pokrmu.

Variabilni aktivace tepelnych elementii

Variabilni aktivace stredového elemntu nebo vSech
zaroven.
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Sklenény difuzor

Ochrana tepelnych elementd, vysoka tepelna vodivost.

Programovaci rezim*

UlozZeni nastaveni do programu a moznost nasledného vyvolani
jednim stisknutim tlacitka

Dotykové senzory *

Jednoduché ovladani pouhym dotykem elektronického panelu.
Velmi snadné cisténi.

*ST-32
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Salamandr digitalni

Digitalni salamandr se tremi topnymi elementy a dvéma
variantami jejich aktivace.
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Topny systém

+ Odraz tepla pomoci keramického Stitu s ochranym diftiznim
sklem.

+ Keramicky Stit odrazi vétSinu tepelné energie smérem k
pokrmu. Diky difuznimu sklu jsou topné elementy nejen
chranény ale je zarovén optimalizovan prenos tepla.

+ Diky keramickému Stitu a ochranému diftiznimu sklu je cely
systém salamndru nejen perfektné chranény, ale dokaze
dosahnout pozadované teploty v rekordné nizkém case.

Variabilita topnych prvki

+ MozZnost 2 variant aktivace topnych element.

+ Topna télesa dotykového digitalniho salamandru mohou
byt provozovana ve dvou riznych variantach: stfedové
téleso, vSechna télesa zaroven.

+ Dvé rizné kombinace néhrevu slouzi k vyssi efektivité
nahrevu a minimalizaci tepelnéch ztrat. V pripadé mensiho
pokrmu Ize aktivovat pouze stfedovy element.

* Ovladaci panel

+ Jednoduchy ovladaci panel s akustickym signalem

+ Digitalni salamandr automaticky prestane generovat akus-
ticky signal na konci ¢asového cyklu.

+ Diky akustickym signalim je mozné vcas servirovat pokrm
bez obavy vychladnuti.
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Salamandr digitalni dotykovy

Digitalni dotykovy salamandr se tremi topnymi elementy
a dvéma variantami jejich aktivace.
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Topny systém

+ Odraz tepla pomoci keramického Stitu s ochranym diftiznim
sklem.

+ Keramicky Stit odrazi vétSinu tepelné energie smérem k
pokrmu. Diky difuznimu sklu jsou topné elementy nejen
chranény ale je zarovén optimalizovan prenos tepla.

+ Diky keramickému Stitu a ochranému diftiznimu sklu je cely
systém salamndru nejen perfektné chranény, ale dokaze
dosahnout pozadované teploty v rekordné nizkém case.

Programovaci rezim

» Moznost uloZeni postupu vareni do programu.

* Moznost ulozZeni tFi riznych programa vareni, které mohou
byt vybrany pomoci dotykovych senzord. P1 P2 nebo P3.

+ Pouzitim preruSovych funkci se zapnutymi boc¢nimi elemen-
ty jsou hotové pokrmy udrzovany pri stalé teploté minulého
cyklu (HOLD MODE). Pokud jsou pripravovany rtizné pokr-
my, které se opakuiji, je mozné pomoci ulozeného programu
vyvolat ten spravny proces. Je tak zarucena ¢asova Uspora,
ale i stala kvalita pokrmu.

Ovladaci panel

» Dotykové sonzory s digitalnim displejem.

+ ikony na panelu a odpovidajici prikazy jsou aktivovany
uzivatelem jednoduchym dotykem.

+ Diky dotykovym senzor(im je nastaveni salamandru otaz-
kou nékolika sekund. Pri pouZziti programd, témér oka-
mzité. Diky absenci mechanickych casti je velice snadna a
efektivni ddrzba.
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Tabulka produktt

Salamandr digitalni

Ovladani

| SD32 | | - | 400/50-60 | 45 2/3,1/1,4/3 | Digitalni

- -
Salamandr digitalni dotykovy

Ovladani

ST 32 - - 400/50-60 4,5 2/3,1/1,4/3 Digitalni dotykovy
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Co Vam nabizime...

Radi Vam nabidneme uceleny sortiment produkt( a technologii
pouzivanych v gastronomickych provozech.

DalSi produkty RM Gastro Zakaznickeé sluzby a reSeni

+ linky 600 a 900 + poradenstvi a navrh konceptu gastronomickeé-
+ varna centra drop-in ho provozu

+ konvektomaty a Sokery + projektovani kuchynskych provozi

* mycky a zarizeni pro myti nadobi * pomoc pri vybéru optimalni technologie

¢ chlazeni a vyrobniky ledu + dodavka a odbornd instalace

* Zzafizeni pro pizzerie * zarucni a pozarucni servis

* mald stolni zarizeni + pravidelné revize

+ kavovary a barova zarizeni * rozSirovani stavajicich provozu

* roboty a pristroje pro pripravu masa a zeleniny + ucelené reSeni gastroprovoz(.

¢ vitriny, vodni lazné a dalsi prislusenstvi

Mizete se téZ spolehnout na nasi pomoc pri navrhu, projektovani, instalaci i servisu a pravidelnych revizich Vasi kuchyné.
Vénujte své Gsili tomu, co je pro VaSe podnikéni opravdu dilezité. Starost o technologie muzete s klidnym svédomim prenechat
nam. budou v rukou profesionald.

-
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Spic¢kovou kvalitu, nadstandardni zpracovani a vysokou uzitnou i estetickou hodnotu nasich kuchyni mazeme zaruit jen diky
tomu, Ze je sami havrhujeme i vyrabime. Zazemi nam k tomu poskytuje nas moderni zavod rozvijejici se od roku 1998 ve Veseli
nad LuZnici.

Na ploSe péti tisic metrt ctverecnich spatri kazdy rok svétlo svéta vice nez padesat tisic produktl. Stovka naSich zaméstnanc(r
pracuje s modernimi vyrobnimi technologiemi a systém fizeni vyroby je pIn€ orientovan na kvalitu. VSe je podrizeno tomu, aby se
k naSim zakaznikiim dostal Spickovy produkt, vyrobeny pri dodrzeni nejprisnéjsich ekologickych standardd a vyhovujici typové
certifikaci dle prisluSnych norem.

Vérime, Zze dobréa gastronomie si zaslouzi profesionalni zazemi a spokojeni zakaznici ve vice nez padesati zemich svéta ndm déavaji
zapravdu. Neusiname vSak na vavrinech. NaSe vyvojoveé a inovacni centrum neustale pracuje na tom, aby se k VAm dostavaly
pouze moderni produkty s vysokou uzitnou hodnotou. Nejen dnes, ale i zitra.

=4



KONTAKTY

VYROBA & MEZINARODNi OBCHOD

RM GASTRO s.r.0.

tr. CSA 816

391 81 Veseli nad Luznici
Ceska republika

Q +420 381582 284

& +420 381 582 982

& rmgastro@rmgastro.com
® www.rmgastro.com

OBCHODNI ODDELENi POLSKA REPUBLIKA

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0.
ul. Sportowa 15a

43-450 Ustron

Polské republika

Q +48 338547 326
& +48338547 052
£ info@rmgastro.pl
® www.rmgastro.pl

RM GASTRO

= kvalitni a profesionalni sluzba zdkaznikim
* nadSeni a tvorivost
= (cta a odpovédnost

©RM GASTRO 08/2014
Nabidka produkt a reSenti pro konkrétni trh ¢i zakaznika se maze lisit.
Vsechna prava vyhrazena.

OBCHODNI ODDELENi CESKA REPUBLIKA

RM GASTRO CZ s.r.0.
Nachodskéa 818/16
193 00 Praha 9
Ceska republika

Q +420 281 926 604
o +420 281922 477
& info@rmgastro.cz
® Www.rmgastro.cz

OBCHODNI ODDELENI SLOVENSKA REPUBLIKA

RM Gastro Slovakia s.r.o.
Rybarska 1

915 01 Nové Mesto nad VA&hom
Slovenska republika

Q +421327 717061
@ +421327717325
£ obchod@rmgastro.sk
® www.rmgastro.sk




