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Svycarska wroba:
Preciznost a tradice

Historie Svycarske vyroby pro firmu Electrolux je pfimo spjata se
znackou Therma, prednim vyrobcem na Svycarském trhu.

V roce 1978 se Therma stala soucasti Electrolux group.Vysledkem
je znacka Electrolux thermaline, ktera nabizi vyrobky vynikajici
technologie, vysoké kvality, vylepSené konstrukce a snadnéeho
ovladani diky rozsahlym zkusenostem ziskanych za mnoho let.

Swiss made
from 1871

Swiss made:
znacka vysoké precisnosti jak v kvalité, tak v provedent.
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thermaline sklopné panve

Udélejte vas pracovni den snadnym a ziskovym diky thermaline panvi !
Nejlepsi freSeni pro vasi kuchyn.

Centralni a letistni kuchyné
Pripravi kazdy den pokrmy vysokeé kvality pro velky
pocet zakaznika.

Nemocnice i zavodni jidelny
Pripravi tisice jidel v kratkém ¢ase a udrzi vysoky
hygienicky standard.

Velké hotely, restaurace a catering
To nejlepsi fesSeni pro stfedni a velké kuchynée, které
musi zajistit rdzné pozadavky.




4

electrolux Braising pans

Hlavni znaky

thermaline sklopné panve jsou tim idealnim resenim pro pripravu zeleniny, ryb

a duseného masa ve velkem mnozstvi a vyborné kvalite.

Vysoky vykon

Diky systému ohrevu ,power block* mdzeme dosahnout:
e Radikalniho zlepsSeni rozvodu tepla

¢ NejvysSi stabilitu teploty

e Presnou regulaci teploty

¢ \lysokou usporu el.energie, okolo 10% oproti standardnim
sklopnym panvim dostupnym na sou¢asném trhu
Perfektni vysledky celé pripravy pokrma

Multifunkéni systém

e Tato zafizeni se chovaiji jako varné kotle pri nastavené
teploté pod 110°C a jako panve na duseni a smazeni
pfi nastaveni nad 110°C schopné regulovat teplotu i v
pfipadech malého mnozstvi jidla

e NejvysSi pruznosti je dosazeno varenim v tlaku: panve
se tim stavaji velkym tlakovym hrncem

Bezpecnost

e Nizkonapétovy elektronicky systém garantuje dlouhou
zivotnost vnitfnich soucasti

e Topny systém v hlinikovém bloku prodluzuje jejich
zivotnost, zrychluje reakéni schopnost a rozvod tepla

e Maximalni Uhel a variabilni rychlost sklapéni dovoluje
vyprazdnovani pokrmd s maximalni bezpecnosti

Unikatni design

e Novy fidici panel je umistén na pravé predni strané a
chrani v ném umisténé elektronické dily a umoznuje
jejich kontrolu

e Mechanicka ochrana je zajisténa zapusténim
ovladaciho panelu za predni hranu pristroje

Pohodli

e Vana a vevarené dno tvofi jeden kompaktni celek
s oblymi vnitfnimi rohy a je schopna odolavat tepelnym
Soklim

e Ergonomicky tvarovany a tepelné izolované madlo vika

e Na objednani: automatické plnéni vodou

e Systém zavirani vika je proveden podle normy DIN
RL97/23/EG pro tlakovou bezpecnost

e Na tlakovych panvich
se bezpecnostni ventily
uzaviraji automaticky.
Tlak je uvolnén na konci cyklu pro rychlé otevreni
poklopu(minimalni spotfeba vody), pouze €as vareni
musi byt nastaven

Robustnost

e V/nitfni ram je proveden z nerez oceli. VNéjsi panely
jsou rovnéz z nerez oceli typu AlSI 304 s povrchovou
Upravou ,Scotch Brite®

Instalaéni moznosti:
e \/oIne stojici modely:
- na nerezovém nosném soklu
- na zdéném soklu
- na koleckach
- na nozickach
e Modely na sténu: pouze pevneé pripevnéné na sténu
e Moznost provedeni se zadnim limcem



Cisténi

e Oblé rohy a hladky povrch omezuji usazovani zbytkd
v rozich vany

e \/ngjsi panely a vana jsou
vzajemne utésneny

e Modely montované pifimo
na sténu se snadnéji Cisti,
protoze jsou bez noZicek a
podstavce

e Minimalizovany pocet
navic nerezoveé

e Oplachova sprcha
k dodani na objednavku
jako prislusenstvi

e 15mm silné dno vany
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Viko

¢ \/iko panve je dvakrat izolované a vyvazené pro
moznost otevieni do libovolné polohy

e Snadno oteviratelné diky novému uzaviracimu
systému

¢ Tlakové viko varného
systému: LJ
- Ovladani jednou L, -
rukou |
- ZlepSena hygiena a
tésneni, zadné mezery
Vv uzaviracim systému

5

IPX6: Nejvyssi ochrana proti vniknuti vody
8x vyssi ochrana proti tryskajici vodé!

Tento novy systém, kombinovany s oddelenym umisténim elektrickych
soucastek (na pravém sloupku) od pfipojky vody, zaru€uje snadné, rychlé a
dtkladné cisténi stroje.

MnoZstvi vody

Podle mezinarodnich standardd IEC (60529) .
IPX5 IPX6 ?E‘
Préitok vodly 12.5 /min. 100 V/min. 2
Vzdalenost cca.3m cca.3m
Trvani testu 7 min. 7 min. 25 |
IPX5 IPX6

Potfebné mnozstvi vody 87,5 | 7001
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opny system

Diky vynikajicimu topnému systému zarucuiji thermaline panve
rovhomernost ohrevu v kratkém Case a se skvélymi vysledky.

»Power block system*

Varny povrch je slozen z desky vicevrstvého dna a

topnych elementd v hlinikovém bloku.

e Vicevrstvé dno: horni vrstva z nerezové oceli AISI 316
odolava korozi a distribu¢ni jadro z ocelolitiny zajistuje
idedlni teplotni rozlozeni a zadnou deformaci i za
nejhorsich podminek

e Topné elementy v hlinikovém bloku maji stalou
tepelnou vodivost, rychle reaguji a nejsou pretézovany,
coz zaruCuje delsi zivotnost

y ==
&

Nizka prilnavost povrcht
diky specialni povrchové
Uprave ,shot peening*

Topné elementy
v hlinikovém bloku

Elektronicka regulace
Vykon je mozno nastavit dle potfebného cyklu a zarucit
tim vzdy dodrzeni nastavené teploty.

e ,Smazici“ program
Teplota 110°C nebo vyssi (pro smazeni a duseni) je
fizena spodnim senzorem, umisténym ve dnu panve.
Energie je dodavana nejen pfi nabéhu na pozadovanou
teplotu, ale také pro jeji udrzovani, aniz by doslo
k prekro¢eni nastavené teploty

e ,Varny“ program
Teplota 110°C a nizsi (pro vareni) je fizena postrannim
pokrmovym senzorem, umisténym na vnejsi sténé
panve. Diky elektronickému fizeni je energie dodavana
pouze v takové mife, aby nedochazelo k prekmitu
teploty

* . Rizeni tlaku“
Pokud senzor zaregistruje pretlak uvnitf panve, prepne
automaticky fizeni teploty ze spodniho senzoru na
postranni a zajisti pfedepsany tlak ve varné komore

e, —

Vysoce kvalitnf
hlubokotazena vana.
Roboticky pfivarena
k varnému povrchu

Novy okraj pro vylévani
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Ergonomicke a univerzalni

VWyrobky Electrolux thermaline umozniuji snadnou pripravu i velkych objem(
rdznych pokrmd soucasné a bez velkého Usili.

Motorové sklapéni

e Variabilni rychlost sklapéni umoznuje vyprazdiovani panve
mimoradné snadné a s vysokou presnosti

¢ Na elektronickém panelu Ize presné nastavit sklapéci rychlost tak, ze
tekutina se neprelije at je nastaven jakykoliv Uhel naklonu panve

e Excentricky umisténa osa sklapéni pro snadné plnéni i vyssich
nadob

e Uhel nakldpéni Ize nastavit na vice nez 90°

Snadné cisténi

e Moznost naklonu panve o vice nez 90°ji dovoluje zcela vyprazdnit a
odstranit vSechny zbytky a tak zabranit jeji pfipadné korozi

e Snizeni hloubky nadoby usnadnilo jeji cisteni

e VSechny rohy jsou snadno dosazitelné a Cistitelné

Vyssi produktivita

e 2 zénovy varny povrch:
varny povrch je rozdélen do dvou nezavisle fizenych topnych zon, coz
umoznuje vetsi flexibilitu v kuchyni a snizuje spotrebu energii

e Duseni a vareni v pare ve stejny ¢as diky moznosti umisténi GN
nadob. Zatimco na dné se dusi napt. maso, sou¢asne se v GN
nadobach vairi prilohy apod
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Ridici panel |
Jednoduse, bezpecne a okamzite!

Ridici panel byl navrzen pro jednoduché a prijemné oviadani. Je plné gitelny jak na
pohled zblizka, tak i z vétsi vzdalenosti.

Rizeni teploty Nastavena teplota

Skutecna teplota _ Tlacitka pro
zmeéenu nastaveni

S Nastaveny ¢as

Zbyvaijici ¢as

Vyber'nadstavbovych Zpozdény start

funkci

Rizeni vykonu od Funkce Soft vareni

6% do 100%

Prava a leva

A na zén
Pokrmova sonda topna zona

HACCP activation:
aktivace systému
umoznuje sledovani
parametrd vareni na
HACCP systému




DalsSi nastaveni:
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e Ridici panel s nastavenymi a redlnymi hodnotami teplot a ¢astl je snadno &itelny i z vétsi vzdalenosti
e Teplota a Cas jsou zobrazeny vzdy, zatimco nadstavbové funkce se zobrazuji podsvicenim tastatury

e Konec kazdeho cyklu je oznamen zvukovym signalem

e \/ pfipadé poruchy a nasledné vystrahy je aktivovan diagnosticky systém
¢ Nizkonapétovy systém zarucuje bezpecnou funkci a provoz

Teplota

Vykon

Cas

“Soft“ vareni:

Tato funkce je idedlni pro pripravu pokrmd, které maiji
tendenci vysychat a pripalovat se pfi maximalnim
vykonu.

Pri aktivaci funkce Soft je tepelny vykon automaticky
regulovan v zavislosti na konzistenci pokrmu. Michani je
nutné pouze pri vkladani ingredienci. Konstantni ohrev je
zarucen.

Power control - funkce Fizeni vykonu:

Tato funkce je idedlni pro pripravu delikatnich pokrm
pfi teploté 100°C. Principem je dosazeni teploty 100°C
v pokrmu za co nejkratSi dobu a nasledné udrzovani
varu 100°C pri co nejmensi spotfebé energie (vykonu).
Predem nastaveny vykon je dodavan az po dosazeni
bodu varu.

\lykon Ize nastavit na stupnici od L1 (6%) az do L9
(100%vykonu).

9






Tlakové vareni
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Perfektni styl vareni pro rychlou pfipravu jidel

Hovézi

|

30-40 min.
15-20 min.

Dusené hovézi
(v zavislosti na velikosti)

| | 60-90 min.
Dusené kufe e 80-100 min.
(v zavislosti na velikosti) | e
VST e 20-30 min.
[ ] 10-15 min.
Brambory e 20-25 min.
[ ] 10-15 min.
Mrkev - 12 min.
D 4 min.

Standardni pfiprava: Tradicni vareni nezahrnuje
Gasy pro pfipravu pokrm(i

Tlakové vareni

e Diky velké kapacité (az 150 | ) jsou tyto panve schopny
pripravit velké mnozstvi jidla v krat§im case a levnéji, pfi
maximalnim pretlaku (0,5bar)

e \/yhodou multifunk&nich tlakovych panvi je ideaini prenos
tepla do pokrmu (vice nez 5x Vetsi nez ve vode)

Uspora

e Zkraceni doby pripravy jidla, které mize byt az o 50%
kratSi v porovnani s tradi¢nim ohfevem, umoznuje
zvySit produktivitu a v disledku uettit prostor a cenu
udrzby

e P¥j tlakovém vareni se snizuje spotreba energie a to
v obou cyklech; jak pfi ohfevu (az do 60%), tak pfi
vlastnim vareni (az o 40%)
Kromé toho, nizké vahoveé ztraty pokrm( jsou dalsi
Uzasnou vyhodou téchto jedinecnych zarizeni (-13% az
-15%)

Hygiena

e Tlakové vareni zajistuje idedlni hygienické podminky
diky kompletné uzavienému prostoru

e Zafizeni maji zaoblené rohy a usnadnuiji tim cisténi

I:I Tlakova pfiprava: Tlakové vareni je uvazovano pri
uzavieném viku

Vysoka kvalita pokrmt

e Pfirozene, ¢im mensi pritomnost kysliku v okoli, tim
je mensi oxidace zivin a vitamind, a tim jejich vetsi
zUstatek v pokrmu. Proto zelenina mdize byt varena
bez predchoziho namaceni ve vodg (tzn., ze neztrati
svoje aroma, mineraly a vitaminy jako pfi vareni ve
vode) a nutricni hodnoty se vytraceji méné

e Maximalni teplota (109°C) zabrani pripaleni a
prichyceni pokrm0 k povrchu dna

o PYi 100% relativni vihkosti nemtize dojit ani
k vysychani pokrma

Pohodli

e Automaticka kondenzace pary, standardné
dodavana, dovoli otevrit viko takrka okamzité po
dovareni. Para zkondenzuje a tim je zabraneno
jejimu uvolnéni do pracovniho prostoru

o 74dny pokrm neprekypi diky presné automatické
regulaci vykonu

e Teplotni pokrmova sonda je dodavana jako extra
prislusenstvi
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Sklopne smazici panve pro
nejlepsi vyuziti

Znaky

Dno panve s technologii Power
block, teplota mérena senzory.

Sila dna panve 15mm + sila power
blocku 15mm, tj.celkem 30mm silny
termoblok thermaline

Zlepseny povrchovy tepelny vykon o
60% nez je dan normou DIN18857

Specialné lestény povrch dna “Shot
peening”

Varny povrch proveden z nerezoveé
oceli s pfimési molybdenu

Dno panve je rozdéleno do dvou
oddélenych topnych zén

2 teplotni senzory na dné a 1 senzor
ve sténé panve

Bocni stény panev jsou vyrobeny z
2 mm chrom-niklové hlubokotazné
oceli se zaoblenymi rohy

Dvouvrstveé tepelné izolované viko se
sbérnym kondensacnim kanalkem

Vyhody

Vysoka absorpcéni kapacita s nejmensi
tepelnou ztratou.Velmi vyrovnana
distribuce tepla na dné o 30% lepsi
nez je podle DIN18857. Topna télesa
dosahuji maximalni teploty 360°C
namisto béznych 800°C

Predchéazi teplotnim vykyviim

Neprilnavé povrchy

\y8Si ochrana proti korozi

Tepelna Uprava rozdilnych pokrma pfi
odlignych teplotach. Mlze byt také
provadéno pouze jednou topnou
zénou pfi mensich kapacitnich
poZzadavcich

Velmi presna teplotni regulace +/-2°C

Nejvy$Si mozna odolnost proti korozi

Zkracengé pracovni ¢asy a uspory
energif

ol

Fi;r

Vyuziti

Hladce pracuije, bez poklesu
teploty, dokonce i kdyz je naplnéna
zmrazenymi potravinami. ZvySena
zivotnost topnych téles a elektroniky

Nejlepsi kvalita smazenf je vzdy
zarucena (nedochazi ke duseni misto
pozadovaného smazeni)

Minimalni pfichytavani na dno,
snadngjsi Cistent, rychla obratka

Dlouha Zivotnost zarizeni

Pruznost. Ve Spi¢ce miize byt jedna
polovina uzita pro tepelnou Upravu,
zatimco druha bude vyuzita k
udrzovani a pfimému vydeji. Naopak
pfi malém mnozstvi se uspori energie
Nejlepsi viibec mozny vysledek pfi
smazeni

Dlouha Zivotnost. Pracovni
bezpecnost. Snadné disteni

Méné unikajiciho tepla do pracovniho
prostoru



Vyvazené viko

Elektromotor sklapéni a fidici
elektronika jsou nizkonapétoveé (24V)

Panev a vnéjsi panely jsou dokonale
sesazeny a utésneny

Ochrana pro vodeé IPX6. Nejlepsi
mozna soucasna ochrana proti
vniknuti vody

UmoZnuije rychlé zavirani

Automaticky zédznam a ulozenf
postupu je mozné na externim
HACCP pocitadi

Odolné mechanicke dily

Kompletné zatésnéno proti prdniku
vody

Zlepsené utésneni - 8 nasobné lepsi
nez u predchozi rady
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Dlouha Zivotnost

Automatickeé fizeni a zaznam pomoci
HACCP

Dlouha zivotnost.Maximaln{
bezpednost

Dlouha Zivotnost

Cisténi mlize provadét i neskoleny
personal. NejvySSi uroven hygieny.
Nejvyssi pracovni bezpecnost

13
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Sklopne multiftunkeni tlakove panve
Kde cas a vysledek je

rozhodujici

Znaky

Multifunkéni tlakové panve jsou
vyuzitelné i pro vareni v GN nadobach

Elektronicka regulace teploty a ¢asu.
Soucasné zobrazeni nastavenych a
skutecnych hodnot teploty a Casu.
Snadno ditelné i z vétsi vzdalenosti

Bezpecnostni ventil s automatickou
ventilaci

\lyvazené, dvouvrstve tepelné
izolované viko. Snadna manipulace
s novym bezpecnostnim uzaviracim
systémem

Pokrmova sonda

Automaticka redukce tlaku pomoci
systému kondenzace pary

Dno panve s technologii Power block,
teplota mérena senzory. Sila dna
panve 15mm + sila power blocku
15mm, tj.celkem 30mm silny
termoblok thermaline

Zlepseny tepelny vykon povrchu
topnych téles. O 60% Vetsi nez je
podle normy DIN18857

Vyhody

Multifunk&ni zafizeni pro vSechny
Upravy jidel smazenim, varenim s
tlakem 0O,5bar i bez tlaku

Regulace teploty s presnosti na +/-2°C
zarucuje bezpecnost pfi vareni. PIné
automaticky proces je mozné
kombinovat s udrzovaci funkci bez
nutnosti ru¢niho prepinani

Z4dné plytvani energif pii uvolriovani
pary

Snadné otevirani

PIné automatické vareni velkych kus(
mas je mozné bez problémt

Z&dny Unik pary v kuchyni, minimaini
spotfeba vody na proces

Vysoka absorpéni kapacita s nejmensi
tepelnou ztratou.Velmi vyrovnana
distribuce tepla na dné o 30% lepsi
nez je podle DIN18857. Topna telesa
dosahuiji maximalni teploty 360°C
namisto béznych 800°C

Predchézi teplotnim vykyviim

Uzitec¢nost

Vysoka pruznost znamena uspory na
pozadavcich na ostatni zafizeni. Velmi
rychlé Casy pripravy pokrmu spori
energii a prostor

Velmi vysoka kvalita vareni, zadné
prehrivani nebo prevarovani po

delsi dobu. Panev mize byt snadno
kontrolovana i ze sousedniho
pracovniho mista

Z4dné vysouseni a pripalovant
pokrm&i

Rychla manipulace, delsi zivotnost,

snadnégjsi udrzba a lepSi ergonomie

Dobra kvalita pripravy.Automatické
prepinani v udrzovaci fazi. Nocni
vareni je mozné s vysokou Usporou
energie (az 80%)

Rychlé otevieni vika je mozné. Zadné
stopy po pare ve ventilaénim systému
kuchyné

Hladce pracuije, bez poklesu

teploty. dokonce i kdyz je naplnéna
zmrazenym zbozim. Zvysena
zivotnost topnych téles a elektroniky

Nejlepsi kvalita smazeni je zarucena
diky minimalnim poklestim teploty,
které zplisobuje duseni misto
smazeni



Znaky

Panev se zaoblenymi rohy

Varny povrch proveden z nerezové
oceli s prfimési molybdenu

Dno panve je rozdeleno do dvou
oddélenych topnych zén

2 teplotni senzory na dné a 1 senzor
ve sténe panve

Boc¢ni stény panev jsou vyrobeny z
2 mm chrom-niklové hlubokotazné
oceli se zaoblenymi

Vyvazené viko

Funkce HACCP

Motorové sklapéni variapilnl' rychlosti s
funkci soft-start a soft. Uhel naklonéni
panve je vétsi nez 90°

Excentricka osa sklapéni

Elektromotor pro sklapéni a
elektronika jsou nizkonapétove (24V)

Hridel sklapéciho mechanismu je
specialné utésnéna. Loziska hridele z
nerezove oceli. Panev a vnéjsi panely
jsou dokonale sesazeny a utésnény

Nosny ram vyroben kompletné z
nerez oceli

Ochrana pro vodeé IPX6. Nejlepsi
mozna soucasna ochrana proti
vniknuti vody

Siroka nabidka prislugenstvi

Vyhody

Minimalni pfilnavost

VysSSi ochrana proti korozi

Tepelna Uprava rozdilnych pokrm0 pfi
odlisnych teplotach. Mlze byt také
provadéno pouze jednou topnou
zénou pfi mensich kapacitnich
pozadavcich

Velmi presna teplotni regulace +/-2°C

NejvySsi mozna odolnost proti korozi

Snadna manipulace s vikem

Automaticky zaznam a ulozeni
postupu je mozné na externim
pocitaci

Excentricky otocny bod umoznuje
plnéni i vyssich nadob

Odolné mechanickeé dily

Vodotésna htidel. Zadna koroze

-Kompletné zatésnéno proti priniku
vody

Odolnost vici korozi

Zlepsené utésnéni - 8 nasobneé lepsi
nez u prfedchozi fady

Prizptisobivost velmi rliznorodym
pozadavkiim a pouziti

electrolux Braising pans

Uzitecnost

Minimalni prilnavost, snadnéjsi cistént;
rychla obratka

Dlouha Zivotnost

Tepelna Uprava rozdilnych pokrmd pfi
odlisnych teplotach. M(ize byt také
provadéno pouze jednou topnou
zénou pfi mensich kapacitnich
pozadavcich. Dlouha zivotnost
topnych téles

Nejlepsi vibec mozny vysledek pfi
smazeni

Dlouha zivotnost, bezpecnost prace,
snadné cisteni

Dlouha Zivotnost

Automatickeé rizeni a zaznam pomoci
HACCP

Bezpecné, rychlé a predevsim uplné
vyprazdnéni panve bez rozliti

Dlouhé Zivotnost. Maximalni
bezpecnost

Nizsi servisni naklady, dlouha
Zivotnost, bezpecnost prace

Maximalni hygiena, snadnejsi cisténi

Dlouha Zivotnost

Cisténi mize provadét i neskoleny
personal. Nejvyssi troven hygieny.
NejvySSi pracovni bezpecnost

Nejlépe mozna, ergonomicka prace
se zafizenim. Snadné pouziti
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16  electrolux Braising pans

Instalacni nakresy
sklopnych panvi

Instalace na sténu

Instalace na podlahu

A
il
5]
a
g
P 600 Q

Kapacita sklopnych panvi
80 lit. (kompaktni rozmér)
80
100

e

1200
1300
1500

P Q
235 365
285 415
385 515



Instalacni nakres
multifunkcnich tlakovych panvi

Instalace na sténu

Instalace na podlahu

Kapacita multifunkénich tlakovych panvi
60
90
100
150

1200
1200
1600
1600

220
290
220
290

750
750
1150
1150

electrolux Braising pans

160
160
160
160

290
290
290
290
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Nabidka

Vyberte si model, ktery nejlépe vyhovuje vasim pozadavkam.

SKLOPNE SMAZiCi PANVE

Pracovni teplota
min/max - °C

50/250 50/250 50/250

Hloubka vany

(mm) 200

200 200

MULTIFUNKCNIi TLAKOVE PANVE

Pracovni teplota

. 50/250
min/max - °C

50/250

50/250

50/250

Napéti 400V/3N 400V/3N 400V/3N 400V/3N

Hloubka vany

(mm) 220

290 220 290
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HACCP rozhrani
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www.electrolux-professional.cz




