steamTEC — sklopné varné kotle Electrolux

] Electrolux




-

= Ucelena fada sklopnych kotlu => hygiena/cisténi,
vykonné michaci zarizeni, vykon, bezpecCnost

= fada varnych kotlu steamTEC je urCena pro Siroké
pouziti, pro ruzné typy gastro-provozu
=> vysoka kapacita, vysoky vykon, komfortni
ovladani

[ Electrolux




Modelova rada [ Electrolux

N
o

4 modelové rfady kotlu

= Easy Line (EBE): elektromechanické ovladani, od 40 do 100
litrd. Max. tlak v plasti 0.5 bar.

= Standard Line (EBS): elektromechanické ovladani, od 50 do 300
litrd. Max. tlak v plasti 1.0 bar.

= Variomix (EBV): elektronické ovladani, od 50 do 300 litrG s
michacim zarizenim. Max. tlak v plasti 1.0 bar.

= Promix (EBP): elektronické ovladani, od 100 do 300 litrt se
specialnim michacim zarizenim. Max. tlak v plasti 1.0 bar.

s michadlem bez michadla

/
S




Modelova rada

[ Electrolux

Easy Line (EBE) & Standard Line (EBS)

Pro splnéni veskerych pozadavku zakazniku !

elektromechanické ovladani
kapacita: 40 - 300 litr

bez michaciho zafizeni
konstrukce z nerezu AlSI304

vlozka z nerezu AlISI316
(Standard Line)

motorové sklapéni

Variomix (EBV) & Promix (EBP)

elektronické ovladani

kapacita: 50 - 300 litrd

s michadlem

rychlost az 100/170, resp. 200 ot./min.
konstrukce z nerezu AlSI304

vlozka z nerezu AISI316

motorové sklapéni




Modelova rada

[ Electrolux

-

Nizka teplota na vrchnim lemu
zlepSuje pracovni komfort

Kotel Ize naplnit az po okra,;.
(pokud nemichame)

Vnitfni vloZzka tazena, svarena
s duplikatorem bez viditelnych
SVé rLO] . (kromé Easy Line).




Modelova rada

[ Electrolux

Scezovaci sito

« Extra prislusenstvi:
doporuceno pro vSechny typy
kotlu.




Standard Line, Promix & Variomix @ Electrolux

» snadne spojovani do rady
(Easy Line EBE Ize napojit na EBS, EBV a EBP pomoci upravené pravé nohy — nutno specifikovat pfi objednani)

v v s

» Moznost provedeni na parni ohfev — specialni objednavky

» Osa sklapéni: posunuta dopfedu pro umoznéni snadného vyprazdnéni
» Neprimy ohfev: maximalni tlak v plasti 1 bar

= Vnitfni vlozka vyrobena z kyselinovzdorné ocele AISI 316

= Qvladaci panel ergonomicky umisteny




Standard Line, Promix & Variomix 0 Electrolux

Doba ohrevu na bod varu

/ )

= kapacita 50 lit., prikon 15 kW
» studeny kotel cca. za 30 min.
» nahraty kotel cca. za 20 min.
= kapacity 100 lit., prikon 22,5 kW
» studeny kotel cca. za 40 min.
» nahraty kotel cca. za 30 min.
= kapacita 200 lit., prikon 37,5 kW
» studeny kotel cca. za 42 min.

» nahraty kotel cca. za 35 min.




Standard Line (EBS), Promix (EBP)
& Variomix (EBV)

[ Electrolux

PUR-izolace
(vypénovani) prostoru
mezi duplikatorem a
vnejsim oplastenim
snizuje tepelnou zatéz v
kuchyni a zlepsSuje
tepelné vilastnosti kotlt ->
snizeni energetickeé
narocnosti!




Standard Line (EBS), Promix (EBP)
& Variomix (EBV) K] Electrolux

Tvar vypousteciho
profilu

4 = novy design

* snadne plnéni nadob




Promix (EBP) & Variomix (EBV)

[ Electrolux

Programovatelné napousténi vody

Vykonné a vysoko-obratkové
michadlo

Novy design
vypoustéciho profilu

Nova konstrukce
bezpeén7m’ho vika

ControlPlus elektronika

Extra oplachova sprcha




Promix (EBP) & Variomix (EBV) A Electrol
ectroliux

-

Systém napousténi vody

» |[ntegrovane napousténi: umoznuje pohodiné dopoustét
vody i pfi sklapéni (téstoviny, Cisténi)

» Umisténi - bezpecnost

» Programovatelné plnéni (verze comfort)

» Manualni plnéni




Promix (EBP) & Variomix (EBV)

[ Electrolux

VRCHNI KRYCIi VIKO

* VVyrobeno z tepelne odolného plastu

* Nizka vaha —
snadna manipulace;

e Lisované — snadné cisténi:




Promix (EBP) & Variomix (EBV) K Electrolux

BEZPECNOSTNI VIKO

vyborna kontrola obsahu kotle i béhem
michani. V pripadé zvednuti vika dojde k
okamzitému zastaveni michadla -
BEZPECNOST;

material nerez AlSI304 — pevnost, odolnost

snadné pridavani ingredienci béhem
pripravy / michani, bez nutnosti zastaveni
michani —- BEZPECNOST, KOMFORT

N




Promix (EBP) & Variomix (EBV) M) Flectrolux

Integrovana oplachova sprcha

= snadné manipulace, vzdy ,po ruce”
= tepla a studena voda

» usnadniuje Cisteni kotle — IPX5




Promix (EBP) & Variomix (EBV) M) Flectrolux

4 )
Controlplus elektronika: SRDCE A MOZEK kotle

velky displej
L y plej

ochranna

tastatura,

prehledné
usporadani




Promix (EBP) & Variomix (EBV) M) Flectrolux

Controlplus elektronika

Pohyb v menu,

nastaveni
varného procesu,
programovani
Ovladani
michadla
Ovladani
sklapéni




Promix (EBP) & Variomix (EBV)

[ Electrolux

Controlplus elektronika

tlaCitka pro pohyb v menu

tlacitka pro zménu hodnot

Start & stop

nastaveni smeéru otaceni
michadla (Variomix)




Promix (EBP) & Variomix (EBV) A Electrol
ectroliux

= Uroven Standard:

funkce:
teplota a doba vareni
napousténi vody manualni, pouhym
stisknutim tlacitka.

5°C pred dosazeni nastavené teploty se
prepne kotel na polovi¢ni vykon ->
uspora energie, presnéjsi dosazeni
nastavené teploty.




Promix (EBP) & Variomix (EBV)

[ Electrolux

=  Uroven Comfort;

funkce:

Vareni

Vareni s naslednym udrzovanim na
pfedem nastavené teploté

Zchlazovani na nastavenou teplotu
(modely v provedeni se
zchlazovanim pomoci vody)

Zpozdény start
Programovatelné napousténi vody

Ukladani programud do paméti (v€.
nazvu)




Promix (EBP) & Variomix (EBV)

-
Menu oviladaci urovhé COMFORT

‘ VARENI » VARENI
HENY ERLAAE - hodin -- minut 100°C VAI:RENE / UDRiOVANi
mm VODA 000+000 litrti mms VARENI/ZCHLAZENI
l l MiCHADLO 000 ot./min. ZCHLAZENi
MANUAI:N[ : KONECNA DOBA VARENI DOPLNENi VODY
NAPOUSTENI VODY ™= TEPLOTA POKRMU f— f—
-HOD --MINUT (000+) 000 litra
000 litra 100°C
VARE.NI ' ) ZPOZDEN’YvSTf\RT UDRZOVANI
- hodin -- minut 100°C nastaveni ¢asu nastavit teplotu
VODA 000 litrti j\ODA 000+000 litrci N —— P
ULOZIT PROGRAM -H --minut ---- o
75°C
ZCHLAZENI
nastavit teplotu
25°C

[ Electrolux




Promix (EBP) & Variomix (EBV)

[ Electrolux

Menu ovladaci urovné STANDARD

Rozdily oproti verzi Comfort

MENU NASTAVENI

} !

VARENI

- hodin -- minut 100°C
VODA 000+000 litra
MiCHADLO 000 ot./min.

MANUALNi
NAPOUSTENI vODY

000 litra

KONECNA
TEPLOTA POKRMU

100°C

DOBA VARENI

-HOD -- MINUT




Variomix (EBV) K Electrolux

Controlplus elektronika

. Nastavitelna rychlost od 20 do 100 ot./min.
. Jednosmérné michani,
. Stfidavé michani
(15 vt. jednim smérem,
5 vt. pauza, 15 vt. opaénym smérem)

. Moznost zmény délky pauzy ( 5 vt. a vice)
. Pfednastavené programy
= Pomalé michani pfi otevieném bezp. viku

= Michaci program pro lehké pokrmy: oboustranné
michani (5 vt./2 vt. pauza/5vt. opacné)

= Slehaci program (200 ot/min. jednim smérem)

=  Michaci program pro snadné vyprazdnéni kotle ve
sklopeném stavu

=  Program nastaveni michaciho nastavce do polohy
pro snadné vyjmuti.




Promix (EBP) d Electrolux

Controlplus elektronika

= Nastavitelna rychlost
20 - 170 ot./min. (100&150 litrd),
20 - 140 ot.min (200&300 litra)

=  Otaceni pouze jednim smérem, proti sméru
hodinovych rucicek!

> = EI =  Prednastavené programy

= Pomalé michani pfi otevieném
bezpeénostnim viku

r (&) = Michaci program pro snadné vyprazdnéni

(~)
kotle ve sklopeném stavu

D = Program nastaveni michaciho nastavce do
L

\J polohy pro snadné vyjmuti.

(~)




Promix (EBP) & Variomix (EBV)

[ Electrolux

" Zchlazovani duplikatoru

Variomix 50 litru

40 L vody o teploté 100° C, prutok vody v plasti 10 L/min.
Zchlazeni na 40° C za 20 min.

Zchlazeni na 20° C za 40 min.

Variomix & Promix 100 lit

85 L vody o teploté 100° C pritok vody v plasti 11 L/min.
Zchlazeni na 40° C za 27 min.
Zchlazeni na 20° C za 60 min.

Variomix & Promix 300 lit
250 L vody o teploté 100° C, prutok vody v plasti 12 L/min.
Zchlazeni na 40° C za 50 min.

Zchlazeni na 20° C za 105 min.

* hodnoty zavisi na teploté vody v Fadu




Promix - EBP

[ Electrolux

Elektricky nebo parni ohfev (na zvl.
objednavku)

Neprimy ohrev > max. 1.0 bar

Promeénliva rychlost multifunkéniho
nastavce - impeller

Unikatni konstrukce bezpecnostniho vika
Objem: 100-150-200-300 lit.
Prikon: 22.5-30-37.5-50 kW

Oplachova sprcha - extra pfislusenstvi
Teplotni rozsah: 30°-121°C




Multifunkéni nastavec PROMIX

[ Electrolux

viiv s

= Nejvykonnegjsi na trhu

= Electrolux patent

= Max. rychlost 170 ot./min nebor
140 ot./min.

= Doba michani je diky konstrukci
zkracena na polovinu

= Zaroven Setrné k pokrmim

= Extra nastavec pro krémové
pokrmy k promichani dna pfi

vani malych dé ; ichéni
zpracovavani malych davek Extra nastavec pro promicha

dna

=




Zvlastni nastavce pro
Variomix & Promix

[ Electrolux

Cistici nastavec

umoznuje snadné Cisténi
nejen vnitrku kotle, ale také i
nerezoveho bezpecnostniho
vika.

Snadno omyvatelny v
myckach nadobi.

Vyménneé kartace.




Zvlastni nastavce pro

Promix (EBP) & Variomix (EBV) K Electrolux

KartacGe pro manualni
Cisténi




Variomix - EBV

[ Electrolux

= Elektricky nebo parni ohrfev (na zvl.

objednavku)
= Neprimy ohrev > max. 1.0 bar

=  Proménliva rychlost multifunkcniho
nastavce - impeller

= Unikatni konstrukce
bezpecfnostniho vika

= Objem: 50-100-150-200-300 L
Prikon: 15-22.5-30-37.5-50 kW

= Oplachova sprcha - extra
prislusenstvi

= Teplotni rozsah:30°-121°C




Rostovy michaci nastavec

se sterkami

[ Electrolux

Promeénliva rychlost
20 - 100 ot. min.

Programovatelné otaceni obéma
smeéry

Silné a rychlé i pro vareni bramboroveé
kase




Rostovy michaci nastavec
se sterkami

[ Electrolux

Stérky: bo¢ni a spodni,
snadno odnimatelné

Bez stérek (pro tuhé pokrmy, napf.
omacka Bolognes)

Se spodnimi stérkami ( pro studené
omacky)

S obéma (teplé omacky nebo
obsahujici mléko)




Extra prislusenstvi pro Variomix

[ Electrolux

Slehaci nastavec

Pri vyuziti Slehaciho
programu (max. 200
ot./min.!) Ize velice snadno
slehat lehke kremy,
majonézy apod.




Extra prisluSenstvi pro Variomix K Electrolux

Plny michaci nastavec:

Vhodny pro promichani
napr. prilohovych omacek.




Rada Standard - EBS

[ Electrolux

= Elektricky nebo parni ohfev (na zvl.

objednavku)
= Nepfimy ohfev > max. 1.0 bar
» Elektromechanické ovladani
=  Objem: 50-100-150-200-300 lit.
»  Prikon: 15-22.5-30-37.5-50 kW
» Teplotni rozsah.: 30 °-121°C




rada Easy Line - EBE

[ Electrolux

Elektricky nebo parni ohfev (na
zvl. objednavku)

Neprimy ohrev > max. 0.5 bar
Elektromechanicke ovladani
Objem: 40-60-80-100 lit.
Prikon: 12-12-15-15 kW
Teplotni rozsah: 30°-112° C

Lze kombinovat do jedné rady i
s kotli EBS, EBV a EBP

N




Promix (EBP), Variomix (EBV), Standard (EBS)
Jak a co objednat ? [ Electrolux




Promix (EBP), Variomix (EBV), Standard (EBS),
Easy (EBE) K Electrolux

- A

Nezapomerite na spravnou instalaci rostu dle navodu k instalaci!!!




Priklad pfFi pouziti kotvicich ramu na podlahu

[ Electrolux

928034 —

928035|Kotvici rdm 50-100L

EBS,EBV,EBP line

Obj. ¢islo Popis SCALA CZ Popis SCALA UK PCS
928023|Leva noha s loziskem EBS,EBV,EBP line 1
928034 |Kotvici ram(podlaha)-levy EBS,EBV,EBP line 1
232128 |Kotel,EL,150L, michadlo EBV - comfort + sprcha 1
928036 |Kotvici ram 150-300L EBS,EBV,EBP line 1
928030|Instala¢ni sada 150-300L EBS,EBV,EBP line 2
232141 |Kotel,EL,100L, michadlo EBP - comfort 1

1
2

928029|Instalacni sada 50-100L EBS,EBV,EBP line

S R S

Q| 232128 232141
(& &
D
| ooss |
928036
2x 928030 2x 928029

«— 928035

Instalaéni sady, v tomto pripadé
928030 a 928029, slouzi pro snadné
zameéreni spravné pozice nohy.

Po ukongéeni instalace jsou odebrany
a lze je vyuzit pfi dalSich montazich.




Easy Line (EBE)

Jak a co objednat ? { Electrolux

Leva noha
(1ks pro kazdou sestavu/fadu kotlt)

Kotvici ramy
1x pro levou nohu, dalSi pro pravou
nohu podle poctu kotlu

Kotvici ramy:
* pro zaliti do betonu
* pro uchyceni Srouby na podlahu

Kotle fady EBE |ze bez problému
spojovat do jedné fady i dodatecCné.
V pfipadé kombinace s fadami Instaladni sada pro spravné
EBS, EBV a EBP, nastaveni roztece
nutno specifikovat pfi objednavce!




[ Electrolux

M

Fig. 38 C p

Mounting frames [zes Fig. 38}

The mounting frames (E} are securad:

With expander bolt {C), chemical anchor or eguiva-
lent M 10, {not supglied)

Min. extraction force 500 kp = 4800 M

MNOTE! that the frames are &t the same level

Horzontal In all directions

na podlahu

Wall frames [sas Fiy. 34)

The well frames {0 are cast;

+  Bothatlevel A s 510 mm ebove the highest point of
the finlshed floor

= Horzontal in all directions

+  The last pert of the frame is filled with compound or
sirndlar up 1o Level A
Nepander bolt (C), chemleal anchor or eguivalent M

do betonu 4 inotsusciieq)

Min. extrection force 500 kp = 4900 N




Doporuceni a typy pro sklopné kotle rady VARIOMIX

] Electrolux



l 4

Cigténi a udrzba - VarioMix

[ Electrolux

Cisténi

= Udrzbu a Cisténi zar

A\

Y

—

zeni provadeéet denné

Pouzivejte neutralni detergenty a vodu

Pouzijte Cistici nastavec: 10-30 minut, rychlost otacek
20-50 ot./minutu ( v zavislosti na mnozstvi vody).

Vyprazdnéte kotel a dukladné vyplachnéte tekouci
vodou.

Cisténi provadéjte obzvlasté peclivé, pokud pokrm, ktery
jste varili, obsahoval sil. Zasychajici zbytky soli mohou
naruSovat nerezové povrchy.

Vnéjsi panely kotle Cistéte vihkym hadrem a nasledné
oSetrete k tomu urCenymi prostredky.

Ovladaci panel Cistéte pouze vihkym hadrem.
K Cisténi nikdy nepouzivejte drsnych Ci brusnych latek

Nepouzivejte chemickeé Cistici prostfedky obsahuijici
chlor, ktery naruSuje nerezove povrchy.




l 4

Cigténi a udrzba - VarioMix A Electrolux

il Cisténi vika

Umélohmotné viko Cistéte pouze mékkym a vihkym hadrem, popfipadé Cisticimi
prostfedky, které ale nesmi obsahovat amoniakové nebo kyselinové prisady.

Nasledné omyijte netlakovou vodou.

Pokud se planuje odstavka kotle delSi nez jeden mésic, postupujte podle detailnich
instrukci uvedenych v navodé k obsluze.




Mozné problemy a jejich odstraneni

[ Electrolux

-

... nehledame duvody, pro¢ je uzivatel spokojeny,
ale hledame reseni, kdyz ma zakaznik problémy.

Problém

Dlavod

Reseni

hrudkovitost
bramborové kasSe

a) nespravna odrluda
b) nedostatecCné
promichani

Zvolte odrudu uréenou pro
pfipravu kase. Brambory
ddkladné promichejte jesté
pred tim, nez pridate maslo a
mléko. Nebojte se zvysit
otacky.

Pokrmy obsahujici
mléko se pfichytavaji
na stény kotle

prilis vysoka teplota
ohfevu

Zacnete varit na teplotach
pod 100°C. Zahustéte a
teprve pak zvysujte
teplotu.




Mozné problemy a jejich odstraneni

[ Electrolux

Problém

Davod

Reseni

Probléemy s mletym
masem

Maso neni dostatecné
rozmrazené

Pouziti nespravného
programu.

Vzdy zpracovavejte
dukladné rozmrazené
maso.

Vyuzivejte mixovaci
program. (vyssi
otacky)




Doporuceni - VarioMix A Electrolux

-

Priprava jiSky

— Pouzijte michaci nastavec se spodnimi i bo€nimi stérkami

— nastavte teplotu na 95°C

— vlozte do kotle maslo / margarin a nechte rozpustit.

— Nastavte michadlo na rychlosti cca. 35 rpm

— Pridejte mouku a nechte dikladné promichat

— Nasledné muUzete nastavit také oboustranné / stfidavé otaceni

— Pokud nasledné pridavate mléko, nastavte vyssi rychlost michani a
pridavejte postupné, nikoliv najednou. Michejte pouze v jednom sméru.

— Meéjte na paméti, ze hrudky se rozmichaji mnohem Iépe dokud je hmota
husta, nez kdyz je fidka.




Doporuceni - VarioMix 9 Electrolux

-

Bramborova kase pripravovana z prasku

— Pouzijte michaci nastavec se spodnimi i bo€nimi stérkami
— Uvedte potfebné mnozstvi vody do varu a nasledné snizte teplotu na 80°C.

— Nastavte otacky michani na nejvySe mnozné, tzn. dokud nedochazi k
pretékani vody pres okraj kotle.

— Pridavejte prasek a postupné jesté zvysujte otacky.
— Jakmile hmota zhoustne nastavte maximalni otacky.




Doporuceni - VarioMix T Electrolux

-

Bramborova kase pripravovana z brambor

— Pouzit Zzebrovy nastavec se stérkami

— Uvafrit brambory.

— Pres scezovaci sito vylit vodu

— Nechat cca. 2 minuty brambory odstat

— Rozmichat dokonale brambory, otaceni v jednom sméru.

— Prepnout otaCeni na druhou stranu a nechat promichavat nékolik minut.

— Jakmile jsou brambory rozmichané, zacit pfidavat miéko a maslo/margarin,
prip. koreni.

— Otacky je mozné nastavit na vySSi rychlosti




Doporuceni - VarioMix

[ Electrolux

-

Ovesna kase

— Pouzit Zzebrovy nastavec se stérkami

— Nalit ¥4 mléka do kotle.

— Spustit michani a pridat ovesné vloCky, dokonale promichat

— Spustit ohfev a jakmile je zaklad zahfaty pfidat zbylé 3. mléka.
— Nechat provarit dokud neni kase hotova.




Doporuceni - VarioMix A Electrolux

-

Ryzova kase

— Pouzit Zebrovy nastavec se stérkami (boc¢ni i spodni)

— Uvafrit ryZi jen s nutnym mnozstvi vody.

— Michadlo je mozné béhem varu pouzit a to na velice pomalé otacky tak, aby
nedoslo k poSkozeni ryzovych zrnek.

— Pridat mléka a snizit teplotu. Vysledek je lepsi pokud neni mléko prilis
studené.

— Michejte s nastaveni nejdelSi mozné pauzy, aby nedoslo k rozmélnéni
zrnek ryze.

— Jakmile ma kase spravnou konzistenci, nechte dikladné promichat a
pfivedte do varu.




Doporuceni - VarioMix T Electrolux

-

Priprava a promichavani mletého masa

— Pouzit Zzebrovy nastavec bez stérek.

— PresvédCete se, ze kotel neni nahraty. Pokud je Vas kotel vybaven
zrychlenym ochlazovani je dobré ochlazovani spustit, aby maso zustalo
chladné.

— Vlozte maso do kotle
— Pridejte cibuli, vejce, strouhanku a koreni

— Nastavte rychlost na promachani na 30-35 ot./minutu. Nechte dukladné
promichat.

— Po promichani zvySujte otacky (pouze v jednom smeru).




Doporuceni - VarioMix

[ Electrolux

-

Priprava masové smeési napr. pro milanské Spagety

Pouzit Zzebrovy nastavec bez stérek.
Nahrat kotel

Na dné kotle zpénit cibuli.

Postupné pridavat mleté maso

Pridat kofeni

Pridat rajCata nebo rajCatové pyré a vodu.
Privést do varu a pfipadné zahustit




